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l1Einl eitung und Zi el st el

Das 19. Jahrhundert war durch wirtschaftliches Wachstum und einen rasanten tech
nischen Wandel gekennzeichnet, der sich schrittweise auf allen Ebenen der Gesellschaft
und in allen Belangen des Alltags niederschiGgbiete, die von dieser Entwicklung

mit erfasst wurden, waren auch der Weinbau und die Ernahrung. Hier wurdenl-die vie
fachen Konsequenzen der sich herausbildenden industrialisierten Acreltdebes-

form und der Technisierung mit beginnender Massenpitamiukesonders deutlich. Die
Kaufkraft stieg anund derErtrag der Landwirtschafowie die Qualitat der Produkte
wurden durch neue technologische Innovationen gesteigert, so verbesserte sich die E
nahrungssituation im Laufe des 19. Jahrhunderts zusehends.

Die Ern2hrung de ferhiMadercVorsteling ddreerstarkehdiéa-N
turwissenschaften eine zentrale Rolle ebenso wie das Bestreben, die Effizienpund Pr
duktivitat der Wirtschaft zu steigern. Obwdhbder gerade weil sich die Ernahrung
verbesserte, nahmen seit Mitte des 19. Jahrhunderts Klagen Gber Nahrungsmitelverfa
schungeh zu. Dies fiihrte schlieRlich 1879 zur Einfilhrung eines reichsweitdn Na
rungsmittelgesetzésDie Lebensmittelchemie stellte dabei differenzierte Methoden zur
|dertifizierung von Wertminderungen und Manipulationen zur Verfiigung.

Durch das Fehlen von detailgetreuen Definitionen, Qualitatsnormen und Ausféhrung
bestimmungen herrschte trotz dieser Gesetzgebung immer noch eine rechtliche Un
sicherheit, bedingt durch erunterschiedliche Auslegung des Gesetzes durch Gerichte
und widersprichliche Urteile. Speziell der Paragraph zehn des Nahrungsmittelgesetzes
von 1879 bot reichlich Diskussionsstoff. Hier wurden erstmals die Begriffe der Ver
falschung, der Nachahmung undraverdorbenheit verwendet, deren genaue Defini
tionen sich dann erst aus mehreren Urteilen des Reichsgerichtes ergaben. Esganzung
gesetzdeistetendann einen wichtigen Beitrag zur Beseitigung der Rechtsunsicherheit.
Allerdings schufen sie nur fir einiggpezielle Lebensmittel, darunter auch den Wein,
klarere Rechtslageh.

Pharmazeuten waren bis ca. 1880 aufgrund ihrer cherarsaligtischen Erfahrungen
und ihrer Warenkenntnisseelfach Fachleuteind Gutachter fir Lebensmittel, vok a

Lvgl. V. HIERHOLZER (2007).

2 Siehe hierzu J. O. de METTRIE (1748).

% Das bisheexistierende System der Nahrungsmitteliiberwachung scheiterte vor allem Mitte des
19. Jahrhunderts. Ein Grund waren zahlreiche, regional verschiedene Gesetze, die nicht
mehr den wissenschaftlichen, wirtschaftlichen und technischen Entwicklung gerecht werden
konnten. In den siebziger Jahren des 19. Jahrhunderts verscharfte sich das Prob&em der L
bensmittelverfalschungen. Die langer werdende Kette vom Erzeuger tber den Handler zum
Verbraucher erleichterte Verfalschungen. VgIGRUNE (1994), S. 296.

% Ziel des Gesetzes war es, den Endverbraucher zu schiitzen, vor allem vor gesundheitlichen und
wirtschaftlichen Folgen durch verfalschte, gesundheitsschadliche Nahrungsmittel sewie L
bensmittel mit vermindertem Nahrwert. Der Fortschritt bestand in der Vereioheitti des
Gesetzes, der Erweiterung der GesetzeswidrigkeiteB. (@as Verbot der Tauschung und
Nachahmung), ebenso im Ergreifen von Praventionsmalinahmen. GRUNE (1994), S.

296.
®>Vgl. V. HIERHOLZER (2007).
®Vgl. J. GRUNE (1994), S. 298.

u



10 1. Einleitung und Zielstellung der Arbeit

lem bei chemisclanalgischen Fragestellungénlhre Beurteilung hatte auch ineG
richtsverfahren ausschlaggebende Bedeutung. Apotheker musste die Beschaffenheit der
Nahrungsmittel schon deswegen interessieren, da einige von ihnen auch als Pharmaka
beziehungsweise als pharmaiscie Hilfsstoffe eingesetzt wurd@mpotheker Julius

NefRer (1827 1905Y, einer der deutschen Weinbauexperten desldrhunderts, war
ab1861 standiger Gerichtssachverstéandiger und ist hierfiir beispielgibend.

Uberall, wo Trauben reifen konnten, entiedten Menschen vielfaltige Methoden und
Verfahren zur Verbesserung von Qualitat und Ausbeute des Weins. Ebenso kamen ve
besserte kellertechnische Verfahren zum Einsatz. Dabei konnte es gewollireder
gewollt passieren, dass das Naturprodukt Werunreinigt wurdeé! Beispielsweise
wurde dem Wein EAIbumin (Eiweil3) beigegeben, um Gerbstoffe zu fallen, wobei kein
Fremdgeschmack in den Wein gelangen durfte. Dies war in der damaligen Zek zu b
fiirchten, wenn das Eiwei3 nicht von frischen Eiern stamfmiuch kiinstliches Farben
der Rotweine, beispielsweise mit Fuchsin odetesen pflanzlichen Farbstoffemar im

19. Jahrhundert weit verbreitedDer Streit, was untefnatiirlichefi Kellerbehandlung

und was unter Falschung des Wemsverstehen watbelerrschte das ganze 19. dah
hundert. Es galt als schwierig zu beurteilen, was im Hinblick auf die von Gebiet-zu G
biet und von Land zu Land unterschiedlichen Weinherstellungen an Hilfsmitteln und
Hilf sstoffen erlaubt werden sollte und inwieweit solche Hiitsel auch deklariert we

den nusgen.NachumfangreicheDiskussiorzwischen deiWeinbauexperten, zu denen
auch Apotheker dieser Zeit zahlten, verbesserte sich die Situsgemiellim Bereich

der Weinaalytik im Laufe des 19. Jahrhunderts deutltéiNachdem esdamals wie
heute zu den wichtigsten Aufgaben des Apothegehgirte einwandfreie Ware vorrétig

zu halten bemihten sichahlreichePharmazeuteim 19. Jahrhundert um eine bréwic
bare Weinanalytik fir den Apothekenalltag. In den Arzneibiicherreime solche Aa-

Iytik nicht erwahnt, lediglich die Kommentare wiesbisweilen auf Untersuchungs
methoden hin. Der Apothekerawsomit gezwungensich durch Literaturstudium die
notigen dnologischen Kenntnisse anzueigtfen.

Wein wurde gleichermalR3en dahrungsmittel, Arznei und Hilfsstoff verwendet. Als
Arzneimittel diente Wein bereits seit Jahrtausenden. Der Tafhbedeichnet den Wein

" Chemiker versuchten mehr und mehr dieses Aufgabenfeld fiir sich zu gewinnen. So entfachte
ein regelrechter Kompetenzstreit Uber die Befahigung zur Lebensmittelanalyse zwischen
Apothekern und Chemikern. Beendete wurde dies durch den Erlas$difiengsordnung
fur Nahrungsmittelchemiker im Jahre 1895. Die Griindung des neuen Berufs dokumentierte,
dass der Apothekerstand die Chance, exklusiv als Nahrungsmittelchmiker zu fungieren, ve
tan hatte. VglJ. WIEGERT (1975),S. 85.

8vgl. J. WIEGERT (1975, S.2.

® Siehe hierzu Kapt.3.

19v/gl. H.-P. BECHT (1995),S.254.

v/gl. E. GRAF (1984), S. 946.

12y/gl. M. BOUREAU (2012), S. 132 f.

13vgl. J.NERLER(1884/ a), S. 318; sowie WIEGERT(1975), S. 86.

“vgl. J. WIEGERT (1975), S. 22.

> Das hebraischne Wrt Tal mud bedeutet ALehref. Der Taln
Schriftstiicke degudentumsnach der Heiligen Schrift. Er besteht aus zwei Teilen, der alt
renMischnaund der jingereemaraund liegt in zwei Ausgaben vor, dem Babylonischen
und dem Jerusalemer Talmud. Siehe hierz81&GVBERGER(2008).


http://de.wikipedia.org/wiki/Judentum
http://de.wikipedia.org/wiki/Mischna
http://de.wikipedia.org/wiki/Gemara
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sogar als die alteste Medizin der Menschheit. Sehr genau schildern schon antike Arzte
die Wirkungsweise der zahlreiah&Veinsorten in diatetischer und therapeutischer Hi
sicht. Im Altertum und Mittelalter galt der Wein als Arzneimittel ersten Ranges. Er
wurde schon bei Griechen und Rémern sowohl innerlich als auch auRerB:hzur
Geburtshilfe und bei Operationen, wemdet:® Seine Nebenwirkungen wie Trunksucht

und Vergiftungserscheinungen waren schon immer bekannt.

Der Arzt Christoph Wilhelm Hufeland (1762836) sagte:

AWein i st da s-ungBelepungsmiet uhd kann beay grokRer Schwache,

Ermadung, Traurigeit, bey Ohnmacht oder Krankheit von Schwéche am schnellsten

die Krafte heben. Doch ist die Anwendung in Krankheit immer etwas mifilich, und darf

nicht ohne des Arztes "Besti mmung gemacht we

Dies zeigt, dass der Wein gerne als Roborans eingeseati vier war auch ein Psyeh
therapeutikum und diente als Heilmittel beispielsweise bei septischem und typhtsem
Fieber'®

Auch seine bei Gbertriebenem Genuss schéadlichen Wirkungen hat der Wein mit anderen
Arzneimitteln gemein, genauso zeigt er Wechselwirleimmit anderen Medikamenten.

So gilt auch fur den Wein, was Paracelsus (14984 1) schon sagt e: AAI
Gift und nichts ist ohne Gift; alfein die T
Fur den Apotheker war der Wein nicht nur ein Arzneimisehdern auch Vehikeal, a.
aufgrund seiner konservierenden, stabilisierenden und geschmackskorrigierenden E
genschafter’ Die Lagerung des Weins war fiir den Apotheker entscheidend, um die
Qualitat zu waren.

Der Wein gilt als ein hygienisch einwandfrei&etrank. Dank seines Gehalts andAlk

hol und seines niedrigen pWertes ist Wein deutlich haltbarer als Wasser. So versteht
man, dass der Wein im Untersuchungszeitraum eine besondere Bedeutungp-als Na
rungs und Genussmittel hatte. In Stadten, in denen dws Wasser der innerstadt
schen Brunnen infolge der unhygienischen Bodenverhaltnisse vielfach nur unter Gefahr
fiir Leib und Leben trinken konnte, war Wein vielleicht sogar lebenswichtig.

Nicht nur Apotheker, sondern auch andere Naturwissenschatftler teidrsieh folglich

der mediziniscipharmazeutischen Bedeutung des Weins.

Ende des 19. Jahrhunderts wurde die antibakterielle Wirksamkeit des Weines durch den
Internisten Alois Pick (1859945¥ wissenschaftlich nachgewiesen. Zu den Natswwi
senschaftlern, di auch der Onologie einen groRen Fortschritt brachten, gehorte der

'8 Siehe hierzu. DIERBACH (1842),S.762; H. C. SARRAZIN (1952), S. 8sowie E.JURANTISCH
(2006).

17 Zitiert nach G STILLE (1994), S. 177.

18 vgl. E. GRAF (1987), S. 945sowie P. K.FALCK (1864), S. 384. Kiirzlich konnte in einer
franzosischen pharmaziehistorischersd@irtation gezeigt werden, dass der Einsatz von
Wein gegen Typhuserkrankungen durchaus sinnvoll war. VgBMIREAU (2012), S. 214
f., 218 u.220.

19 Zitiert nach E.GRAF (1987), S947; sowieG. PORKSEN(2003),S.63.

2\/gl. H. KREISKOTT(1983), S. 7.

2L\/gl. E.GRAF (1987), S. 946.

?2 Siehe hierzu MJANTSCH (1979), S. 60.



12 1. Einleitung und Zielstellungler Arbeit

Chemiker Louis Pasteur (18228 9 5 ) . Er beschrieb den Wein
hygienischste aller Getrankéi

Heute verstehen wir die pharmazeutischen Wirkungsmechanismen des Weiress im
besser. Eine Vielzahl von Publikationen belegt seine arzneiliche Wirkung. Sie beruht
bei einem malRigegelméaligen Konsum auf positiven Einflissen auf das -Herz
Kreislaufsystem, die Atmungsind Verdauungsorgane sowie das zentrale und periphere
Nervensytem. Auch der Bewegungsapparat, die Haut, das Immod das Hormo-

system sollen von maRigem Weinkonsum profitiéfen.

Wein fahrt dem Kérper Kalium, Calcium, Magnesium und Eisen zu. Ebenso sind Sp
renelemente und Vitamine im Wein enthalten. Der Weirfeister ein hervorragender
Energiespender und damit AKraftigungsmittel
gischen Brennwert von sieben Kilokalorien oder 30 Kilojoule. AuRerdem gleicht er
Flussigkeitsverluste aus. Insbesondere deswegen stand der Wé&nJahthundert auf

den Therapieplanen verschiedener Krankenhauser und Krankenstationen und war sehr
beliebt unter den Patienten. Dem koérperlich arbeitenden Menschen sowie demjenigen
mit einseitiger Ernahrung leistete der Wein bei moderatem Konsum gutst&fien

Trotz neuerer Erkenntnisse zur pharmazeutischen Wirksamkeit verlor die medizinische
Anwendung des Weins kontinuierlich an Bedeutung. Sie ist heute, abgesehen ixon wen
gen Medizinalweinen,z. B. dem Pepsinwein, fast bedeutungslos. Auch wird der Wein
nicht mehr als Nahrungssondern als Genussmittel angesehen.

Das 19. Jahrhundert ist zweifellos fur den Weinbau und den Wein in der Geschichte der
Onologig aber auch in der Pharmazie eine wichtige Periode und wurde deshadb in di
ser Arbeit als Untersuchgszeitraum gewahlt. In dieser Zeit wurden die wesentlichen
Grundlagen fir den modernen Weinbau im Hinblick auf Weinausbau, Weinbautechnik
und Vermarktung geledf. Ebenso setzte man sich im Laufe des 19. Jahrhunderts fiir
die Verwissenschaftlichung des Weaus ein, dr zuvor vorrangig auf Empirie basie

te?’ Der Wein selbst erlebte Anfang des 19. Jahrhunderts als L-elogh@\rzneimittel

eine Blitezeit.

Apotheker galten damals als Fachleute auch fur Erndhrungsfragen mit etabliegstem ch
mischanalytischem Hirgrgrundwissen. Keine andere Berufsgruppe verfligte tlzer an
lytische, chemische, lebensmittelchemische und heilberufliche Perspektiven rgleiche
malfien.

Im Zentrum dieser pharmaziehistorischen Analyse stehen folglich Fachleute it dire
ter Verbindung zum Weinla beispielsweis®Vinzer und Onologen.

In diesem Zusammenhang erschien es sinnvoll, zunachst kurz den Wissensstand Uber
Wein und Weinanbagowie dieNutzung und tendenzielle Entwicklumtgs Weinsals
Nahrungs und Genussmittel bzw. als Arznei im 1¥hrhundert in den Blick zu he

men. Dabei geht es insbesondere um Abgrenzung, Bedeutung und Bewertung des
Weins als Nahrungs Genuss Hilfs- und Arzneimittel im 19. Jahrhundert, Qualktt

2\/gl. B. GEHRMANN (1997), S. 47sowieB. GOTz (1979), S. 3638.

? Siehe hierzu BGEHRMANN (1997), S. 47sowie DEUTSCHEWEINAKADEMIE
GmbH (2006).

2\/gl. H. KREISKOTT(1983),S.10; sowie E.GRAF (1987), S. 946.

% \/gl. F. SCHUMANN (1979), S5.

2\/gl. B. KOLGES(1848), S. 418.
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standards und deren Sicherstellung, Entwicklungstendenzen unddgrrdgen sowie

die Einflisse der Apotheker daratlifargestellt wird zudem dieffizinelle Anwendung

des Weines von der APhar macopoea Borussicai
(DAB) 10.

Der Hauptteil der Arbeibefasst sich mit Apothekern dieser Zeit, die sich rdsahBe-
rufswechsel professionell mit Wein, Weinbau und Weinanalytik befasst haben, ihren
biographischerStationen undi er Anal yse et waiger ASynergie
mazeutischer und 6nologischerakis. Exemplarisch wurden drei Apotheker, Benedikt
Kolges (17741850¥% Johann Philipp Bronner (1702864Y° und Julius NeRler (1827
1905)° firr eine nahere Analyse zu Leben und Werk ausgewahlt. Zwei von iheen sti
gen recht friih aus der Pharmazie aus. Ksigechselte erst im hoheren Alter und hatte
somitnochden langsten Bezug zur Pharmazie. Pharmaziehistorisch soll geklart werden,
ob sich durch die zweigleisige Berufswaynergieeffektewischen Onologie und der
pharmazeutischen Praxis ergeben habenseDwerden dahingehend tberprft, ob sie
neue Impulse fur Weinbau und Weinqualitdt bzw. auch fur die pharmazeutische A
wendung des Weins geliefert haben.

Untersucht werden ihre Einfliisse auf Bildung und Wissen des Berufsstands der Onol

gen, Verbesserungeter dnologischen Situation, sowie der pharmakologischenuBede

tung des Weins, ihre Forschungsgebiete, Wissensstande und Entdeckungen, Versuche,
Versuchsanlagen und Versuchsergebnisgeressant scheint zudem eine vergleichende
Bewertung mit Weinbauapothetn unseres NachbarlaasdFrankreich. Letztlich ist es

aber auch Ziel dieser Studie, die meist vergessdaeatschelAWe i nbauapot heker |
19. Jahrhunderts wieder mehr ins Licht zu riicken, da diese wertvoll@dggerzur ro-

dernan Onologie leisteten.

?8 Siehe hierzu Kap. 4.1
? Siehe hierzu Kap. 4.2
% Siehe hierzu Kap. 4.3
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Die Zweiteilung in der Zielvorstellung spiegelt sich in der Matbaathaffung und der
Methodik wider. Der erste Abschnitt Uber den Wein als Leb&bsnussund Hilfsmi-

tel zeigt die Bedeutung des Weins im 19. Jahrhundert im Allgemeinen und speziell fur
den Apotheker. Der Wein im Arzneibuch ab der Pharmacopoea Borbssimam DAB
1I0wird hierbei, mi t besonderer Ber ¢cksicht i
siert.

Der zweite Teil widmet sich Erkenntnissen und Ergebnissen aus Leben und Werk von
Apothekern dieser Zeit, die einen engen Bezug zum Wein, Weinbau bzWemara-

Iytik hatten. Lokal beschranken sich diese Untersuchungen vorrangig auf dentsiiddeu
schen Raum, da hier der Weinbau in Deutschland konzentriert war und auch heute noch
seinen Schwerpunkt hat.

Bei der Auswahl der Apotheker wurde auf eine breite Akdeg der 6nologischenrA

beitsgebiete wert gelegt. Es wurde gepruft, ob von ihnen neue Impulse fur diapharm
zeutische Nutzung des Weins ausgingen. AbschlieRend wendet sich der Blick vergle
chend auf wunser Nachbarl and, Hiexfgr bohave i n |1 and i
im Jahre 2012 in Frankreich erschieuwmene Di s
ten, der Weinstock und der Wein in Frankreich. Historische Studie von 1800ubis he

t e

Die schoraus biblischen Quellen hervorgehende Anwendung des ¥aladieilmittel

wurde bereits verschiedentlich beschrieben. So befasste sich der Pharmakologe Horst
Kreiskott (19302 0 0 2) mi t d e r T @hé Armmai tvon kler Antike bisizur
Gegenwart . Der Schwerpunkt di esneffektS&t udi e
des Weins &im Gesunden und Kranken aus déierlieferungen und nach heutigen
wissenschaftlichen Erkenntnissen darzulef@&ie enge Verzahnung der beidenswi

senschaften Onologie und Pharmazie beziehungsweise Pharmakologie ergibt sich auch

durch wechselseitige Veroffentlichungen in Schriften beider Fachgebiete. Als- Fac
pharmakologe publizierte Kreiskott in eingchriftenreihe die von der Gesellschatft fur

Geschichte des Weins herausgegeben wurde. Der Onologe Fritz Schumann wiederum
veroffentliche in einem pharmazeutischen Blatt Uber einen Weinbauexperten des 19.
Jahrhundertd Einleitend schrieb SchumannindeNeuen Apot beKasiert eni
dem Jahr 1980

1vgl. M. BOUREAU (2012)

2Vgl. H. KREISKOTT (1983).

% Die beiden Wissenschaftler kannten sich auch perséMiglhH. KREISKOTT (1983); sowieF.
SCHUMANN (1980), S. 4.

*Vgl. F. SCHUMANN (1980), S. 4Der originale Briefwechsel (3.1. 1980, sowie 22.02.1980) zur
Erstellung dieses Artikels stand fir dierliegende Arbeit zur Verfigung. An dieser Stelle
mdchte ich mich ganz herzlich bei Herrn DritFiSchumann bedanken, insbesondere flr
die zur Verfigung gestelltebnterlagenund fur dasnformative Gesprach im August 2012.
Uber Herrn Schumann konnte ich Kontakt zur Familie Suchy aufnehmen, die heugigen B
sitzer der Stadtapotheke Wieslh. Ich méchte mich auch bénen ganz herzlich bedanken!



2. Material und Methodik, Stand des Wissens 15

AApot heker wund rzte waren seit jeher, dank
bereit und fahig, sich in Nachbarwi 3senscha

Das vermutlich erste komplette professionelle Manual im deutschsprachigen Raum utber

die therapeutische Bedeutung des Weins, speziell bei schweren Erkranlersghign

Anfang des 19. Jahrhundettster dem TiteA 2 Anwendung und Wirkung der Weine

in lebensgefahrlichen Krankheiten, und devea r f 2 | s .cVeriassey war éer Arzt

Eduard Lobensteihobel (17791819)° Fur die Verwendung als Pharmakon wurde
Ubersichtslieratur von Karl Georg NeumafnRobley Dunglisofi und Philipp Karl

Falck aus dem 19. Jahrhundert hinzugezogen. Uber Weintherapien des 19nJahrhu
derts berichteten haufig Mediziner. Es waren zu nennen die Dissertationen aufidem Ja

re 1838 AD euptuMiaér Rrankebveein msbesondere als Heilmittehte

tetidi von Engewhar adus Keé ®dn@eimihdercThetapiddes 18.

J a h r h u vod KanstCsristian Sarraz{geboren 19143 In einer tabellarischentz
sammenfassung zeigt Pabloicia Salvatore(190111984)i n  AA hi st ory of
therapyi die Bedeutung des Weins im-der The
ternationaler Ebene, die auch Deutschland im 19. Jahrhundert einbindet.

Ende des 20. Jahrhundertsstasder pharmazeutische Hochschullehrer Engelbert Graf
(1922 2007) die arzneiliche Bedeutung des Weines in Vergangenheit, Gegenwart und
Zukunft zusammef¥ Dieseexemplarisch aufgefiihrten Schriften bieten eine gute-Ube

sicht zum herapeutischen Einsatz de€Ws.

Das Deutsche Apothekéviuseum in Heidelberg stellte fur die vorliegende Arbeiti\We

netiketten aus Apotheken des 1hd frihen 20. Jahrhunderzsir Verfligung. Diese

Eti ketten waren insofern interessant, da si
tel des Weinsi gewertet werden konnt en.

Um den pharmazeutischen Praxisbezug fur die damalige Zeit herzustellen, lag-ein we
tererSc hwer punkt auf Arzneibe¢gchern ab der APha
DAB 10 mit ihren Kommentaren und Erganzungsbanden.

Im Jahre 1935 erschien ein Aufsatz von Georg Bosson in der pharmazeutischen Zeitung
zum Thema ADer Wein und?®selimeseioddra- Dins sAerzt
fangsprobleme der Nahrungsmittelchemie in Deutschland unter besonderer Bérlcksic
tigungplar mazeuti scher ¥sch Joachim Wiegers ie dginenvKagitele t

dem Thema Nalungsmittel in Pharmakopéen miitesonderer Bericksichtigung sde

Weins. Erbietet entsprechend auch analytische Asp¥ktagenspezifisch wurde be

spielsweise der Tokaj@NVein und seine pharmazeutische Bedeutung von Kéroly Zalai

(1921 2008) analysiert:®> 2007 wurde auf dem internationalen Kongress in Sevilla ein

® F. SCHUMANN (1980), S. 4.

®\Vgl. E. LOBENSTEIN-LOBEL (1816).
"Vgl. K. G. NEUMANN (1848).

8Vgl. R. DUNGLISON (1858).

°Vgl. P. K.FALCK (1864).

19v/gl. E. KELLER (1838):E. M. LORY (1997),S.95; sowieH.C. SARRAZIN (1952).
1yv/gl. L. SALVATORE (1963), S. 221224,
12v/gl. E. GRAF (1987).

1B\v/gl. G. BossoN(1935), S. 611.

“vgl. J. WIEGERT (1975).

2vgl. K. ZALAI (1982), S. 4145.
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Vortrag von Peter Hartwig Graepel zium The me
bechern (1872 ndbiTetz vie®eR\Verpffentlighangen zypharmazetit

schan Anwendung des Weins finden dessen Eigenschaften als Pharmakon in tten deu

schen Arzneibtchern nur unzureichende Beachtung. Dominanter ist die Anwendung als

Hilfs- und Tré&gerstoff.

Weinanalytische Véiefungen lieferta bereits Max Bartt{gest. 1899Y, ein Assistent

vonJulius NeRler (18271905/°mi t dem Wer k Af) EwenWergmarmnal yse
mit seiner AAnleitung zurfumhle rRirs d kReE| Amelry :
Praxis de g d@hoehinKemmeniar zum Arzneibuch fir das Deutsche

Reich dem Apotheker empfohlen wurd@mariiber hinaus standen verschiedené- Art

kel aus pharmazeutischen Fachzeitschriften, wie die Pharmazeutische Zeitusiglund

deutsche Apothekefeitung, zur Auswertungeur Verfugung. In der vorliegendenust

die wird somit auch gezeigt, wie die Fachpresse Sinn und Stand der Weinanalytik in
Apotheken im ausgehenden 19. Jahrhundert bewertete. Charakteristisch istsbeispiel

weise ein Aufsatz in der Pharmazeutischen Zeitunglamre 1882, der mit der krit

schen Frage betitelt ist Alst der Apotheker

~

higt, Weinanal®ysen zu machen?if

Der zweite Teil dieser Arbeit verfolgt das Ziel, die Apotheker des 19. Jahrhunderts mit
Berufswechsel bzw. gem Bezug zur Onologie in Erinnerung zu rufen und ihre-Lei
tungen auf diesem Gebiet, spezifisch fur Erzeugung, Qualitat und Nutzung des Weins,
zu beurteilenlhr breites Grundlagenwissen trug sicherlich zur Verwissenschatftlichung
des Weinbaus bei. Wechsdikungen aus ihrer urspriinglichen pharmazeutischest Wi
sens und Berufserfahrung und ihrer neuen énologischen Ausrichtung werden hidirekt
onal mit ihren Auswirkungen fir die Onologie und Pharmazie beleuchtet.

Im Gegensatz zu Frankreich war die AuswahlANein(bau)apothekeffiir die bio-
graphischeAufarbeitung in Deutschland relativ gering. Dieser Umstand ermdglichte
andererseits einen starkeren individuellen Bezug und eine personliche Leistumgsbewe
tung. Der getroffenen Gesamtauswahl lagen folgende Kritetigrunde:

1 ausreichend breite Abdeckung der fiir die Onologie bedeutungsvollemwisse
schatftlichen Grundlagen sowie ihrer praktischen Aufgabenbereiche,

1 personliche intensive Einflussnahme auf den Berufsstand der Onologerain liter
rischer, padagogischer bzeozialer Form als eine Voraussetzung fir dereang
strebten Wandel,

1 weitgehend vollstandige Abdeckung des gesamten Untersuchungszeitraums mit
entsprechenden GenerationsabsténdeAtfein(bau)apothekér

®\v/gl. P. H.GRAEPEL (2007).

vgl. A. BAUER (1926), S. 6.

8v/gl. H.-D. SCHWARZ (1978 / ¢), S. 462 f.

¥vgl. M. BARTH (1884).

2\/gl. E. BORGMANN (1884).

ZL\/gl. F. ELSNER (1893).

22\/gl. H. HAGER/ B. FISCHER/ C.HARTWICH (1891),S. 681.
2 0.RUETZ (1882), S. 267.
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Vor di esem Hint er gr uweuschevpathdkeB izagrrambsite Ad i wo
WolfgangHagen Hein und HolrDieter Schwarz mit ihnren Erganzungsbarfdeturch-

gearbeitet um Apotheker zu identifizieren, die sich fur den Weinbau bzw. die \&einan

lytik engagierten.

Tab.1 Deutsche Aptheker nit Bezug zum Wein

Band 1. A bis L.

Name des Apothekers Seite | Werke

1. Albert, Heinrich S. 4f. | Uber den Nutzen und die Anwendung zkec
(1835 1908) maldig zusammengesetzter konzentrierten-Di

ger fur den Weinbau. In: Nassauischeslfan
wirtschaftlichesNVochenblatt (1859).

2. Paul Arauner (1869 S. 10f. | Der Wein und seine Chemie. Kitzingen 1906
1943) Fehler und Krankheiten des Weines, ihrg-Ve
hutung und Beseitigung. Kitzingen 1924. Das
Kitzinger Weinbauch. Kitzingen 1938.

3. Carl Friedrich Berg S. 45. | Untersuchungen Uber Obsind Weintraube-

(1774 1835) arten. Stuttgart 1827.
Band 2. M bis Z.
Name des Apothekers Seite | Werke
4. Karl Friedrich Alexad- | S. Der Weinstock und der Wein. Koblenz 1864.
er Mohr (18061879) 447
443
5. Julius Nel3le(1827 S.462 | Der Wein seine Bestandteile und Behandlung
1905) f. Chemnitz 1865. (2. Auflage 1866). DieB

hardlung des Weins. Ravensburg 1872. (2.
Auflage 1897). Die Weine Badens. Karlsruheg
1887. (3. Auflage 1902).

6. Carl Theodor Ludwig | S. 464 | Uber die Chemie des Weins. Wiesbaden 187
Neubaue(1830 1879) (italienisch 1871, ungarisch 1873, wurde auc
in Amerika nachgedruckt).

7. Franz Schams (1709 | S. 566 | Ungarns Weinbau in seinem ganzen Umfang
1839) f. 2. Band. Pest 1832 und 1833; Vollstandgge
schreibung samtlicher beriihmten Weingebirg
in Oesterreich, Mahren und Béhmétest
1835; Herausgeber d&rZ e i t sc hr i f
undWei nbereitung in U

Erganzungsband 1. Seite | Werke
Name des Apothekers

8. Johann Philipp Bronner| S. 51f. | Verbesserung des Weinbaus durch praktisch
(1792 1864) Anweisung derRieslingohne Pfahle und lta
ten vermittels des Bockschnittes zu erziehen

%4 Siehe hierzu W. HHEIN / H. D. SCHWARZ.
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Heidelberg 1830; Der Weinbau im Kdnigreicl
Wirttemberg. Heidelberg 1837; Die deutschg
Schaumweine fir deutsche Weucht und
deutsche Weintrinker. Heidelberg 1842; Die
wilden Reben des Rheintales. Heidelberg 18

9. Friedrich Folberth S.129 | Ein Beitrag zur Kenntnis siebenburgischer
(1833 1895) Weine. Hermannstadt 1862.

10. Karl Maximilian Kio- | S.256 | Das staatliche Rebenveredlungswesen in-Pri
emer (18711956) f. Ren. Berlin 1918; Die Rebe. Berlin 1923; Fad

buch der gewerbemaligen Olhshd Beerenz-
bereitung. Braunschweig 1932.

Erganzungsband 2. Seite | Werke

Name des Apothekers

11. Julius Schlickum S.273 | Uber die chemischen Vorgange beim Reifen
(1804 1884) f. der Traube. In: Jahresbericht der Pollichia, e

nes naturwissenschatftlichen Vereins der Rhe
pfalz 18 19 (1861), S41i62; 20 21 (1863), S.
445f.; 22 24 (1866), S113 115.

12. Heinrich Andreas S. 296 | Analysen von Weinen des siebenburgisch
Siegmund1845 1872) f. séchsischen Weinlandes. In: Pharmazeutiscl
Post 3 (1869), $H f.

13. Eugen Wilhelm Hieke | S. 135 | Zur Kenntnis fliichtiger Inhaltsstoffe in Wein

(1933 1979) f. und daraus hergestellter Erzeugaiddabilita-
tionsschrift 1974.
14. Rudi Franck S. 90 | Weinanalytik. Berlin 1970.

(1912 1988)

Bei der Durchsicht zeigte sich, dass 14 Apotheker mit Bezug zum Wein bzwb&\iei
in der Biographideschrieben wurdendere wie Benedik Kdlges (17741850) fehl-
tenin der Apothekerbiografieldesganz Koélgesgilt entsprechend in dieser Studie-b
sondere Beachtung.

Fur weitereAnalysen wurdeversucht ein moglichst breites Feld der Onolaafigud-
cken. Die weiteren beiden ausgewahlten Apotheker Julius N@B27 1905) und @8-
hann Philipp Bronner (1792864) hatten wie Kolges,einen vollstandigen Bersif
wechsel vom Aptheker zum Onologen vorgenommé&ie pasonliche Einflussnahme
auf denWwandel im Weinbau war bei allen durchiehintensiveschriftstellerischdl atig-
keit gegeben. Die Abdeckung der praktischen Arbeitsfalderonologischer Grundk
gen war durchAmpelograph (RebsortenkundleBronner (Weinbau mit botanischen
Grundlagen und praktischer Rebschultatigkeivie zahlreiche Reistatigkeiten um den
Weinbai in andera Regionen zu erforschen), Nel3(&ellerwirtschaft und Weinang
tik) sowie KolgegWeingutsbesitzer, Onologe mit literarischer, padagogischer and s
zialer Aktivitat) gegebenGewahit wurden diese dreinsbesondereym A/erbindury-
stellen im 19Jahrhundeftzwischendenbeiden WissershaftenOnologie und Phares
zie zu untersuchen
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Zur Wirdigung ihrerLeistungerwurden Archivalienzu denjeweiligen Personen. a.

aus dem Generallandesarchiv in Karlsruhe, dem Hessischen Staatsarchiv Darmstadt,
dem Hessischen Hauptstaatsarchiv Wiesbadiem Stadtarchiven in Ménchengladbach,
Mainz, NeckargemundRudesheim und Wiesloch, miéJniversitatsarchign Freiburg,
Darmstadt ud Wurzburg, dem deutschen Literaturarchiv Marbach (Gaitthiv), dem

Archiv der Universitatsbibliothek Uppsala, dem Hauptstaatsarchiv Stuttgart, des-Staat
bibliothek zu Berlin (Handschriftenabteilung) sowie der Hochschndl Landesbibd-

thek Wiesbaden (&hdschriftenabteilung) hinzugezogen.

Publikationen der Genannten in naturwissenschaftlichen Werken und Zeitschoiften s

wie ihre Fachbicher boten wichtige Informationen zum Lebenswerk.

Kolges ist der &lteste der in dieser Studie behandelten Apothekezlshither Vielzahl

ungedruckter Quellen konnte etwas Licht in sein fast vergessenes Lebenswerk gebracht
werden. Uber ihn gibt es im Vergleich zu den beiden anderen analysierten Apothekern

nur wenige gedruckte Quellen umdir rechtknappebiographische Andzen. Zu nennen

wadren beispielsweise die im I|InteAmehi wier °f
des Archivars Rolf Gottert, einekleine Autobiographié® sowie eine Kurzbiographie in

Heinrich Eduard ScribagBiographischliterarischen Lexikon der Schrifsteller des
GroCherzogthums Hessen % BEbenseaisoheedinetaen Jahr |
biographie in Pierers Univershexikon der Vergangenheit und Gegenw&r2008

wi dmete sich Hodvina Syl vai nondédeshefrPuhd anzenv
Ungboungin von K°| ges Nef f enl85P)eergénzendbBeber re) J
Sylvain hier auch weniggeilen tiber den Onkel Benedikt.

Der ber¢hmteste AWeinbauapothekerfi dieser
Bronner. Pharmazeutische Fachzeitungen, Apothekenzeitschriften, oBlither aber

auch groRe Tageszeitungen, wie die Frankfurter Allgemeirterggi, sind auf ihn ei-

gegamgen.

Im Jahr 2006rschiereine Verdoffentlichung tber sein Leben und Werk von Klaas B

neke®' Adolf Suchy und seine Frau Jutta, die heutigen Besitzer der ehemapgée-

ke von Philipp Bronner bzw. dessen Sohn, gaben 2010 eine Broschiire zum 2@5. Jubil

umsphr der Apotheke heradSIn der 50. Ausgabe der Schriften zur Weingeschichte

schildert Fritz Schumann sehr detailliert das Leben und Wirken Bronners, jedoeh spez

fisch aus A° n*bHroigtizs cSheelruimaSninc hits.t i mr-Besi t z
c h i \berdohann Philipp Bronner, auf das die Autorin zurlickgreifen durfte. Auch e
schien ein belletristischer Roman zu Bronne

Hirn. Mit ihrer Hilfe konnte die Autorimehr oder wenigelbekannte Gederkund E-
innerungsstiéien Bronners in Wiesloch besichtigen.

2\/gl. R. GOTTERT(2007)
2\/gl. B. KOLGES(1848), S. 355.
2"\gl. N. N. (1843), S. 400.

%\/gl. N. N. (1860), S. 656.

2\/gl. H. SYLVAIN (2008), S. 2.
0vgl. G. STEIN (1956), S. T.

3 vgl. K. BENEKE (2006).

32\Vgl. J.SUCHY / A. SUCHY (2010).
3 Vgl. F. SCHUMANN (1979).
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Bronner selbst verfasste dreizehn Fachbiicher sowie zahlreiche Aufsatze in Zeitschri
ten, die Uber bereits bekannte Angaben hinaus auf Verbindungen zwischen pbharmaze
tischer Ausbildung und dnologischemirken untersuchwerden konnten.

Auch die Biographie Nef3lers ist Inhalt zahlreicher Aufsatze, von denen der von Felix
Mach** sowie der umfangreiche Nekrolog von J. Behfémervorzuheben sind. Die
Vielzahl der Publikationen von Nel3ler selbgheistens in 6nologischen ucstiemisch
analytischen Fachzeitschriften publizidrtspiegeln seinen unermudlichen Forsehe
drang wider. Insgesamt verfasste er in seirmr @0jahrigen Tatigkeit in seinever-
suchsanstalt 797 Verdffentlichungen, die hier zusammenfassend beurteilt vigxdan

die Halfte (384) war dem Wein gewidmet.

Das Landwirtschaftliche Technologiezentrum Augustenberg in Karlsruhe stellte eine
noch unveroffentlichte Biografie tber Prof. Dr. Julius NeRler zur VerfuduBgenso
findet man eine umfangreiche Personalakte im Generallandesarchiv Kaffsruhe.

¥ vgl. F. MACH (1935).

% Vgl. J. BEHRENS(1905).

®vgl. S. HOLTMANNSPOTTER/ F. TIMMERMANN (unveréffentlichte AusgabeS. 2.
% GLA 76/10011 Rrsonalakte.
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31 Weiirrin Arznei mittel der Bi bel

Die Weintraube gehdrt zu den wenigen Friichten dieser Erde, die von Natur alis mit a

lem geggnet ist, was zur Garung bendtigt wird. Ohne menschliche Beeinflussung vol
ziehen sich die Ageheimnisvollenfi Vorgange
ein AWunder A, wenn der Wein entstemt. So i
terschiedlicherVélker und wird als besonderes Geschenk des Himmels gewdrdigt.
Ebenso wird er jedoch auch als ein Heilmittel des Himmels bzw. héheren Ursprungs
angesehen.

Bibelstellerf belegen, dass der Weinbau schon vor Tausenden von Jahren in &hnlicher

Form wie heute &trieben wurde. Schon damals stellte der Wein einen grof3én Wir
schaftsfaktor da Im Hinblick auf seine sakrale Verwendung war er geradezu eir heil

ges Getrankdessen Missbrauchspotential ud@d mit seinem Genuss einhergehende
Sinnestriibung imAllgemeinen Missfallen erregte® Der Rausch sollte tibersinnliche
Erfahrungen bringen. Das Getr2nk stellte et
dar, das neben der Kirche auch im Alltadpgn vieler Menschen eine Rolle spielte

Wein zahlt neben Wasser und Milzu den altesten Getranken dédenschheitsg-

schichte®

Bibelstelen belegen, dass Wein neben dem Brot nicht muiGenussmittel bzw. Hei
mitteL, s onder n auch ein Grundnahrungsmittel war
wurde neben BraauchWein gerécht (Gen 14,18; Dtn 8,8; 11,14; 2 Sam 16,20; 25,18).

Nicht nur den beren Schichtemvar der Wein vorbehalten, sondern in allen alezi

Schichten wrde er genossenDamals wie heute diskutiert man die gesundheitsfo

dernde Wirkung des Weins. Dabei wurdeeeheilende Wirkung des Weins in der Bibel

bereits anerkanrit.

Ein Beispiel findet sich im LukaBvangelium (Kap. 10, 34). Ein verletzter Israelit, der
von Raubern auf der Stral3e von Jerusalem nach Jericho niedergeschlagen wurde, wurde
von einem Samarite gef unden. Der Samariter Aging zu

Lvgl. P.REICH (1950), S. 57.

2 Es gibt nahezu 500 Ankniipfungen an den Weinbau und die Winzer in der Bibel. Vgl.: W.
STEIGELMANN (1971), S. 17Die Angaben Uber die Zahlen der Bibelstellendenen Wein
vorkommt, variieren in der untersuchten Literatur deuthéil. M. HABERLE / L. FREUND
(2000), S. 15.

3Vgl. W.STEIGELMANN ( 1 971), S. 11. AWi e der Ofen das Wer |
Wein eine Probe fur die Zuchtlosen. Wie eirberswasser ist der Wein fur den Menschen,
wenn er ihn maRig trinkt. Was ist das fir ein Leben, wenn man keinen Wein hat, der doch
von Anfang an zur Freude geschaffen wurde? Frohsinn, Wonne und Lust bringt ¥/ein, g
néggsam getrunkeni2B)T.HarIMANN / BKLOCANER(2068), S. 32 6

*Vgl. T. HARTMANN / J. KLOCKNER (2008), S. 7.

>Vgl. P. G.GUTERMUTH (2005), S. 18.

®Vgl. W. STEIGELMANN (1971), S. 10.



22 3. Wein als Arznei

und goC dar ei’Die aliseptischd wundheilimgsfirdernde Wirkung des
Weines wurde also schon in der Bibel beschrieben.

An einer anderen Stelle (1 Timotheus 5, 23) he#3t

ATrink ni cht nur Wasser, sonder n ni mm auch
Magen und deine haufiden schli mmen Krankhei"

Dies riet der Apostel PaulldemjungenTimotheus der die Leitung furdie Gemeinde

in Ephesus Ubernommen hatRaulus wader Meinung, dasdlas was Gott geschaffen

hate, gutsei Schorz u  Abi bl i s c h e ralsgHas derWeiwnichtsiur éemma n
Koper bzw. Geist benaflligemkonsum gut tat, sondern dass er durchaus auch ene ar
neiliche Bedeutung het®

Ein israelister Spruch lautete:

AAn der Spitze aller Medi kamente bin ich, W
Arzneien n°tig, da sich®allerlei Krankheite

Was Paulus, der Samariter und die damaligen Memsptaktischschontaten, wird
heute zum mRen Teil durch aktuelle Forschungsarbeiten béfegt.

Auch Kontraindikatimen wurden in der Bibel themsigrt, so hiel? es:

AEr sagt zu mir: Si ehe, du wirst sehwanger
doch keinen Wein und kein Bier, undissniddta r ei nes . i 12( Richter 13, 7

Dies zeigt, dass man bereits von der fruchtschadigenden Wirkunglags® wusste.
Erfahrungswertenattenden Menschen gelehrt, dgag/einkonsum in der Schwange
schaftzu korperlichen und geistigeschaden des Kindes fuhren kaaenAuch heututa-

gegibt eskeine Grenzwerte fir den Weinkonsum in der Schwangerschatnsallte

in dieser Zeit ganz gemieden werdéh.

Heinrich Kliewe (18921969) verglich den Wein sogar mit dem menschlichen Leben:

ADer Wein ist m,i Garung, d&reifang mit seinem Hohepunktrund der
Alterung ein Ebenbild des Menschen. Der Wein beinhaltet das Geflihl der Dankbarkeit,
er hat etwas Gottliches, mit ihm ist Freundschaft, Sicherheit und Gastfreundschaft ve
bundén. i

AbschlieRend sei noch die &shichteNoals erwéhn, der alsbiblischer Vater des
Weinbaus gilt®> Das Leben wurde auf der Erddurch dieSintflut eliminiert, ausge-
nommenNoahund seindreuenBegleiter die sich auf die Archeetten konntenNach
seiner Begnadigungls die Fluterzurtickgingen undrestlandin Sicht war beganndie
menschlichd_andwirtschaft mitder Errichtung einesNeinbergs Dies warendie erste
dokumentiertePflanzungund eine erste Ernte von menschlicher Handuf der Erde.

"Vgl. W. STEIGELMANN (1971), S. 21 und S. 108.
8 T. HARTMANN / J. KLOCKNER (2008), S. 36.
®Vgl. T. HARTMANN / J. KLOCKNER (2008), S. 36.
19T HARTMANN / J. KLOCKNER (2008), S. 36.
Myvgl. T. HARTMANN / J. KLOCKNER (2008), S. 36.
12T HARTMANN / J. KLOCKNER (2008), S. 42.
Byvgl. T. HARTMANN / J. KLOCKNER (2008), S. 42.
“H. KLEWE (1981), S. 141.

15\v/gl. A. STETTLER(1990), S. 344 f.
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Leider hatNoahnicht den Vorteidder Beratung durch di&NIAAA (National Institute on
Alcohol Abuse and Alcoholism) genossen, so dass man in den nachsten Versen von se
ner Trunkenheitlesen kann. \Wder diesesEreignis noch seine spaterenTrinkgelage
haben sich negativ auf seine Langlebigleisgewirkt denn Noalsoll nach der Flut
noch350 Jahreggelebt habendso keine schlechtéebensdauefire i nen ATir unk b o |
Letztendlichsoll er im betréchtlichen Alter von 950 Jahnearstorben seif’

Es gibt noch weitere Bibelstellen, diéneheilendeWirkung des Weins lstatigen Hier

findet man beispielsweise ilten Tesament schon Textwonach Weinals Psych-
pharmakon eingetzt wurde, ebensogegen Traurigkeit (Koh 2,3) Sorgen und um
AM¢chsal zu verfg éesls &) rbiw. beiEmsechop@stustdnden (Sam
16,2)

Die Verflechtungen des Weins mit Kultur, Ernahrung und Pharmazie sowie seihe Hoc
schatzung in der christlichen Uberlieferung sind umso fester und vielfaltiger, je weiter
man zuriick in die Vergangenheit blicRtVor dem Hintergrund dieser langen histor
schen Traditioff erfreut sich der Wein noch zu Beginn des 19. Jahrhunderts einer sehr
hohen Wertschatzung in der Pharmazie, bevor edmersuchungszeitrausn thera-
peutischer Bedeutung verlier

®\v/gl. G. J.SoLEAS/ E. P.DIAMANDIS / D. M. GOLDBERG (1997), S. 288.

vgl. P. G.GUTERMUTH (2005), S. 22.

18 Die religivse Dimension des Weingenusses wird in der vorliegenden Arbeit nicht weiter ve
tieft. Es gibt hierzu zahlreiche Arbeiten,B.von A. THOMAS und E.HARNACK. Vgl. H. C.
SARRAZIN (1952), S. 4 1.

9 Siehe hierzu P. G/INTANI (1999, S.163 .
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321 Der Wei m oPphhyatr ma k on

AWi e schmeckt mibek ammt Weri nfifir UbeihsWdingk Fr agen
nuss gestellt werden. Zum Sinneseindruck des Geschmacks hat fast jeder eing-individ
elle Antwort paratund zur zweiten Frage haben die meisten, abhangig von Qualitat und
getrunkener Menge, ihre eigenen positived negativen Erfahrungen gesamitf

Sehr frih wurde die heilende Wirkung des Weins zum Gegenstand des Erfahsangswi
sens. Dabei bemerkte man auch schnell seine geringe therapeutische Breite. ®as Phyt
pharmakon Wein diente dem Kranken als Therapeutikum, dem Gesunden in MalRen g
nosserals Prophylaktikum und dem Arzt in Sonderfallen sogar als Diagnostikum.

Bei vielen Indikationefiwurde zum Wein als Arznejegriffen, oft anstelle eines amd

ren Arzneimittels, auch weil die Arzneiauswahl sehr viel geringer war als heute. Durch
die breiteAnwendung des Weins stie3 man auf Wirkungen, die bis heute noch nicht
vollst2andig erforscht sind, da degeltewWei n al :
kann. Wie bei anderen pflanzlichen Arzneimitteln sind. der Reifeprozess des su
gangsmaterialan diesem Fall der Trauben, der wiederum von der Rebsorte, vbm Ki
ma, der Lage, der Witterung und den Bodenverhaltnissen abhéngt, sowie die Qualitat
der Zubereitung von groRer Bedeutdrign Gegensatz zu vielen anderen pflanzlichen
Lebensmitteln ist eirgroRer Vorteil des Weinsdass die Wirkstoffe in geloster Form
vorliegen und dadurchut bioverfiigbar sind

Im Allgemeinen hielt man im untersuchten Zeitraum den Wein fur gut, wenn er klar und
durchsichtig, wohlriechend und von angenehmem Geschmack veaorganoleptische
Qualitatspriifungsolite méglichst von Personen durchgefiihrt werden, die einem-gesu
den Geruchsund Geschmacksinn besal3en. Der Geruch des Weines, soweit er keine

AT é] T don t know anyt hi ng .Andthattis fawénough. but |
[6] Tasting and drinking wine is, above all ,
essenti al |IRYGESREMJO@BLS. 1.Avlet. bOhas al so been proven |
can taste dferently in varying shapes of | a R.€EORGE(2003, S.15.

2\/gl. H. KREISKOTT(1983), S. 5.

3Vgl. H. KREISKOTT(1983), S. 5 f.sowie H. CSARRAZIN (1952), S. 20.

“Wein galt schon i mmer als Universalheilmittel
in Werken von Arnaldus de Villanova (13 Jh. / I4l), Hildegard von Bingen (12 Jh.)y-S
renius (16 Jh. / 17 Jh.) thematisiargl. A. RZEPIELA/ M. URBANIK (2006), S. 197.

®Vgl. H. KREISKOTT (1983), S. 5 f.

® Im Wein liegen verschiedene Wirkstoffe in wéssalgoholischer Lésung vor. Die Pharnmk
logie des Weins ist daher keineswegs nur mit der Wirkung des Alkohols erschépfth-So na
men in den letzten Jahrzehnten die medizinisch / pharmakologischen Forschungen im Hi
blick auf weitere Inhaltsstoffe bzw. Wirkungsweisen zu. VgIKIREISKOTT (1983), S. 26;
sowie G. JSOLEAS/ E. P.DIAMANDIS / D. M. GOLDBERG (1997), S. 288.

" Das Geschmacksund Mundgefiihl wird vorrangig von Verbindungen bestimmt, die eine
Konzentration von 100 mg / L Uberschreiten. Dies beinhaltet Verbindungen wie Wasser,

Ethanol, organische Sauren, Zucker und Glycerol. Vgl. GoLEAS/ E. P.DIAMANDIS / D.
M. GOLDBERG (1997), S. 289.
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Fehlt°ne bzw. AKrankheitenii hataufdgnHkonnt e e
lungsprozess des Patienten haben.

Diese subjektive Verfahrender Geuchs und Geschmacksbestimmungiren mit &

nem hohen Unsicherheitsfaktor belastet. Dimarakterisierungind Beurteilung eines
Weins bei Weinproben, ferner zur orientierenderd richtungsweisenden Untars
chungen beim Ausbau des Weins sind organoleptische Prifurgsnheutiger Sicht
durch chemisod chemisclkphysikaliscle und gegebenenfalls mikrobiologiscbinter-
suchungen zu ergénzen. Sie waren zur damaligen Zeit nur begégiith’

Grundsatzlich bestimmten Weinsorten die pharmazeutische bzw. medizinischa-Anwe
dung des Weins. Grob differenziert unterschied man zwischen roten, wei3en,emoussi
renden nicht moussierendesowietrockenen, sauren und sufen Weinen. Erkenntnisse
aus jeweils aktuell bekannten weinanalytiscMgissensstandewurden (in den unte
suchten medizinischpharmakologischen Werken) nicht bzw. kaum zur Klassifizierung
herangezogen. Die gewéhlte Differenzierung konnte damit zwangslaufig nicht éler Vie
zahl oft bedeutenderer Einflussfaktoren gerecht werden. Im Sinne dieser Difeerenzi
rung wurden den Weinsorten folgende Teilbereichen auch heute noch gultigerWi
kungsspektren zugeordnet:

Moussierende Weine galten allgemein als schneller berauschend mit leacigienb-

men Nach bzw. Nebenwirkungen. lhre erfrischenden und belebenden Eigenschaften
wurden unter bestimmten Umstanden durch beruhigende, schumerkrampfstillende
Eigenschaften ergan#t.Krankheiten, die mitmoussierendeeinen behandelt wu

den warenu. a. Gehirnerschiitterungen und krampfhaftes Erbrecten.

Rotweine mit ihrem Gerbstoffanteil wirkten insbesondere zusammenziehend, stopfend

und roborierend. Die adstringierenden Wein
bei tibermaRigembsonderungen nd Ausfliissen, wigbeispielsweise bei Rutfrund

Durchfallen®

Die alkohot und zuckerreichen Weine sudlicher Lander, wie der X&/es), waren

besonders nahrend. Sie begunstigen die Fettbildtrderten die Verdauung undink-

8 Unter den Mangeln eines Weins versteht man Ubew. Unterschiisse an natiirlichee-B
standteilen, die Auswirkungen auf Farbe, Geruch oder Geschmack haben. Alle Verdnderu
gen, die durch Organismen hervorgerufen werden, neant\Weinkrankheiten. Weinfehler
sind Veranderungen, die nicht auf Organismen beruhen, sondern durch chemisch
physikalische Vorgange bzw. durch Aufnahme fremder Stoffe zustande kommen. Vgl. K.
G. BERGNER/ E. LEMPERLE (2011), S. 365; FULLMANN (1923), S. 51 sowie E.REICH
(1860), S. 263.

°Vgl. H. KLIEWE (1981), S. 58.

1v/gl. P. K.FALCK (1864), S389.

Mvgl. E. KELLER (1838), S. 17 f.

12 Unter der Ruhr verstand man verschiedene Durchfallerkrankungen, Darmkoliken aber auch
vermehrte Harnentleerungen. Vgl. METZKE (1995), S. 103.

Bvgl. E. KELLER (1838), S. 17.
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tendariiber hinaus stark exicend auf dasZentrale Nervensystei SiiBe Weine fa

denu. a. Einsatz bei kachektischen Zustand28ie sollten bessere exgerierende E
genschaften besitzeaber weniger diuretisch wirkeais andere Wein¥.

Weil3e Weine, aus nordlichen Anbaugebietersatirereich, steigerten den Sauregehalt
des Organismus, verursachten leicht saures Aufstof3en und sollten insbesondere die
Harnausscheidung fordern. Wei3weine nordlidhemenenz wurden insbesondeteei
verschiedenen Infektionskrankheiten mit antisepésahirkung angewendét.

Sie dienteru.a.zur Behandlung von Krankheiten mit A
ber®

Zu Beginn des 19. Jahrhunderts, als man von einzelnen Wirkstoffen des Weins, deren
Eigenschaften und Konzentrationen wenig wusste, machte héafig auch wide
sprichliche Indikationsangaben. Hinzu kam, dasshnlich wie bei anderen Ployt
pharmakai ei ne St andardi sierung des Arzneimitte
ihm enthaltenen Stoffe nur sehr schwer mdglich war. Ein Beispiel der Widehsigh-

keit ist die Indikation Ruhr. Neben weil3em, abgelagertem, altem Wein wurde auch
Rotwein empfohlen, jexth an anderer Stelle ganz aleteat.*®

Wichtig fur die heilende Wirkung des Weins sind zum einen seine naturlichen é&estan
teile, seine Kontaminainen, also Substanzen, die aus der Umwelt stammen, aber auch
die Weinbehandlung selbst. Weiterhin ist fur die Gesundheit des Patienten tvon en
scheidender Bedeutung, wie rein der Wein ist oder ob der Wein gar verfalschurde.
Wahrend heute zumindest Beddumg und Reinheit genauen Standards uieigeh, war

dies zu Beginn des 19. Jahrhunderts selten dér Biater anderendeshalbwidmeten

sich Apotheker im 19. Jahrhundert der Analytik und der Qualitatskontrolle des-Phyt
phar makons AWeinhf.

322 | berblidike ¢bretrwi ckl ung dem-Weint he
suchten Zeitraum

Die Brownsche Reizlehre, die bereits im 18. Jahrhundert vom Schotten John Brown
(1735 1788) entwickelt wurde, hatte einen deutlichen Einfluss auf die medizinische
Anwendung des Weins und auf das Remund Handeln der Arzte bzw. Apotheker des
folgenden JahrhundertS.Brown erklarte die Entstehung von Krankheiten mit ihrer
Reizstarke, wobei fehlende sowtérkste Reize zum Tode fithrenrkuen?

Brown selbst war an Gicht erkrankt, die damals als Einaakheit mit einer Gbermaf3

gen Blutfille galt. Gangige Behandlungsmethoden waren schwachende Mitteg- Entzi

1 Der aus der Psychologie stammende Begriff excitirend bedeutet gemitserregend. Haufig wird
eine Lust erzeugt, mit anschlieBendem erhdhten Antrieb. Siehe hierzd EMER (1857).
S.73.

5vgl. E. KELLER (1838), S. 17.

®\/gl. J. GORDETSKY u.a. (2010), S. 5019.

vgl. P. K.FALCK (1864), S. 389 f.

B\/gl. E. KELLER (1838), S16.

¥vgl. F. MEURER(1866), S. 66.; sowik.-G. BERGNER/ E. LEMPERLE (2011), S. 365.

2\/gl. K.-G. BERGNER/ E. LEMPERLE(2011), S. 347.

ZLv/gl. H. C.SARRAZIN (1952), S. 12; sowie TISCHIRNER(1989), S. 9 1.

22\/gl. A. HELMSTADTER (2004), S. 72.
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hungskuren und Aderlasse. Brown halfen diese Methoden nicht und so versuchte er es
mit der gegenteiligen Methode unter Einsatz starkender, stimndler Mittel. Er teilte
nach einem Selbstversudre Arzneimittel in stimulierende, zu denen neben dem Wein
u. a.Opium und Kampfer zahlten, umicht stimulierendein?®

Wein konnte nach der Brownschen Lehre damit nicht nur als Therapeuskuatern
auch als ADiagnostikumfi benutzt werden.
sthenisch oder asthenigtiwar. Verbesserte der Wein die Symptagnse handelte es
sich um eine asthenische Krankheit. Kam es zu einer Verschlimmemear es iae
sthenische Erkrankung. Seine Therapieform entartete jedoch bald zu exzessiven Alk
hol und Opiumgabef® Da seine Theorie situationsabhéngig interpretiert und seine
Texte von interessierten Lesern unterschiedlich ausgelegt wurden, waren die mosieru
genje nach Therapewuturchaus unterschiedliéA Am effektivden war es im Sinne der
Reizlelre, wenn man ca. zwei bis drei Weinsorten bereithielt. Dadurch,sweliebei

allen anderen Reizmittelauch,durch einen stdndigen Wechsel die Wirkung verstarkt
werden.?’

Junger triber Wein galt dabei als am heftigsten und am schnellsten reizend. s war d
mit auch Mitte des 19. Jahrhunderts bekannt, dass diese Wirkung wie auch andere Wi
kungen nicht nualleimauf dem Al kohol gehalt't beruhen
viel mehr Wasser und Zucker enthielt als der durchgegorene klare Wein und der Alk
holgehalt entsprechend niedriger Wam diesem Zusammenhang wies aber schan A
gust FriedrichiHecker (17681811f° darauf hin, dass die Wirkung des Alkohols nicht
isoliert zubetrachtensondern in Verbindung und Wechselwirkung mit anderen Isthalt
stoffen zu sehen sei:

Aln dem Wein ist, [ é] , vellig gebil deter
aber so innig mit der Saure und anderen Stoffen verbunden, dalR der W eiiegadds
die Stelle d®s Weins ersetzt.f

Ferner wurde in einer historischen Untersuchung von LBeiblo Salvatore (190il
1984) festgestelltdassunvoreingenommen&Vissenschaftleund Medizinerzugeben
mussten, dass der Waimehr als nur eialkoholischesGetrank sef!

2 vgl. H. C. SARRAZIN (1952), S. 13; HKREISKOTT (1983), S. 27; sowie TTSCHIRNER
(1989, S.9 f.

Ma r

k o1

W

**Nach der Brownschen Lehret di e AErregbarkeitfi ein®s gesuno;

gepragt. Bei Ubermafiger Erregbarkeit handelt es sich um eine sthenische Erkrankung, bei
verminderter Erregbarkeit um eine asthenische Erkrankung. 97 Prozent der Krarikkeiten
Browni sind aghenisch. Vgl. TTSCHIRNER(1989, S.9 f.

2\/gl. H. C.SARRAZIN (1952), S. 20.

%\/gl. H. W. PAaUL (2001), S. 25.

2\/gl. E. HORN (1803), S. 846.

2\/gl. K. G.NEUMANN (1848), S.581 f.

2\gl. A. HIRSCH(1962), S. 106 f.

% A. F. HECKER(1815), S. 236.

% Siehe hierzu auch die Tabelle 7 im Anhavigl. L. P. SALVATORE (1972), S. 362.
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Das vermutlich erste kompletpgofessionelleManual im deutschsprachigen Raum tber
die therapeutische Bedeutung des Weins war Anfang des 19. Jahrhunderts d& Abhan
lung von Eduard Lébenstelbbel (1779 1819), einem von Browns Lehren ingeiten
Medizinprofessor aus Jena. Er forddiiedenmedizinischerGebrauch, dass der Wein
unverfalscht, rein und aus einem guten Jahrgang sein.3ollte

In seinem Werk teilte er die Weine nach ihrer Lage ein. Anschliel3end folgten die Ind
kationsgebiete deWeins bzw. dessen Kontraindikationen. Lobenstein berichtete haufig
aus seinen eigenen Erfahrungen als Mediziner und belegte seine Heilungserfolge mit
zahlreichen Beispielen. Ganz am Ende seines Werkes erlauterte er, wie man zudr damal
gen Zeit Weinverfatshungen aufdecken konrite.

Nach Lobenstein sollte der Weingebrauch niemals am Morgen stattfinden, da die Sens
bilitdt des Organismus am Morgen am hodchsten und damit die Reizschwelleeentspr
chend niedrig sei, sodass bei einer morgendlichen Einnahme emsgvb&sverhaltnis

im Organismus eintreten kdnne. Seiner Meinung nach sollte makVdeneher zum
Mittags- oderAbendtisch reichef.

Ein umfangreiches Kapitel am Anfang seines Werkes widmete er dem Rheinwein, den
er bei gefahrlichen gesundheitlichen Kataghen empfahl. Er machte ebenfalls Ang

ben zu genaueren Lagen, die man im Falle einer bestimmten Katastrophe verwenden
sollte. Auch Dosierungen wurden angegeben, wobei diese aus heutiger Sichtretwas u
genau waren. In Fallen, in denen eine orale Aufnahicte mehr méglich war, reichte

man den Wein alKlistier oder rieb den Korper des Patienten damit®gin.

Wenn mdglich sollten sich die Patienten 6fters anfdschen Luft aufhalten. &nh Wei-

nen schrieb man eine aus dem Organismus nach der Hautperipherie strebende Tendenz
zu. Dadurch sollte eine vermehrte Hauttatigkeit erzeugt werden. Die Ausscheidungen
gingen schneller und reicSwoffeicbet | veshsbatstel
gescleden werder®

Im 19. Jahrhundert gab es auch sozialkritische Leitgedanken im Zusammenhang mit der
Weintherapie:

ADie starkeren edlen Weine sind Arzneien: erwégt man, wie viele Kranke versehmac
ten mussen, weil es ihnen unmdoglich ist, durch ein wenifgestaVein das sinkende

oder erschopfte Leben wieder anzufrischen, so méchte man mit dem Schicksal hadern,
wenn man sieht, wie diese edlen Weine bei schwelgerischen Mahlen vergeuadet we
der #

3 y/gl. H. W. PauL (2001), S. 28 fEduardLeopold Ludwig Lobensteir.ébel wurde am 14.
Dezember 1779 zu Lubben in der Niederlausitz als Sohn des Bankiers Lobebbidin
und cessen Ehefrau geb. Ascher geboren. 1798 bezog er die Universitat Jena, wo er sich vor
allem der Arzneikunde widmete. 1802 erhielt er den Doktor der Mediiider Dissertat
on ADe rheumat i s mi st h e ni. Ddraufleirt lebte erk praki- c i nat ur
scher Arzt in Naumburg. Herzog Ernst von Coburg ernannte ihn am 15. Oktober 1810 zum
auRRerordentlichen Professor Jenas. Vier Jahre spater wurde er Medizinalrat, bevor er am 16.
April 1819 verstarbVgl. N. N. (1931), S. 820; sowie RUCHMANN (1940), S. 132.

3 vgl. E. LOBENSTEINLOBEL (1816).

3 vgl. E. LOBENSTEINLOBEL (1816),S.14.

®Vgl. E. LOBENSTEINLOBEL (1816),S.17 f.

®vgl. E. LOBENSTEINLOBEL (1816),S.66.

37K.G. NEUMANN (1848), S. 585.
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Selbst Kinder wurden im 19. Jahrhundert mit Wein therafi@tispielsweise gabe es
nichts Besseres fiir scrophuld$&inder*° Weinhaltige Arzneien wurden sogar spez
fisch fur Kinder angeboten, wie folgendes Etikett zeigt:

J

T
SUSSERMEDIZINALWEIN

( VINUM MEDICINALE

Abb. 1 Gabe an Kinder bei Rekonvaleszenz und Schwache
(vor allem suiRewein bei Kindernj*

Lobenstein empfahl Wein, héaufig Dessertwein, bei Kinderkrankheiten wie Masern,
Scharlach undeuchhustenBei lebensgefahrlichen Kinderkrankheiten lie3 er Kinder
bei spi el s weB 2 & aaii@olmnerleawunde der Wein Kindemeist te-
lo6ffelweise gereicht? In der Jugend, in der kaum chronische Krankheiten auftreten,
wurde im 19. Jahrhundert vom Wein weniger Gebrauch gerffacht.

Alteren Menschen wurde hingegen gerne Weirabeeicht. Je alter der Mensch war
desto besser solltgder Wein wirken. Alten mangelte es meistens/Appetit bzw. sie
konnten aufgund ihres schlechten Gebisses nicht mehr so gut essen, sodass haufig die
Gefahr einer Mangelernahrung bestand. Ein gutes Glaschen Wein mit einigem Vitam
nen und Spurenelementenrkade daher nitzlke sein. Hinzu kam, dass nabkutigem

38 Moritz Preyss berichtefiber Krankheitsille von Kindern, unter anderem auch von seinem
eigenen zehn Monate alten Kind, das an Lungenentziindung erkrankt war und mit-Hilfe e
ner Weintherapie geheilt wurde. Er forderte |
Kindern Einsatz fanden. Am Endeirser Untersuchung fasst er noch einmal verschiedene
Indikationsgebiete der Weintherapie bei Kindern zusammen. Siehe hierZer®¥ss
(1872), S. 3211328.

% Unter Skrophulose verstand man eine Kinderkrankheit mit chronischem Schnupfek-und e
zemattsen oder gehwirigen Veranderungen am Naseneingang. Die Oberlippe des Kindes
verdickte sich risselférmig und es kam zu chronischen Hauteiterungen im Gesicht. Die
Lymphknoten schwollen am Hals und Nacken an. Vgl. MEETZKE (1995), S. 111.
ASkr ophul os e7u defirseten. b artevschizdlichen Quellen findet man abwe
chende Beschreibungen dieses Krankheitsbildes. Die bereits seit friher Zeit bekannte E
krankung ist wohl im Allgemeinen eine Driseand Geschwulstkrankheit. Vgl. A.
HELMSTADTER (1990), S. 50.

“OvV/gl. K. G.NEUMANN (1848), S. 583.

*! Erhalten vonDeutsches Apothekeluseum Heidelberg

“2Vgl. E. LOBENSTEINLOBEL (1816),S. 76 undS. 133 140.

“\Vgl. K. G. NEUMANN (1848), S. 583 f.
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Wissersstandaltersbedingte Stoffwechselprozesse durch Wein aktiviert werden. Ferner
trank, wie heute, die altere Bevolkerung haufig zu wenig. Auch die Geselligkeit bei e
nem gemeinsamen Weingenus$,hgoziale Kontakte zu pflegen, und das tat insheso
dere &alteren Personen gut. Geraten wurde, erst schwéchere Weine und dannzstarkere
trinken Der Magen vertragt nach schwachen Getranken die starkeren und ni@it umg
kehrt**

Man schriebdem Weinaberaud Nebenwirkungen zu. So galt der Wein als Ausloser
von Krankheiten und konnte a. nach damaliger Meinung Flechten, Gicht, Steinkran

heit und Wassersuchiterzeugen bzw. fordeffi.Heutzutage ist Weingenuss bei Alteren

oft kontraindiziert, wenn sie eine lEahl anderer Medikamente bekomnsawie au-

grund der Sturzgefahr.

Mit dem Aufbruch der Naturwissenschaften im 19. Jahrhundert verandscte die
Einstellung zur Weintherapie und deren Anwendungsumfang. Man bemuhte sich in der
Medizin und PharmazjelenWein naturwissenschaftlich und experimentell zu Gkerpr

fen. Dieses Jahrhundert liel3 kaum etwas gelten aul3er dem Experiment und der-gesiche
ten Erfahrung. Wenn nun gegen Ende des 19. Jahrhunderts beziehungsweise Anfang des
20. Jahrhunderts die therapeutsd@edeutung des Weins in den Hintergrund trat, ware
es falsch anzunehmen, dasandem Wein nur eine unzureichende bzw. verminderte
therapeutische Wirkung attestiert hatteGriinde hierfir waren vielmehr sekundérer
Natur. Am Anfang des 20. Jahrhunderts d@uen beispisiveise die chemotherapéut
schen Mittel ihren Siegeszug und verdrangten als spezifische Wirkstoffe alte Arzneien
wie den Wein mit ihren haufig breiten Anwendungsstruktugait der Entwicklung des
Salvasans (1910) lagen nun aN®raussetzungefiir die Entwicklung von Chemogh
rapeutika vor. Dazu zéahltaem a. prazisere Kenntnisse Uber Krankheitserreger, werbe
serte diagnostische Methoden, Tiermodelle, ein Netzwerk von Prifarzten sowie ein g
ter Draht zur Industrie und nicht zulettie Synthesechemfé Der Trend ging somitu

Ar e i nesgnihetiscloeh WirkstofferBeim Therapeutikum Wein wurde der Ak

hol*® als das hauptséchliche Agens angesehen und zum Gegenstand vieler exgerimente
ler Forschungen gemactit.

*“Vgl. P. SEIFERT (1856), S. 149; HKLIEWE (1966), S. 3; sowie K.GNEUMANN (1848), S.
583 f.

> Bei der Wassersucht handelt es sich um Wasseransammlungen in Kérperpartien aisfgrund e
nes geschwachten Herzens bzw. EiweiBmangel. VW zKE (1995), S. 114.

*\/gl. K.G. NEUMANN (1848), S. 583 f.

" Es sei auch noch kurz auabf die Reblauskatastrophe Ende des 19. Jahrhunderts héagewi
sen, die ein verheerendes Ausmal’ fiir den européischen Weinbau hatte. Daher stand das
Phytopharmakon Wein evtl. weniger zur Verfigung und war zudem entsprechend teurer
geworden. Bekampft wurde die Katastrophe unter anderem durch Rebenpfropfung. Vgl.
G. J.SoLEAS/ E. P.DIAMANDIS / D. M. GOLDBERG (1997), S. 289sowie Kap. 4.4.3.

B Vgl. A. HELMSTADTER (2010),S. 4844 4851.

9 Der Weingeist wird erstmals von Paracelsus (um 1530) Alkohol genarmidbee kommt
aus dem Arabischen und bedeut et Af eienst es
brauch ist das Wort Alkohol erst seit Anfang des 19. Jahrhunderts. V@TEXTLER
(1990), S. 345.

* Im 19. Jahrhundert wandte sich beispielsweise der frasuhiss Physiologe Claude Bernard
(1813 1878) Studien Uber die Wirkung des Alkohols auf den Magenvgl. F. MARET
(1980), S. 895 f., sowie HFBARRAZIN (1952), S. 10, S. 40 und S. 49.
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So schrieb beispielswse der Mediziner, Pharmakologe und Toxikologe Louis Lewin
(1850 1929¥* im Jahre 1899:

Alch zweifle nicht daran, dass die nate¢rlic
die letzteren hervorgerufenen Excitation sehr betheiligt sind, aber in erdsher iBtees

der Alkohol, dem wir oft das Hinweghelfen des Kranken tber einen schweren Collaps
verdarffken. fi

Die komplexe Wirkungsweise als Phytopharmakon wurde immer mehr in demnwisse
schatftlichen Betrachtungernachlassigt, obwolilwie z.B. bei der Reizlae aufgezeigt

T widersprichlicheéAngaberzur Wirkung des Alkohols vorlam

Entsprechend stieg die Zahl der experimesfibirmakologischen Arbeiten tber den
Alkohol in Deutschland deutlich an, wahrend die Literatur Gber die komplexea- ther
peutischen Eignschaften des Weins gegen Ende des 19. Jahrhunderts bzw. de$ang
20. Jahrhunderts abnahm. Apotheker und Arzte interessierten sich nun vermebhrt fiir den
Alkoholgehalt des Weins, kaum jedoch noch fiir die Wirkung des Weins als komplexes
Phytopharmakof

In anderer_andern in denen der Wein mehr die Rolle eines Volksgetrankes hatte bzw.
noch hat, vor allem im Nachbarland Frankreich, widmete man ihm im Vergleich zu
Deutschland héhere Aufmerksamkeit. Man setzte dort den Wein nicht gigiétik o-

hol, wie es m Deutschland zunehmend der Fall war, sondern es wurde vermehrt an der
medizinischen Bedeutung des Weines im Zusammenwirken seiner Inhaltssoffe g
forscht>

Auch die Schattenseite der Weintherapie (der Alkoholabtswsirde gegen Ende des

19. Jahrhundertgermehrt thematisiert. Griinde hierfur kénntem. sein, dass die Me

schen im Zeitalter der | ndugriffenjualihr Al-i er ung
tagsleben vermeintlich besser meistern zu kénnen. Gesprochen wird hier bewusst vom

A Al k o h mithiivorn Weln, da haufiger auch zu Hochprozenti®fegegriffen wu-

°L Siehe hierzu ASCHNEIDER/ A. HELMSTADTER (2011), S. 104.
2. LEWIN (1899), S. 235.
%3 Ein weiteres bedeutendes Werk tiber den Alkohol wurde beispielsweise HmPPE(1912)
herausgegeben. Vgl. H. GARRAZIN (1952), S. 32; sowie MKOHNLECHNER(2001), S. 28.
*Vgl. P.REICH (1950), S. 58.
®*Das ADelirium tremensid fiel wohl als Folge ¢
der Ausdruck AS2uferwahnsinnid ins 19. Jahr h
Arzt Brihl Cramerd en Begri ff ATrunksuchtd Alkom- ver deut
missbrauch eine Krankheit ist. Mitte des 20. Jahrhunderts kam es zur Einflhrung des
Psychopharmakons Distraneurin, das gegen Delirium tremens eingesetzt werden kann. Vgl.
A. STETTLER (1990), S. 347 und S. 349.
% Der Schweizer Fabrikationsinspektoridolin Schuler berichtet, wie sich ein Fabrikarbeiter
im Jahre 1870 wochentags erndhrte. Zum Frihstiick gibt es Kaffee und Schnaps, es erfolgte
eine Zwischenmahlzeit mit Schnaps am Morgen und am Nachmittag und einem Mittagessen
meist mit Kartoffeln oder Kdoffelbrei. Selten wurde Gemise und Fleisch gegessen. Der
Schnaps war billiger als Wein und stand auch armeren Menschen reichlich zur Verfligung.
Bauern entlohnten teilweise die Tageldhner mit Schnaps. Sauglinge erhielten Beu-
higung. Vgl. A.STETTLER (1990), S. 347.
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de, damit die AMaschine Menschfi besser arb
Koppe (18481 925) sprachen bei der Weintherapie v
of medi c i talterfder anBalkoholiZ&chein Haltung begann. Das nationals®ziali

tische Regime beflirwortet ebenfalls die antialkoholische Ideologie der Medizin. Erst im

Jahre 1930 begann wiederum in FrankrgiatBordeauxe i n e -WA P Befivegung,

die auchAuswirkungenauf Deutschland hatte. Der Germanist und Mediziner Christian
Sarrazin(geboren 191’ verwies auf die historischEraditiondes Weins in seiner Bi

sertation ADer Wein in der Therapie des 19
der Weintherapie ernet.
Die AWeintherapiefi erlangte allerdings nie

19. Jahrhundert. Vor wenigen Jahrzehnten aber schenkte man dealkotiaischen
Bestandteilen des Weins vermehrte Aufmerksamkeit. Die Anzahl der Einzelbeistandte
le, die im Wein entdeckt wurderstieg seit der Entwicklung der G&hromatographie
(GC), High Pressure Liquid Chromatographie (HPLC), Infrared Spectroskopy (IRS)
und der Nuclear Magnetic Resonance (NMR) dramatisch anSEhaittstellenzwi-
schen Masseapektroskpie (MS) zu GC und HPLC erméglitdn die Entdeckungyei-

terer unbekannter Verbindungen im Wein. Mehr als 500 Verbindungen hat man im
Wein entdeckt, von denen ca. 160 Ester 3ind.

Es erschienen zahlreiche Publikationen, beispielsweise tber das Poljptresl

veratrol mit seinen antioxidativen Eigenschaften. Hierzu gibt es zahlreiche Studien, die

die positive Wirksamkeit befrankheiten wie Arerioskleros&', Krebs, Alzheimer und
Arthritis belegen. Aber auch Anegatasved Wir
biogene AminHistamin, das vermehrt in Rotweinen vorkommt, kann Ausloser fiir ve

schiedene Unvertraglichkeitsreaktionen wie hochrote Wangen, verstopfte oder laufende

Nase, MageiDarmProbleme oder AsthrAnfalle sein®

Der Hygieniker Heinrich Kliewe (1881969f*schrio i m Jahre 1967 AM?2C
dagegen der Schl ¢ssel zu den Vorteieten des

>"vgl. E. M. LORY (1997),S.95.

Byv/gl. H. W. PAauL (2001), S. 49.

*\Vgl. G. J.SOLEAS/ E. P.DIAMANDIS / D. M. GOLDBERG (1997), S. 289.

% polyphenole haben beim Menschen nachweislich ein hohes pharmakologisches Potential. Sie
schitzen nicht nur den Menschen vor Krankheisandern auch die Pflanze selbst vor
schadlichen Einflissen, wie Pilze und Parasiten. In dieser Studie wurden auch die positiven
Eigenschaften der Polyphenole herausgestellt, wie beispielsweise die Beeinfluer
Entziindungsprozesse, wobei hier der Alkohol und die Polyphenole des Rotweins entzii
dungshemmende Eigenschaften besitzen. Ebenso haben Polyphenole positive Eigenschaften
auf den Fettstoffwechsel und schitzssi moderaten Konsum von Wein vokoronarer
Herzkrankheit (KHK) Vgl. N. WorM/ G.BELz / C. STEIN-HAMMER (2013), S. 2665.

® Die endotheliale Dysfunktion wird durch eine erhdhte-Ri@lung verhindert. Uber die e
sere NG Bildung wird der Blutdruck in der GefalRwand gesenkt. Die antaikidn Eig®-
schaften des Resveratrols schiitzen das LDL vor der Oxidation. Diese Eigenschaften da
men das Risiko einer Arteriosklerose ein. Vgl.\WWORM / G. BELz / C. STEIN-HAMMER
(2013), S. 2666.

%2 Vvgl. U. ABEL-WANEK (2011), S. 4B49; sowie BGEISLER (2011), S. 3.

® Heinrich Kliewe (18921969) studierte Psychologie, Naturwissenschaften und Medizin in
Wien, Munster, Minchen, Gie3en und Heidelberg. 1926, nach seiner Habilitation, arbeitete
er im Hessischen Untersuchungsamt fir Infektionskrankheiten in Gidf&ch seiner
Lehrtatigkeit erfolgte bald die Ernennung zum a.o. Professor. 1946 erhielt Kliewe einen Ruf
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rungsregelaber auch als wichtige Basis einer erfolgreichen Therapie. Er gibt auch g
nawe, aus heutiger Sicht schon hdfegesdosen an. Nach seiner Meinung sollte taglich
nicht mehr als eine Flasche (wobei die Flaschengréf3e unklar ist} dideh Konsm-

wein, ¥ Flasche einer Spétlese oder % Flasche eines Ausleseweins getrunken werden.
AWer bDbisher we niwasmehrttrik @ mBs erwdisi dabei aafldeeg e t
pflegten und kultivierten Weingenu$s.

Kliewe postuliert aber auch individuelle Schwankungeden Weinvertraglichkeit, sie

hinge vom Alter, vom Geschle®ftvon der Kérperbeschaffenheit, von der Ansprec

bak eit des vegetativen Nervensystems- sowi e
dehydrogenase ab. Jederwachsene fisseaus seiner Erfahrung lernen, welcher Wein

ihm gut tut und in welchen Mengen. Je nach Mengienkder Wein einen Menschen
gliicklich und geund machen oder Krankheit und Ungliick hervorbrirf§en.

MaRiger Weingenuss in Kombination mit sportlicher Aktivéaiein gutes Rezept fur
naturliches Altern.Ein Rezept nach dem vor allem die landliche Bevdlkerung in
Weinanbaugebieten gelebt hat bzwuteenoch lebt’

an die Universitat Mainz, dem er folgte. Bis zu seiner Emeritierung arbeitete er dort als D
rektor des Hygienénstitutes.vVgl. P.CLAUS (1991),S.60f.

% vgl. H. KLIEWE (1966),S. 2. Regelmé&Riger, moderater Weinkonsum galt und gilt als Basis
eines gesunden Lebensstils. Therapeutische Empfehlungen zum Weingedussesiaus
heutiger Sicht aufgind des Fehlens von Interventionsstudien nichelasse. Erwiesen ist
auch, dass sich ein moderater Weinkonqositiv auf die Gesundheit eines Erwachsenen
awswirkenkann. Unter moderat versteht man die Menge Alkohol, die sich positiv auf die
Gesundheit auswirkt mit geringstméoglichen Risiken. Eine interratodbereinkunftwel-
che Menge an Wein die gesundheitliche Obergrenze definiert, ist nicht mdglich. Es zeichnet
sich aber ein Konsens in verschiedenen Landern ab, so sollte der Konsum unter @0 g Alk
hol pro Tag liegen, wobei Frauen deutlich weniger trindérfen als Manner. Von einem
mehr als moderaten Alkoholkonsum ist allerdings dringend abzuraten, da ab einer héheren
Konzentration die alkoholassoziten Nebenwirkungen, wie Leberund Pankreas
Erkrankungen, bestimmte Malignome und das Suchtpategedeigert werden kénnen.

Vgl. N. WorM / G.BELZ / C. STEIN-HAMMER (2013), S. 2653 u. S. 2656.

® Hier eine aus heutiger Sicht aufgestellte These zum moderaten Weinkonsum des weiblichen
Geschlechtes: ADa Frauen empfi ndvordemMer auf Al
nopause einen ohnehin besseren Schutz vor KHK als Manner haben, scheinen die Nachteile
des Alkoholkonsums in jingeren Jahren eindeutig zu Uberwiegen. Erst nach der Menopause
scheint auch bei Frauen die Schutzwirkung bei maRigem Konsum zum Eragemmen.
Gerade Frauen sollten also vorsichtig dosieren und nicht aus vermeintlich gesundheitlichen
Gr¢nden zum Gl as Dgscie(2004¢ 6..130. Vgl . V. M.

®\gl. H. KLIEWE (1966), S. 4 f.

" vgl. Vgl. H. KREISKOTT(1983), S. 7 und S. 30.
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323 Die Pharmakol ogie des Weins

Die Heilwirkung des Weins ist seit jeher umstritten, da vom Vdeairthein hohes Mis-
brauchspotential ausgeht. Aus heutiger Sicht ist sie zum Teil nicht wissenschatftlich
nachweisbar und nur schwer zu erklaréa,die Zusammensetzung der Weine und das
Zusammenspiel ihrer Inhaltstoffe sehr komplex Shiirotzdem soll gezeigt werden,
welch breite Indikatioen fird as Phyt o p h a bearsgucht wufkd®vie i n A

324 Wi rkung auf das Verdauungssystems

Verfolgt man dieWirkung des Weins, wenn er getrunken wird, so stellt man zunéchst
fest, dass er in der Mundhdhle eine erhdhte Speichelsekretion hervorruft. Die verstarkte
Speichelabsonderung regt den Appetit an und ist && Alifschliel&en der Nahrung
notwendig®®

Die Seketion der Drusen regt wiederum den Nervus vagus an, wobei es schliel3lich zu
einer erhdhten Absonderurgn Magengft kommt. Alkohol tbt einen besonderen Reiz

auf die Abgabe des Hormons Gastrin aus. Dieses Hormon regt die Salzs#liRap-
sinproduktion anAul3erdenfordert Gastrirdie Durchblutung des Magensodurchein
Warmegefuhl im Magespirbar wird Der pHWert des Weins liegt etwawischen drei

und vier unddamit wie der pHWert des Magensatftes, im sauiereich’®

Rotweine sind bei Verdauungsscinhe, chronischem Katarrh des Madénsd des

Darms, bei Durchfallen und Ruhr eingesetzt worfeBei einer Ruhrepidemie dienten
Weine als Praventionsmittel. In spateren Stadien der Ruhr fanden sie ebenfalls Einsatz.
Man empfahl Mitte des 19. Jahrhunddres Ruhr neben Rotwein auch weil3en, ahgel
gerten alten Wein einzelneAutorenlehnten Rotweinsogarab.”®
Gerbstoffhaltige KIlistiere aus rotem Wein
des Mastdar msi, besonder s seiKilsdtereb&BBR | ei mh au
hungen ohne entziindliche Prozesse sowie bei hartndckigen Diarrhéen ohne Entziindu
gen angewedet.”*

Bei inoperablenMagenkarzinomen wurde oft SuBin, eventuell in Verbindung mit
Brunnen oder Mineralwasser empfohlen. Bei erschwerter Nagsanfnahme, bei &

ber, nach Operationen oder bei kachektischen Zustanden gab man gerne Rotwein mit
verquirltemEi oder Weilweinum die Krafte wieder zu mobilisiereBei unheilbar
Kranken sollte schon aus psychologischen und zumphgiologischerGrirden mit

der Verabreichung des Weins nicht kleinlich umgegangerden, wenn d@énen gut

tate’

®\/gl. K.-G. BERGNER/ E. LEMPERLE(2011), S. 347.

®vgl. H. KLIEWE (1981), S. 57.

vgl. H. KLIEWE (1981), S. 57 f.

"t Unter Magenkatarrh versteht man im heutigen Sinne eine Magenschleimhautentziindung bzw.
Gastritis.Vgl. H. METZKE (1995), S. 78.

2\/gl. P. K.FALCK (1864), S. 389 f.

vgl. F. MEURER(1866), S. 66.

“\gl. W. F.HAHN (1842), S. 425.

®\Vgl. H. KLIEWE (1981), S60.
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325 Wirkung auf das Nervensystem

Um bei der LosungeelischeProbleme zihelfen wurde der Wein schon weit vor dem
Untersuchungszeitraum wegen seiner hemmungsigseund euphorisierenden WA

kung eingsetzt. Er konntsoziale Interaktionen erleichtern und emotionale Belastungen
iberwinden helfer® Vergleichbar mit den Benzodiazepinéraber wirkungsarmei

kann man den Wein zu den Psychotherapeutitden’’ Auch die belebende Wirkung

bei Ermiidung war schon seit jeher bekafint.

Der Wein galt aber auch als Rauschmittel, das wie die anderen bek&mnotgEn bei
Schmerzen und als Narkosemittel eingesetzt wurde. Die sedative und narkotische Wi
kung des Weins géinte schon zu den frithestémwendungsgebietef! Bei entspe-
chender Dosierung hat Alkohol &hnliche pharmakodynamiddimkungen auf das
Zentralnervensystem wiie InhalationsnarkotikatBer und Chloroforni°

Wein mit seiner anxiolytischen und euphorisreten Wirkung kann bei manchen Me
schen ahnlich wie andere Psychopharmakach eine gegenteilige Wirkung auslésen
und beispielsweise das Aggressionsverhalten férdern. Wie Opiate l6st Wein bei Ube
maligem Konsum Erbrechen aus. Ferner besteht die Gefahbl&ngigkeit mit ihren
individuellen und sozialen Schwierigkeit&h.

Man kann daher durchausabgesehen von quantitativen Wirkunterschieteviele
Gemeinsamkeiten zwischen Opiaten und Weinstelstn. In der Literatur angestellte
Vergleiche zwischen We und Opiaten beweisen die Wertschatzung, die man dlem a
koholischen Getrank entgegenbractite.

Vor allem Rheinwein wurde bei Nervenerkrankungen eingesetzt. Es sollte beai-Mela
cholie und anderen psychischen Erkrankungen Wirkung zeigen, welche als FBlge gr
Ben Kummers und sehnstichtiger, unbefriedigter Liebe (Liebeskummer) entstanden sein
konnten®

Patienten gaben sich mit dem Genuss der verordneten Menge Rotwein meistens zufri
den, wahrend psycholabile Personlichkeiten die verordnete Menge Weildwein haufiger
uberschritterf’

®\/gl. H. KREISKOTT(1983), S. 8.

"\Vgl. E. GRAF (1987), S. 946.

8\/gl. H. KREISKOTT(1983), S. 10.

" vgl. H. KREISKOTT (1983), S. 5 f.; sowie H. CSARRAZIN (1952), S. 20. In den vedischen
Schriften sind die Gedanken zur Verwendung des Weins als Narkosemittel bei Operationen
festgehalten. Dies sind vermutlich die ersten derartigen Dokumentationen. Vgl. J.
GORDETSKY uU.a. @010), S. 5018.

8vgl. P.REICH (1950) S. 64.

8\/gl. E. MUTSCHLERet al. (2005), S. 98 f.

8 Der Arzt Eduard Lébensteindbel (17791819) ist indes der Auffassung, dass ein direkter
Vergleich zwischen Wein und einem Opiat nicht allgemein aufgestellt weiem und
nennt einige Beispiele, die gegen diesen Vergleich sprechen. Siehe hi&@BERSTEIN
LOBEL (1816),S.5, zu Leben und Werk siehe BoDE (2007), S. 17.

8vgl. E. LOBENSTEINLOBEL (1816),S.18.

8 vgl. P.REICH (1950), S. 121.
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326 Wirkung auf daSydHteemkrei sl auf

Ruhe und Entspannung bei einem guten Glas Wein, allein oder gemeinsam mit Freu
den, kann ein schoner Ausgleich zum hektischen Alltag sein. Die stressminderade Wi
kung einer geringen Menge an Wein kdm®@ einem Hypertoniker auch zur Blutdkac
senkung fiihref

Der Chirurg Ferdinand Sauerbruch (18¥951) verordnete Kassenpatienten vor der
Operation einePikkoloflascheSekt um den Kreislauf anzuregéh Bei Vasomotore-
schwache, Schock und Kollaps, sowibwer septischen Zustanden ist oft Schaumwein
eingesetztvorden. Sogar in den Notzeiten der Kriege wurde Schaumwein zum Tell als
Lebensretter angeseh&n

Hypotonikernsowie Rekonvaleszenten gab man Wein als kreislaufanregendes Mittel,
da der Weiny. a. dank seiner enthaltenen Elektrolyte, schonend eine Stabilisierung des
Kreislaufes bewirle.®®

327 Wein als Nahrungserg2nzungsmittel
und Spurenel emente

Unter Nahrungserganzungrstehtman heutal. a. die Zufuhr von Vitamine®?,  AeMi n
ralstoffen un d DepeBegeffe evdran imeld. Uahnmuhdert nochtwei
gehend unbekanft.Einerseits wurde die robi@rende Wirkung des Weins genutat; a
dererseits wurde unbewusst auch die gesundheitsférdernde Wakuntitaminedurch
entsprehende Indikationen in Anspruch genommen.

Wein ist eine leicht resorbierbare, kalorienreiche Trinknahréimjes gilt vor allem fiir
die zuckerreichen Suf3weine, wie beispielsweise den X&s. Bei verminderter &-
lorienzufuhr, bei schlechter Kost bzw.héechten Resorptionsverhaltniseseim Darm
kann es leicht zu Mangelzustangear allem bei Alteren, kommen. Zur Verhitungdi
ser Mangelzustande kann der Wein in manchen Fallen beittagen.

B\/gl. M. KOHNLECHNER (2001), S. 149, sowie KAUST (2007), S. 49.

¥\/gl. K.-G. BERGNER/ E. LEMPERLE (2011), S. 366.

8 \vgl. P.REICH (1950), S. 128.

8\/gl. M. KOHNLECHNER(2001), S. 98.

8 Einer der wichtigsten Vitamine in Wein und Traubensaft sind eiét8mine und Vitamin C.

Vgl. BERGNER/ E.LEMPERLE (2011), S. 353.

% AuRer Phosphaten, Carbonaten, Sulfaten und Chloriden findet man unter anderem Kalium,
Magnesium, Calcium, Natrium, au&leine Mengen an Eisen, Aluminium, Mangan, Klese
saure, Borsaure, gelegentlich Kupfer und Argseder Asche von Weinen. Siehe hierzu. P.
REICH (1950), S. 4146.

% In der ersten Halfte des 20. Jahrhunderts liegt die eigentliche Erforschung der Vitamine. In
diesem Zeitraum gelang es diese zu isolieren und zu synthetisieren. Siehe hiRtAwER
/ S-D. MULLER / H. MANN (2004).

921m 20. Jahrhundert wurde nicht mehr Wein, sondern Weingeist, als Kalorienspender in vielen
Kompositionen zur parenteralen Ernaigleingesetzt. Vgl. ESRAF (1987), S. 946.

S vgl. H. KLIEWE (1981),S.45.
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Schon in der Antike wurde Wein nach sportlicher Betatigung genodéerman heute
weil3, wurde der Elektrolytverlust, der durch den Sport entstand, durch Spurenelemente,
Mineralstoffe und Vitamin®& des Weins wieder ausgeglichen. Ebenso ist die maskelr
laxierende Wirkung des Weins von besonderer Bedeutung bei sportlichiertéik
Gerne greifen auch heute noch Sportler nach dem Sport zur Schorle (einér\Wiésin

ser Mischung§?

Noch weit bis ins 19. Jahrhundert wurden in allen Altersberei¢aenlassedurchge-

fuhrt. Nach der Prozedur wurde Wein verabreicht, um den gesctemd€tirper wieder

zu stérken. Die zentratimulierendeWirkung wurde genutzt, aber auch der Flgssi
keitsverlust wurde ausgeglichen. Durch den sedierenden Effekt wurde vielleicht auch
das Traumales Eingriffs und des Blutverlustes in den Hintergrund gertick

328 Wein als Dermati kum und Koasmet i kun
dung

AuRerlich benutzte man sowohl weiRen wie auch roten Wedn bei Quetschungen,
O0dematodsen und anderen Schwellungen, Dekubitus, Gangran, Paralyse, Meteorismus
und lokaler Atrophie, zu UmschlageWaschungen und Einreibungekuch bei blen-
norrhoischen Affektionen, bei Nachtripper und Fluor albus sowie zu Einspritzungen bei
Hydrozele und chronischem Aszites. Als Riechmittel bei Ohnmachtszustandenrund ne
vosen Depressionen fand er ebenfalls Eindaiz duRerlichen Anwendungsformema-w

ren Waschungen, Bader, Inhalationen und Umschi4ge.

Waschungen, Umschlage und andere au3ere Anwendungen wurden dann spater immer
mehr mit AreinemiAi Al kohol (evt]l. mit Zus?2tz
Die bakterientdtende undhemmende Wirkung ist nichéllein auschlaggebend fur die
Wundheilungsférderung, vielmehr regt der Weinchdie Nebennierenrinde und die
Schilddriiee an.Auch dadurch werden Heilung und Narbenbildyagitiv beeinflust

Ferner sind im Wein Magnesiungilicium- und Calciumalze enthalten, die auch sonst

bei auRRerlicher Anwendung in Losungen zur Wundbehandlung sowie bei Venlrennu
gen angewendet werdéh.

% Der Gehalt an Vitaminen erfahrt von der Traube bis zum Wein eine sehr starke Veranderung.
Primar ist er von der Traubensorte und deren Reifezustand abhangig. "&JIBKRGNER/
E.LEMPERLE(2011), S. 352 f.

% Hier mag beispielsweise auch zu erwahnen sein, dass ein Apoindkabach(C. Pfeiffer)
als einer der ersten im Obermoselwein (neben Alkohol, Essigsaure, Wasser, Weinsteinsaure,
Apfelsaure, etd Chlormluminium und apfelaure sowie essigsausMagnesiim fand. Vgl.

H. KREISKOTT(1983), S. 10, sowie EREICH (1860), S. 250.

®vgl. H. KREISKOTT (1983), S. 16.

vgl. P. K.FALCK (1864), S. 389 f.

Bvgl. H. KLIEWE (1981), S. 96.
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Bei Hirnerschitterungen legte man auf den geschorenen Kopf des PatientendJmschl
ge® Leblos wirkende Mugeborene wurden in Tiicher mit warm&Vein eingehiillt,
tropfenweise wurde der Wein auf die Herzgrube des Babys fallen gelassen, um das Kind
wieder zu beleber?

Der Arzt Christoph Wilhelm Hufeland (1762836) war der Meinung, dass fast eréor

nen und erunkenen sowie erstickenden Personen schnellstmdglich Wein eingeflof3t
werden sollte, sobald sie wieder schluckfahig waren. In den Féllen, in deBedear

ken hatte, diese Personewein trinken zu lassen, wurden Fufl3e und Hande mit Wein
gewaschen, was ebaiis starken sollte. AuRerlich gab er ianchbei Quetschungen

und Stol3verletzungen. Waren Kinder gefallen, so empfaliren Korper mit warmen

Wein zu waschen. Er war sich jedoch Uber die schadliche Wirkung des Weinsibei Ki
dern imKlaren ganz im Gegnsatz zu len anderen Arzten dieser ZEit

Sogar bei Haarausfall wurde Wein auf3erlich angewendet. Der durch allgemeirée Schw

che bedingte Haarausfall, im Fall eirtérankheit wieTyphusoder starken Blutvers

ten sowie bei Sc hw? teler KapfaaglichAntt kadtemzWeineg b e | A s ¢
waschen werderkin Zusatz von Mandel6l wurde empfohlen, damit die verbliebenen

Haareund die Kopfhaut nicht austrocknaté®

Neben der arzneilichen Bedeutung fand der Wein aber auch als Kosmetikuatz Eins

heute wiirdenan sagemls Anti-Aging-Produkt Diesbeschrieb Hans Christian Sarrazin

in seiner medizinhistorischen Disscseantation
d e r. Ersséhrieb hierzugassder Wein bereitAnfang des 18Jahrhundereine An-

wendum als Kosmetikunfand'®

AWi | | die haut anfangen runtzelicht Zu wer
recommendi er et [ é] folgende met hode. Neml i c
nehmen, diese Uber einer glut heiss machen, denn mit dem mund weiffi sanigtzen,

und den dampff in gesicht | assen; [é]n

329 Prophyl axe und Therapie von | nfekt

Die Anwendung des Weins bei Fieber war zundchst umstritten, da man ihn ails erwa
mendes belebendes Mittel einstufte. Jedoch griffen die Arzte, spitestan eine &-
berhafte Erkrankung mit drohendem toédlinlausgang vorlag, zum Wein

AAber oft war da werloren! St hattenizu l&knbe nut flder Anwé e s
dung eines der vortrefflichsten Mittel gezdgert, und der Kranke musste dann die Schuld
des Arztes mit dem Tod#iRen

ADer Wein konnte aber hier gegen diese heft
wirken, d& er das Grunarsachlichebekampfe °f

9Vgl. E. KELLER (1838), S. 15.

10yv/gl. E. KELLER (1838), S. 15.

101y/gl. H. C.SARRAZIN (1952), S. 1719.
192vgl. F. MEURER(1866), S. 83.
193y/gl. H. SARRAZIN (1952), S. 11.
104 3. H.JUENCKEN (1702), S. 233.

195E HoRrN (1803), S. 843.



3.2 Arzneiliche Bedeutung des Weins im
Untersuchungszeitraum 39

Die wohltuende Wirkung bei Fieber berubta. auf einer Erwarmung der Haut,
wodurch eine bessere Warmeabgabe an die Umgebung mdglich wird, so dasskeer Riic
gang des Fiebers beschleunigt wird. Die diaphoretische Wirkung des Weins kann damit

zur Fiebersenkunfithren’

Die beschriebene antibakterielle Wirkung des Weins konnte zur Bek&dmpfung vien Infe
tionskrankheiten ebenfalls nitzlich sein.

Neben anderen alkoholischen Getranken wie beispielsweise Rum spielte Wein auch in
der Seefahrt eine Rolle, da vor dantwicklung brauchbarer Methoden zur SuRwasse
gewinnung durch Meerwasserdestillation Wein
kontaminierte Wasser auf hoher See loste Krankheiten und Epidemien aus. Durch die
Wein bzw. durch die Alkoholtherapie gelaeg den Seeleuten, die Seuchengefaiy ei
zuddmmen. Ein zentrales Problem der Weintherapie war naturlich der bis insrt9. Jah
hundert weitverbreitete Alkoholismus unter den Matrosen. Damals wie heute ist die
Trunksucht,die naturlich nich nur unter Seeleutemorkam eine ernst zu nehmende
Krankheit!%®

Aber auch auf dem Land igen Lebensmittel, wie beispielsweise die nicht
pasteurisiertd/ilch, ein hohes Risiko beispielsweise fiir TuberkultiSe.

Schon Julius Caesar (1084 v. Chr.) befahl seinen Soldaten, eitégliche Dosis an

Wein zu trinken. Tatsachlich erreichte er dadurch, dass seine Armee weni@igr an
phus, Paraphus und Cholera bzw. anderen Infektionskrankheiten litt. Der Grund der
Wirkung liegt nicht nur an der bakterienhemmenden biitenden Wirkungsondern

auch in einer Art entgiftenden Wirkung des Weins. Wie die Erfahrung zeigt, steigert
sinnvoller Weinkonsum die Abwehrkrafte gegen Infektionskraiikh, sei es auch nur

im Sinneeines allgemeinen RoboraHs.

Vor allem Rotwein diente als Adstringeder Darmschleimhatit' und der Wunden

u. a.dank seines Gerbstoffanteils. Die enthaltenen Tannine besitzen eine gewisse bakt
rizide Wirkung. Es wurden noch weitere antibiotisch wirksame Substanzen im Wein
gefunden, allerdings nun geringen Mengen. Es isiso nicht nur der Alkohol, dema
tibiotisch wirkt, zumal Ethanol erst ab etwa 70 Prozent bakterZigenschaften hat®

So schrieb auch Philipp Norrie im Jahre 2003:

1% E HoORN (1803), S. 845.

197\/gl. J. GORDETSKY u.a. (2010), S50 u. S 17;sowieM. KOHNLECHNER (2001), S. 97.

108 \/gl. M. KOHNLECHNER (2001), S. 92 f. Nicht nur der aus Trauben gewonnene WaiR, so
dern auch Apfelwein wurde zur Bekdmpfung von Skorbut eingesetzt. Apfelwein besitzt wie
Wein ebenfalls ein sehr groes Anwendungkspm in der Pharmazie. Vgl. GTAIGER /

A. HELMSTADTER (2005) S. 38 40.

199y/gl. P. A.NORRIE (2003), S. 40.

10v/gl. P.REICH (1950), S. 123; sowie HKLIEWE (1981),S.8.

1 Der Wein wird langsamer resorbiert durch die zusammenziehende Wirkung der Gerbsauren
auf die Schleimhadit bei allerdings langer anhaltender Wirkung. Vgl. K&OHNLECHNER
(2001), S. 47; sowie HKKREISKOTT(1983), S. 9.

12v/gl. M. KOHNLECHNER (2001), S. 143K.-G. BERGNER/ E. LEMPERLE(2011), S. 355 u. 357
f.; sowieH. DELACROIX (1954).
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AEven as late as 1892 Professor vedan-i s Pi ck

mendel adding wine to water in the cholera epidemic of Hamburg. Research today has
shownthat the reason wine is so much more effective as an antiseptic than pure alcohol
alone because wine contains sterilizing compounds other than alcohol and it is/the pol
phevol s [é] that h¥dve the major effect. o

Hier ist aucheineDi ssertation aus dem Jahre 1954

bact®ricide des vins rougeil zu er w2hnen.

sid, einer derHauptfarbstoffevon Weinen, nach seer Hydrolyse zum Aglykon
Oenidoleine starke bakterizide Wirkurgntfaltet Die Autorin untersuchte Colibakt
rien, diehéaufig in verschmutztem Trinkwasser und kontaminierten Lebensmittelin vo
kommen:**

Der pHWert des Weines liegt meist im sauren Bereiciesragt ebenfalls zur bakter

ziden Wirkung bei, fuhrt jedoch auch zu einer Reizung der Magenschleimhaut und einer
Beschleunigung der Peristalfik Wein kannals einesler &ltesten natiirlichen Antibi

tika der Menschheitsgeschictgelten®®

3210 Nebenwirkungen

Wie nahezu jedes AMedi kamentd

_JEx-Libris L—  Wein sowohlbei therapeuscher Anwendungls auchbei
i@orgesﬁ'ﬂll@)'s&) =
& ,r /M| erster Linie, aber nicht nur, vom Alkoholgehalt herdu
‘ ' -8 hangen von der jeweiligen dabolisierungskapazitat des

7 e Konsumenten ab. Daher und wegen seines Charakters als
nicht-standardisierbaresVielstoffgemisch sind Tolerare-
grenzen fir den Konsum von Weischwer zu definieren.

Einige dosisabhangig&ebenwirkungn sollen hier kurz

: fa

, - N |
Qufoafeilbaiis®  beschrieben werden

Muskeln kdnnenwie alle gefal3reichen Syshe, an-

es ein franzésisches Exlibri schwelen. EipigeMugkeIn folgen dem Willen nicht
(von Jos. Rémard, 1943) zeic mehr oder einfach nicht mehr so bestimmt. Manche
in hohem Alter die Pforte de Muskeln Uberschnellen sich, wie beispielswette
Liebe verschlossen sein, s Zungenmuskulatur der Stotterndeh.Ende des 19.
bleibt uns immer noch wie Jahrhunderts ergaben ergonometrische Messungen
trostlich 7 die Tare zum alkololisierter Soldaten eine ddiche Herabsetzung
Weinkeller.n der Muskeleistung. Daraufhin wurden die Alkohade

tionenin der Amee entsprechendduziert!*®

Abb.2ASol | t e abe

13p A.NORRIE (2003), S. 40.

14v/gl. H. DELACROIX (1954),S. 57 f.

15v/gl. K.-G. BERGNER/ E. LEMPERLE (2011), S. 352.

10yv/gl. M. KOHNLECHNER (2001), S. 117.

17yv/gl. K.G. NEUMANN (1848), S. 581 f.

18 Die Schweizer Armee gab noch im Ersten Weltkrieg Weinrationen ab. V@SEAILER
(1990), S. 346.

b
Di

freudvoll em Genuss ANebenwirkun
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Hinsichtlich sexuellen Verlangens soll Shakespeare festgestellt hAb&tge i n v er mehr e
das Wollen und verHiindere das Vollbringenh

Beim chronischen Weintrinker steht die AGe
zur Weinliebe wie man bereits Mitte des 19. Jalnkerts festgestellt haben wollte:

ADer Grund des Aussterbens hoher HR user , W
endliche vermehren, mag leicht** mit diesem |

Obdi e Geburt enr a tdechAeifkbnsumevirklick?staksbeainfiusst
wurde, mag dahingestellt sein. Dass der Weingenuss ein Privileg der Oberschicht war,
belegt jedoch diese Aussage. Als Arznei fand der Wein aber auch den Weg in die unte
privilegierten Schichten. Auf dem Lande wurde beispielsweise Wein iregrbléngen

bei Geburten verabreicht. Nicht selten starkten sich auch die Hebammen daran. So
schrieb der Arzt Johann Peter Frank (I7421)***

Al ch war d s el b sifTagewerzogerten,eArmersgebbrivanf das Land zu

Hulfe gerufen, und fand das selbst und die Hebamme im hohen Grade betrunken. E

nefl r] pl auderhafte] n] Hebamme [ é] i st kein
Weib folglich nach der Entbindung, als die pladddgte Hebamme die Nachricht, daf?

sie ein Monstrum geboren habe' ohne die min

Zum Weingebrauch waren noch weit mehr Nebenwirkungen aufzufilbesnmeisten
sind diese aus Selbstversuchen bekannt.

3211 Wein als Antidot
Wein wurde iml9. Jahrhundert als Antidbei Opiumvergiftung eingesetzt:

AWir sel bst haben vor einigen Jahren einen
ziemliche Portion Opium vergiftet matte [ é]

weins das L%®ben gerettet. fi

Der Arzt Eduard Leopold Lébenstelidbel (17791819Y** der ein Buch ¢b
Anwendung und Wirksamkeit der Weine in lebensgefahrlichen Erkrankungen und Ve

f2al schungeni, emgfahlf des sMein Ien Vargdtungen mit Opium,
Hyoscyamus und anderenlphzlichen Narkotika. Hier beflirwortete er ziemlich starke

Gaben ohne jedoch genauere Dosierungen anzugeben. Fir den Fall, dass benVergiftu

gen Krampfe auftraterverschrieb er stindliche Klistie aus altem Rheinwein, aufe

demwurden Brechmittel und Kaée eingesetZf>

19v/gl. K.G. NEUMANN (1848), S. 581 f.

120K G. NEUMANN (1848), S. 581 f.

1ZLy/gl. C. WURZBACH (1858), S. 320.

1223 P.FRANK (1817), S. 577.

123 E LOBENSTEINLOBEL (1816), S. 21.

124\/gl. C. BODE (2007), S. 17.

125y/gl. H. C.SARRAZIN (1952), S. 26; sowie ELOBENSTEINLOBEL (1816), S. 22.
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Die Effekte des Weins bei Intoxikationen lassen sich nach heutigem Wissenstand nicht

immer bestatigen, denn bei manchen Giften beschleunigen alkoholische Getranke sogar

die Resorption und sind damit kontraindizi€t.

Nach MethanovVergifturg ist jedoch dieEthanogjabe nach wie voindiziert. Methanol

ist eingeringerBestandteil des Weines. Hikommter in Konzentrationen vo,1 0,2

g/ | vorund hat keinen direkten sensorischen Effekt. Im menschlichen Kdrper wird aus
Methanol Formaldehydnd Ameisensaure gebildadje toxisch fur dasZentralnerve-

systemsind Wein hat eine der niedrigsten Konzentrationen von Methaniar allen

gegorenen Getrankéf’

Im Wein natirlich enthalteisMethanolstammtvor allemvon dem Traubenpektin. &4

thanolist wie Ethanol eine klare, farblose, leicht brennbare Flussigkeit, die deukKons

ment nicht ahanddes Geruchs, Geschmacks oder Aussekien Ethanol unterscire

den kann. Heutzutage steht imkes der Presse der illegale Zusatz von Methanol

( ASt rdercakobotischenGet r2nkefi). Als Antidota wird i
vends oder beiBewusstsein peroral verabreicht. ali2i sollte eine Ethanol
Konzentrationm Serum vorD,5bis 1,0 g/ | angestrebt werdemer Wirkmechanismus,

so wissen wir heutehesteht dan, dassdie Alkoholdehydrogenase (ADH) bevorzugt

Et hanol abbaut . Di e A B bis dasi Mettianad sthlieRlicgse Abes c
geschiederst, sodass die neurotoxisch@bbauprodukte des Methanols zwgeringe-

ren MaRentsteher®®

33 Wein in Aeunscbenohern vom End
Anf ang des 20. Jahr hunderts

331 Monographie AVi numh

In einer allgemeine Monographie in der Pharmacopoea Borussica von 1799 heil3t es
Ubersetzt:

AWei n. Vitis vinifera. Ein in WeiWeg2rten Kktu
beeren, welcher nach vollbrachter weiniger Gérung eine hinlangliche Zeit in Fassern
aufbewahrt worden ist. Die zum pharmazeutischen Gebrauche angewandten Weine sind
vorze¢glich: der weiCe franz°sisc¥He Wein, de

Die Defintiond es Begri ffes AVinumfi aus der Phar mac
Arzneibuchern bis ins 20. Jahrhundert fort und wird dabei immer unpraziser. Sowohl

der Begriff der Garung, als auch die Forderung, dass der Wein (nur) aus dem Safte der
Weinbeerererzeugt und in Fassern gelagert wird, wird im DAB 1 schon nicht mehr

aufgegriffen*°

126\/gl. H. KREISKOTT (1983), S.26.
127\/gl. G. J.SOLEAS/ E. P.DIAMANDIS / D. M. GOLDBERG (1997), S. 290.
128\/gl. B. GENSTHALER (2012), S. 610.
129 Pharmacopoeadussica (1799), S. 68; sowie C. WCH (1817), S. 159.
130 Um einen Uberblick zu geben, wird drer Anlage eine Tabelle mit dem summarischen B
griff Avinumfi aus demaufgefiibrteSieheuhedzt Tam8. Ar znei b¢ch
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Das DAB 1 definiert keinen Wein mehr, der in den pharmazeutischen Gebrauch g
nommen werden soll. Es werden nur drei Weinsorten: edler Weil3wein (Vinunogener

sum album); edr Rotwein (Vinum generosum rubrum) und Xewésin (Vinum -

rense) aufgefihf®'Di e bei den ersten Weine ent-halten
fensichtlich zum Ausdruck gebracht werden soll, dass nur besonders gute Sarten Ve
wendung finden. Mit Hilfe deKommentare konnte der Apotheker die besonders edlen

und guten Weine ausfindig machen. Hier wurden Weine aus folgenden Landern bzw.
Gebieten empfohlé?:

Deutsche Weine
1. WeiRe Rheinweine (Vina Rhenana alba)

Bodenheimer, Hochheimer, Johannisbergaybenheimer, M&ebrun-
ner, Nierensteiner, Rudbeimer, Rohrbacher, Durbacher, Markgrafler

2. Rote Rotweine (Vina Rgenana rubra):
Assmannshéauser, Niederingelheimer, Oppenheimer etc.
3. Weil3e und rote Pfalzeund Haardweine

Birkweiler, Hambacher, Freinsheimewachenheimer, Deidesheimer,
Konigsbacher Riesling, Forster etc.

M Franzosische Weine

4. WeilRe Burgunderweine:

Chablis, Montrachet, Ponilly etc.
5. Rote Burgunderweine:

Chambertin, Clod/ougeot, Nuits, Volnay etc.
6. WeilRe Bordeauxweine:

Graves, Haut Barsac, HalReeighac, Loupiae etc.

7. Rote Bordeauxweine:

Graves, Medoc (Pouillac, St. Julien, Margeaux, Conterac) etc.
1 Spanische Weine (Vina hispanica)
8. XeresWein (Engl. Sherryspr. scherri, Vinum Xerense)
9. Malaga(Vinum Malacense)

10.Madera oder Madeir@/inum Madeirense)

M Griechische Weine

1. Malvasier

131vgl. DAB 1 (1872), S. 388.
132\/gl. H. HAGER (1884),S.756.
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2. Vino Santo Misistra

Die grof3te Bdeutung in den Arzneiblchern erlardgr spanische Xera&/ein. Dabei
handelt es sich um einen guten spanischen Wein aus Lagen um Jerez de la Erontera,
ner Stadt in derpanischen RegioAndalusien naheler Costa de la LuBei diesem
Wein sind zumindest die GroRlagen sowie die Grundlage der Herstellung déffhiert.
Der XeresWein*** gilt als ein belebender, starkender und die Verdauung férdernder
Wein. Wegen seines grof3erAtkoholgehalts sind aus diesem hergestellte Medizina
weine und Tinkturen besonders lange haltBar

Es stellt sich die Frage, warum gerade dieser spanische Dessertwein in den deutschen
aber auch zum Teil in den internationalen Arzneibichern Verwendung Esnware

aus logistischen Grunden doch viel einfacher gewesdh einen guten Rheinwein zu
verwenden. In der jugoslawischen Pharmakopde von 1935 wurde im Gegensatz zur
deutschen Pharmakopéte der Xevésin beispielsweise durch einen inlandischenavar

stin ersetzt. Als ein Einwand bleibt zum Beispiel der Kaloriengehalt, der beim Sherry
fast doppelt so hoch wie bei den in Betracht kommenden Rheinweinen war. Der Mi
dergehalt an Kohlenhydraten und Alkohol gegeniiber dem auslandischen Wein hétte
aber auch dutcerhéhten Zusatz von Zucker ausgeglichen werden kdrihen.

Ein weitererGrund ist dieunproblematische Lagerfahigkales XeresNeins. Er halt

sich besonders gut in dicht verkorkten Flaschen, unabhangig von der Fillung. Dagegen
wird bei franzdsischen und dschen roten und weiRen Weinen stets eine Aufbewa
rung in ganz gefiliten Flaschen gefordert. Wird eine Flasche dieser Weine angebrochen,
so ist der in der Flasche verbleibende Rest in klejpetlechganz zu flllende Flaschen
umzufullen. Dieverbleibenden Reste sollten dann innerhalb von zwei bis drei Tagen
verbraucht werden. Der bevorzugte Aufbewahrungsort der Weine ist der Kéller.

Durch unsachgemalf3e Lagerung oder zu kurze, luftdurchlassige Korken kdnnen aerobe
Essigsaurebakterien den Alkal in Essig umsetzen. Daher sollten die Weinflaschen

133 XeresWeine (Jerez, Sherry) sind weiRe Weine des Gebiets zwischen den Miindungen des
Guadalquivir und Guadalete. Der beste Wein dieser Art wachdtakihoéden. Nach drei
bis sechs Jahren erhdlt er eine tiefe Bernsteinfarbe, feinstes Parfim, gewirzhaftes Wohlg
schmack, Geist und eine anregende Wirkung. Diese Weine heil3en dann Rancios, haufiger
Soleras, einzelne auch Dottores. Den jungen Xéfem versézt man meistens mit eing
kochtem Most. Der zur Ausfuhr bestimmte Xeki#gin erhalt stets einen Zusatz von &pir
tus, so dass ein Alkoholgehalt von ca. 17,5 Prozent erreicht wird. Der Natural Sherry der
Englander erhélt nur zwei bis vier Prozent SpirituazzisUnverfalschter Wein mit nur
zwolf Prozent Alkohol gelangt zur Ausfuhr. Das Verschneiden und Mischen wird meist in
Cadiz und San Lucar vorgenommen. Der Handel ist fast ganz in den Handen angesiedelter
Auslander, hier handelt es sich meist um Englarsieit. Georg IV. ist der Xeréd/ein sehr
beliebt in GroR3britannien/gl. MEYERS9 (18851892), S. 196.

BASherry is a foreign wi merdothmeaeheralitygof 8pardards nk by
like its strong flavor, and still less its high price, aligh some now affect its use, because
its great vogue in England, it argues civilization to adogtRi char d For d, 18460
SIMPSON (2011), S. 171.

13vgl. H. HAGER (1878), S. 12421245

130\/gl. G. BossON(1935), S. 612.

137\y/gl. H. HAGER (1878), S1242 1245.
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moglichst liegend gelagert werden, damit der Korken vom Wein umspult bleil#rund
dadurch etwas luftundurchlassig&rst.**°

Sieht man von der Empfehlung des XeYésins ab, so spezifizieren DAB 1 bisdgn
Wein, der in der Pharmazie Verwendung findet, nur ungenau. Im DAB 2 und mit &hnl
chem Wortlaut im DAB 3 steht nur noch kurz und biindig:

ADeutsche wund auslandische Weine, wei Ce un

sammtlich aus dem Saft der Weintbaa *° i

Es wird kein Herkunftsland mehr genannt, sondern es wird lediglich darauf haagewi
sen, dass der Wein aus dem Saft der Weintraube stammen soll, so dass Fruchtweine
(wie z. B. Apfelwein'*) fiir den pharmazeustthen Gebrauch ausgeschlosbéeben

Bei den zusammengesetzten Medizinalweinen im DAB 2 und DAB 3 wird jedech b
vorzugt der XeresVein vorgeschriebetf?

Das Arzneibuch lasst es dem Apotheker offen, weldh&in er genau vorratig halten

und fur seine Praparate einsetzen moéchte. Allerdings stelkbimmentar zum DAB 3,

dass man dem Apotheker nur raten kann, diejenigen Weine zu verwenden, die er selbst
auch zu trinken pflegt®®

Das im Jahre 1910, also ein Jahr nach Verkiindung des Weingesetzes vom 7. April 1909
erschienene DAB 4, verlangte nicht ausdiiot die Verwendung des Saftes def fr
schen Trauben und bezieht sich auf die gesetzlichen Bestimmungen nur insoweit als:

Adi e Untersuchung und Beurteilung a&es Weine
meinen gesetzlichen Bestimmungen und den ergang&amsdiihrungsbestimmungen zu

richten hat. Der Gehalt des Weines an Schwefelsaure darf in 10p=anin] Flissh-

keit nicht mehr betragen, als sich in 0,2 Kaliumsulfat vorfindet. Xeres und andire S

weine, z. B. Madeira, Marsala, Gold Malaga, Gelber Portwaiockenweine Ungarns,

Syriens, Griechenlands, des Kaplandes und anderer Weine sollen in 100 ccmenicht w

niger als 11 g und nicht mehr als 16 g Alkohol, sowie nicht mehr als 8 g Extnakt ei

schlie3lich des Zuckers enthaltén Stelle von Xeres kann aucmer der oben auég

fuhrten Weine verwendet werdesolange er auch in Farbe und Geschmack dem Xeres

ahnelt. Weine mit Ausnahme vom Campherwein sind klar abzugéten

¥Korken sind nicht i mmer gleich luftdwrchl3ssi
wie die Lange des Korkens beeinflussen Siaierstoffdurchlassigkeit. Liegende, randvoll
geflllte Haschen besitzen eine kleinere Wdiadlache. Sie ad daher vor Luginflissen
besser geschiitzt.

139vgl. M. KOHNLECHNER(2001), S. 43.

“DAB 2S. 302.

141 Zu dessen medizinischer Anwendung siehe hierzu J. CP&WscH (1854); sowie C.
STAIGER/ A. HELMSTADTER (2005).

12\/gl. H. HAGER/ B. FISCHER/ C. HARTWICH (1891), S. 680; sowie P. KERAEPEL (2007).

143\/gl. H. HAGER/ B. FISCHER/ C. HARTWICH (1891), S. 681.

1“4DAB 4 (1900), S. 406Unter "Trockenweinen" versteht man vollstandig ausgegorene Weine,
nicht aber die Herstellung aus getrockneten TraulResifen). Eine solche Herstellung
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Erstmalig wird damit in einem Arzneibuch nicht nur auf den Wein sedbsidern auch

auf seine Bestandteile eingegangen. Grenzwerte fur Alkohol sowie Zucker werden a
gegeben. Der Schwefelgehéltkinstich undu. a. zu Konservierunggweckenzuge-

fahrt 1 wird begrenzt. Ebenso ist es neu, dass an Stelle des vom Arzneibucmetzord
XeresWeins jeder andere Dessertwein pharmazeutisch verwendet werden dars-Vorau
setzung ist nur, dass die verwendeten Weinsorten dem Xeres an Farbe und Geschmack
dhneln*°

Weiterhin wird gefordert, dass der Wein unverfalscht und von @eschaffenheit sein

soll.}*® Es wurde auch betont,

Adass ein S¢gsswein, der den oben genannten
ches nicht entspricht, deshalb nur zur Bereitung der Vina composita unzulassig ist, d

gegen an und fur sich durchaus nicht aufirél dieser Vorschriften beanstandet werden

kanf. A

Speziell diesiRenWeine aus Ungarn entsprachen den genanAtdarderungennur

selten Sie waren haufig gepanscht und enthielten zu viel Zu€emnoch verschwa

den sie nicht aus den Apotheken, dennvasde darauhingewiesen, dass diese Reg

l ung speziell nur f§¥ die Avina compositaf

AEs sgegen zweifallos nicht die ater genannten Stelle aufgefiihrten Grenzen fur
Alkohol und Zucker fir alle Sissweine gelten, welche in den Apotheken verkauft we
den d¢t fen. i

Vom DAB 5 zum DAB 6 haben sich kaum Anderungen ergeben. Wenn auch aus den
Aallgemeinen gesetzlichen Bestimmun@j@éervorgeht, welche Anspriiche an den Wein

im Allgemeinen zu stellen sind, so ware es doch bei den bestehenden Vorschriften Gber
Standardisierung der galenischen Praparate, z. B. der Tinkturen, auch angebraeht gew
sen, gewisse Normen Uber dafir eingesetsteine festzulegen. Der Mindesind
Hochstgehalt an Alkohol und Zucker hatte festgelegt werden kénnen, ebenso der an
Mineralstoffen. Der Umstand, dass das DAB fir arzneiliche Zubereitungen durchweg
XeresWein oder einen @hnlichen Dessertwein vorschrégt, hier auch die Frage nach

dem Gehalt an Sulfaten nahe, da die spanischen Weine vielfach §8gipstien. Es

ist auffallig, dass trotz des allgemeinen Verlangens nach bester Ware, das DA® bei m
dizinischen Weinen wenig spezifiziert und beispielsweisedem Ersatz des Xeres
Weins durch einen Dessertwein nur fordert, dass dieser in Farbe und Geschmack ah

lich seil®!

fand in Griechenland statt, weshalb beim Einkauf, besonders von Samoswein, Varsicht g
boten war. VgIG. BOossoN(1935),S. 612.

15\v/gl. A. SCHNEIDER/ P.SUss(1902),S.1027.

148\/gl. DAB 4 S.406.

147W. FRESENIUS(1901),S.1145.

18\/gl. W. FRESENIUS(1901),S.1145.

“9W. FRESENIUS(1901),S.1144.

%0 Der Most wurde mit einer Portion Gips versetzt und géren gelassen. So erhielt man Weine,
die sich nach kurzer Zeit klarten. Dieses Verfahren wurde haufig in Stdfrankreieh ang
wandt. Gegipste Weine enthalten wenig Weinstein, aber dafir vermehrt Kaliumgglfat.

H. HAGER (1878), S. 1245.

31yv/gl. G. BossoN(1935), S. 612.
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Bei der Durchsicht der Arzneibucher von der Pharmacopoea Borussica 1799 bis DAB
10 fiel auf, dass DAB 7 und DAB 8 keine Weine erwahnen. lrster neunten und
zehnten Ausgabe des Deutschen Arzneibuches (1986 bzw. 1992) taucht der Wein als
Geschmacksund Hilfsstoff wieder auf>?

Ein Grund fur die Wiederaufnahme war, dass eine homdopathische Fabrik SiRwein als
Arzneitrager verwendete. Nachdembhsdieses Mittel einige Jahrzehnte bewahrt hatte,
wurde entsprechend der Philosophie des Homdopathischen Arzneibuches seirte Herste
lungsvorschrift aufgenommen und machte zugleich die Erstellung einer Monographie
fur StBwein (im DAB 9) erforderlich. Siedgt die Uberschrift Vinum liquorosum;-L
kérwein®?

Nach DAB 9 muss Likérwein deEG-Weinmarktverordnung sowie einaufgrunddes
Weingesetzes ergangenen Verordnung entsprechen. Die Lagerung muss stdts in vol
standig gefullten Behaltnissen erfolgen, aufeteder Ethanolgehalt in Volumenprozent

anzugeben ist?

132y/gl. H. ROTH (2008), S. 63 f.
138\/gl. E. GRAF (1987), S. 948.
134\/gl. DAB 9 (1986), S. 9609.






4Apot heker mit Bezug zum W

Insgesamt wurden aus der Apothekerbiogmphit den Erganzungsbandé&imfzehn
Weinapotheker ausfindig gemachte g¢ich meist hauptberuflich deweinbau widne-

ten. Darunter sindJohann Philipp Binner (17921864), Heinrich Albert (1835

1908Y, Paul Arauner (18694943}, Karl Friedrich Alexander Mohr (1806879Y, Ju-

lius NeRler (18271905 und Carl Theodor Ludwig Neubauer (183879f . Ein we-

terer bedeutender WeinbauapothelBanedikt Kolgeg1774 1850) ist in der Apotle-

kerbiographie bisang nicht vezeichnet

Die meistendeuschenWeinapotheker arbigten in wissenschatftlichen Institionen

und gaben 6nologische Werke heradgufiger Shwerpunkt war die Weinalytik, wie

z. B. bei Carl Theodor Luaiig Neubauerderim Laboratorium von Fresenius tatig war
und1870ein WerkA! ber di e Ch e veifasstedEsvsrdeWsl tialierésshei

(1871), Ungaische (1873 undauch irs Amerkanische (ibersetZtPaul Arauner (1869
1943)beschéigte sichebensamit der Weinanalytik und veroffentlichte 190&in nale-

zu gleich betitelteBuc h ADer Wein und seine Cleemied.
kanntd ur c hKidtizei nAger Re i nz u cWweit beedereHausweidbigre s pat e
tung Verbreitung fad 2

Ni cht nur die AGasduiednalgse dercheérsishen\Restandieie

waren Forschunggebieteder Pharmazeutensondem siewaren auch am Einflusdes

Weines auf die Gesundhedes Menschensowie an derGesundheit des Weinstocks

seltst, interessierf

Dabei schautesie auch gernéns Ausland.Ein Beispielsind vielfaltige Kontaktezu

demin Ungarn lebende Apotheker Franz Schan{4799 1839) Er war Herausgeber

der AZeitschrift fer We i muaduAutar eiderSAMéti nber e
¢ber den AWeinbau Ungarn’ in seinem ganzen
Zwischen derauf relativ engem Raum arbeitend#ggutscherpharmazeutischewein-
bauwissenschaftlern bestanden enge Verbinduddgenihre Kenntnisse zu erweitern

reisten sie auch ins Auslandielland war oft das benachbarte Frankreich, wdeat

lich mehrWissenschaftler unduchPharmazeutegah dieim Weinbau tatig wareh.
Nachfolgendverden Leben und Werk dBtharmazeuteBenedikt Kélges, Johann Ph

lipp Bronner und Julius NeR3lausfuhrlich dargestelit.

1vgl. H.-D. ScHWARZ (1986), S. 51.
2\/gl. H.-D. SCHWARZ (1978/ @), S. 4.
3vgl. H.-D. SC HWARZ (1978/ b), S. 10
*Vgl. G. JUTTNER(1978),S.441.

®>Vgl. H.-D. SCHWARZ (1978 / ¢), S. 462 f.
®Vgl. H.-D. SCHWARZ (1978 / d), S. 464.
"Vgl. H.-D. SCHWARZ (1978 / d), S464.
8Vgl. H.-D. SCHWARZ (1978 / b), S. 10
°Vgl. M. BOUREAU (2012), S.*.

1v/gl. K. GANZINGER (1978),S. 566f.
1yv/gl. M. BOUREAU (2012), S. 28B8360.
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Benedikt Kdlges (17741850) besaR als Amtsapothekemd Medizinalasssor® einen
starkeren Bezug zum Heilberufswesen als sein spater in der Studie vorgeshédtige

und Freund Johann Philipp Bronner (179264). Bronner wadte sich mit 28 Jahren

von der Pharmazie ab. Als Winzer bzw. Ampelogfdpielt er keinen nenmswerten

Bezug zu seinem alten Beruf aufrecht. Kolges dagegen vollzog diesen Wechsel erst im
fortgeschrittenen Alter, leitete zeitweise neben seiner Apotheké/eingut und wurde

im hdheren Alter Schriftsteller énologischer Werke.

Die beidenWeinbauaotheker waren freundschatftlislerbunden, da sie ganz ahnliche
onologische Interessen verfolgteK6lges wie Bronner pflegten gemeinsame bérufl

che Kontakte zum ngarischen Weinbauapothekeranz Josef Schams (179839Y,

was fiir die guten internationalen Verbindungentscher Weinbauapotheker spritht
Bronner und Koélges unterschieden sich in ihrem Wesen jedoch grundlegend. Bronner
war der reine Naturwissensctiaf, Kdlges eher der Geisteals der Naturwissenscliaf

ler. Insofern verwunderte seine dominant schriftstellerische Tatigkeit im Aitdit.

Hier verband der AFeingeistfi K°lges naturw
senschatftlichen und teilweisehipsophischen Erkenntnissen. Diese Neigung kénnte
jedoch auch eine Mitschuld an seinen beruflichen und finanziellen Problemen gehabt
habenwelchenach vielen erfolgreichen Berufsjahren zu Armut und Erfolglosigkeit im
Alter fiihrten®

Dieser Umstand begrindeielleicht auch das bisher geringe Interesse an einer diogr
phischen Aufarbeitung seines Lebenswerks. Eine solche war aber im Rahmen dieser
Studie geboten, weil Kblges vielfalagreflektionen in seian alten Beruf pflegte, die
Nefler und Bronner weitgehend vermieden. Vermutlich hielten insbesondere Faszinat
on und Aufgabenumfang des ANeuenfi beide vo
Auch ware der Wandel im Weinbau aus der Empirie in die Verwissenschaftlichung

Lvgl. StadtA Ménch. (1774); sowie StadtA Mainz (1850).

2 Die Bestatigung, dass er als Amtsapotheker Riidesheim arbeiten wird, findet man im Brief
vom 28. 4. 18184HSTAW [Abt. 211 Nr. 16187].

3 Brief vom 21. November 1824 bescheinigt, dass er den Titel des Medizinalassessors erhalten
wird: HHSTAW [Abt. 211 Nr. 16187]. Laut Verordnungsblatt des Herzogthum Nassau
(1818) durften Kandidaten der Arzneiwissenschaft nach bestandener Priifung als Medizinal
Assessor (Medicinalaccessistent) zu ihrer praktischen Ausbildung und zur Aushilfeedes M
dizinalRates eine Zeit landie medizinische Praxis kennenlernen. Zu dieser Anstellung im
Medizinalfach sei die Erlangung der Doktorwirde nicht mehr zwingend erforderlich. Vgl.
VERORDNUNGSBLATTHerzogthum Nassahi (1818), S. 56.

* Ein Ampelograph ist ein Rebsortenkundler.

> Vgl. W. LOBE (1851), S. 312314, Brief von Benedikt Kélges an die Cotta'sche Buclthan
lung. CA [26.11.1846]sowieF. SCHUMANN (1979), S6i 10.

®Vgl. L. BABO (1840, S. 21 23.

’ Zur Kurzbiographiglieses Apothekers siehe hierzu Kaj2.4

8vgl. B. KOLGES(1839/ ), S. 97 100.

? Siehe hierzu beispielsweise HStAD [D12. Nr. 27 / 57] Brief Mainz, den 31. Dezember 1846.
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durch rein naturwisgsschaftliche Erkenntnisse nur unvollstandig erklarbar. gdel
ches Umdenken setzte, wie Kolges erkanntegigeiBereitschaft und den entspreche
den Wissesstand voraus. Sein Hauptaugenmerk galsehe Wandel und dem Bém
hen, dienotwerdigen Voraussetangen undildungsstatta dafiir zu schaffen.

Aussagen Kolgesur medizinschen Bedeutung des Weins beleuchten neben den-heile
den Wirkung auch seine Schattenseiten, zvid. die Alkoholabh&ngigkeit. Ist Wein
nicht eherals ein Toxin oder, wie Kdlges esennt, fergétzliches Gift*® zu betrachten?
Auch dieser Fagestellung wird aus Sicht Kolges im Folgenden nachgegangen.
Kolges veroffentlichte in seinem Lexikon zum Weinbau und Wein eine Autobiographie
und erwahnte darin auch kurz andere Weinbauapothekesewien Freund JohanniPh
lipp Bronner (17921864)". Kélgeskann alsder prominentestanter dervergessenen
Weinbauapothekergelten

411 Bi ographie

Die Wiege des Weinbauapothekers Kélges stand in Monchengladbach, einer zum He
zogtum Jilich gehdrendeGemeime. Nicht unbdingt zu eine Weinbauggend
Deutschlands zahlend, konnte man dort vielleicht trotzdem ein paar Rebstdcke-finden.
Am 3. Mai 1774*erblickte Kélges das Licht der Welt und wurde am 5. Mai 17k4-
tholisch getauft.

In den Quellen variieresowohl Vor wie auch Nachname Kdlges. Vermutlich auch

wegen der rheinischen Aussprache AK2| chesih
ten Koéllges Kolgesoder KoelkesAuchweitereSc hr ei bwei sen mmn-t Aoei

den. Der Vorname variiert zwischen Beretds, Benedikt und Benedict. Er selbst u
terzeichnete mit B. Kdlges (siehe hierzu ABp. In seiner Autobiographischreibt er
Benedikt Kolgesdie Schreibweise wird daher auch hier bentjtzt

9B KOLGES(1848), S. 715.

1 Kolges schreib beispielsweise iiber den Rebenkundler (Ampelograph) Johann Phitipp Bro
ner : ifEben, d a assHicatiogdeinahebbeendigenezu kbenenkKdrhielbBro
ner noch 70 Stiick fremder, in Deutschland unbekannter Arten aus der Steyermark, welches

derselbe im Jahr e 1K®OLOES(1848)r>d5st hatte. o0 Vgl .

12vgl. B. KOLGES (1848),S. 355. So erfahrtrekeineErwahnung mehr in deteuschen Ap-
thekerbiographigauch bei Onologewird er eher selten erwahnt. Beispielsweise findet man
ihn nicht indemWerkAPer s°nl i chkeiten der Weinkultur
wahrend Julius NeRRlemd Johann Rilipp Bronner darinverzeichnet sind. Vgl. RCLAUS
(1991).

13vgl. B. KOLGES(1848), S. 355.

“vgl. N. N. (1843), S. 859. Bs Geburtsdatum variieit den untersuchten Quellen, so findet
man da falsche Geburtsjahr 1775 i N. (1860), S. 656, sowi der Randnotiz eines
Briefesvon Benedikt Kdlges an die Baumgartnersche Verlagshandlung in LeipzigJ®gl.
Uppsala(10.12.1846).

!> Sjehe hierzu StadtA Ménckil774).

1®yv/gl. B. KOLGES(1848), S. 355 und siehe hierzu$YLVAIN (2008), S. 2.
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Abb. 3 Unterschrift des spatere
Apothekers Benedikt Kolges at
einem Brief an
liche nassauische Sanitatso-C
mi ssi onh aus
(27. Juni)

Benedikt war dsneuntgeborene von zeHiKindern der Familie Kélges. Er erhielt den
gleichen Vornamen wie sein Taufpate. Seinevaevatius Kolges war als Apotheker
in der Gemeinde Gladbach tatig und verheiratet mit Appollonia Br&\fahrschai-
lich durch den Vater motiviert, ergriff Benedgpater selbsteh pharmazeutischereB
ruf. Sein &ltester Bruder, Arzt in Gladba&hwar ebenfalls als Heilberufler tatigein
Bruder Peter Joseph Kolges (Taufdatum 1785urde wie Benedict Kades, ebenfalls
Pharmazeut!

' Aus ener Bewlkerungsliste von 180&rgibt sich dass Servatius Kélges (Vater von Ben
dik) AApot h®c ai r e fiwan San SBh Helnech Anton Kgids war mit Marie
Cath. Hoegewerheiratet. Die Bruder Benedikt und Peter Joseph finden sich nicht mehr in
diese Liste. Sie waremus Gladbach weggezogafgl. StadtA Moénch. (1801).

In der Taufdatenkartei deStadtarchivs Ménchengladbachs sind akén Kinder verzeichnet:
Antonius Kolges (Taufe 2.11.1760); Anna Maria Gertrud (Taufe 12.2.1762); Mar@a Ant
neta (Tade 22.5.1763); Joes Joseph (Taufe 37.10.1765); Servatius Georg Benedikt (Taufe
9.3.1768); Servatius Arnold (Taufe 28.5.1770); Anna Maria (Taufe 8.7.1771); Maria Ade
heid (Taufe 29.11.1772) und Appollonia (Taufe 31.10.17V§). StadtA Moénch. Taufd-
tenkatei.

18 Siehehierzu StadtA Ménch. (1774), sowstadtA Monch. (1798)Hier sind die Gewerbetire
benden der Stadt Gladbach von 1798 gelistet unteNder: Kdges, Serv. / Apotheker /
mittelmaRig / Handel und untd&lr. 8: Kolges, Anton / Mediner imnemlichen Hause / mi
telmaRdig / Arzt.Fur die freundliche Auskunft und fir die Quellen, die ich aus dem $tadta
chiv Ménchengladbach erhalten habe, mdchte ich mich herzlich bei Herrn Gerd Lamers b
danken.

1% Sein altester Bruder war Heinrich Anton (getau#t1.1760). Er wurde in Gladbach Arzt,

Amedicinef, wi e seine Bersprachitee Stabewkondaita g i n de

tet. Er starb hier am 28.12.1811, die Angaben im Standesamt machte sein Nachbar Theodor

Hogen, der seinerseits in Gladbach Apothreka. (Auskunft aus dem StadtA Mongh.

In Heidelberg erlangte Anton Kdélges am 11. Februar 1792 unter der Leitung einek Heide

berger Professors fir Diatetik, Allgemeine Heilkunde und Botanik die medizinisckee Do

torwiirde. Vgl. N.N. (1792); Sp. 793.

Peer Joseph Kdlges war verheiratet mit Catharina Fischer, sie hatten neun Kinder. Er war

neben der Apotheke Gutsbesitzer. Vgl.3dLVAIN (2008), S. 2.

2L vgl. A. PFEIFFER(1918), S. 96 f.

20
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Abb. 4 Urkataster der Gemeinde Gladbach aus dem Jahre 1812. Mit ¢
Ausschnitt aus der Karte in dem unter anderem sein Elternhaus verze
ist. Grundstiick mit Haus Nr. 260 gehorte 1812 der "Veuve Koelkes" (W
Kolges).

Benedikt Kolges hattezunachst bei den Benediktinerméncfedie Primarschule bis
zur fiinften Klasse durchlaufén.

Ab 1795 studierte er Naturwissenschaften wie Botanik, Chemie und Physik i+ War
burg. Im Jahre 1797 wandte er sich der Pharmazfé uRidesheim, im Rheingau
Herzogtum Nassau, erwarb er im Jahre 1802 die Apotheke seines alteren Bruders Peter
Joseph KolgesSie war bereits im Jahre 1787 als Zweigapotheke der Apothekenzu Bi
gen unter der Leitung von Joseph Bluff gegriindet worden. Die Genehmigung-zur E
richtung der Rdesheimer Zweigapotheke erfolgte durch den Erzbischof zu Mafhz au
grund der Klagen Riudesheimer Birger. Sie hagpeziell in der NachtSchwierigke

ten an Arznemittel zu gelangen. Die natirliche Grenze, der Rhein, war oft witterung
bedingt schwer pasgbar, musst aber Gberwunden werden, um zur Apothekeer
Stadt Bingerauf deranderen Rheinuferseit®l gelangen. Auch die nachserhtsrhe

nisch gelegené\potheke in Eltville war einige Stunden entfernt und nachts aul3erst
schwer zu erreichen. Blufferstarb kurz nach der Errichtung der ersten Rudesheimer
Filialapotheke und & altere Bruder Benedikt Kolge Josepherwarb die Geschafte
Bluffs. Joseph Koélges, nun Besitzer der Binger und der Rudesheimer Apotheke, ve

22 In den Klostern gab es meist zwei Schulen, die eine fir diecch®®lbst und eine fir den

Unterrich der Laien. Die Laienschule wurde in fiinf Klassen aufgeteilt. In den beiden unt
ren Klassen wurde Deutsch, Geographie, Kosmographie, die Lehre vom Meritdam

de Kunst, sowie Mathematik gelehrt. In der dritten Kabeschaftigten sich die Schiler u

ter anderem mit Poetik, Granatik, der Geschichte des alten Testamentes, Geographie, s
wie der Mathematik. Die vierte Klasse diente der Rhetorik, der Geschichte und Dialektik.
Die fUnftewar einerein mathematische KlassDas Programm d@hilosophischen Schule

aus dem Jahre 1783 zielte mit scharfem Humor gegen die damalige Weltphilosophie, be
spielsweise von Voltaire. Vgl. ®@CKERTZ/ G. NOEVER (1853), S. 175f.

2 vgl. B. KOLGES(1848), S. 355.

2 vgl. B. KOLGES(1848), S. 355 uN. N. (1843), S. 860. Das Archiv der Juliddaximilians
Universitat Wirzburg teilte allerdings mit, dass fir den Zeitraum von 1790 bis 1798 kein
Hinweis auf eine Immatrikulation von Benedikt Kélges vorliegt. Einen Dank fur diese |
formation dlt Frau Heicke Nicke{21.3.2013).
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kaufte bereits 1802 die Rudesheink@iiale an seinen BrudeDiesemwurde im glé
chen Jahvom MainzerErzbischof das Privileg erteilt, die Apotheke zu fihren. Somit
hat Benedikt Kolges die erste Rudesheimer Vollapotheke gegriindet. Erdigtiortan
unter denunNaweeins sBZn Rossifi.

Abb. 5 Das Bild zeigt das heutige Gebaude seiner ehemal
Amtsapotheke in Ridesheiimin bester Lagalirekt am Rhein. Im
Hintergrundder Gasse sieht man die Ridesheimer Weinberge
porsteigen. Eine Lage, die es Kdlges ermogilicBollte beide &
rufe (PharmazeutOnologe) nebeneinander auszuiiben.

In Kaub, ca. 21 Kilometer von Rudesheim entfernt, eréffnete Benedikt Kdlges am 18.
September 1803 eine Filialapotheke. Die Erlaubnis dazu wurde ihm durch ein Dekret
derfurstlichen Regierung am 6. Juli 1803 fur eiraufzeit von 16 Jahren erteilt.i®
Apotheke blieb jedoch nicht ganz so lange in seinen Haffden.

SeineApot heke, sie war die erste Kaubrs, erric
ge o0 deirdenstingdedvertel’ ein Hauserblock zwischen der BliicherstralRe, der
AlleestraBe und dem alten Marktpl&fzDie Eroffnung war fiir die Kauber Bewohner
zur damaligen Zeit wiinschenswert, da sie ihre Arznei, wie friher die Rudesheimer, vo
rangig vom anderen ©f des Rheimbesorgen mussten. Auch higerietdie Uberqe-

rung bei Schnee, Eis und Sturm zum Teil zu einem sehrisgg@n Unterfangen. Der
Rhein war nicht nur eine nattrliche Grenze, das linke Rheinufer befand sich politisch in
franzésischer Hand. Die Zollabspergem waren schon am Tag schwer zu passieren, in
der Nachtwar esganz unmaoglich. Da die nachstgelegene Apotheke am rechten-Rhei
ufer weit entfernt war, hatte Kélges bei der Erlangung des Privilegs kaum PrdBleme.
Knapp ein halbes Jahr nach der Er6ffnungJanuar 1804, verkaufte Kblges dielka

% vgl. A. PFEIFFER(1918), S. 96 f.

% \Vgl. K. DEHE(1983), S. 31; sowié. PFEIFFER(1918), S. 76.
2" Vgl. K. DEHE(1983), S. 31.

% vgl. A. PFEIFFER(1918), S. 76.



4.1 Benedikt Kolges (17741850)i Apotheker, Sozialreformer und Onologe
55

ber Apothekeaberbereits wieder an seinen Provisor Joseph Heinrich Flocke, der diese
als Amtsapotheke bis zum Jahre 1813 weiterfiffirte.

In der Folge musste Kolges als Apotheker in Ridesheim mit etlichen Schwiemgkeite
kampfen, wie Briefwechsel zwischen ihm, dem Chirurgen Georg Hoffmann sowie der
SanitdtsCommissionin Wiesbaden belegen. Der Chirurg Hoffmann beklagte sich in
einem Brief vom 20. Februar 1812 bei der Sanitats Comission tber Kdlges. Vorgewo
fen wurden ihmKompetenziberschreitungean Rahmermedizinische Tatigkeiten -

ne den notigen Kenntnisstand. Kdlges beschuldigte seinerseits den Arzt, Arzneien ang
fertigt und an seine Patienten verkauft zu haben. Hoffineestritt dies mit dem

weis, Koélges kdnne hi&ir keinerlei Beweise erbringen. Er, Hoffmann, wirde seine
Arzneien aus der Bingener Apotheke bezielet. Apotheker zu Bingen bestatigte dies
schriftlich vor dem Gesundheitsafit.

Hoffmann schickte seine Rezepte bevorzugt nach Bingen, weil Kdlges ihgsdihe
Arzneien meist von Lehrjungen anfertigen liel3, was dem Arzt nicht behagte. Ebenso
sollte Kblges ohne vorherige arztliche Konsultationen Kranke versorgt haben, wofir er
Beweise hatté!

In einem Brief vermutlich aus Rudeshejmom 17. Juni 1813 wd der Wunsch ge&a

Bert, dass es dem Apotheker Kélges gestattet werden solle, Kranke unter Anleitung und
Aufsicht eines Arztes zu besuchen und die erforderlichen Krankenberichte zu verfassen.
Ihm sollte allerdings untersagt bleiben, selbst Arzneien zu wesiben. Ebenso best

tigte der Verfasser des Briefes, dasdges, im Gegensatz z#wffassung von Herrn
Chirurgus Hoffmann, durchaus gute Arzneien anfertigte.

In einem Brief aus anderer Hand wurde gefordert, Kélges zu untersagen, diel-Behan
lung innerlichKranker zu Gbernehmen, da hierzu eine unzuldssige Entfernung von der
Offizin nétig sei*®

Ein regelrechter Kompetenzstreit war zwischen Pharmazeut und Arzt entfacht und der
Ruf des Rudesheimer Apothekers stand auf dem Spiel.

Am 4. Mai 1813 beschrieb Bedi&t Kdlges noch einmal die ganze Situation aus seiner
Sicht. Dem Arzt Hoffmann sollte es untersagt werden, Arzneien anzufertigen. Er besalie
nicht die ausreichenden chemischen und pharmazeutischen Kenntnisse. Somit kénnte
ein schlechtes Licht auf seine Apeke infolge unzureichender Qualitat dieserzAr
neimittel undeiner falscherderstellung fallen. Ebenso forderte er das zustandige Amt

zu einer Visitation seiner Apotheke auf, um sich von ihrem guten Zustand zutitberze
gen. Er versuchte so, bereits emsdne Vorurteile auszuraumen, forderte ferner die

2 Vgl. K. DEHE (1983), S. 31.Der Nachfolger Flocke war Apotheker Bertram Simon
(Sterbedatum 1849gl. A. PFEIFFER(1918), S. 76.

39 HHSTAW [Abt. 205. Nr. 93 Bescheid vom Apotheker Falck, den 13. Mai 1810. Hierin e
klart der Examinierte, dass der Chirurg fast taglich Arzneien aus seiner Apotheke bezog.

3L HHSTAW [Abt. 205. Nr. 98 Brief vom Chirurgus Hoffmann an die Sanitdts Comissidir, R
desheim den 20. Februar 1812.

32 HHSTAW [Abt. 205. Nr. 98 Brief von Goetz, Riidesheim 17. Juni 1813.

3 HHSTAW [Abt. 205. Nr. 98 Brief von Stein, Wiesbaden den 15. Marz 1813.
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Entscheidungsfreiheit der Patienten bei der Apothekenwahl ein und untersafjte Hof
mam, selbst die Arzneien ins Haus der Patienten zu brifigen.

Seit zehn bis zw6llahren, so im Brief vom Mai 1813, entnahme nun schon der Chirurg
Hoffmam aus benachbarten Apotheken Simplicia und bereite ohne Vorkenntnisse Ar
neien jeder Art selbst zu. Ebenso behandle er aus Eigennutz Kranke mit den ihm zur
Verfigung stehenden Simplc Zum Nachweis zahlte er einige Fallbeispiele nmat N

men auf, in denen der Arzt aus Kolges Sicht sogar falsch behandelt habe, was er als
Rechtsverstol3 ansah. Hoffmann wusste sich jedoch immer wieder durch Atteste, die
ihm insbesondere von dem Verkaufer &mplida wohl aus Gefalligkeit ausgestellt
wurden, zu legitimieren. Der Chirurg habe augenscheinlich nur den Ruin seiaer Ap
theke zum Ziel. Als Folge dieses Streits wurde Kolges durch das hohe Amt der Sanitats
Comission jedoch ganzlich untersagt, iniméi® Krankheitenzu behandelnBegrindet
wurde diesu. a. damit, dass sein Geschaft keine Entfernung aus der Offizin zuleRe.

Gefallt wurde diese Entscheidung, obwohl ein Zeugnis, vermutlich ausgestelli-von e
nem Arzt und eiem Pfarrer, bestétigte, dasélgfesbei medizinischen und pharmaze
tischen Handlungeatets richtig agiert habe. Benedikt Kdlges sei sowohl bei Tag als
auch bei Nacht bereit gewesen, den Kranken zu helfen. Unter anderem habe er sich auch
um die medizinische Versorgung der drmeren Beadingsschichten gekimmert, um

die er sich stets sehr verdient gemacht habe. Verwiesen wird auf den Fall einbs an Er
rechen leidenden Patienten, dem Kolges vor dem Eintreffen des Arztes die riclatige Ar
nei gegeben habe. Ebenso steht in diesem ZeugnisKdlgs stets in engem undig

tem Kontakt mit der benachbarten Arzteschatft stind.

Trotz aller Vorwiirfe die Kolges einstecken musste, startete er durch Anfrage bei dem
Amt noch einmal einen Versuch, die medigthe Korrespondenz wie her, forfih-

ren zudirfen. B werdeumgehend von den Arztgbei nicht rechtzeitigem Eintreffen
wegenzu grol3er Entfernung oder andeHHindernissepweitere Befehle und medizin

sche Vorschriften einholemm wichtige Vorarbeit fiir den Arzt leisten zu kénrién.

Die Beantworting dieser Bitte wurde vermutlich abgelehnt.

Erst m Jahre 1827 erlangte Kdlges schliel3betbstoffiziell das Amt des Medizinata
sessors® Ein Medizinalassessafbzw. Accessistent) énnteden Arzt unterstiitzen und
Untersuchungspiokolle verfassen, wertter Medizinalassistent verhindert war

Zum Gesundhesivesen im Herzogtum Nassau kdfwmigendesangemerkt werde Vor
dem Medizinaledikt vom 14. Marz 18¥8var das gesamte Medizinalwesen im Herzo
tum Nassau nicht gut ausgebaut. Die Zulassung vorhanderaheken beruhte auf
personlichen Privilegien, die teilweise von auswartigen Standeshersah@®n) oder

3 HHSTAW [Abt. 205. Nr. 98] Brief von Benedikt Kélges, Riidesheim 4. Mai 1813.

% HHSTAW [Abt. 205. Nr. 98] Brief von Benedikt Kélges, Riidesheim den 10. Mai 1813 und
Brief von Benedikt Kélges, Ridesheim den 1ini 1813.

% HHSTAW [Abt. 205. Nr. 98] Brief Zeugnis, 7. Mai 1813.

3"HHSTAW [Abt. 205. Nr. 98] Brief von Benedikt Kdlges, Riidesheim den 17. Juni 1813.

¥ vgl. B. KOLGES (1848), S. 355sowieN. N. (1843), S. 400In vielen Quellen findet man
das Jahr 830, korrekt ist indes 1827 wie bei WOBE (1851), S. 113. Die Verleihungsu
kunde (Oktober 1827) findet manfHHSTAW [Abt.211. Nr. 16187 ].

%Vgl. VERORDNUNGSBLATTHerzogtum Nassau (1818), S. 61.

0" Beim Erlass dieses Ediktes stand das Herzogtum unter der alleinigen Regierung des Herzogs
Wilhelm I. von Nassau. Vgl. APFEIFFER(1918), S. 69.
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von andere Autoritatenverliehen wurdenViele Arzte und Apotheker hielten sichrvo
rangig in Stadten auf, wo sie besserav&bsmdglichkeiten sahewie auch Bnedikts

Vater in Ménchengladbach.Da die Mehrzahl der Mediziner bzw. éiheker in Sté-

ten abeiteten, existierte hier ein recht gut durchorganisiertes Medizinalwesen.eBie m
dizinische und pharmazeutische Versorgung auf dem Land lag dagegenveibge-

hend im Argeri? Dort wurde vermehrt zur Selbstmedikation gegriffsater es wurden
nichtapprobierte HeilkundlerAwe i s e Fr a uberroder Kufusahekorssik

tiert.”?

Der Erlass des Medizinaledikts von 1818 sollte insbesondere dafir Sayge, tdass

die Medizinalverwaltung verstaatlicht und die medizinische Situation auf dem Land
verbessert wurde. Es sollten 28 Medizinalamter im Herzogtum Nassau errichtet werden
mit 28 Apotheken an jedem Amtsort, um die Bevolkerung flachendeckend mit Arznei
versorgen zu konnen. Zu Beginn wurden nicht alle Apothekerstellen besetzt, weil be
spielsweise einige der Amtsorte Uberhaupt keine Apotheken besaflen. Auch mussten
Apotheken schliel3en, da an einem Amtsort nur eine Apotheke existieren durfte. So
wurden einig¢ Apotheker dazu angehalten, ihre Apotheke zu schlie3en, um an anderer
gesetzeskonformestelle eineneuezu grinden. Ohne Schwierigkeiten ging diese-Pr
zedur sicherlich nicht vonstatten. So konnten finf der 28 Bezirke bei Inkrafttreten di
ses Ediktesiochnicht mit Apotheken besetzt werd&hKaub und Riidesheim besaRen
allerdings schon vor dem Edikt jeweils eine Apotheke.

Zu jedem dieser Medizinatiter gehorte neben dem Apothefe ein Medizinalrat, ein
Medizinalassistent, ein Tierarzt und das nétige Hédfsonal. Auch die Zahl der ble
ammen wurde im Edikt genau festgelegt. Es wurden fiir jede Berufsgruppe spezielle
Dienstvorschriften erstellt, auf deren genaue Befolgung sie sich eidlich verpflictteten.

*“vgl. A. PFEIFFER(1918), S. 69 f.

2 Es gibt hierzu eine Statistik der Lebensd Gesundheit¥erhaltnissein Nassau, hierin
werden speziell auch im Hinblick auf die arztliche Versorgung teilweise desolate tverhal
nisse geschildert. Siehe hierzuMPENGES(1855).

“Vgl. E.TREICHEL (1991), S. 227 f.

*“vgl. A. PFEIFFER(1918), S. 69 f.

% vgl. A. PFEIFFER(1918),S. 69; sowie/ERORDNUNGSBLATTHerzogtum Nassau (1818), S.
55i 64.
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Abb. 6 Letzte Willensmeinung des He
Rathskassierers Benedikt Koelges

dessen Gattin geborene Elisabeth Ge
zu Rudesheim [...] am 7. den April 182&

Die Medizinalréte erhielten den gleichen Dienstrang wie die Amtmanner, dagegen w
ren die Medizialassistenten und Amtsapotheksofern sie keine hoheren Titel etdhie

ten, mit den Amtssekretéren auf eine Sgdstellt*®

Nach dem Erlass dieses Ediktes vom 14. Marz 178d@rde Benedikt Kélges zum
Apotheker des Medizinalamtes Rudeishernannt. 1827 stigd er danrden Antrag, als
Amtsapotheker entlassen zu werden. Dieser Antrag wurde angenommen und er Ubertrug
ein paar Jahre spéater die Rudesheimer Apotheke seinem Neffen Peter (Pierre) Joseph
Kélges (13. Marz 18001855)%°

Sein spaterer Nachfolgeravam 13. Mai 1800 in dem nach der franzésischen Erob

rung seit 198 bestehenden Département Mdoinnerre in der Stadt Bingen als sech

tes von neun Kindern des Apothekers und Gutsbesitzers Peter Joseph Koélges and Cath
rina Fischer geboreworden Eventuell konre er seine Erstausbildung in der Apotheke
seines Vaters begonnen haben, dariiber ist jedochs reimaues bekanfit.Zunéchst

stellte der 27jahrige Neffe Kdlges$ lediger Blrger der Stadt Bingénam 20. Februar

1827 ein Gesuch uiReception nach Rudeshefirer holte sichalsodie Erlaubnis zur
Ubersiedlung in das Herzogtum Nassau ein. Im August desselben Jahres erhielt er die
Entlassungsurkunde und konnte damit nun als hessischer Birger bei seinem &nkel B
nedikt Kélges zunachst als Apothekergehifeeiten.>

Benedikt Kblges war in Rudesheim in erster Ehe mit Elisabetha Gesalbiratet Im

Jahre 1825 verlor er seine Frawie Ehe blieb kinderlos und so (ibergab er spater die
Apotheke seinem Neffets.

Im September 1828 konnte sein Neffe die pharmazéetiBecifung in Wiesbaden &bl

gen. Bereits im selben Jahr stellte sein Onkel den AntragGasitattung der Abtretung

% vgl. E. TREICHEL (1991), S. 232.

" vgl. A. PFEIFFER(1918), S. 69.

8 Vgl. P.MENGES(1855), S. 135sowieHHSTAW [Abt. 211 Nr. 16187].
49 vgl. H. SYLVAIN (2008), S. 2 f.; sowie APFEIFFER(1918), S. 97.

% Vgl. H. SYLVAIN (2008), S. 2; sowielHSTAW [Abt. 211 Nr. 16187].
°L  StadtA Mainz (1850); sowie HBYLVAIN (2008), S. 2.

2 vgl. H. SYLVAIN (2008), S. 2.
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der Amtsapotheke RiideshdinDiesem Antrag wurde schlieRlich im Januar 1826rt-
sprocher*

Im gleichen Jahr heiratete sein Neffe Franziskaia Amalia Cratz (18041866). Es

war die einzige Tochter des Rudesheimer Stadtdirektors Jakob Crattensisabeth
Benzing. Aus dieser Ehe gingeli Kinder hervor. Leider tbergab Benedikt Kdlges se

ne Apotheke in keine guten Hande, da der Neffe maibtGeld umgehen konnte. So
wurdediesr 1843 wegen Verschwendung unter Vormundschaft gestellt. Es gelang ihm
jedoch 1845 eine Zweigapotheke in Lorch zu grinden. Er Gbernahnmd&smit dem
Aufbau dieser Filiale und musssein Haus verpfanden. Auch wie die Ehefrau ve
sorglich von ihren Eltern enterbt, damit er nicht an die Erbschaft gelangen konnte.
Ebenso verlor er die Ridesheimer Apotheke 30. Juni 184%rhielt erdie Dienstety
lassung als Amtsapotheker und damit Berufsvetb@enedikts Neffe dwrieb alle-

dings zwei bemerkenswerte handsdheciie Pflanzenverzeichnisse zur fdovon Ri-
desheim, die heutia der naturhistorischen Landessammlung des Museums Wiesbade
liegen. Ziemlich am Ende eines seiner Werke steht auch die Pflanze, die heullé-noch
chendeckend die Floreon Ridesheim bestimmt. Es ist keine andere als die Kultur
Weinrebe Vitis viniferaL. subsp. nifera) >

Benedikt Kdlgesvar kein schones Lebensendergdnnt Sozial engagiert, hatte er sich
wahrend seiner Zeit als Pharmazstark fur die &rmere Bevolkerung und ihre mediz
nische Versorgung eingegt, wie der Kompetenzstreit mit dem Arzt Hoffmann zeigt.

So verfasste er am 4. Dezember 1817 einen

Wucher ein Pr oduktDenElds hieraua shentleseferaa diehAenmen ? A
von Assmannshausen, einem Ort zwischen Kaub und Ridesheim. Der Mittelstand, so
Kolges, verschwinde mit der Zeit. Die Schere zwischen Arm und Reich werde groRer,
so sein Fazit. Seine abschlieRenden Worte layteach heute aktulel

AWelche Staatsklugheit wird wohl eine Maxime begiinstigen, die, mit AusschluR des
allmalig verschwindenden Mittelstandes, nur ganz Reiche, und ganz Arme erzeugt? Der
Reichtumimponierend Beide vereint, fahig die hdchste Staatsgewalthren Gruul-

wesen zu erschittefit?

Kolges war Mitglied der Amtsarm&mmissiori’ Riidesheint® Er erhielt augrund
seiner Beschaftigung in der Verwaltung des Amtsarmenwesens im Jahre 1818reine Ve

53
54

55
56
57
58

Siehe hierzu HHSTAW [Abt. 238 Nr. 424/ 129].

Vgl. H. SyLvAIN (2008),S. 2; sowie HHSTAW [Abt. 238 Nr. 424 / 129]. In der Urkunde

vom 1. September 1828 wurde dem Neffen nach
ohne Anstand die Verwaltung einer Apot heke
HHSTAW [Abt. 238 Nr. 238/ 17].

Vgl. H. SYLVAIN (2008), S. 2 f.; sowie APFEIFFER(1918), S. 97.

Vgl. H. SYLVAIN (2008), S. 13 u. S. 25.

Vgl. B. KOLGES(1818), Titelblatt u. S. 40.

B. KOLGES(1818), S40.

% Die Amtsarmenkommission bestand aus jahrlich wechselnden Mitgliedern. Diese Kemmiss

on bestand u.a. aus dem Amtsmann, dem Amtsarzt, dem Landesoberschulthei3, gem Reze
turbeamten und dem Amtssekretar. Diese Kommission hatte monatliche Sitzunget-abzuha

b
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dienstmedaille vom Herzog von Nas$aTatsachlich war seibhebenswerk von sta

kem sozialem Engagement gepragt. Dies zeigtaichi n s ei ner Handschrif
zu einer Gesundheidssekuranz zum Nutzen der Armen und mindervermodgenden St
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Abb. 7 Titelblatt des Entwurfes zui-e
ner Gesundheifssekuranz

So hatte Kolges bereits udas Jahr 18128ine Art moderne&krankenkasse mit vielen
Ahnlichkeiten zu unserm heutigen Kassensystem beschriedime (hierzu Kapitel
4.1.2.

In Ridesheinmerwarb Kolges parallel zu seiner Apothekén Weingut, das er 25 Jahre,

von 1810 bis 1835, leitete. Von 1810 bis 1829 war er Winzer und Apotheker zugleich,

was fur ein groRepersonliched_eistungsvermégen sprichie 25jahrige Winzerta-

tigkeit hebt er in seinen Baferf® oft hervor Auch beschreibt er zu Anfang seineii-B

cher Uber Wein und Weinbaseine vielfaltigen Beobachtungen und Erfahrungen als
Weingutsbesitzer zu Ridesheim im Rheingau. Diese versuchte er systematisgh zu or

nen, und Ader Gemeinng¢gtzigkeit wegenfi zu v

ten. Sie verwaltete den Armenfond und flhrte Aufsicht Uber die Armenpflege im Land. In
diesen Gremien wurde Uber die von Armenpflegern eingereichten Armenlisten diskutiert,
ebenso Uber die Art und die Hohe der Unterstitzung. Daraufhin kamen die Pfleger eine
Auszahlungsliste zugeteilt. Vgl. BLum (1900), S. 15.

%O N. N. (1833 / b), S. 94; sowie Brief vom 17. Oktober 182ASTAW [Abt. 211 Nr. 16187].

*1vgl. B. KOLGES(1848), S. 355; sowil. N. (1843), S. 400.

%2\/gl. G. ZEDLER (1931), S. 114.

% vgl. Brief von Benedikt Kolges an die Cotta'sche Buchhandlung. CA (26.11.1B#6).
Vielzahl derBriefe sind an den Hemn Konigliche Hoheit Ludwig @IMherzog von Hessen
adressiert, ebenso widmete er ihm auch Biiehe hierzu BKOLGES(1848), Widmung
sowie beispielsweiselStAD [D12 Nr. 27/ 57] Brief von Benedikt KélgesMainz den 8.
Februar 1848.
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man Kolges schon deswegen ab, weil er gro3es Engagement in der medizinigehen Ve
sorgung dearmenBevdlkerung gezeigt hatte. Sein Ziel war @3 Zeitalter der for-
schreitende | ndustrialisierung den AGei®und des i n
den Weinbau zu verwissenschatftlichen. So sqllnach Auskunft des Stadtarchivars
Gottet, das erste Weinlabor in Ridesheim gegrindet haben. Belegt werden kennte di
se Aussage leat nicht, so bleibt es ungewiss, ob dieses Laiidt vielleichtseine e

gene Apotheke war. In Rudesheim soll er auch von 1823 bis 1830 als Ratskassierer tatig
gewesen seifT. In verschiedenen Briefen erfahrt man etwas iiber seine Mitgliedschaften
in mehreen gelehrten Gesellschaftendu. a. iiber den Weinbai.

Ab dem Jahr 183% wurde Kélgesschriftstellerisch in der Weinbaukunde aktiv, stets
bemuht, die neuesten chemischen Grundsatze in seine Studzbeegirhen. Be
spielsweise bezog er sich alidstus on Liebig (18081873) dessen Erkenntnisse

seine Werke einfloen® So beschrieb er beispielsweise die Entdeckung der ®nant
séure giehe hierzu Kapited.1.4).

Seine Schriften wurden unter den Winzerkollegen der damaligen Zeit sehr geschatzt
und schon a Lebzeitemausgezeichney. a. vom Grol3hezog von Hessen, mit dem er
einen regen Briefwechsel fuhrt&eine Publikationen waren in allen weinbauenden
Staaten Europas und auch auRerhalb Eufdpasbreitet und wurden in mehreren
landwirtschaftlichen Schulen bei Vorlesungen als Leitfaden und als Nachschlagwerke
genutzt’® Ebenso veréffentlichte er in Zeitschriften, wie dem GroRherzoglicher bad
schen landwirtschaftlichen Wochenblatt. Hier erschienspielsweise ein Aufsatz
AWann ist die relative Zeit der Traubenl ese
reifen Produktes der durch Edelfaule erhéhten Qualitat in 6konomischer Bezieliung vo

Z u z i eHieebai achitete der Apotheker valtem auf Quatét statt auf Quantitdt:

% \/gl. HStAD [D12 Nr. 27/ 57] Brief von Benedikt KélgesMainz den 31 den Méarz 1837.

% Nach Angaben des Stadtarchivars Riidesheim sind keine weiteren Quellen vorkghden.
R. GOTTERT (2007), S. 1. Frau Syain berichtigt einigeAngaben Goétterts zu den Apeth
ker n, s o edetUbengakerBenddikt Kolges die Apotheke an einen Bruder i@ Jah
1827, noch ver¢bte der Neffe im Jahrd 1849 Se
sche Sterbedatum von Benedikt Kdlges (1848 statt 18%0)H. SyLVAIN (2008), S. 2.

% \/gl. HStAD [D12 Nr. 27/ 57] Brief von Benedikt KélgesAnlage A,Mainz den24. Dezen-
ber 1847.

7 Vgl. Brief von Benedikt Kélges an die Cotta'sche Buchhandlung. CA (26.11.1846).

% Vgl. Brief von Benedikt Kélges an die Cotta'sche Buchhandlung. CA (26.11.1846).

% 30 fand sich ein in Deutschland verschollenes BurhBenedikt Kélgs in einer tschech
schen Bbliothek: A Gelogie, oder @ Lehre vom praktischen Weinbau / Nach den seue
ten Ansichten und Erfahrungen der vorziglichsten Genologen Deutschlands bearbeitet zum
Selbstunterrichte fur Weinpflanzer, sowohl in Garten als au@banen, auch Hugeln und
in Gebirgen. Eine vollstdndige Bildusaghule fir Weinbergsarbeiter und fir die erwaehs
ne, der Weinkultus i ¢ h  wi d me kid Beispleldaszeigtdvie Behr er sich auch fur
die Jugend einsetzte und daseine Werke internathale Verbreitung fanden. Vgl. B.
KOLGES(1841/ a).

0 vgl. B. KOLGES(1848), S. 355 f.sowieN. N. (1843), S. 400.

" vgl. B. KOLGES(1841 / d), Beilage Nr. 40 S. 285; Beilage Nr. 41, S. 297; sowie Beilage Nr.
42, S. 309.
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Er war Herausgeber der periodisch erscheine
tional schri ft fer Wei nbau; Wei nbereitung u
zern, Weinbergsarbeitern und der heranreifenden Jugend zum Sedbgtht. Die A-

tikel widmeten sich vorrangi Themen aus der WeinkultukVeinbereitung und-

erziehung’®

I n einem Manuskript (Aes sind bereits 38 Dr
wo hl 70 Bogen erreichenit) AE|l emsnundar =Unt e
Wei ner zi ehungs k u ncdeve]Jahreivar seséeneTddr Ausbsldurgy h

der Winzer. Dieses Werk gelangte vermutlich nie in den Druck, eine Druckfassung

konnte bislang nicht aufgefunden werdén.

So machte sich Kdlges fur die Errichtungnvd/einbauschulen stark, da viele Winzer

ihr Wissen lediglich von ihren Vatern Ubermittelt bekamen. Er erkannte wohl als einer

der ersten, dass ein Wandel des Weinbaus zur Verwissenschaftlichung nur tber die |
stitutionen von Weinbauschulen méglich War.

Vortradgeund Vero6ffentlichungetiber Weinbau und Weidokumentieen seinen hohen
naturwissenschatftlichen und durch Pragmatismus gepragten KenntniSstaatérierte

er beispiel sweise am 6. Ma i 1839 ig¢t Mainz
kei”Uberden Ajetzige[n] Stand der Weiakultur
nenStok ung des We i erbirrem\tbdragsadf eirfein Edngress in Karlsruhe

im Jahre 1838°

Er verfasste nicht nur 6nologische Schriften sondern auch philosophische exte,

mit dem Titel®Blicke in das groRe Jensditas Manuskript Blicke ins Jensedisheint

aber nicht verdffentlicht wordezu sein/”

Allgemein verspurt der Leser oft die Neigung Kolgesm Philosophischen, sogar
dann,wenn er Texte naturwissenschatftlicher Art abfasste. Kritiker untersteliten ihm
deswegen eine gewisse Weitschweifigkeit (sieleezu Kapitek.1.6.”

In einzelnen Schriften befasste er sich auch mit tagesaktuellen Themen, beispielsweise

mit der Dampfschiffahrt auf dem Rhein, zu derim Frankfurter Journal am 25. Qkt

ber 1842 einen Aufsatz schriéb.

Der AFeingeisti K°lges hatte auch Sinn fg¢r

AEi n humaner , |l i ber al er Mann; und freé¢e¢her
Macenat. Seiner Zeit rilieblicher zwar, doch weniger kréftiger Violinspieler. Eie+ g

wandter Contrapunkind flei3iger, aber stiller Arbeiter im musikalischen Weinberg des

Her *n! @

2 Vgl. B. KOLGES(1839 /a), S. £

3 Vgl. HStAD [D12 Nr. 27 / 57] Brief Mainz, den 24. Dezember 1847.

" vgl. B. KOLGES(1848), S. 413. Im Jahre 1811 wurde in MeiRen eine Winzerschulb-erric
tet. Vgl. K.-G. BERGNER/ E. LEMPERLE(2011),S. 33.

Der Veranstalter warim naturhistorischer Vereirvgl. L. BABO / J. METZGER (1839) S.
30.

®vgl. B. KOLGES(1839/ c).

" NachLoBE(1851), S. 314, lag das Werk nur als Manuskript vor.

8 N.N.(1837), S. 334.

" Vgl. HStAD [D12 Nr. 27/ 57] Brief Mainz, den 26. Novembdi842.

8 P. J.SCHNEIDER (1833), S. 327.
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So komponierte

er

e

n

ei

genes

mu s i

63

k al

FriedensCantate mit Pianobegleitung,jeler der Herzogin von Nassau, geborena&-Pri
zessin vorachsen Hildburghausewidmete™

Abb.8Musi kst ¢ck

AVertrauen

8 uf

Gottin

Dieses Werk wurde an einem Sommerabendamre 1819 vom Ridesheimer Musi
verein unter seiner Leitung und unter Mitwirkung des Mainzer Thétehesters, zum

Vorteil der Armen, in einem prachtvoliSaale aufgefiihrt. Das Auditorium bestand aus

den unterschiedlichsteBtandesschichten, so sald Baron neben dem Kaufmann,edi
ser neben dem Geistlicheweitere Bevilkerungsschichtewaren vertreten. Es muss
nach Beschreibumn eine durchaus gelungene BeneBranstaltung gewesen sein.
Kblges gab auch in seinem eigenen Hause Kkleine prikanzerte (musikalische

Kranzchen). Seine Kompositionen gelangten jedoch meist nicht in den Bruck.

1835 gab er sein Weingut in Riidesheim auf und zog nach Kfaburt heiratete er ein
weiteres Mal eine Frau namens Theresia Widtnfa@b ihn die Liebe nach Mainz e
schlug oder ob es die Stadt Mainz selbst war, bleibt ungewiss. Schwarmerisch schrieb er

Uber diese Weinstadt:

AAber

abgesehen

von

ander en

vor vielen andern Orten des 6nologischen Wirkungskreises vielfgohtheile. Seine

Lage fast im Mittelpunkte aller weinbauenden deutschen Staaten, seine mit Weingefi
denbegrenztdJmgebung, die Perlen aller Weinhligel Deutschlands stets im Bereiche

seines Gesichtskreises, seine Ufer von einem méachtigen Strome bespidlie (btadt

8l Vgl. B. KOLGES(0.J.). Ebenso bat Kdlges in einem Brief vom 31. Mai 1840 um Erlaabnis
Ubersendung der Vertonung eines Gedichts des G. Heinrich Kaufmann von Kreuznach auf

die Verlobung der Prinzessin Marie rdigm russischen Thronfolger, dieses Gedicht lag bei.

Vgl. HStAD [D12 Nr. 27 / 57]Brief Mainz, den 31. Mai 1840. Die Erlaubnis, dieses Musi

stuck auf der Verlobungsfeier zu spielen, wurde jedoch nicht erteilt. Vgl. HStAD [D12 Nr.
27 | 57] Brief vom 3 Juni840.

82
83

B. KOLGES(0.J.)

St ¢ckes

1837.

8 Sterbeurkunde. StadtA Mainz (1850)

auf

Gotth

an

Peter JosepBchneider schildert sehr eindrucksvoll den Konzertabend der Aufflihrung des
AVertrauen

sche

mi t P

Vor z¢gen,

di esem besagt
persdnliche Worte liber Benedikt Kélges. Vgl. FSGHNEIDER (1835, S. 327 329.
8 vgl. W. LOBE (1851), S. 313sowieHStAD [D12 Nr. 27/ 57] Brief Mainz, den 31. Marz
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selbst ist durch die Fille der von allen Seiten sich bietenden Transportmittelrazum n
t¢erlichen Stapel eines Heer és Reisender aus

Aus alten Adressbiichern der Stadt Mainz erfahrt man, dass er 1842 Eigentiimer eines
Hauses wurde. Es lag in der Nahe des Rheinufers, was aus heutiger Sicht nieht unb
dingt zu den schlechtesten Lagen zahlt. Ebenso wird im Adressbuch sein Titel Mediz
nakAssessor hervorgehob&rOb er in Mainz noch im Heilberuf tatig waonnte nicht
festgestdl werden. Er war hier vorrangig schriftstellerisch und énologisch aktiv. Seine
Werke fanden allerdings in dieser Zeit nicht mehr den ausreichenden Absatz um seine
Familie zuerndhren. Im fortgeschrittenéAlter von tber 70 Jahren begab er sich-de

halb nod& einmal auf Arbeitssuche, wobei er seinen alten Beruf als Apotheker nicht
mehr erwahnte. Ebenso unterschrieb er auch nicht mehr mit Medizinaladéessor.

Kolges galt als ein biederer und sehr strebsamer Mann, jedoch wurde Uhectite-

richtet:

AL e i cheint deselbe fiir sich selbst nicht allzu genau gerechnet zu haben, wie es
gewohnlich bei solchen Mannern der Fall ist, welche der Wissenschaft Alles opfern und
dadurch Anderen niitzen, und wenn Sie ohne Unterstiitzung des Staates bleiben, in sich

~

selbster ar fhen. #

Bereits 1843 war er in die Nahe des Tiermarktes (heute: Schillerplatz) umgezagen. Di
ses Haus war nicht mehr sein Eigentum. Die Lage galt als zweite Adresse und lasst
vermuten, dass Benedikt Kdlges nunmehr weniger betucht war, was auch dagi-obige
tat bestatigt. Kolges, der Apotheker und Schriftsteller, ist vermutlich sehriarm
jedenfalls aber sehr viel armals in seiner Ridesheimer Zgitverstorber’ Hatte er
sichzu Beginn seiner pharmazeutigamedizinischen Karriere fur die armere Bewalk
rung eirgesetztverstarb er selbst untemdlichenBedingungen.

Ein Brief ausseiner Mainzer Zeit vom 31. Dezember 1846 dokumentiert die missliche
Lage, in der er sich bereitsei Jahre vor seinem Tod befand. Es ist ein Bittbrief iim e
ne Anstellung jegther Art, sie sollte nur moglichst seinen Kenntnissen entsprechen.
Hier schrieb ein verzweifelter Familienvater, der seine Familie vor dem Hungextod b
wahren wollte. Solch ein Brief konnte nur von einem Menschen stammen, der offenba
te, dass seine Famillaurz vor dem Abgrund starfdEr bittet seinen Landesherrdie
eigene Familie

A € in den aller hochsten Schutz zu nehmen, um sie vor dem gefahrlichstenealler G
schicken Adem Hungertodefi zu rettem! Aus de
gen meine¥erhangnifld vollen Geschickes, und zugleich mein unermiidetes, jahrelanges
Ankampfen gegerderselbe Horror, allein das Schicksal blieb unerbittlich. Deb-A

grund, welcher uns verschlingen soll, hat sich bereits eréffnet, und der furchterlichste

aller Kimpfes t e ht “bevor . fi

8 B.KOLGES(1841/b), S. 411

8 vgl. D. Jacosl (1842), S. 83.

8 vgl. HStAD [D12. Nr. 27/ 57] Brief Mainz, den 31. Dezember 1846.
8 W. LOBE (1850), S. 312314.

9 vgl. D.JacoBI (1843), S. 25 u. S. 68.

9 vgl. HStAD [D12. Nr. 27 / 57] Brief Mainz, den 31. Dezember 1846.
9 HStAD [D12. Nr. 27 / 57] Brief Mainz, den 31. Dezember 1846.
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Das Schriftbild lasst erkennen, dass es ihm gesuttidhenicht gut ging. Der Brief ist

sehr ungleichmafigeschriebenHaufiger als in friheren Briefewurden Worter g-

strichen bzw. Testellenkorrigiert. Nattrlich kénnten auch Altersgrde dafir spe-

chen, aber schon in den ersten Zeilen dieses Briefes erfahrt der Leser, dass Kdlges an
einem, so wie ercshr i e b A mo me nt aelaher Arf_bieibtaéllerdiigsum-i t t . W
gewiss?

Ein weiterer Brief aus Mainz vom 16. Januar 1847 beschreitt ammal seine fina

ziell angespannte Lag&obeier wiederum gewillt ist, jegliche Arbeit mit Besoldung
anzunehmen, um seine Familie vor dem Ruin zu réften.

F¢er ein Geschenk in dieser A2uCer stsen Bedr®
sen seiner Failie gewdahrte, bedankte Kolges sich ganz herzlich. Ob es sich im Brief an

seinen Landesherren vom 8. Februar 1848 um ein Geldgeschenk, eine Anstellung oder

ein anderes Geschenk handelte, geht aus diesem nicht hervor. Kolges schickte ihm aus
DankbarkeiteifE x e mp | ar seiner ABibliothek der gesa
Weinerziehungskundeidn mit der Bitte, es der
zu Uberreicheft’ Seine finanzielle Lage verbesserte sich jedoch kaum.

Am 15. Juni 1848 schreibt er danochmals einen bewegden Brief an den Landeav

ter, er kdnne nun seine Miete nicht mehr bezahlen und wirde bald sein Haus und Hof
verlieren. Seine Familie miisse bald unter freiem Himmel schiafen.

Am 5. Januar 1850, knamaneinhalbJahrenach diesem leteh nocherhaltenen Bit

brief, verstarb er vermutlich wunter sehr e
[6nologischeh Wi sse®hschaft .

% vgl. HStAD [D12. Nr. 27 / 57] Brief Mainz, den 31. Dezember 1846.
% vgl. HStAD [D12. Nr. 27 / 57] Brief Mainz, den 16. Januar 1847.

% vgl. HStAD [D12 Nr. 27 / 57] Brief von Mainz, den 8. Februar 1848.
% vgl. HStAD [D12 Nr. 27 / 57] Brief von Mainz, ael5. Juni 1848.

° vgl. W. LOBE (1850), S. 31p314.
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Abb. 9 Das Stadtarchiv Mainz ist im Besitz der standesamtlichen Sterbeurkunde @es
dikt Kélges, nach der dieser am 5. Januar 1850 in Mainz verstorben war. In der Urku
vermerkt, dass er zum Zeitpunkt seines Todes in der Grolien Pfaffengasse 12 Priv
und 75 Jahre alt war, #MiinchenGladbachi im Herzogtum Jiilich geboren wurdediin
Mainz wohnhaft war. Er war Witwer in erster Ehe von Elisabetha GerfichLeben zu
Riidesheimvohnhafti) und in zweiter Ehe mit Theresia Wigann fzu Mainz wohnhaf)

verheiratet

Hinsichtlich seines.ebensendgkann man einen Vergleich zunteksschwachen Wei
stock, den Kolges selbst beschrieb, ziehen:

A[ Es] ist jene Krankheit, die

all e

| ebenden

ihre Organe abgenutzt sind. Gleichwie alles Lebendige den Gesetzen der ewitig scha
fenden, zerstérenden dvieder verjingenden Natur unterworfen ist, so unterliegt auch
hier die Weinstaude dem Entschwinden ihres organischen Lebens; ihre Schenkel, ihre

Aeste verhofzen sich [ é]

Seine Texte sind nicht selten mit traurigen und kritischen Inhalten erfillbeSed-

ten zwar die freudebringenden Seiten des Weines, in Hinblick auf seine medizinische
Bedeutung zeigen sie aber auch Schattenseiten auf. Die Abhangigkeit, fur Pharmazeuten
und Mediziner heute noch von grof3er Bedeutumgrde ein zentrales Thenfér ihn.

Eigene Erfahrungenaber auch seine Kontakte niitmeren Bevolkerungsschichten
konnten ihndazu bewogen habebbermaRiger Genuss schlechter Weine sowie anderer
alkoholischer Getranke war damals charakteristisch fur diese Bevolkerungsschicht.
Kdlgesbenemt neben dem Alkohol den Onanthér als die belebende Kraft des We

nes und Ursachseinerberauschenden Wirkung. Beide Wirkbestandteideden daher

aus Sicht Kdlgesveiter unterkurz (siehe hierzu Kapited.1.4) vorgestellt, wobei sich

einige seinerAussagen mit despaterenAnschauungen Né&s decken (ghe herzu

Kapitel 4.3.8.]).

98

B. KOLGES(1848), S. 20.
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412 Benedi kt K°l ges Entwurf eimer AsSE
derver mgende

Dass ée Wechselwirkung zwischen Armut und Krankhedsteht,ist eine lang e-
kannte Tatsache.rfut kann einerseits durch Krankheit bedingt sein, die zu Asrbeit
ausfallen fuhrt. Adereseits kann Armutaber auch Krankheitszustandeervorrufen
beispielsweiselurch schlechte LebenaVohn und Ernahrungserhéltnisse’?
Langwierige und schwererlgankungen bildeen z ur z e i t oft i€ Urgpehs fiir
Verarmungsprozesse. In erster Linie war ein ErkrankteHatd seines sozialen td-
feldesangewiesen. & Verlkegungdes Patientein Institutionen wiez. B. Hospitaler
fielen weitere Kosten an. Besiende Notlagen spien sich dann zu, auch wenn die
Krankhet schonals Gberwunden galt. Schwere Krankheitsverlaufe fuhrten haufig
Mittellosigkeit und Ubeschuldung. e Kostenfur medizinischeVersorgung und Aa-
neienkonntenFamilien stark belasteus finanzieller Nowertraute man sichaufiger
auchvermeintlich giinstigerebaienheilern oder Quasklberran'®

Auch besteht ofeine Wechselbeziehung zwischen Armut und erhéhtem Alkohelko
sum vor allem des Branntweins. ArmeBevolkerungsschichtemlie dieserSuchtver-
fallen waren, erhielten schnelen Rufals haltlose labile Suykekte, deren Lage sellbs
verschuldet seiDer Anstieg des Alkoholkonsusnwar auch ein Indiflr die prekére
soziale Lagaler Bevolkerung, die damadsich das Bild des HerzaghsNassaumitbe-
stimmte!®*

Ab 1818 gab es fur die &rmere Bevdlkegsschicht im Herzogturspezielle Amen-

fonds Ohneausreichend&innahmen undhne Zuschiisse vaBeten des Herzod$?,
konnte eine Unterstitzung, auch wenn sie fir den Erkrankten notwearligiufig aus
Liquiditatsgrindennicht durchgefuhrt werden. Von $em desArmenfonds wurde
ebenso versuchrunachsterwandte des Erkrankten ausfindig zu machen, um die U
terstitzungshdéhe moglichst gey zu halten. Didinanzielle Ausstattung der Arme

fonds erwiessich zum Teil als desolat. Ein weiterer Gruthes sozialeMissstandes

den Koélges auch in seinem spater vorgestellten Entwurf ansprach, waren die Napoleon
schenKriege und die Béreiungskriege. Sie sorgten fur viele Verletzte und ddiimit

eine weitere stark®elastung der Anenfonds aber auch der Gemeindekassen. Nicht
nur die militarischen Geschehissesorgten fiir viele Patienten, es tratem dieser Zeit
auchEpidemien wie beispielsweis&leckfieber auf**?

Die Situation des Gesundheitswasdes Herzogtums Nassammcht eine Aussageus

dem Jahre 1809 besonders deutlich, in der es hiel3, dass mittelméRig verdienemde Unte

% vgl. P.BLUM (1987), S. 91.

100 vgl. M. KORGE(2013), S. 120133.

101 vgl. P.BLUM (1986), S. 81.

192 Als es Kolges selbst am Lebensende finanziell schlecht ging, wansiehatirekt an den
Herzog. Siehe hierzu HStAD [D12. Nr. 27 / 57] Brief Mainz, den 31. Dezember 1846.

103 vgl. P.BLUM (1987), S. 37; sowie HLB W [HS 221] (0.J).
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tanenim Krankheitsfallzwei Perspektiverhatten den Tod oder im Falle dereBesung

die Verarmung®

Die Armeneinrichtungen waresprichwortlidh selbsthaufig in einem armsedjen 4i-

stand, zum einen wegeler baulichen Gegebkeaiten und zum anderen wegags ha-

figen Platzmangel¥® Zur Finanzierung der Armenfonds waren geméaR? Armengfleg
edikt vom 19. Oktober 816 fiur das gesamte Herzogtum ein allgemeiner Landarme
fonds und fur jede Gemeinde ein Lokalarmenfoenigeichtet worden. Der Landar-
enfonds verfugte Uber kein eigenes BarvermpgeEmcdrn bezog Krediteaus der
StaatskasseSeineHauptaufgabe bestand dgrdie Kredite der Lokalarmenfonds der
Gemeinden ausgleichen, wenmlerenKreditwiirdigkeit nicht mehr gegeben waP

Die staatlichen Zuschisse zu den Lokalarmenfonds waren gering. lhr Anteil betrug
durchschnittlich nicht mehr als zehn Prozedftiwa 40 bis50 Prozent der Einnahmen
des Fonds stammten aus Stiftungen, Vermietungen und Verpachtungen von Haus und
Grundbesitz. Eine weitergrol3er Teil der Einnahmédna. 30 Prozent) waren Almosen,
Geschenke und Kollekten. Ebenso besalRen die Fonds das Erbreahndes/ersto
benen, was vermutlich nur marginale Bedeuthage®’ Fir Fehlbetrage der ortlichen
Armenfonds sollten die Gemeindekassen aufkomtffen

Wie oben beschrieben, gab Benedikt Kélges beispielsweise Beinefizkonzertzu
Gunsten der Armen oder spetelden Erlos eines seiner Werke an die Armen des Ortes
Assmamshausen. Ebenso war Bfitglied der Amtsarmenkomission. Melleicht ist

hier der Entwurials Vorlage zieiner Gremiesitzungentstandenbelegen liefsich dies

nicht. Kdlges erhieltaufgrundseiner Beschaftigung in der Verwaltung des Amtsarme
wesens im Jahre 1818 eine Verdienstmedaille vom Herzog. Ein Grund hierfur kdnnte
auch dethier beschriebemEntwurf gewesen sein.

Um die Schere zwischen Armen und Reich etwas zu schliefla@rzierte Beredikt
Koblges eine Art Krankenkassenentwurf fir das Amt Ridesheim mit besonderek-Beriic
sichtigung der armeren Bevolkerung. Leitiégt diehandschriftliche Quelle keine 3a
reszahl, jedoch spricht Kélges in seinem Entwurf von EpidemieWinter des Jare

1813, vermutlich FleckfiebelEs ist somit sehr wahrscheinlich, dass das Werk zwischen
1813 und 1818 entstandeist. Erst 1818 erhieltKdlges den Titel Amtsapotheker, auf
demTitelblattn e n n t er sich indes nozuemsdrkiptert heker
von einer 20jahrigenErfahrung. In seiner Autobiographie erfahrt man, dads67 mit

der Pharmazie begannlaBbt man dieser Angabe, so kénnte das Werk aus dem Jahre
1817 stammef?®

104 vgl. G. TOLLMANN (1965), S. 66.

105 vgl. P.BLUM (1987), S. 40.

16 vgl. P.BLUM (1987), S. 561. 68 f.

197 vgl. P.BLUM (1987), S. 71.

198 vgl. P.BLUM (1987), S. 73 1.

199 vgl. P.BLUM (1987), S. 75; BKOLGES(1848), S. 355; sowie HLB W [HS 221] (0.Nach
Auskunft der Landesbibliothek Wiesbaden, ein Dank gilt hier Herrn Martin Mayer, handelt

es sich bei der Quelle um keine Sammel handsc
Diese Quelle ist vermutlich Anfang des 20. Jahrhunderts in den Besitz der hibliddsek 5
gelangt. Bei GZEDLER( 193 1) , S. 114 steht vor diesem AEn

Rheingauer Alterthiimer und unter HS 222 Tagebuch des Feldzugs gegen -#iseaNan.
Bei G.ZEDLER (1931), S. 114.
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Diesem,einemseiner £it vorauseilenden Entwurf, schenkte maarmutlichvon sta&
licher Seite keine grofl3e Aufmerksamkeit. Eine Ministerialigmhg vom 21. Dezember
1818 zidte noch in eine ahnliche Richtung, um die daten Zustande der Armear-
sorgungzu verbessern. Da die Defizite der Lokalarmenfonds hé&ufig nicht durchiHreiwi
lige Beitrage ausgeglichenwerden konnten, sollterie benotigte Gelder durch
ZwangsmaRahmnen beschafft werden. Jeder Einwohner sojlt nach seinem i
kommen Beitrage entribten*°

Diese Ministerialverfigung wiersprach dem Armenpflegdikt von 1816welcheseine
freiwillige und keine erzwungenAbgabevorsah Die Defizite des Lokalarmenfonds
sollten nun zwangsweigaittels den Beitrdgen der Einwohner eingezogen werden. An
derTatsachedas die ministerielle Verfigung ohne vorherige Zustimmung $k&mak-
versammlungergangen waund aufgrundvon Uneinigkeiten, entziindeten sich starke
Proteste in beiden Kammern der Standeversammlung. Mit der Veroffentlichung von
Subskriptionsliten sahen die Mitglieder der Herrenbanmkeie auch did.andesdep-
tierten ein Druckmittel zur Steigerung der zu entrichtenden freiwilligesitrBge. So
ging der Druck nuwvermehrt von der Offentlichkeiind weniger von der Obrigkedius

Es kam zur Ruckriane der Ministerialverfiugung vom 21. Dexzieer 1818 aufgrund
starker Widerstande. Am 13. Mai 1819 wurde durch den Herzog die Einfihrung der
Zwangsbeitrdge w den Armenfonds ganz zuriickgenomm®Bxe Frage derFinanze-

rung der zahlreichen Armenfonds blialerding ungelst™

Koblges Krankenkassenentwiwséh hingegen vodas alle ohne Standesunterschied

ei ne AMe d ieindezalsldn koditenssewohl die Vermogenddsauch die ganz
Armen. Es sollte gleiches Recht fur alle gelten. Er waiteen gof3en gemeinschaift
chenVerein bilden'*?

Die Existenz einer solchen Medizinalkasse im Amt Riudesheim nachkb8ihBenicht
archivalischbelegt werden. Nach 1818 bestandesein staatlicher Gesundheitsdienst,
der die medizinische Versorgung aller Bevoikegsschichten sicherstellen sofité.
Verglichen mit unserer heutigen privatendugesetzlichen Krankenversicheruhgtte

die nassauische Landesregierung im Jahre '18&Ben ganz anderen Weg eingeaehl
gen. Sie grundete keine Versicheg, sondern sie liealle in eineSolidargemeinduaft
eintreten.Hierflr warenkeine Beitrdge zu entrichten, sondsie wurde aus Steuermi

teln finanziert.Da auch die Arzte tiberwiegend vom Staat bezahlt wurden, handelte es
sich nicht um einen Vorlaufer des spateren Kasstesys, sondern um die frihe Form
eines staatlichen Gesundheitsdites, ahnlich wie es heuteEnglandder Fall ist. -

10 vgl. P.BLUM (1987), S. 75; sowill. N. (1819), S. 34 f.

1 vgl. P.BLUM (1987), S. 75 1.

12 ygl. HLB W [HS 221] (0.J.).

13 Dank firr diese Information gilt Herr Pult vom Hessischen Hauptstaatsarchiv (9.10.2013).

14 Das Medizinaledikt vom 14. Marz 1818, das fiir eine flachendeckende gleichnvige
sorgung der Bevolkerung sorgen sollte, bescherte den Medizinalbeamten nicht n&- eine g
wisse Einkommensgarantie, sondern wohl auch eine EinkommensverbesserungoDie Ap
theker wurden nicht verbeamtet, sie waren auf den Ertrag ihres Geschaftes ang®dglesen.
E. TREICHEL (1991), S. 229 u. 232 f.
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gegen isBenediktKdlge Entwurf schon als ein friihd/orlaufer einer Krankenkasse
zu werten. DiespéatereVerstaatlichung de§&esundheitssystesibarg einige Nachteile,
die auch Kélges in seineBntwurf ansprach!® So sagte er:

AObschon es sehr zweckwidrig, sogar schadl.
besoldet wirden, ohne sich einen Theil ihrer Substanz durch eigen@rvéigthaffen
zu mifen, da dieser bey dem einen oder dem anderen Dienst, NachlaRigkeit veranlaRen
me gt ef®%] . n
Fernerwurde kritisiert:

AEs geschah, aber auch deaQeichknwared mdemtie t agel
gelehrten, staatlicherseits flish honorierten Herren es vorzogen, Ausflige in die

schone Umgebung zu machen und sich dort in einem versteckten gemditlichen Winkel

bei einem guten Tropfen zu einem Dauerkartenspiel niederlie3en. Andererseits gab
mancher Arzt, dem der Hilfe suchende Rdtipicht palite, diesem noch bares Geld

obendrein und schickte ihn zu einem arbeitsfreudigem Konkurrenten, den er dadurch zu
st°renhoffte.q

Die niedrigenstaatlichenGebiihreratzefiir Arzte wiirdenauch die jungen Leute nicht
mehr ermutigenMedizin zu sadieren so eine Kritik aus dem Jahre 1819. Die Kritik
blieb jedoch ohne FolgemBis zum Ende des Herzogtums Nassau ist der staatliehe G
sundheitsdienst in seiner Struktur kaum verandert worden.

Der Arztberuf erfuhr eine vollkommeneeévstaatlichung, wahnel dem Apotheker die
unternehmerischen Aufgaben erhalten blieben. Die beamteten Arzte bezogem ein A
fangsgehalt von 400 Guld®n und filhrtex den Titel Medizinalassistent, udann al
mahlich in dr Besoldung bisauf 2000 Gulden beim Erreichen des Tit®ledizinalrat

zu steigen. Der Wohnsitz und der Geschaftsbeminkdenden Arzten bestimmt. Die
Gebuhrensatze waren sehr nied&ine Konsultationim Haus inklusive Rezept wurde
mit 7 Kreuzen honoriert, ein Besuch auf dem Land oder in der Stadt (bei bsnister
und mehr) mit 14 Kreuzar?° Es gbt eine Anekdote, die zeigt, wie niedrigsiHonorar
war.

ADer Herr Medizinalrat i st nach einem wei't
ner Ankunft, daf3 der Patient bereits verstorben ist; er macht derh@aiggn Vorhk

tung, daR man ihn nicht benachrichtigt habe; anstatt sich zu entschuldigen bezahlt der
Bauer 14 Kreuzer feér den Besuch des Arztes
Mensch in die St aft bei solchem Wetter.n

Diese staatliche Solidargemsahaft wurde Uberwiegend aus Steudeim mit persan-
licher Sdbstbeteiligung finanziert. Obwoldieses System allen Blrgern eine medizin

15 vgl. K. WOLF-ARNO (1981), S. 249 f.; sowielLB W [HS 221] (0.J).

16 HLB W [HS 221] (0.9).

17 N. N. (1904), S. 7609.

18 vgl. K. WOLF-ARNO (1981), S. 249.

9 Um einen ungefahren Anhaltspunkt zu haben, wurddeinvorliegenden Arbeit mit 60
Kreuzer gleich einem Gulden gerechnet, dies entspricht ca. 30 Euro. Diesen ungeféahren A
haltspunkt verdanke ich Alfred Arnold, der mir auch bei der Transkription des Entwurfs
half.

120 yvgl. N. N. (1904), S. 76%.

121 N. N. (1904), S. 769.
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sche Grundversorgung sichern sollte, blieb es jedoch jedem einzelnen selbsséiberlas

in welchem Umfang er diesutzen wollte. Armenérztliche Verrichtungen sollten stets
unentgeltlichohne Selbstbeteiligung durchgefihrt werddhindervermogede wurde

nur die Halfte des Normalansatzes berechnet, wenn sie die Amtsanstetierten >

Auch in den Reelutionsjahren 1848/49 wurdeaum Kritik am Gesundheitswesege-

ubt. Ein Wiesbadener Medizinalrat namens Carl Friedrich Reuter setzte sich dafir ein,
dass nicht den Armen allein, die kostenlos behandelt wurden, sondern besamders d
Mindervermdgenden, dem geg verdienendeistaatsburger und dem Mittelstand, die
Hilfe des Arztes zugéanglicher gemacht werden sollte, seet@emreichsten Blrger in
keinsterWeise naclstehe. 1866nach Ende des Herzogtums Nassau sprachen sich 38
von 45 Arzten fur die Beibehalhg des alten Gesundheitssystems aus, nur drei Arzte
forderten eine Ubergangsreglung, besonders aber machte sich die Bevolkerung fiir die
Beibehaltung dieses Systems stark. 1883 kadaasunter Otto von Bismarck (1871

1890) in Deutschland zu Einfilhrungragesetzlichen Krankenkas&g.

Koélges beschreibt in seinem Entwurf die erste Herzogliche Nassauische Krankenkasse
des Amtes Rudesheim mit besondeBertcksichtigung der Armen und Minderverm
gendener stammtver mut |l i ch aus dem Jalrreant 18 KP.l gBsr
zeigt in diesem Schriftstiick seine philanthropische Seite. Speziell fur Arme umd Mi
dervermdgende fordert er eine ausreichende arztliche, aber auch pharmazeutische Ve
sorgung, die zu dieser Zeit speziell fur diese Bevolkesohgshten im Arge lag.

Samtliche Individuen seines Amtes bzw. seines Bezirkes sollten einen gemeinschatftl
chen, sozial verantwortlichen Verein bilden. Das gesamte medizinische Personal misse
in den Zirkel dieser Staatsdiener eintreten. Jedem Mitglied dieses Vergihs he-
scheinigt, die Hilfe eines Arztes / Wundarztes in Anspruch nehmen zu diigehfd-

gend ein Ausschnittat Inhaltsangabdes Entwurfs?*

1) ASamtliche Individuen meines Staates oder des Bezirks bilden einen gemeinschaf
lichen Verein.

2) Das ganze medizinisetPersonale tritt in den Zirkel der Staatsdiener ein.

3) Ein jedes Mitglied des Vereins ist berechtigt die Hilfe des Arxtesdarztesetc.
in Anspruch zu nehmen.

4) Das medizinische Personal ist verpflichihen jeden Kranken nach Bedurferibe
zustehen.

5) Arzte und Wundérzte erhalten standige Besoldung. Sowohl diese Besoldungen als
ihre weitereDeserviten,sowie auch die Kosten fur die Arzneyen werden aus Mi
teln des Vereins vergltet.

6) Fir das ganze medizinische Perspralvohl als fur die Arzneyen auf eiMolks-
menge von 10.094 Individuen berechnet betragen jahrlich gegen ohngefahr 8286
Gulden.

122 ygl. E. TREICHEL (1991), S. 233.
123 vgl. K. WOLF-ARNO (1981), S. 249.; sowie C. FREUTER (1849), S. 9.
124 vgl. HLB W [HS 221] (0.J).
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7) Macht man hiervon die Anwendung auf das Herzogliche Nassauische Ang-Ride
heim so kommen diese Kosten A) durch Beitrdge nach Verhaltnis des individuellen
Vermdgens[é ]

8) Dadurch genieRen alle Individuen ohne unterschied des Standes und Vermébgens
gl eich Bedingung in Hin8icht medizinischer

Kolgesahnt e i ndes, dass diesem Plan Hienderni s:
richti r2umt er egjahre der thangiedle Rhlimer gespr@rigteverden i e g
konrte, da zu viele Wunden geheilt werden mussten. Jedoch zeigt er auch swf) das

Krieg die Menschen ebenso k2mpften Aeiner
auch fur ihre Gesundheit? EbenssbgesBrandversicherungen, waruafsokeine Ve-

sicherung fluidas hochst&uti die Gesundheit?

SoforderteKolgesdie Birger aufi n di e AMedi zinal kassefi einz
bisher das Geld an Arzt bzw. Apotheker direkt flieBen zu lassen. Als Folge deil

Apotheker regelmalig sein Geld aus der Kasse erhalten, ebenso auch der Waddarzt u

der Arzt. Dem Arzt wirde zusétzlichfir Krankenbesuche ein Pferd zugesprochen

Durch diese Verfahrensweiseseiendie Einkommen von Apotheker undrzt gesichert.

Koélges beschriein seinem Krankenkassenentwurf das indirekte Umlageverfahieen, w

bei der Vermdgende unter sozialen Gesichtspunkternr anetilie Kasse zu entrichten

hatteals Mindervermogende. Fir veihaft hid t K° | ge s, dass hier nu
und Apdheker an Geld durch die Kass&men und Quacksalber in ihrem Handelm ei
geschrankwiirden*?®

Sein Agesellschaftlicher Vereind sollte die

Regenterstets erflullen. Krankheiten uririegsverletzungen hemmten daslustriele
Streben seiner ZeiAuch die Industrieviirde von demVorhaben profitierenwenn den
Kranken aller Klassen ohnenrterschied geholfen iwde. Ebenso sollterArzneimittel
aus dem Verein vergutaterden

Kélges analysiert in seinem Entwurf awtib Berufsgruppen aéirzte, der Wundézte
und der Hebarmen und machtVerbesserungsvorstétye Uber den wichtigsten Staat
diener im Gesundheggstem, den Arzt, schrigb® | g e s : AGesundheit, Fr
schatftliches Vergnlgen, ja alles dass den Lebensgenuss versif3en kpopteredie-
ser i. D ierezsgunstendes ereinsdaher so#é# der Arztauchgebihrend en
lohnt weden. Wundarzte standen in der Gesundheitshidrie weit unter den #ten
Diese Klasse wurde in der damaligen Ze#rls herabgewidligt, so dass sie ihrenek
bensunterhalt meistens mit Zusatz einfitassier Schiissélbestreiten musstefi! Die
Mdglichkeit einen Arzt zu vertretespllte derenAnsehen starkerBeispielsweisesol-
ten an kalten Wintertagn, wo es die meisteranken gabund der Arzt nicht alle
gleichzetig versorgen konntedie Wundarzte deArzt vertreten kdnnenwenn sietag-
lich Nachricht Uber den Zustand desakken gaben. Ebenswllten Rezepte, die der
Wundarztim Vertretungsfalle awellte, zusatzlichvom Arzt unterschrieben werden.
Die Hebammen sollten auf Kosten des atiginen Fonds zum Nutzen der Schwang
renunterrichtet werden. Der Verdienst der Helbaam, der lauKdlgessehr gering war,
sollte nicht aus dem Verein bezahlt ven, sondern auanderengemeinschaftlichen

125 HLB W [HS 221] (0.J).
126 vgl. HLB W [HS 221] (0.J).
127 vgl. HLB W [HS 221] (0.J).
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Kassen, wodurch dem Fond keine neuentdragntstanderKolgessprach sich fuein
Kostenverzeichis und eineFixierung des Gehalts des medizinischen Personals aus
(Abb. 10):'?8
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Abb. 10 Kélges Kostenverdehnis (in Gulden) des medizinischen Personals. Der
sollte eine fixe Besoldung von 800 Gulden erhalten, 200 Gulden firs Pferd ur
Behandlungen 120Gulden. Diefixe Besoldung der drei Wundarzte betr6é@0 Gulden,
die chirurgisbe Bedienung mit P&enimpfunglag bei 600 Gulden, die Vergitung d
medizinischen Bedienung bei 1000 Gulden. Hebammen erhielten kein Geld au:
Verein. Fir die Arzneien wurdeim Durchschnitt pro Jahr fir das Amt Ridesheim 3t
Gulden einkalkuliert.

Der Apothekesollte in den Verein aufgenommen werden und von ihm profitierdm. Za
lungsunfahiga Kranken seides Ofteren die benétigte Arznei versagirdenund dies
habeunzahlige Opfegefardert so der Apotheker Kdlge®ie bestehenden Armenfonds
unterstiitzermehr o@r wenigeyr so wie sie es konntemie Armeren. Speziell, wenn
Epidemien aufgetreten waren, wie im Winter 1813, waren die Armenfapervollig
ausgeschopft und die armere Bevolkerung hatte kaum Chancen ausreichenohifrznei
tel zu erwerben. Es gab keineehdrdnung, so Kolges, die bestimmte, dass man einem
Kranken die erforderliche Arzneiersagen dirfe. Die Kosten bealungsunfahigen
sollten eigentlich aus dem Armenfonds oder in Ermangelung aus den gemeinschatftl

12 |m Amt Rudeseim werden, so Kdlges, durchschnittlich jahrlich 400 Kinder geboren, was
fur eine hoheGeburtenziffer (von ca. 40,0) b&D.000 Einwohnern sprich¥gl. HLB W
[HS 221] (0.J). Die statistischen Verhaltnisse des Amtes Ridesheim von 1818 bis 1854 der
Geburten bzw. der verstorbenen Einwohner sindENGES(1855), S. 87 verzeichnet.
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chen Kassen vergitet werden. Diese Verongnwar I0blich, Kriege und Epidemien

hatten die Zahl der Armeraberso stark anwachsedassen, dasdie Gemeindekasee
verschuldet waren. Die mittleren Klassen, die meist noch im Besitetvees Grud-
vermodgen warensahen sicldurch die aufeinanddolgendenKriegsjahre haufigllen

Kredits beraubtUnd so schreibt der Apotker Kdlges und beklagte d&tuationdieser
Zetund die seiner Kollegen: AEin jeder schre
der ganze Drang uber die einzige Person deoA h e k e r s Pfliahtgeffiihl, s ur ¢ h
Kolges, odedurch den Drang der Bedurfsesdrickie sichdemApotheker eine urer
heuerliche Schuldenlast auf. Eineddw Rechnung konnte nur zuruin des Apotle-

kers fuhrenDiesen Zustand zum Wohle von Patienten Apdthekern zu verbessern,

durfte Motivation fur das Erstellen des Entwurfes gewesen sein.

Es gibt eine Denksclitieines unbekannten Verfasséereitsaus dem Jahre 1812erd

ebenso sozial&edankenuber das Apothekenwesbrschéftigen. Der Verfasser ésal3,

wie Kolges ein starkes Einfihlungsvermdgen und Sachkenntiibse da Medizind

wesen des Herzogtum&r forderte,dass der Staat all&potheken Ubernehmerle.

Die Arzneiausgabsollte kostenlos erfolgen und voigtaat finaziert werden. Dieser
Verfasser beschaftigtsichaucimi t der Frage: Awie die Apot he
Stufe der Vollkommenheit gebracht werden kénne, damit der Staat, der Apotheker und
jedes Individuum gleich groRen Nutzen davorhzée Sdine Gedanken fandesechs
Jahrespéter im assauischen Medizinaledikt keindhederghlag ebensowenig wie

Koélges EntwurfWahrend der Arztberuf verstaatlicht wurde, blieb fir die Apotheker die
unternehmerische Verantwortung erhatéh

Die vom Arzt und Wundarzt verordrgt Arzneien saleén nach Kélgegsicht vom Staat,

sondern auslem Vermdgen seinesolidarischenVereins vergutetwerden wie be-
spielsweise auch die Pockenimpfund&hEine entsprechendinanzielle Absicherung

ware so fur den Apotheker auch gegelgewesenBei denArzneimitteln handelt es
sichzweifelsohnaum den kostspieligsten Geggandder Medizinalkasse. Kdlges tec

nete fur das Amt Rudesheim, dies zahlte imrda81310.094 Individuenaufgund

einer 20jahrigen Erfahrung mit 3500 Gulden Arzngitelausgaben® Es kanen also

im Durchschnitt auf ein j#es Individuum im Gesamten etwa. 50 Kreuzer pro JaHr?

129 vgl. G. TOLLMANN (1866),66f. und 128; sowie HSTAW [Abt. 210, Nr. 866K onzept

vom 26. September 1812.

Ende des 18. Jahrhunderts gelang es, dem englischen Arzt Edward Jenriet823y8ie
risikoarmere Kuhpockenlymphe, die gegen Menschenpocken immunisiert, in die arztliche
Praxis einzufuhren. Die ersten, die diese Viaktion in gréRerem Umfang in Deutschland
durchfiihrten, waren zwei Arzte aus Hannover. Sie impften 1799 ca. 500 Personen innerhalb
eines Jahres. Den Impfstoff bezogen sie u.a. von Dr. Jenner. Bereits 1801 wurden in Ha
burg unentgeltliche Impfungen angebotBie Impfung verbreitete sich rasant, bereits 1804
lagen Berichte von mehr als 80000 Impfungen in Preuf3en vor. Impfstoffquellen waren ha
fig vakzinierte Kinder, an Kuhpocken erkrankte Kiihe und Menschen. Die Notwendigkeit
der Desinfektion von Lanzetten wAnfang des 19. Jahrhunderts noch nicht bekannt, zumal
wollte man auch m°glichst wenig von dem Awert
dieselbe Lanzette fiir mehrere Impfungen verwendet. Siehe Hierli HENIG (1997),

S.20 26, S. 3135, S. 50.

131 vgl. HLB W [HS 221] (0.J).

132 vgl. HLB W [HS 221] (0.J).

130
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Im Vergleichlag der Verdienst eines Tagelohners im Herzogtum Nassau zwischen 24
und 36 Kreuzer pro Tag. Der Tagelohner arbeitet. 280 Arbeitstagewas eher zu

hoch als zu niedrig gegriffen ist. So lag der Jahresverdienst bei ca. 140 Gulden (der
Gulden bei 60 Kreuzer). Eine Leinweberfamilie mit zwei Kindern musste pro dahr u
gefahr 200 Gulden fir Kleidung, Nahrung, Heizung, Arbeitdte und Medikanme
ausgeben® Fir die Finanzierung dieses gemeinschaftlichen Fonds gab es nach Kélges
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ren beispielsweise Tageléhner ohne Grundvermogen, Schiffsleute (da diese evtl. gefahrdeter
waren, mussten sie nach Kdlges mehr zahlen) und die Vermdgenderen. Die tiesnleic
Abgaben sind in GuldehKreuzer/ Heller aufgefuhrt.

Zum einen durch gemeinschaftliche Beitrage nach Verhalmidss individuellen
Vermogens (Abbll) und zum anderen durch Erhebung von Ausfuhrzéllen auf lsande
erzeugnisse. Der zweite Punkt i8t die vorliegende Studie insofern interessangsda

133 vgl. F. H.GOBEL (1846), S. 100.; sowie P.BLUM (1900), S. 5.

132 vgl. HLB W [HS 221] (0.J).
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durch eine Erhebung einer direkten Abgabe auf auswarts gehende Landeserzeugnisse
wie Wein, ein Aufpreis verlangt werden solite um die Medizinalkasse zu fullen. Im Amt
Rudesheim wurden im Durchschnitbptahr ca. 2500 Stick Wein Uber die Landasgre
zen verkauft. Diese Verkausmlitenmit einem Aufpreisron 3 ¥2 Gulden zgunsterder
Medizinalkosten des Vereirtselastet werdenim Laufe der Zeitwirde diesvon den
Kéaufern klaglos akzeptiert werdeHierdurch waremicht nur dievon Kolges errechex

ten Gesamtausgaben gedeckt worden, sondern es hatsogahein Uberschuss von
jahrlich 464 GuldenergebenKolges hatte eine Gesamtausgabe fur das Amt Ridesheim
von ca.8286 Gulden errechnéet®

Zusammenfasend nun die Auflistung seiner AusgabendigrMedizinalkasse desmA-
tes R¢cdesheim: A

1) Fur den Amtsarzt, ohngefahr 2200 Gulden

2) Fur die 3 Bezirks Wundarzte 2200 Gulden

3) Fir die Hebammen

4) Fur die Haltung der Arzneyen (ohngefahr) 3500 Gulden

5) Fir den MedizinaKassierer 209 Gulden 7 Kreuzer

6) Fur die jahrliche Visitation des Amtsapothekers 22 Gulden

7) Fur alljahrliche 2 gedruckte und veranderten Preislisten 1 Gulden
Summe 8286 Gul'®en 41 Kreuzer

Die beiden letzten Kostenpunkte war&ir Pharmazeuten bedeutend.rD¥potheker
Kblges achtete darauf, dass eine alljahrliche Visitation Ajmtheken statdnd Bei
moglichst vollstandigeA A z n e i s a sofitd dieNigitation bzw. Uberpifung der
Qualitat der Arznain erfolgenDiese Prufkomission sollte aus einem Araind einem

Apotheker sowieeinemZivil beamt en best ehen. Dennii-Aes i st
hungen der Arzte fruchtlos bleiben, wenn nicht die Gute der Arzneyen ihrendveror
nungen entsprichtia, so K°lges. Es srol lte ir

zeichnis der Arzneimittel vorliegemwobei Kolges darauf achtetdas allePreise g-

schridben warenDas Wort geschrieben wde von ihm sogar unterstrichelDie Kosten

fur den Druck dieses Kostenverzeictmaissollten auchaus dem Fond verguteterden

Er stellte sich tUbergeordnet die Frage: Ob der ganze Staat durch ein allgemeines Z
sammenwirken einen AgroCen Ver ekleimdilokdli | den s
begrenzte Vereindm Staat gegrindet werden sollteln? Ganzen genommen wirde

dieses wal gleichgultig sein, si&élges, wenn die Organisation dieddedizinalkasse

nach den angegeben@ninzipien bewerkstelligt undyie er sagt, mit der erfordeit

chen Energie durchgefuhrterden wirde Er richtete seinen Blick damit nichhur auf

das Amt Ridlesheim, sondern auf das ganze Herzogtum.

Zusammerdssend stellte er am Ende seiigswurfs flinfzehn Mal3regeln auf mieb
sonderer Berucksichtigung des medizinischen Personals. Die erste Maliregel lautet
dass jeder berechtigt sdie Hilfe des Arztes odéNundarztes in Anspruch zu nehmen.
Zweitens seder Arzt verpflichet, jeden Kranken seines Bezirku besochen, wenn die
Krankheit eserfordere, auch wiederhaltDer Arzt mise dem Patienten die benétigte
Arznei verordnenWenn Patienten in groBeraumichen Abstandan ein und demse

135 vgl. HLB W [HS 221] (0.J).
1% HLB W [HS 221] (0.J).
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ben TagHilfe bendtigen, so sollteden Arztdrei untergeordnete Wundarzte vertreten.
Ein solchetWundarztsollte im Auftrag deg\rztes handelund ihm einen Bericht tGber
die Lage des Patienten geb¥®var der Zustand des Patienten prekarnsosseder Arzt

an Ort und Stlle gerufen werden. Wundarzterfténnac h K©° | g e skéiheRegul ar

Rezepte fir innerliche Krankheiten ausstelles,sei denn, sie handeltenerster h-
stanz im Auftragles tGibergeordneteirztes Diese Rezepteolitenvon dem tbergedr
neten Arztgegengeeichnet werdersonst kdnne keine Abrechnung erfolgEiir eilige
Falle solle dem Arztind den dreiwWundérzterein Notfalldepotzur Verfigung stehen,
bestehendu. a. aus Brechmittel, Zimtesenz Blasenpflaster, Salmiakgeist und iOp
umtinktur. Vor ihrer Anwendung mussger Wundarzdem Arzt Bericht erstatterAn-
weisungendes Ubergeordneten Arztssliten verantwortungsbewusst befolgt werden,
andernfalls drohte dem Wundarzt &arlustseinerBesoldung.

Ebenso sollte der Arztierteljahrlichein Verzeichnisiber NamenyWohnorteund Bes-
che seiner Patienterrstellen. Dieses Verzeichnis solite mit den Belegen des Apoth
kers verglichen welen. Da jedochlie Krankenbesuche des Arztgisht immer mi ei-

ner Arzneiverordnung einhergingedirfe der Arzt auch ein paar Besuche mehr-ve
zeichnen. Die Aptheker sollten ebenfallguartalsweiseein Verzeichnis nach den ro
geschriebenen Tareanfertigen und dem Medizinalrisor neben den unterzeichneten
Rezeptermmitgeben. Die Belegsolltennummeriert sein und ohne Unterschrift deg-Ar
tes dirfe kein Rezeptangerechnet werdem\lle Rechnungersollten zum Ende eines
jeden Quadls an den MedizingRechnungsvisor zur Prifung anhand der giltigen
Taxengesclicktwe r d e n . Kl ges sah auch berwdt s
Abschl&e, bei Abweichungen vor. Naé&nweisung des Revisors sollten dRechnun-
genvom Kassierer bezahlt werden

Wenn diese Neuerungen iber alle Amter des Herzogtungeadeisnt wirdn, seiein

A Ge n-Blediaihalre vi s or i denallebRechnufigemdes medizinischen Bers
nals zir Priifungerhalten solleDieser miiss&nde des Jahres eitabellarische Ubre
sicht samtliche Ausgaben erstellen und bBrgeordneteriibergeben Die Angaben
missten mit derjenigen der Kassierer Ubereinstimmedum Medizindkassierer des
Amtes sollte ein Manmestelltwerden,der ausreichen¥ermdgen bes3 um fir die
Kasse haftezu kbnnenEr war im Konzept Kdlges auch fur die quartalsweise Zahlung
aller Gelalter zustandig.

So hatte Kolges bereitgor 1818ein Krankenkasse@hnliches System im Detaileb
schrieben, dagiele Schnittmengezu unserm heutigeBystemzeigt

413 K° | gaéVdei nphi |l osoph

Heute wird vielliber Mdglichkeiterdiskutiert, die geistige Leistungsfahigkeit zuiste
gern. Gi bt es ein ADopingmitteld f¢rfs
lich ein zweischneidiges Schwekionsumiert man zu viel, erreicht mdas Gegel
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der gewilinschten Wirkun@iskutiet man beispielsweise bei einem schénen Glas Wein
mit anderen Personen, so kann das geistreiche Getrank dazu beitragen, dennsedanke
fluss zu fordern. Ein Glas Wein hellt den Geist auf, verbessert die Kommunsg<ation
freude und die gedankliche Kombinatorik. Eann sogar in wissenschaftlichen Gespr

chen fur neue Ideen und Anschauungen forderlich sein. Apotheker Koélges schrieb in
diesem Zusammenhang:

ADer Wein im Allgemeinen hat eine eangenehme
schmacksorgane; er ist fur jeden M&msn, welcher mehr eine geistige als mechanische

Thatigkeit tbt, ein unentbehrliches Bedurfni? geworden; allein nicht jeder besitzt die

Mittel, sich Traubenbeerenweine von guter Qualitat, die seiner Gesundheit und der E

haltung seines Frohsinnes entspreche anzu$chaf fen. i

Zum geistigen Bestandteil, dem Alkohol, schreibt er, dieser sei wasserhell und leicht
entziindbar. Er habe ein geringes spezifisches Gewicht, sei farblos medygotimi

chan Geschmack. Er war der Ansicht, dass dieser wirksame, belelsawie bena
schendeStoffd er wi chtigste Bestandteil dees Wei nes
bende Kr af t*fZudkeaft de¥W/dineseisRRerte er sich folgyendermaien:

ADie edlen Traubensorten hingegen, der Orleans, Riesling, Trarsutenarze Bu
gunder, welche viel Mark und weniger Wasser erzeugen und der Most reich an
Schleimzucker ist, liefern bei gehoriger Reife ein kraftiges, geistiges Produkt, welches
die Geschmacks= und Geruchsorgane auf eine erquickende Art berihrt, begaistert u
berauschfi'*®

Kdlges unterschiedn seinem Lexikon den geistreichend dengeistlosenalso alko-
holarmenWein. Das Geistige hinge von der Alkoholmenge und somit vom Zuckerge
halt der Trauberab, der Zuckergehalt wiederum von den Witterungsverhaltnté8en

AAlkohol und Weinather bilden das Lebensprinzip des Weines; seine Erhaltung hangt,
unter normalmagiger Behandlung, meistens von diesen ab und beurkunden ihre Kraft
durch ihren Geschmack und Flichtigkeit zugleich, da ein solcher Wein bei seagtem G

nusse Bsobald alle Nerven des Korpers belebt und alle Theile desselben durchidringt.
141

Kblges erwahnt hier Alkohol uh Weinather in einem Atemzugnit &hnlicher Wi-
kungsweise unekraft, eineAussageauf die spater ndheingegagen wird (siehdnier-
zu Kapitel 41.4).

Geistreiche Weine kennt jeder, doch was verstand nun Kélges unter einem geistlosen
Wein?

ADieser bildet gerade den Gegensatz zu einem geistigen Weine. Weiche, wassfige, ma
klose Traubensorten, also: Trollinger, Oestereicher, Gutedel, [...], iggarioft ve-

kehrten Lagen erzogen, entwickeln wenig Starkemehl, daher wenig Schleimzucker und
wenig gebildeten Zucker. Dergleichen Weine munden nur, so lange die Nachgéhrung
wahrt, so lange als sie noch Kohlensauregas ausstromen. Sobald dieses auftort, bie

137 B. KOLGES(1848), S. 428.

138 vgl. B. KOLGES(1848), S19.
139 B. KOLGES(1848), S. 364.

140 vgl. B. KOLGES(1848), S. 646.
141 B. KOLGES(1848), S. 646.
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die ganze Flissigkeit nur noch ein leichtes Gemische dar; der wenige Alkohol entweicht
allgemach bis zuletzt zu ganzlicher Schalheit und Geistlosif¥&it.

Zum Nachteil eines sehr geistreichen Weins (hoher Alkoholgehalt) und zum Problem
der Abhéangigeit schreibt Kolges in seinem Kapitel zur diatetischen und medizinischen
Bedeutung des Weines:

ASollten Sie auch so gliicklich seyn, den traurigen koérperlichen Leiden zu entgehen,
welche der UnmaRigkeit auf dem Ful3e nachfolgen, so bleibt doch der verdeHitiche

flul auf den Geist nie aus; die Sinneswerkzeuge werden abgestumpft, die Phantasie
schrumpft zusammen, das Gedachtni? und Urtheil werden geschwacht, dasafemper
ment wird reizbar und diister, und es tritt ein Rad von moralischer Verhartung kin, we
che dasHerz gegen alle zarteren Gefiihle, und seiner Sympathien unserer Natur ve
schliel3t. So furchtbar dieser Zustand aber auch in allen seinen Formen erscheinen mag,
so ist derselbe doch im Vergleich mit denjenigen jener vielen Opfer der Unbesonne
heit, die dasvolle Bewul3tsein ihrer Vergehungen mit sich herumtragen, nochi-bene
denswerth. Der friihe Tod der Letztern ist das geringste Uebel, welches Sie sich selbst
zuziehen

Text und Inhalt dieses Zitats verkdrpern dabei deuiclyesHangzu Geisteswisse

schat und Philosophie. Sein Text ist gefuhlsbetont, teilweise melancholisch geschri

ben. Hier formuliert der Geist@issenschatftler bzw. Philosoph Kélges und nicht der
Naturwissenschaftler. Die zitierten S2tze W
fur argehende Rebpflanzer, wie auch flur praktische Weinbauern, Weinbauforschern

und Wei ner zi e h et dedPhilesophi rschmemiéoear sein& Kollegen und

deren Abhéangigkesrisiko:

ASelbst Philosophen konnten dem Reize der Beriihrung nicht immer widerstm-

dern vergal3en in den der Geselligkeit gewidmeten Stunden nur zu oft die heilsame R
gel, dalR der grof3te Genul in der MaRigkeit liegt, und verdunkelten ihr Genieg-und b
fleckten ihren Ruf, indem sie sich dem unméRigen Genusse des Weines é&gaben.

Nach diesen warnenden Worten Kdlges, nun zu der Frage: Kann geistreichermvein u
sterblich machen? Von berihmten Schriftstelleder Musikern ist bekannt, dass sie bei
ihren geistigen Arbeiten gerne emSchluck Wein tranken, ob der Wein ihre Arbeiten
befligelte, bleibt dabei ungewiss. Kdlges schrieb zur Frage der Unsterblichkeit und tber
den Trank der Goétter, dem hier als Rieslingwein gedeuteten Nektar, folgendes:

ANektar. Ein durch Wohlgeruch und Geschmack vorziigliche vollkommenes und daher
der Gotter akbin wirdiges Getrank, welches im Olymp gespendet wurde und bnster
lichkeit verlieh. Ein solches Getrank konnte doch nur aus den edelsten Rieslingtrauben
bereitet werdenz. B. wie jenes 183ler FalR Wein auf Schlo3 Johannisberg aus den
edelsten Beeren der eddten Rieslingtrauben bereitet wurde, welches alle Erzeugnisse
verflossener Jahrhunderte hinter sich lie3, und daher das Pradikat Goéttertrank in vollem

142 B. KOLGES(1848), S. 646.
143 B. KOLGES(1837 / b), S. 32.
144 B. KOLGES(1837 / b), S. 32.
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Mafe verdiente. Nur fehlen noch die Berichte dartiber, ob seine Consumenten dadurch
unsterblich gewordesindfi'*®

Kolges aul3erte sich auch rein poetisch / pbpdgsch zum Wein:

ADer Rebensatft ist die Wiirze, ist das begeisteRriwip aller gesellschaftlichen Kre

se. In sturmischemnthusiasmus erklingen die Glaser, ertdnen Gesdeig®unterkeit

und de Frohsinnes; ja die hochhergign Toaste entsprudelten diesem Gotterfunken.
Allein auch die rauschendsten Vergniigen ermatten dort nur als eitler Tand, wo sein
Geist nicht weilth

ADer Rebensaft erhdht unsere Lebensreize, stimmt uns zu héheren Gefiitdetzt ver
uns in den angenehmsten Seelentaumel, wahrend unser Geist sich eine ideale Welt e
schafft! Bei vielen seiner héchsten Verehrer bedingt er ja selbst nur einzig den Werth
des LebensUnd, was ist aber auch das Leben ohne Weffi?

Weiter bezeichnet Kbgs den Wein als fAPanazee des Lebe
kraftigend, erquickend, begeisternd und berauschend. Seine abschlieienden Worte zu
diesem geistreichen Thema laut&?:

ASein glanzvolles Wirken wird er damit enden: die Geidtsr Unsterblichermit s&-
nem Aetherdufte zu umhulleam sich als dann selbst mit ihnen zu verschmelzen in

Ewig unzertrennlicher Harmoni&lie wird diese Gottergabe untergehen, demng ist
der Geister Leben!fi**®

Kblges war vermutlich im hohen Alter dem Weingeist selbstallen. Die Handschrift
seiner letzten Briefe ist zittrig, inwieweit dies nur dem Alkohol oder auch denefortg
schrittenen Alter zuzuschreiben ist, bleibt ungeklart. Das nachfolgende Zitat charakter
siert die Situation des auch musisch begabten Onologédtémaber wohl treffend. So
schriebPeter Joseph Schneider, haufiger Gast bei Kblges Privatkonzerten:

A..] ein Mann sage ich, der vielen hohen und hdéchsten Personen amusik
lisch=wissenschaftlich Unterricht gegeben [hat]; der eine anderweitige klasgmskhe
philosophische Bildung besitzt: daf3 ein solcher Mann, das Opfer seiner Sadfleide
schaft werden konnte [ist zu bedaueff]!

414 Di skussi EnawtAlhudiedeendher

Kblges beschrieb im Jahre 1848 zwolf Bestandteile des Weins. Neben dem Alkohol
fand der sogenannte @mthiher, zu dem sichpaterauch Nefer uRertseinebesone-
re Beachtung™°

Heute findet die alte Bezeichnung kaum noch Verwendung, jedenfalls ist sie aus den
meisten Blchern Uber Wein und Weinbau verschwunden. Man spricht synonym von

145 B. KOLGES(1848), S. 421.

146 B. KOLGES (1839), S. 92.

147 B. KOLGES(1839), S. 92.

198 B. KOLGES(1839) S. 93.

149 P. J.SCHNEIDER (1835), S. 327.
130 vgl. B. KOLGES(1848), S. 630.
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Weinol oder Weinhefepkiner farblosen, in Wasser unléslichen und in AlkoholiH6sl
chen Flussigkie Das Weindl enthalt CaprenOnanth, Laurin und Myristinsaure, ie

nige Terpene, hohere Alkohole und verschiedene Fettsdureester. Verwendung findet
dieses Weindl als Likéressenz und in kosmetischen ProdtitBrer angenehme, @r
matische Weingeruch engstt erst bei sehr starker Verdiinndrg.

Kolges beschrieb diese Entdeckungdes Owtnher s unt er dem Sti chwo
in seinem Lexikon:

AWeinather. Ueber die Aetherbildung- des Wei
nen Grundsatzen der Aetherbildunggdoch ohne hieriiber einen praktischen Beweis
aufstellen zu kénnen. Endlich finden wir in den Annales de chemie et de physigue, O

tober 1836, dal3 es den Bemihungen der Herrn Liebig und Pelouze gelungen ist, uns
Uber diesen Gegenstand einige Gewil3hditheiien zu konnen. In einer neuen Schrift,
unter dem Titel: AUeber einen neuen Aether
Geruch ertheilt, A machen sie as Resultat

Uber die Erkenntnisse der beiden Forscher Justud iaig (1803 1873) und Thé-
phile-Jules Pelouze (1801867) schrieb Kdlges:

AWenn man Al kohol wund Wasser in dem selben
kommen, miteinander vermischt, so erhélt man so zu sagen eine geruchlose Flissigkeit,
wahrend man dochesr leicht den Weingeruch bei einer geleerten Flasche untersche
den kann, wenn sie auch nur noch einige Tropfen diese Getrankes enthalt. Ddeser ch
rakteristische Geruch, den alle Weine in gréRerem oder geringerem Grade besitzen,
wird durch eine besonderailSstanz hervorgebracht, welche alle Eigenschaften der w
sentlichen Oele besitzt. Was man gewdhnlich die Blume, das Arom, das Bouquet des
Weines nennt, ruhrt von einer Substanz her, die keinen Geruch hat und folglich nicht
mit jener verwechselt werden dafie ist auch nicht flichtig, scheint bei den versehi
denen Weinsorten selbst von verschiedener Natur zu seyn und fehlt bei den meisten
ganzfPich.n

Um diesen Aher zu erhalten, so Kolges, sollten grd®engenWein destilliert werden.

In der Originalschriftvon Liebig und Pelouze gibt es genauere Angaben. Aus 10.000 kg

Destillationsprodukt hier aus Weinhefewird 1 kg Ol erhalten, somit ist dieser Ohan

héther nach Angaben der Entdecker nur in sehr geringen Mengen im(¥ei6000)

vorhanden. Laut Beschreibg von Liebig und Pelouze ist dertler mitverantwortlich

fur den Geruch des Weins, entsprechend betitek@nihre Veroffentlichungen mit

151 Es existiert ein Patent [EP19780200271] aus dem Jahre 1982 (Veréffentlichkeitsdatum) tiber
di e AVer we ridhefedboder seimen Wesentlichen Bestandteilen als Haarpflege
insbesondere Haarwuchsmittel .
132y/gl. B. FORSTER(2002), S. 116; sowie KIWUCHERPFENNIG(1989), S. 699. Ganz heral
chen Dank fiir die Hilfe bei der Recherche zum Onanthather gilt dereRefesentin Luise
Botler und der Bibliotheksleiterin der Hochschule Geisenheim, Frau Sabine Muth. Brau Pr
f essor Rauhut , Gei senheim verdanke ieeh di e |
zeichnung, f¢r AHeptanfi ist (¥nanths2ure = He
153 B. KOLGES(1848), S. 684.

154 B. KOLGES(1848), S. 684.



82 4. Apotheker mit Bezug zum Wein

Al ber einen neuen t h e reigentwienlicbenGemuch ére n~ We i n
hei' Pt f.

Zum Herstellungsverfahren awer Weinhefe hiel3 es, dass eine sehr dicke, teigige
Weinhefe zur Halfte ihres Volumens mit Wasser verdinnt werden solle. Bender a
schlielenden Destillation Uber freiem Feuer misse darauf geachtet werden, dass die
Masse nicht verkohle. Nach der ersten Dlasbn zeigt das Ardometer 50° an. Mit der

zweiten fallt es auf 22°. Gegen Ende dieser zweiten Destillation, wenn der Branntwein

nur noch 15° anzeigt, sieht man das Ol tibergétfen.

Wenn Weinhefe gebrannt wird, sieht man auch heute im Nachlauf das Odlidserg

Als wichtigen Inhaltsstoff benannten Liebig und Pelodeevon ihnen neu entdeckte
Onanthsaure, die da auch zum Namensgeber diesg¢hes wurdeln der Oigina-
schrift heiCt es AC est le premier?d exempl
Uber weiere Eigenschaften dieses Onattie#s, erfahrt man bei Kolges:

AEr ist farblos und hat einen sehr stark, fast berauschenden Weingeruch. eSein G
schmack ist sehr stark und unangenehm. Er a3t sich leicht in Aether und Alkbhol au
I6sen, selbst wenretzterer sehr verdinnt ist. Es ist moglich und selbst wahrscheinlich,
daf} der Oenantéather sich in den Weinen nur wahrend der Gahrung und der darauf fo
genden Arbeit bildet. Dal alle Weine einen viel starkeren Geruch und eine etwas 6la
tige Consistenz ham, kann von einem gréReren Gehalt an Oenantéther herfiffiten.

In der Schrift von Liebig und Pelouzeverden gleiche Eigenschaften genannt,sta

kes Aroma, farblos, jedochmanchmalauch etwagyrin gefarht Mutmallich handelte

sich umdie Kombinationeiner Saure (Oméhsaure) undnit At her , odwer ei nen
sammengeszten & h &% f .

Zur pharmazeutischen Bedeutungen des Weinathers hiel} es:

A...] es bleibt zu untersuchen, ob der Oenantéther nicht eine eigenthiimliche Wirkung
auf den Organismus hat und zur&eschung durch den Alkohol noch beitradft’

Es war moglich ungogar wahrscheinlich, dass dethér beim Lagern der Weineten

stand und auch wahrend der Garung gebildet wurde. War der Geruch starker oder die
Konsistenz der Weine ein wenig oliger, wurde gi6Rerer Gehatin Onanthther ve-

mutet. Liebig, Pelouze und Kélges wiinschten weiteegde Untersuchungen, ob
Onanthéher nicht tber spezifische Wirkungen auf die Organismen verfige und den
Rauschzustand durch Alkohol verstarke. @igtmafiten Onanthéher sei, wahrschai

lich wegen seiner geringen Menge, bisher der Forschung entg&ngen.

Nach Liebig und Pelouze besitzt die Onanthsaure die chemische Fouigdds und
der Onanthéer GgH3605.%

155 vgl. B. KOLGES(1848), S. 684; sowie LLIEBIG / T. J.PELOUZE (1836), S. 113.
156 B. KOLGES(1848), S. 684.

157 vgl. J.LiEBIG / T. J.PELOUZE (1836), S. 115.

158 B. KOLGES(1848), S. 685.

159 vgl. J.LiEBIG / T. J.PELOUZE (1836), S. 115.

180 B. KOLGES(1848), S. 685.

181 vgl. J.LiEBIG / T. J.PELOUZE (1836), S. 124.

182 vgl. J.LiEBIG / T. J.PELOUZE (1836), S. 117 u. 123.
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Die Onaithséure, so wie sie Liebig und Pelouze zubestichrieben haben, hat nichts

mit Heptansaure (heutige Trivialbezeichnung Onanthsaure) gemein. Meist wird der
Onarihdt her als AVielstoffgemischi klassifizie,
einzelnen Stoflusfindig zu machen, der fir den Gerdes Weines hauptverantwor

lich war, was aus heutiger Sicht naturlich nicht zum Ziel fihren konnte. Erst gin ko

plexes Zusammenspiel verschiedener Bestandterleint dem Wein seinen eigenti

lichen Geruch. Bereits im Jahre 1851 aul3erte sich Wilhelm éBfs2 1894) kritisch

zur Theorie von Liebig und Pelouze:

ADa indessen nach den heutigen Erfahrungen
dere, nicht auf zwei, sondern auf vier Volumina condensirt zu seyn pflegen, so ist diese
Anomalie geeignet, einige Aifel an der Richtigkeit jenéBestimmung zu erregen, und

zwar umso mehr, als das specifische Gewicht des Dampfes bei einem Korperaein org
nischen Ursprungs selten eine so ungewohnliche Hohe, wie obige Zahl ausdruckt, e

reicht. Man kann fast nicht die Vertoung unterdriicken, dass bei dieser Bestimmung

ein Rechnungsfehl é¥ eingeschlichen habe. f

Letztendlich vollzogDelffs die Versuche von Liebig und Pelouze noch einmal nach und
kam zu dem Schlusdje Onanthsaure sei mit der Rglansaure identisch und habie-d
selben Eigenschaftetf*

AfNach den mitgeteilten Resulten | eitet es v
und Pelargonséure identisch siotd®

Erganzend wies Delffs darauf hin, dass noch andere Begleitstoffe im Destillat gefunden
wurden, was ein erstétinweis auf ein Vielstoffgemisch war. Aus zeitlichen Grinden
konne er dieses aber nicht weiter untersucfn.

Ein gutes Jahrhundert spater, im Jahre 1970, wurdeer@&eErgebnisse Uber den
Onanthéher veroffentlicht. Danach handelt es sich um ein Gemeegschiedenster
Fettsaureester. Unter diesen befinden sich EsteCdpryt und Caprinsaure. On&n
héher wird nach dem Abdestillieren des Ethylalkohols meist durch weitere Erhitzung
aus Weinhefe gewonnen. Dieses Ol ist farblos, leicht beweglich und leisént te-
taubenden Geruch, der nach starker Verdinnung den Geruch des Weindsigeigt
schaften, die bereits bei seiner Entdeckung beschrieben wurden. Die gename Besti
mung der Ester im Wein stol3t auf Schwierigkeiten, da sich beim Destillieren ein Teil
der Ester zersetzt. Dies geschieht sowohl bei den fliichtigen als auch bei den nicht fliic
tigen Estern, wobei letztere den friheren Forschern sehr wahrscheinlich entgangen w
ren. Liebig und PelouzZieabenschon recht friih erkannt, dass sie nur die fliichtigjef

fe bestimmt hatten. Die Ester sind somit die Staffe wesentlich zum Weinaromaibe
tragen, man nennt sie daher auch Bukettst6ffe.

183 W. DELFFs(1851), S. 505.

184 vgl. W. DELFFs(1851), S. 513.

185 W. DELFFs(1851),S. 513.

186 vgl. W. DELFFs(1851), S. 505.

187 vgl. E. VOGT/ H. BIEBER (1970), S. 205.
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Die Gesamtwirkung der flichtigen Stoffe auf die Geruchsnervenidbe man als

ABl ume 0 g Emspradrendmgiltiel Regel, je kihler ein Wejrdesto weniger
kommt seine Blume zur Geltung. Dagegen foérdert ein gewisser Gehalt an Kohlensaure
den Geruch®®

Von den Aromastoffen sind es in erster Linie dig¢eEsdie den Charakter des Wein
ausmachen. Sie entstehen wiath, dass sich Sauren des Weimit den verschieden
Alkoholen zu Estern verbinden. Es scheint weniger die Zusammensetzung alsdie Me
ge dieser Ester fur Geruch und Geschmack der einzelnen Weinsorten, Lagenrund Jah
gange, bestimmend zu sein. In den Untersogha von 1970 wurde in allen untersuc

ten Weinen Ester der Capryind Caprinsdure sowie der Capro@nanth und Pela-
gonsaure gefundefi’

Heute lassen sich die im Wein enthaltenen Ester durch chromatographische Methoden
bestimmen. So fand man,sfaeinge Aromastoffedes Weies Bestandteile pflanzlicher
atherischer Ole, B. aus Bluten, Gewiirzen und Friichten sind, wodurch Weinbéschre
bungen wie blumig oder aromatisch in neuem Licht erscheiffen.

415 K°|l ges und di e Verwissenschaftlich

Geschichtlich bedeutungsvolle Veranderungen forderten immer ihre geistigereWegb
reiter, Menschen mit Weitblick und Uberzeugungswillen. Dies galt im GroBen be
spielsweise fur politische Revolutionen. Hier waren die Wegbereiter meist Gessteswi
senschatftler md Philosophen, die Menschen auf die Veranderungen politischerstrukt
ren vorbereiteten.

hnlich ist auch der Afriedlichei Wandel z
risch durch Empirie und Uberlieferung bestimmte Weinbau war durch dennwisse
schaftlich fundierten abzuldsen. Faktische, in Teilbereichen bereits bestehends-Vorau
setzungen waren die neuen, sich schnell weiterentwickelnden naturwissenschatftlichen
Erkenntnisse. Ein erfolgreicher Wandel musste jedoch die verantwortlichen Menschen
miteinbeziden. Dies forderte geistige Wegbereiter, Charaktere mit bevorzugtsgeiste
wissenschatftlichen und philosophischen Interessen. Auch wenn Kélges in seingr Grun
ausbildung als Apotheker naturwissenschatftlich ausgerichtet war und hier sein Kénnen
unter Beweis get el | t hatt e, Avergeistigtedo-sich se
graphie beschriebene Auseinandersetzung mit einem Chirurgen vor dem Hintergrund
seines sozialen Einsatzes fir die arme Bevdlkerung veranderte seine Einstellung. Auch
seine spateren resthriftstellerischen Tatigkeiten sind ein Beleg dafir. In seinen We
ken verband er gern naturwissenschatftliche mit geisteswissenschatftlichen, teitweise s
gar philosophischen Aussagen. Von Kritikern wurde ihm in diesem Zusammerdiang s
gar eine gewisse Weitsweifigkeit nachgesadt* Auch seine intensive Forderung nach
mehr Ausbildungsstéatten im Weinbau spricht fur seinen Reformeifer.

188 vgl. E. VOGT/ H. BIEBER (1970), S. 222.
189 vgl. E. VOGT/ H. BIEBER (1970), S. 224.
19 vgl. F. DRAWERT/ A. RAPP (1966), S. 374.
1 'N.N. (1837), S. 334.
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Kl ges schrieb unter dem Stichwort ANatur wi

ADi ese umfaCt das groCe, u n e n éslgeistichirederGe b i et |,
Erkenntnisdarzustellen. Fir den Oenologen sind mehrere Zweige derselbedeerfo
lich, um sich wissenschaftlich ausbilden zu kdnnen, als: Pflanzenchemie, Physik, Ge
l ogi e, Bot ani k, Mi ner al ogi e, Hu mall seig i e, Bod
Thun und Treiben aus diesen Zweigen der Naturwissenschaften hinlanglich erklaren,
dann gebihrt ihm erst das Préadikat eines wissenschaftlich gebildeten Weinbauers und
Weinerziehers, wahrend bis jetzt noch die alte, urgro3vaterliche Empirie im &\einb
und in der Weinerziehung vorherrscht, und man sich blos mit praktischen Kenntnissen

172

begni¢gt . i

Der Weinbau steckte nach Ansicht Kolges im Vergleich zu anderen Agrarwissenscha
ten noch in den Kinderschuhen. Dabei sei die Landwirtschaft eine der Leblesqu

des Staates, von denen der innere Wohlstand abhingegg&slaher im Staatsinteresse,

die Landwirtschatft zu férdern und sie auf die hochstmogliche Stufe zu heben, was durch
die Verwissenschatftlichung gelingen kdnne. Zwar seien bereits besondes&ihkhan

den Universitaten und ebenso Privatunterrichtsanstalten geschaffen worden, jedoch sei
die Weinbaukunde noch unteprésentiert. Nach 1800 sei die Arbeit als eine nahezu
mechanische angesehen und nach urgroRvaterlicher Empirie betrieben Wdrden.

In einem Brief aus dem Jahre 1818, einer Zlsiter Winzer war und zugleidine Ap-
theke besal3, schrieb er:

AGewdhnliche Kenntnisse eines zwecklichen Rebenpflame&isen nicht aus, um den
Grund den das Gelingen oder Milgens eines Produktes odeductes beurtheilen zu
kénnen, dessen Behandlung blos deionatlen Kenntnissen des wissenaftlich Ge-
bildeten untergeordnet sirid’*

Koblges sette sich zum Ziel, jungen Winzer eine nach seinen Vorstellungen optimierte
Ausbildung zukommen zu lassen. Béeorientiertesichan seinen eigenen naturwisse
schatftlichen Kenntnissen. WspaterBronner beflrwortee er, dass ein Jungwinzer die
bedeutendsten Weinbaugebieted die AUmschlagspunkiefir Weine aus aller Welt,
wie die Hafenstadte Bremen und Hamburgsucht haben sollte.
Bei der Jugend, so Kdlges, fielen gerade solche Erfahrungen auf fruchtbaren Boden.
Kdblges setzte sich vehement flir Weinbauschulen ein und skbihkgeteAusbildungs-
inhalte vorumvorrangig ein chemisches Verstandnis aufzubaten
A Br Chemie bleibt es vorbehalten, alle bei den Weinen vorkommenden Mangel erla
tern und die geeigneten Heilmittel angeben zu kdnhefine vollstandige Weinha

schule (welche binnen Jahresfrist nachfolgen wird) wird sich mit den Grunds&tzen b
fassen, um sowhl eine allgemeine 6nologische Volkbildung hierdurcreezielen als

172 B. KOLGES(1848), S. 418.

13 B. KOLGES(1841/e), S. 47

1" HHSTAW [Abt. 210. Nr. 9429Brief von Benedikt Kélges, 8. Oktober 1818.
15 vgl. B. KOLGES(1848), S. 413.
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auch durch diesen Schluf3stein die gesammte Weinbau = und Weinerziehungslehre zur
Wissenschaft zu erheb@&h’®

Trotz gewisser nationaler und auch internationaler Eloritse sprach Kolgenoch 1841
davon dass die Oenochemie noch in den Kinderschuhen stecke, dies vielleicht auch vor
dem Hintergrund einer mangelhaften Wissensvermittlung.

ADie Heilung entstandener Krankheiten uBebrechen der Weine lberlieR man egtw
der der Natur, oder weete dabei allerlei empirische Mittel an, von deren Wirkung
man weder das Gelingen noch das MiRgelingen zu rechtfertigen @fte.

Solche Mittel, so wusste der Pharmazeut, durften kaiags nur aus dem Reich der
Emprrie stammen, sondern es sollte daemische Verstand systematisch genutat we
den, wodurchfeine radikale Heilung zu erwarten wiré® Krankheiten des Weines
sollten gezielt und mit Verstand behandelt werden, so der Apotheker K6lges.

Selbst machte er sich zur Aufgabe, Unterrichtsbiichedfire s e APer It-e der
schaftin zu erstell en. Sie sollten Naturl
Mineralogie, Pflanzenchemie, vegetabilismtyanische Chemie, allgemeine Chemie,
Garungchemie, Agronomie und Dingungschemie sowie Witterungekle vermnti

teln!®° In diesen Kontext passen auch seine Weinlexika als Nachschlagewerke.

Immer wieder betonte er, wie umfangreich doch das Wissen eines Weinbauers bzw.
Weinerziehers sein missed welche wissenschaftlichen Grundlagen hierfir erforde

lich seien Er setzte sich zum Ziel, mittels seirSchriften fir eine Verbreitung seiner
Forderungen nackinemhéhera Bildungsstand:u sorgen-3*

1839 musste er allerdings feststellen, dass noch immer Lehrstihle oder sonstige Unte
richtsanstden fir Weinbaukundeén seiner Regiotiehlten Doch er war zuversichtlich,
dass der fortschreitende Geist der Zeit die Auksamkeit auch auf diesen Zweig, die
Weinbaukunde, richten wiirdé In einem Brief aus dem Jahre 1841 beschreibixer e
plizit sein Vorhaben, den Weinbau giner Wissenschaft zu erheb&H:

AMlein ganzes Streben und Wirken zielte stets dahin, diese Perle der Landwirthschaft
von den Fesseln urgroRvaterlicher Empirie zu entbinden, sie auf - natur
wissenschaftlicherundsatzeuriickzufiihren und sidadurchimmer auf eine héhere
Stufe zu schwingeia sie selbst zur Wissenschaft zu erheb&h.

Sein Reformeifer fand jedoch nicht immer Anklang, so schrieb er, dass er im Jahre 1839
bei allen Regierungen der weinbauenden Staaten Deutschlaad#\eirag eingerieht

hatte, der mdgliche Wege und Mittel zu einer allgemeinen dnologis¢bésaufkB-

rung beinhaltee. Dabei hatte Kbdlges besonders betont, wie wichtig dies fur dieNati

176 B. KOLGES(1848), S. 414.

17 B. KOLGES(1841/¢), S. 2.

178 vgl. B. KOLGES(1839), S. 8.

179 vgl. B. KOLGES(1841/ ), S. 2.

180\/gl. HStAD [D12 Nr. 27/ 57] Brief von Benedikt Kélges, Anlage A, Mainz den 24. Deze
ber 1847.

181 vgl. KOLGES(1839), S. 8.

182\/gl. HStAS [E 146 Bl 772

183 vgl. HStAD [D12 Nr. 27/ 57] Brief Mainz der21. September 1841.

8 Im OriginalBrief wurde die Hervorhebung vom Verfasser vorgenommégl. HStAD
[D12 Nr. 27/ 57] Brief Mainz den 21September 1841.

L
e h



4.1 Benedikt Kolges1774 1850)i Apotheker, Sozialreformer und Onologe
87

naldkonomie doch sei. Es verlangte jedoch nur eine einzige Regierung sein Manuskript,
eine zweite antwortete ablehnend und alleeaed aul3erten sich nichEnttauscht
schrieb Kélges'®®

AUnd so muRte abermals ein Unternehmen als fruchtlos scheitern, dessen Werth und
dessen Erfolge noch nicht gehérig aufgefalt zu sein schigtffen.

Doch Kolges war eine Kampfernatumd setzte siclvis zum bitteren Endeehement

fur den Weinbau einUm die wissenschatftlichen Erkenntnisse zu verbreiten, schlug er
beispielsweiseor, Volkskalendet®” in Massen zu druckemlamit jeder Winzer an $o

che Unterricksschriften komme. Auf dies@/eisekonntenin kirzester Zeit Resultate

erblihen, so Kdlges. Ebenso empfahlfiur den Winzer besser kurze und bindige statt
voluminde Werke bereit zu halten. Mitevbesserten Informationswegenangedie
gro3e Masse Schritt¢, r Schritt mehr Erkenntnisse und
her verborgenen Geheimnisge. W¢r den di ese SchmRdgg-en auch
rung unterstitzt, so sder Winzer auch dieser dankbar und die Bindung zdettige

sich Ein besondereAugenmerk richtete er auf die Jugend, denn ta#e lasWissen

auf einen besonders fruchtbaf®oden.In organisatorischer Hinsicht empfahl®om-
tagsschulenum Bildungneben der alltéaglichen Arbeit besszer Geltung kommen zu

lassent®®

Leider erlebteKolges die Grindung der Weinbauhochschule in Geisenheim im Jahre
1872 personlich nicht mehr. Sie hat sich heute zu einer der meieoiesten Hochsah

len auf ihrem Gebiet entwickelt. Die Ferungen und der Traum Kolgéden Weinbau

zur Wissenschaftzu erteben, war nun verwirklichsein persoénlicher Einsaizt bisher
leider ungewtirdigt geblieben.

416 Besondere schriftstellerische Lei s

Im Vorwort eines seiner Blicher erwahnt Kdlges, dass man um das 15. Jahrdandert

mit anfing i n °nol ogi schen Schriften ¢bet- diesen
schafti zu berichten. Aut oren waren- Naturf
ker und Praktiker. Bis Ende 1832 zahlte er 274 solcher Schffften.

Spater, im Jahre 1841, veroffentliclenoch héhere Zahlen, die erkennen lassen, dass
die Anzahlder Verdffentlichungen im Laufe der Zeit stayéstiegen ist™

18yvgl. B. KOLGES (1841 / 3, S.IX. Siehe hierzu aucBrief an das kénigl. Wirttembergische
hoheStaatsministerium in Stuttgart.

188, KOLGES(1841/ @), S. IX.

187 Kalender erscheinen zunaclsiwegig sind aberauf den zweiten Blick ga nicht so ve-
kehrt, da dieArbeit eines Winzers jaon Jahreszeitembhangig ist und Dingpubliziert
werden kénnendiein speziellerMonatgendienlich sind.

188 vgl. HStAS [E 146 B 772

189 vgl. B. KOLGES(1837 / @), S. II.

190 vgl. B. KOLGES(1841 / €), S. 50.
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Tab.2 Onologische Publikationett

Zeitraum Onologische Publi-
tionen

Von 1469 bis 1500 9

Von 1501 bis 1600 65

Von 1601 bis 17017 82

Von 1701 bis 1800 237

Von 1801 bis 1840 184

Gesamt 577

Zum Nutzwert dieser Veroffentlichungen schrieb Kolges:

AMan findet zwar hierin Vieles deselN¢gtzlich
aber leider so alBruchstiicke zerstreut, daf’} es wegen der Masse dieser Geistksprodu
ten nur Einzelnen verg®°nnt bleibt¥¥ aus derg

Um diese ABruchst¢ckem zu ordnen, ver fasst
onologsches Lexikonwelches das Fachgebiendglichst inseiner ganzen Breite &

decken sollte. Mit diesem Buachar ein wichtiges Nachschlagewerk geschaffen, das
fachliche Themen aus der Onologie behandelte, aber auch biographische Angaben zu
Personlichkeiten mit Stellenwert in énologischen Fachwelt macht&.Im Vorwort

schrieb er:

ADer von uns vorgelegte systematische Ent wu
kinftigen Vollendung bezeichnen. Dem unbegrenzten Streben des menschlickien Gei

tes im Denken und Forschen wird endlich gelingen, auch diesen Gegenstand zur
Vollkommenheit zu erheben. Bei dem immer fortschreitenden Geiste der Zeit und der
Aufklarung, und bei dem unermideten Streben kenntnil3reicher Naturforscher wird es
vielleicht noch eines Jahrzehnds bedirfen, dienBehandlung der weinigten Fligsi

keiten in allen ihren Verzweigungen auf feste wissenschaftliche Grundsatze basieren zu
k°nn®n. f

Bereits als Winzer in seiner Rudesheimer Zeit schrieb Kélges Vorschlage zur ¥erbess
rung des Weins nieder. Dies dokumerttiein Brief aus dem Jahre 1818.

ADem stets fortgesetzten Streben fiir das Gute und das Nutzjlabbg ich, durch die
Vorschldge zu einer Verbesserung des rotigines durch blesnechanische, und
zweckmafigere Behandlumgs Traubenmostes, sowohl devierte, als wie den Ko
stantenunserer Umgebungen bei dem bevorstehenden Herbste einige ierske

tenfit®

191 B. KOLGES(1841/€), S. 50

192 Kolges schreibt die Jahreszahl 1701, vermutlich sollte hier 1700 stehen. \WOLBES
(1841 / e), S. 50.

193 B. KOLGES(1837/ a), S. 1.

194 vgl. B. KOLGES(1848).

195 B. KOLGES(1837/ b), S.V.

1% HHSTAW [Abt. 210. Nr. 9429]Brief von Benedikt KélgesRiideskeim den 8. Oktober
1818.
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In seiner Mainzer Zeit war er dann hauptberuflich als Schriftsteller aktiv.

Es wurden zwei Briefe von Kolges gefunde@ndenen er einen Verlegeeiser Blcher

suchte. Einer ging an die Cotta'sche Verlagshandlung in Stuttgart, einraadeti&
Baumgartnersche Verlagshandlung in Leipzig; sietesolsein 6nologisches Lexikon

verlegen, in dem er weit tiber 2000 Begriffe aus Weinbau, Weinbereitung/eimte-

handlungen zusammengetragertddr betonte jeweils, dass sein Werk auf den damals

neusten Anschauungen der vegetabilischen organischen Chemie beruhte, was zeige,

dass er mit der Zeit gegangen S&i.

Der Brief nach Leipzig tragt eine spater hinziigge Bleistiftnotiz mit seinem falschen

Geburts und richtigen Sterbedatum. Sie wirdigte ihn als Medizinadasseverdient

durch seine Schriften Gber den Weinbau und Weinkultur. Er selbst schrieb eselbstb

wusst in diesem Brief, dass seine friilheren Wgyfkeer al | AEi ngamg wund B
ten hattert™

Allerdingsgabesauch Kritiker seiner Werke, nwie ein
Handbuch der deutschen Weincultur und Wei na

ADas Buch zeichnet si ch & wseitschwkiigket undur ch e
Schwillstigkeit, durch eine oft undeutliche und sogar fehlerhafte Schreibart und durch

das Beibehalten von Irrthiimern aus, die langst als solche erkannt und berichtigt worden
sindia[ é& .

[Hier werden nun einzelneermeintlicheFehle vorgestellt].

ADas vorlieg. Buch wird demnach bei seinem Publicum wenig Gliick machen, da bei

einer ganz nutzlosen und ermidenden Breite zwar im praktischen Theile desselben ei

zelnes Brauchbare enthalten ist dem Vf. aber, wie die mitgetheilten umdiciadla-

dere Stellen es bemerklich machen, es an hinlangliskentnis aller Hulfswisse-
schaften zu fehlen sch¥®int. Druck und Papie

Der Vorwurf der Weitschweifigkeit und Schwiilstigkeit kann mit Kélgdang zugeis-
teswissenschitlichen undphilosophischerGedankengédngemugammenhangen, die rein
naturwissenschaith orientierteKritiker verstoten.

Auch Koélges selbst verteilte Kritiken. So schrieb er zu den oben genannten 274 von ihm
identifizierten édnologischen Schriften, die bis 1832 v&stfavorden waren:

AUeberdies gibt es wunter diesen zerstreuten
grindlicher und lichtvoller Belehrungen unbedingt zu empfehlen waren. Manche dieser

Schriften sind zu weitlaufig und dabei gehaltlos, andere zu kurzwmgnig praktisch,

mehrere rein theoretisch, die Meisten beziehen sich zu viel auf Lokalitdt. Nur die

197 vgl. Brief von Benedikt Kélges an die Cotta'sche Buchhandl@#y(26.11.1846); sowie
UB Uppsala(10.12.1846).

198 vgl. UB Uppsala (10.12.1846).

199 N. N. (1837), S. 334.
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Schriften der zwei letzteren Dezennien verbreiten mehr Licht und Aufklarung, als alle
vorhergehend®n zusammen. f

Kolges entwickelte auch Ideen, um Kagken, die sich 6nologische Lehrbicher nicht

leisten konnten oder sie nicht studieren wollten, Wissen zu vermitteln. So beabsichtigte

er , ab Januar 1838 ein kostenloses Periodi
Weinerziehungi her auSchit gxistiere im .DeutdcBland @ochs o | ¢ h
nichtin, so K°lges. Di ese sol | ttaggerhaltdn,e We i nb
etwa als Beilage zu einer landwirtschaftlichen Schrift. Ein kurzer Bericht, so Kdlges,

wirde eher gelesen werden als ein BuchwBlite er die Winzerschaft zur Wissersb

reicherung motivieren und in die Grundsatze des Weinbaus und der Weinerziehung
einweihen, ohne dass sie ein langwieriges Studium darauf verwenden nitissten.

In einem Brief aus dem Jahre 18Bfachte er sogar Vorschlage zu einer allgemeinen
flachendeckenden 6nologischen Volksbildung uatidie Regierung um Unterstiitzung

bei seinem Vorhaben. Eine sorgfaltig ausgearbeitete Weinbaulehre sollte in atlen deu

schen weinbauenden Staaten verbreitetder® Nochmals hebt er hervor, auf welch

niedriger Stufe doch der Weinbau noch stehe und fuhrt aus, dass teilweise die Meinung
vorherrschezum Weinbau gehore keine Geistesbildung. Ebenso bestiinde oft die kriti
freie Auffassung, AWwstehStttBe gmrrecbbnidie

Zusammenfassend kann man sagen, dass Kélges in seinen Werken einen sehr breiten
Rahmen der Onologie abgedeckt hat. Wenn er Buicher verfasste, waren dies meist Leh
bicher oder Lexika zum Zwecke der Weiterbildung der Winzerschaftinbate le-

fassten sich mit allgemeiner Naturlehre, chemischen Grundlagen, Botanik, Mineralogie,
dem Weinbau mit Dingung sowie der Weinerzeugung. Auch der Weinbaugeschichte
galt sein Augenmerk.

Wie spaterBronner schriebauch eriber fremde Weinbaugebiettie erallerdingsnicht
selbst bereist hatte.

417 Di @t etmesdcihzei ni sche Bedeutung des W
Schattenseiten

Kolges widmet ein Kapitel seined/erkes Av/ollstandiges Handbuch der deutschen
Weincultur und Weinausbildung vom Samen der Weinbeerbisaaur Essigsaurebi

dung des Weinesin der di2tetischen @end medi
gensatz zu Bronner und NeRzeigte sichbei ihmeine starkere Reflektioseines

sprunglichen Berufekr geht speziell auch auf Suchtgefahren éim aus pharmazeut

scher und medizinischer Sicht einen grof3en Stellenweafieasund auch heute noch

besitzn. In einer FuRnote zu diesem Kapitel ist zu lesen

ADie di2tetischen und medizinischen Eigensc
zwar ausser derp®are des Planes; jedoch glaube ich, daf3 es den verehrten Lesern di

ses Werkes wohl nicht mif3fallen wird, einige Andeutungen Uber das diatetische Ve

haltni? des Weines zu erhalten, das doch wohl auch einer Beachtung verdientj-gewtrd

20 B, KOLGES(1837 / a), S. III.
201 ygl. HStAD [D12Nr. 27/ 57] Brief von Benedikt Kéfjes, Mainz den 19. Juli 1838
202 vgl. HSTA E 146 772@®rief von Benedikt Kdlges, Mainz den 13. August 1839.
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get zu werden, da vieEch dem Genusse des Weines ergeben, indem sie ganz andere
Wirkungen davon erwarten, al®¥ der Erfolg 1le

Zunachst fihrt er ein historisches Beispiel auf, die Geschichte des Bacchus, der als
Spender der Freuden und des Kummers @aé Erzéhlung zeigtwie nah Wirkungen
und Nebenwirkungen beieinander liegen kdnnen:

A[ é] w2hrend die Leiden, die der GenuC des
gehen, und gewohnlich die eifrigsten Verehrer des Gottes am starksten treffen. Sie
schwelgen eine Zeit lang in einem Taumel voll Frohlichkeit, allein endlich kommt die

Zeit heran, wo der Raum von Gluck wie Nebel zerstaubt, und Tiefsinn und Verzwei

lung sich ihres Geistes bemachtigen. Wahrend ihres Gbrigen Lebens von Gewissenbi

sen und unh#aren Krankheiten gefoltert, entdeckten sie erst zu spat, dald Sie, falschen
Vergnugen nachgehend, den Becher des Lebens bis auf die bitterste Hefe geleert h
ber f

Man merkt diesem Text einen gewissen melanchoeldtlosophischen Unterton an.
Als Verfas®r philosophischer Texte wie dedanuskriptAB | i c ke i%fbe- Jenseit
schreibt Kélges bildlich und lebhaft dasrutschen in eine alkoholische Abhéangigkeit.

So bezeichnet ereth Wein alsfergétzliches Gifi das wie manchandere Gifte auch, bei
vorsichtiger und zweckmaRigdmwendung héchst wohltatige Wirkungen hervombri

ge. Der Wein wirke in Mal3en genossen starkend und erregend, er beschleuni@e die T
tigkeit des Herzens und derrt@rien. Er verbreite Uber den Korper eine angenehme
Warme und fordre die verschiedene®ekretionenDie Muskelkraft und Nervent&

keit wiirden erhéht und das Gemiit erheit&tt.

Ein gesunder Mensch bedirfe died#ufregungen seiner Koérperkraitesigentlich
nicht. Sie wiirden Patientedie diesen Zustand vofunnatirliche Krafti haufig he-
beifuhrten, friher oder spater erschdpfen. In manchen Konstitutionen wirkte der Wein
eher narkotisch und veranlasse, wenn er im Uberfluss genossen wird, sogar Beta
bung?®’

Auf den Magen wirke der Wein auf zweierlei Art, zum einen dueiheschemischen
Bestandteile, die sich mit dem Speisebrei vern&tiund vom Koérper aufgenommen
wiirden, zum anderen durch seine reizende Wirkung auf die Magenmusk®atur.

Schon vor Erreichen des Magesrgfalteder Wein charakteristische Eigenschaften

ADie Feinheit und das Arom nehmen beide Organe des Geschmacks und Geruchs in
Anspruch. Je starker und kréftiger diese Organe hiervon ergriffen werden, destp vorzi
licher ist das Produkt, desto héher sein Werth. Zur naheren Ueberzeugung, pflegt man

203 B, KOLGES(1837 / b), S. 31.

204 B, KOLGES(1837 / b), S. 31.

%> Dies lag nur als Manuskript vor. VALOBE (1851), S. 314. Ein verdffentlichtes Werk ken
te bislang tatsachlich nicht gefunden werden.

2% vgl. B. KOLGES(1848), S. 715.

207 vgl. B. KOLGES(1848), S. 715.

208 vgl. B. KOLGES(1848), S. 715.
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auch wohleinen Theil der Probe in den Flachen beider Hande zu zerreiben, um auch
diese Attribute im elastisch fl ¢ ;&htigen Zus

Interessant sind Ausfihrungen zum Geschmacksempfinden der Zunge:

f®Die Natur hat es namlich so angeoet, daR die Zunge, und zwar nicht deren Mitte,
sondern blos ihre Rander, am meisten aber die Spitze, vermodge der vom fumften Ne
venpaare empfangenden Faden, nur den fixen Geschmack, den wir sauer, suf3, scharf,
bitter, geistig, fett, salzig, brennend nennzu fuhlen vermag; fir alles Flichtige, sey

es angenehm oder widerlich, haben ihre Nerven keine Rezeptivitat, sie kdnnen das nicht
empfinden; dies kann nur theils im Rachen, im weichen Gaumen, nahe an demOeffnu
gen der Nase hinter dem weichen Gaumeauptséchlich aber in dieser selbst gesch
henff*°

Wein dieneu. a. zur Therapie der Cholera. Leider, so Kolges komme hier vermehrt
franzdsischer Wein zum Einsatz.

ADer Norden wird hinsichtlich der Cholera=Krankheit mit franzésischen rothen Weinen
wahrlichiiberflutet. Erzeugt Deutschland keine rothen WdiRE?

Kolges sieht den Wein als Genussmd Heilmittel, weniger als Nahrungsmittel, iesb
sondere Aspekte des Genusses dienten seiner Verbreitung:

ADer Luxus sowohl als das BediirfniR, aus Gewohnheit undeilmittel, werden d-
sen Gegenstand der Consumtion nie ganzlich sinken I&&€en.

Die Bedeutung als Heilmittel sank jedoch bekanntlich im Laufe des 19. Jahrhunderts,
wofur Kélges das Aufkommen von Wasserheilanstalten verantwortlich machte.

Zu den alteste dieser Anlagen zahlte die Wasserheilanstalt in Grafenberg in Schlesien.
Diese Kuranlage beherbergte zeitweise bis zu 700 Kranke. Weitere zwolf dieser Wa
serheilanstalten seien in Griindung und Kdlges befiirchtete eine Verbreitung dieser A
stalten in allenTeilen Deutschlands. Bekanntlich, so Kdlges, sei den Kranken dort nur
der Genuss von Wasser und Milch, nicht der des Weines erlaubt. Die Reconvalescenten
gewohnten sich nun an das Wasseken, weil sie es als heilsam erlebten. Sie teilten
diese Erfahrungn wiederum ihren Verwandten, Freunden und Bekannten mit und der
therapeutische Weinkonsum sirfRé.

209 B. KOLGES(1839), S. 30.

210 B, KOLGES(1837 / b), S. 16.
21 B. KOLGES(1839) S. 22.

212 B. KOLGES(1841/c), S. 213.
213 vgl. B. KOLGES(1839) S. 16.



42 Johann Phil i ppl SEBrAdeinrelra (LI7OMRI e
mit pharmazeutischen Wurzeln

Der tatendurstige Johann Philipp Bronner (17A854) war
eine vielseitig interessierte, flexible Personlichkeit. Er iarl
tete als Apotheker, Naturforscher, Rosenzichter, Schhfts
ler und Winzer. Bronner bereiste innerhaibeier Jahrzef
te wichtige Weinanbaugebiete in Deutschland und ino-e
paischen Ausland. Ein Brief (siehenfang) dokumentiert
diese Reisetatigkeit, bei der dé&evorzugtlandestypische
Rebsorten sammelteNoch wahrend der Zeit als Apotheks
verschaffte esich Kenntnisse tuber den praktischen Weink
und pflegte enge und gute Kontakte mit Weinbaufachleu
Als erfolgreicher WinzerRebenziichter und Mitglied zbh
reicher Weinbaugremien schrieb er seine Beobachtun
Erkenntnisse und Empfehlungen in dreiz&tichern nieder.
Damit legte er die Grundlage fur eine Uberregionalenyvg
bauwissenschaft und kann daher als wehl bedeutendsteAbb 12 Johann Philipp
Weinbaufachmanin der ersten Halfte des 19. JahrhundaBronnerla
angesehen werden.

Seinen erfolgreichen Berufswechsel zum Onologeltzog er im Alter von knapp 30
Jahren. Der Naturliebhaber Bronner hatte sich bereits vorher ein fundamentales Wissen
in der Botanik und Mineralogie angeeignBamit sowie mit den beim Aufbaaigener
mineralogischeund botanischerfsammlungen erworbendtenntnissen war er im tbe
retischen Bereich bestens fur den neuen Beruf vorbereitet. Seine sehr gutehBeobac
tungsgabe und seine ungezwungene Kontaktfreudigkeit insbesondere auch mit 6nolog
schen Berufskollegen beisigten verbliebene Schrankewischen belen Berufsfeldern
Apotheker und Winzet.

Bronner hatte die damalige kritische Situation der Winzer in seiner Region erkannt.
Ihnen fehlten nicht nur grundlegende naturwissenschaftliche Kenntnisse um einen e
folgreichen Weinbau und eine qualitéatsverbesdentellerwirtschaft zu betreibeapn-
dernauch die finanziellen Mittel waren in den meisten Fallen nicht ausreichenak Bro
ner selbst war wirtschaftlich abgesichert und entsprechend unabHangig.

Lvgl. Nachlass Kiinzel Br.4/ 1/ 12 (Brief von Bronner).

'aprivatarchiv Fritz Schumann

2Vgl. F. SCHUMANN (1979), S. 6; sowie KBENEKE (2006), S5.

3 Vgl. F. SCHUMANN (1979), S6i 10.

“So mahnte er die Weingg¢ter, denen es flrinanzi el
chen alle Glicksguter entgegen lachen, denen alle Mittel und Wege offen stehen zu handeln,
wie sie wollen, ist es unverzeihlictvenn Sie nicht ihre ganze Intelligenz aufbieten, um ein
Naturprodukt so zu behandeln, dal} es den héchsten Gewinn abwirft, namlich, dalses in be
ter Qualit?a&t her gBRGNNE®R(1856),SWBer de. A Vgl . J. P.



94 4. Apotheker mit Bezug zum Wein

42.1 Bi ographie

Noch zuLebzeitenerschienim 6nologischen Worterbuch des Apothekers Benedikt
Kélges (17741850)eine kurze Biographitiber Johann Philipp Bronner (179864)°
Bronner selbst wies am 13. Mai 1851 die Redaktion der agronomischen Zeitung in
Leipzigi die vermutlich einen Texiber hnverfassen wollté an sie moge aus diesem
onologischen Wérterbuch Teile entnehnfiebiesemRat folgend wurden auch in der
vorliegenden Arbeif extehieraus entnommen.

Johann Philipp Bronndam am 11. Februar 179 Neckargemiind bei Heidelberg als
einziger Sohn des Apothekers Johann Ludwig Bronner (4.11i17281842 aus Be-
sigheim und dessen Frau Gertrud geb. Cnénirs Mannheim zur Welt. Sein Vaterle
tete bis zu seinem Tode im Jahre 1842 die Adutheke (HauptstraBe 23 in
Neckargemind. Did-amilie Bronner stammte urspringlich aus Salzburg und wurde
wegen ihrer lutherischen Konfessiwan dortvertrieben. Bronners Vorfahren tbtén
soweit feststellbar vorrangig medizinische Berufe aus (Arzt bzw. Regimentsphysikus
in einigen Generationeny.

Zwei Tage nach seiner Geburt wurde Johann Philipp Bronner am 13. Februari792 g
tauft. Sein Taufpate war der ledige Johann Philipp Cneib, ein Bruder der Mutter aus
Mannheim. Der Taufling erhielt die gleichen Vornamen sémPate'?

Seine Kindheit verbiehte Bronner in Neakgemiind. Vermutlich agfund seiner fti-

hen Vorliebe fiir naturgeschichtliche Gegenstande, so K&jgeandte sich der Junge

®Vgl. B. KOLGES(1848), 107110
®\Vgl. Nachlass Kiinzel Br. 4/ 1/ 12 (Brief von Bronner).
" In der Literatudassen sictzwei unterschiedliche Geburtsdaten findéh. Januar 1792 (Vgl.
F. SCHUMANN (1979),S. 7; Gedenktafel vor der Stafjpotheke);sowie 11. FebruaMgl.
H. SCHIMMELPFENNIG (1976), S. 19) was inOrtssippenbuchbestatigt wird.Vgl. H.
GABERDIEL / G. GABERDIEL (2012),S. 154.Manfred Kurz stellte in einem neueren Aufsatz
kl ar , dass in den fr¢g¢heren Quellen die Dati e
Er berichtigte dis : ASt att den ger mani schen Mobhatsnamen
ruar zu Ubersetzen, machte man daraus einen Januar und so lie3 man unseren guten Johann
Philipp einfach einen Monat friher adfi e We |l t kommenhi. BDe-es best:
burtseintrag imTauf, Trau und Beerdigungsbuch der lutherischen Genheihleckarg-
mind Vgl. M. Kurz (2012), S. 75.
8\Vgl. H. SCHIMMELPFENNIG (1976), S. 46.
° In den Orssippenbuch findet man den Namen Gertrud Knap(?). Bei Schimmelpfennig steht
geborene Kneip aus Maheim. Vgl. H.GABERDIEL / G. GABERDIEL (2012),S. 154; sowie
H. SCHIMMELPFENNIG (1976), S. 21. Der AnstaltsagpekerEduard Jundt scheb im Jahre
1927, dass Bronners Mutter Knapin hie3. VglJENDT (1927/ a), S. 3. Aus der Geburt
urkunde, die bei Manéd Kurz abgebildet ist, geht der Namen Cneibin hervor. Vgl. M.
KURZ (2012), S. 75Cneibin war die Nichte, des friheren Besitzers der Adjmstheke in
Neckargemund Christian Gottlieb Zettel. Vgl. Stadtarchiv Neckargemtind (Dr. Suchy).
%1m Jahre 1797 gindie AdlerApotheke in das Eigentum Ludwig Bronners iiber. Die Adler
Apotheke existiert noch, sie befindet sich allerdings in der Hauptstraf3e 58. Einereganz b
sonderen Dank fir diese Information geht an die Stadtarchivarin Verena SdWghitt.
Stadtarchiv Mckargemiind (Dr. Suchy).
1 vgl. H. SCHIMMELPFENNIG (1976), S. 21F. SCHUMANN (1979), S. 7; sowie EIJUNDT (1927
/a), S. 3.
12\/gl. F. SCHUMANN (1979), S. 7; sowie MKURZ (2012), S75.
Bvgl. B. KOLGES(1848), S. 107.
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schon frih der Pharmazie mnd erfuhr seine berufliche Erstausbildung in der dkerl
chen Apotheke. 1809 verliedt diese Lehrstelle und konditionierte sieben Jahre lang in
verschiedenen Stadten Deutschlands. in Hanau, Wirzburg, Esslingen, Mannheim
und Durlach. Sein haufigdohnortwechseteigte bereits seine grof3e Flexibilitdt und
Aufgeschlossenheit gegeniibeuen Herausforderungéh.

Sein enger Bezug zur Natur wird auch dadurch deutlich, dass er auf seinen Reisen viele
Wege zu Ful3 zurticklegte. Mehr als 500 Stunden soll er wahrend seiner Konditionsjahre
gewandert sein, um seine Kenntnisse in der Botanik anéitheralogie in direkter A-
schauung zu erweitern.

In Hanau lernte er den Apotheker und spéateren Professor Gottfried Gartner (1754
1825)° kennen, der Direktor des Wetterauer Museums war. Dieser soll ihn zun-Sam
lung vonConchylied” und zum Befassen mited Entomologie (Insektenkunde) riot

viert haben?

In Durlach arbeitete Bronner beim Staatschemiker Karl Friedrich Salzeri(1958)"
Hier stand dem angehenden Apothekeri- im Gas

% Vgl. F. SCHUMANN (1979), S. 7; WLOBE (1876), S. 362.; B. KOLGES (1848), S. 107;
W[ é] (1875)D,SCcH¥ARZ(3986), S.HFplsowie J.SUCHY u.a. (2010).

2vgl. B. KOLGES(1848), S. 107.

8 Auf Anfrage bei der Wetterauschen Gesellschaft fiir Naturkunde in Hanau wurde hestéatigt
das Gartner einer der Griundungsmitglex dieser Gesellschafvar. Von Haus aus war
Gartnerwie Bronner Apotheker undbenfallsvielseitig interessiertGartners leiblicher ¥-
ter war Pharmazeut in Hanau, starb jedoch bereits, als Gartner sieben JahreBadt sear.
nem Stiefvater erlernte er das Handwerk der Pharmazie. 1774 ging er nach Basel in eine
Apotheke um seine Kenntnisse zu vertiefen und Ubersiedelte anschlieRend nach StralRburg.
Nach dem Tod des Provisors in Stralburg wurde ihm hier die Apothekeaigeeartim Ja-
re 1808 erhielt er von der Universitdt Marburg das Diplom des Doktors der Philosophie.
Gartner warwie Bromer schriftstellerisch aktiv. Seerfasste edasumfangreiche Werk
Aie Flora der Wett er awrdeam 2D.dh1820ndie Wetieraid pp Br on
sche Gesellscha#ls korrespondierendes Mitglied aufgenommen. Einen Dank flr diese |
formation gilt Herrn W. Heinemann, iHau, siehe hierzu WEINN / W. HEINEMANN (2010),

S. 2528.

" Die Conchiologie oder Conchyologie befasst sich mitSiemalen bzw. Gehdusen deich-
tiere (wiez. B. Muscheln und Schnecken). Vgl. CYELL (1867), S. 322. Im Laufe seines
Lebens nahm Bronners Eifer zu dieser Sammelleidenschaft keineswegs ab, so schrieb er
1839: AEinen Gegenst an dwamniclg higrhertgehortp abér méirer ¢ hr e n
Interesse besonders in Anspruch nahm, vielleicht auch blo3 deswegen, weil ich mich friiher
mit der Conchyologie eifrig beschaftigte. Ich fand namlich mehrere Hauser, derem-Wette
seite mit einem Kieswurf Giberzogen wardumozu das Material grof3tentheils aus Mainm
scheln genommen wurde. Die vorherrschende Gattung war die Mya oder Unio pictorum, die
ich hier zu Tausenden aufgelegt und aufgetragen fand. Eine solche Wand sieht aus wie ein
Mosaikboden, die besonders in der 8@& ei nen matt en BEINWER z verbr
(1839), S. 35.

Byv/gl. B. KOLGES(1848), S. 107.

19 Am 24. Dezemberl775 wurde derApothekersohn undpétere Apotheker Karl Friedrich
Christoph Saker in Weinsberg geborenm Jahre 1800 kaufte er die Fischbrunnen
Apotheke in Durlach, die er 1809 wieder verkaufie.gleichen Jahr wurde er zuBtad-
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nett zur Verfigung, was ihm. a. bei der Vorbereitung aufs Examen half. In Durlach
legte er dann am 23.5.1825ein Examen ab' Die von anderen Autoren angegebenen
Studienorte Wiirzburg oder Heidelbémnnten nicht verifiziert werdeft

Allerdings geht ausstudieneinnerungenBronnes der Studienort Wirzburdlar her-
vor:

AAl's ich im Jahre 1811 in W¢rzburg studiert
seiner Zuhorer eine Reise nach den Badern Kissingen und Bocklet. Letzterer Badeort

hat eine Stadtquelle, welche so reich an KohlensayrésiBtman bei Fassung der Que

le darauf bedacht war, die grof3e Menge von ausstromender Luft so aufzufangen, dal} sie
ununterbrochen durch ein diinnes Rohr ausstromt, gleich wie die Luft aus einem Fasse

mit g2hrendem Weine. f

Diese Studienerinnerungen besclkrb Br onner im Jahre 1835 1in
die Unzweckm2Cigkeiten der Anwendung bl eche
Bronrer verschlug es vermutlich autmd einer jungen Frau nach Wiesloch bei Heide

berg, dessen Einwohnerzahl im Jahre 1820 2#28ug. Uber diese schone Weinstadt,

die damals 6stlich, nérdlich und westlich grof3tenteils von Garten und Weinbergen u

geben war, verfasste der Apotheker im Jahre 1822 eine landwirtschaftliche-Ortsb
schreibung. Er betitelt eieslooh mihibren Umgebus at z AD
gen, von dem Apot h*AmerMai d8ifiheieatete Branseedeb s t . fi

ne Freundin aus Wiesloch, Gertrud Mari(19.7.179523.11.1828)". Zur Braut hieR

es:

AEhel i ch | e drochter des highérigen unsl adchededen Herrn Apotd
kers Friedrich Marklin und dessen noch lebender Ehefrau Charlotte geb. Gernerin (einer
nachgel assenen Tochter des Indpektors und P

Und zum Brautigam

schemiker ernannt. Er war unter anderem Mitglied der Bergwé&nksmission des G
herzogtums Baden, der kameralistigitonomistien Gesellschaft zu Erlangen und dér m
neralogischen zu Jen&chwerpunkteseiner Forschung waren unter anderem die Minera
quellen. Vgl. K. G.FECHT (1869), S. 573H.-D. SCHWARZ (1978 / €), S. 554; sowie T.
HARTLEBEN (1815), S. 69.

2\/gl. A. WANKMULLER (1964), S. 12; sowisl. KURZ (76), S. 76.

2Lv/gl. H. SCHIMMELPFENNIG (1976), S. 26

22 Das Uniarchiv Wiirzburg konntdies nicht bestatigerfeinen Dank fiir diese Information gilt
FrauHeike Nickel); teilweise liest man auch Heidelberg, wobei dies ebenshisrlegt
gilt. So ister nicht in der Maikelliste der Universitazu finden. Ebenswenig ist er bei A.
WANKMULLER (1963) und GTOEPKE(1904)verzeichnet.

23 J. P.BRONNER(1835 / B, S. 210, sowie J. PBRONNER(1836), S. 147. Johann Georg Pickel
(1751 1838), geboren in Sommerach am Main, wurde 1778 zum Doktor der Medigin pr
moviert. Es folgten mehrere wissenschaftliche Reisen. Er wurde spéater Professoe-der Ch
mie an JuliusMaximilians-Universitat Wirzburg. VgIF. RINGELMANN (1835), S. 51.

% Schwerpunkte dieser Ortsbeschreibung Wieslochs waren vor allem agrarwissenschaftlicher
und naturhistorischer Ari/gl. J. P.BRONNER(1822), S. 21.

%\/gl. H. GABERDIEL / G. GABERDIEL (2012),S.154.

%\/gl. E. JUNDT (1927/ a), S. 3.

" Bei H. GABERDIEL / G. GABERDIEL (2012),S.154steht Marcklinmi t Acfi geschri eben

8 E. JUNDT (1927/ a), S. 3.
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AB¢srger und neuangehender ohApootemedctelene al | hi er

den Apotheker in Neckargemind Ludwig Bronner und seiner Ehefrau: Gertrud
Knap®n. f

Nach der Heirat tbernahm Philipp Bronner die bis dahin von seinem Schwiegervater
gefuhrte Stadtapotheke in Wiesloch. Diese Apotheke war daanatierEcke Kirch

und Pfarrgasse gelegéhHeute noch existierend, erlebte diese Apotheke in dér Zw
schenzeit mehrere Umzlge. Sie sind in der folgenden Skizze dargestellt:

Marktplatz

[
D)
[7)
©
()]
—
S
©
w—
o

Abb. 13 Skizze der Umziuge der Wieslocher Apotheke. Nach einerl-At
dung der Ausstellung im Wieslocher Rathaus (April 2011)

Die von seinem Vater Ubernommene Addgrotheke in Neckargemind liel3 er vetwa

ten, bis sein altester Sohn Ludwig Friedrich (4.11.18765.18943" die Apotheke
Ubernehmen konnte. Ludwig, auch Louise genannt, der die Apotheke in Neckargemind
am 6. Mai 184% tibernahm, machte dem Vater jedoch wegen seines leichtens-eben
wandelszeitweiseSorgen. So trank er gerne Uber den Durst, wie maninemeBrief

Bronners an seinen Sohn Carl er fa2hert . Re s .

29 E, JUNDT (1927/ a), S. 3.

% vgl. E. JUNDT (1927/ a), S. 3.

3 Vvgl. H. GABERDIEL / G. GABERDIEL (2012),S. 154;sowie H.SCHIMMELPFENNIG (1976), S.
19; sowie M.KURZz (2012), S. 76J. Ludwig Bronner von Besigheim wurde am 22.05.1830
an der Universitat Heidelberg immatrikuliert. Er studierte ein Sem¢S&rl83}) an der

Universitat Tubingen. Vgl. AWANKMULLER (1970; S. 20; sowie A. WANKMULLER
(195%; S. 63

% \/gl. Stadtarchiv Neckargemiind (Dr. Suchy).
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Grol3vater wollte dich [Carl] zu sich berufen, und der Louise sollte wieder fort, er setzt
i n Dich me RFYVerMwlichtaufeundesa maficheierfehlungen Ludwgs,
vertraute Bronner die ApotheKeber seinemzweitéltesten Sohn Carl (18.10.1818
13.05.1903Y an, der den Verwalter abléste.

Aus erster Ehe mit Marklin gingen vier S6hne, Ludwig, Carl sowie Christian Friedrich
(19.06.182009.06.1821%° und Eduard (12.07.18229.03. 1886) hervor. Der dritte
Sohn Christian Friedrich wurde nur 11 Monate alt. Der vierte, Edflanarde spater

ein beriihmter Arzt in Bradfortf. Er zahlte zu den begabtesten Kindern Bronners: Ed
ard war befreundet mit dem beritem Heidelberger Arzt Adolf Kussmaul (1822
1902f° der seine spatere Frau im Bronsenen Haus kennenlernté.

¥ Siehe hierzu den Briéfn Anhang von Bronnean seinen Sohn Qafl0. August 1840).

% Er wurde Landwirt, Okonom und Weingutsbesitzer. Er heiratete am 04.12.1845 Anna Maria
Ziegelmayer und sie bekamen vier Kinder. Er hatte jedoch keine Bvdehutlich war
auch er Apotheker, da er den Verwalter in Neckargemiind ablosen korgiteH.
GABERDIEL / G. GABERDIEL (2012),S.154;sowie H.SCHIMMELPFENNIG (1976),S.21.

% Carlsoll alle vierzehn Tage zu FuR zur Apothejegangen seimm den Verwalter dort abz
I6sen.Vgl. E. JUNDT (1927/a), S. 3.

%vgl. H. GABERDIEL / G. GABERDIEL (2012),S.154.

$7vgl. H. GABERDIEL / G. GABERDIEL (2012),S.154.

% |m Sommer 1822 wurde Eduard\iiesloch geboren. In Heidelberg ging er auf das Gymn
sium und studierte ansi¢lRend dortMedizin. 1846/47 ging er nach Paridier arbeitete er
in Hospitalern und betrieb gewibringende Studien, anschlieRend erganzte er in Wien und
Prag sein medizinischéWissen. Im Jahre 1848 lie3 er sich in seiner Heimatstadt nieder.
Auf dem Marktplatz in Heidelberg hielt er 1848 revolutiondre Reden ursst® deswegen
im gleichen Jahr nochus dem Land flichterkEr verbrachte einige Monate in Zurich und
StralBburg, bevoer 1850 nach Paris gelangtiéls sich seine Lage auch hier wieder-ve
schlechtertewanderteer nach England aus und fassteBradford Ful3. Im gleichen Jahr
1852, in dem er sich in Bradfortbblierte, wurde evonder Universitat Jena zum Dr. med.

promovietund kaum sp2ter ernannte i hn der AVerein
Parisini zum korrespondierenden Mitglied. I n Bt
wi eder Studi en, di e mit medi zini schenl und pha
Coll ege of Surgeons of EnglandiAa zum Abschl uss

Klinik fir Augen- und Ohrenkranke. Vor allem gehoérten Fabrikarbeiter, die haurfigr u
Seh und Gehdérschadigungditten, zu seinen PatienteDer Ruf des deutschekrztesver-
besserte sichtetig. Als er am 22. Marz 1885 verstarb, gab es eine groRe Beerdigwng. Ed
ard hatte zwei Sohne, die unverheiratet blieben. VgISEHIMMELPFENNIG (1976), S. 21;
sowie O. ESUTTER(1949), S. 7.

% vgl. H. GABERDIEL / G. GABERDIEL (2012),S. 154.Uber das Krankenhapus dem Eduard
arbeitete gibt es eindurzbrosd ¢ r Téie Rbyal Eye and Ear Hospital. 18379 07 . A Hi er
findet man einige Abbildungen zu den Arlseitumen des Krankenhauses, neliser Ab-
bildung Eduards auf Seite Rlan kannhierin UberEduard Broner sehr viel Bsitives lesen,
da sein Patientenklientel vor allarmeMenschenwarelA Thr oughout all these
his death, Dr. Bronner's untiring service was rendered in all ways suggested by his kindly
sympathies ad energetic nature. He has left a memory sacredly enshrined in the hearts of
many who loved him, and it can be truly said that no nobler life is known to those who so
r ow f oVgl. M N.nTh& Royal Eye and Ear Hospital. 183200 , fS. 8

9 KuRmaulwurde am 22Februar 1822 in Graben bei Karlsruhe geboren. 1840 bis 1845 st
dierte er Medizin in Heidelberg. Er wurde Militararzt in badischen Diensten von 1848 bis
1849. Aufgrund einer Krankheit musste er seine Praxis aufgeben und studierte nochmals ein
Jahr in Wirzburg. Er habilitierte sich 1855 in Heidelberg und wurde 1857 zum a.o.rProf. e
nannt. 1859 erhielt er einen Ruf nach Erlangen und vier Jahre spater wechselte erihach Fre
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Johann Philipp Bronners Frau verstarb bereits im Alter von 33 Jahren am 23.11.1828.

Im Jahr nach ihrem Tod heiratete Bronner die Pfarrerstodbieistine Elisabeth

Heddaus (24.07.18098.11.1865%, eine Cousine seiner ersten Frau. Aus dieser Ehe
stammten weitere vier Kinder. Tochter Elisabeth (02.05.18305.1830% verstarb

kurz nach der Geburt. Es folgten Karoline Luisa (02.11.18328f* Jotann Philipp

Georg (26.07.183392.08.1915% und Juliué® (1835 1917)%’

Auch Johann Philipp Georg Bronner (183915), Bronners erster Sohn aus zweiter

Ehe, wurde ApothekeNach seinem Examen war er noch ein Jahr in einer Apotheke in
Luxemburgtétig, bevor e dann die elterliche Apotheke in Wiesloch tibernahm. Uber

ihn ist anekdotenhaft bekannt, dass er an der Kellertreppe stand, als die Preul3en kamen,
und rief: Aihr k°nnt ,dovheintdéenk&a] |l epvidegl
Die PreufRen liefeh&ufig und gern die Fasser offé&nr. a3 mit Vorliebe Austern und

war haufig in Clubsélen anzutreffeenmal gewann er 600 Gulden in Homburgd

begab sich unmittelbar danach auf Reidenbeabsichtigteu promovieren, doch als

seine Arbeit etwa zur Hfié fertig war, rief ihnn sein Vater nach Wiesloch zur Ub&rna

me der Apotheke zurlick. Bronner selbst wollte diese wegenr sggenen naturvgr
senschaftlichen Arbeiten nicht mehr leit&n.

Nach der Ubernahme der véterlioh&pothekeverlegteJohann PhilipgGeorg 1858 die

Apotheke nochmals Di ese noch heute existierende Ap
Liniein etwas mit der unt ersucht O GRPer son
schichte der Apotheke wurde durch seinen Sohn gepragt. Johann Philipp Bronner

burg. Zuletzt war er 1876 in Stra3burg tatig. Er lebte spater als emeritndfessor in
Heidelberg. Hier wurde er Ehrenblrger. Mgl N. (1989 / b), Sp. 932

*Vgl. F. SCHUMANN (1979), S. §.; sowie H.SCHIMMELPFENNIG (1976), S. 19.

*2 Frau Heddéus ist in Biebelnheim geboren und im Alter von 56 Jahren in Wiesloch verstorbe
Vgl. H. GABERDIEL / G. GABERDIEL (2012),S.154.

*3\/gl. H. GABERDIEL / G. GABERDIEL (2012),S.154.

*“Hier findet man auch den Namen Lina (spéteNachnameEisenloher). Vgl. H.
SCHIMMELPFENNIG (1976),S.19.

> In Heidelberg besuchte er das Gymnasium. Nach dem Abitur egsat sich Apotheker zu
werdenund seit 1865var er Weinhéandler in Wiesloch. Am 21.02.1859 heiratete er Julia
Helena Quentell (1834924) Aus dieser Ehe gingen zwei Kinder hervor. Vgl. H.
GABERDIEL / G. GABERDIEL (2012),S.154;sowie H.SCHIMMELPFENNIG (1976); S. 19.

% Julius, der jungste Sohn Bronners, besuchte das Gymnasium in Straffb8mnmersense
ter 1855 und im anschlieenden Wintersemester besuchte er das Privatinstitut von Georg
Friedrich Walz (181B1862). In Mlinchen studierte er von 1860 bis 18BRarmazie. In
Speyer kaufte er die SchwanrApotheke. Julius hatte drei Toéchter. Er verkaufte im Jahre
1883 die Apotheke und zog nach MinchEn.verstarb 83ahrigim Dezember 1917. Vgl.
H. SCHIMMELPFENNIG (1976),S. 19 u. 21;G. EBERHARDT (1990), S. 52;sowie N. N.
(2010).

“"Vgl. F. SCHUMANN (1979), S. %.; H. GIEBENHAIN (1979), S. 17; EJUNDT (1927/ e), S. 3;
sowie J.SUCHY u.a. (2010).

B Vgl. H. SCHIMMELPFENNIG (1976), S. 1.
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(Sohn) verkaufte allerdings nach dem Tod seines eigenen Sohnes die Apotheke. Auch er
beschéftigte sich dann wie sein Vater mit Wein und WeiriBau.

Abb. 14 Stadtapotheke Wieslo%

Im Prinzip ist die Apotheke im historischen Zustamtialten geblieben. Gegéverder
Apothekebefindet sich eine Gedenktafel mit folgender Insciifift

ADem Andenken an den verdienstvollen F°rder
der Rebenkunde Oekonomierat Johann Philipp Bronner in Wiesloch gebl70R1
gest: 4. 1864

Links neben der Schrift ist ein Mann mit Sichel, rechts eine arbeitende Frau abgebildet.
Der Mann blickt auf die Frau hinunter, die eventuell Stroh rDéir sinnbildliche Hin-
tergrund ist unbekannt.

*vgl. E. JUNDT (1927 / @), S. 3M. KURzZ (2012), S. 77; sowikl. SCHIMMELPFENNIG (1976),
S. 19f.

* Foto vonDr. Adolf Suchy(10.10.2010)Di e heut i ge A-Apothekestamsitc hefi St
aus dem Jahr 1858. Sie war bis 1966 in Betrieb. Danach wurde 4i@85isals Lagerraum
benutzt. 1985 wurde sie wieder fiir die Offentlichkeit zuganglich gemacht (250- Jahre
Jubildum). Ein Dank fir diese Information gilt Herrn Dr. Suchy.
Beriihmt und bekannt wurde diese Apothggdoch 4 s Aer st e TanRest el | ef
damalige Besitzer versorgte Bertha Benz (184®44) mit Ligroin, so dass sie ihre Fahrt
fortsetzen konnte. Vgl. MMONNICH (2010), S. 2593.

°1 Gestiftet wurde die Tafel von der Gesellschaft fiir Geschichte und Literatur der Landwir
schaft in Weimar. Am 19. Dem#ber 1928 fand aus Anlass der Enthillung dieser Eafel
kleine Feierlichkeit statt. VgN. N. (1928), S. 1567; sowid. N. (1929), S. 1.

2. DECKER(1964), S. 17.
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Abb. 15 Gedenktafel

In derApotheketraf man auch als sie noch unter seiner Leitung staed, Vater d-

hann Philipp Bronner eher seltam er liel3 sichmeistens durch tiichtige Assistenten
vertreten. Zum Beispiel arbeitete Georg Friedrich Walz (18882)° bei ihm, der sp-

ter Apotheker in Speyer wurde, dort viele junge Kollegen ausbildete und anschlieRend
als Professor der Universitat Heidelberg wirkte. Walz unterstiitzte Bronner intensiv bei
seinen 6nologischen Unternehmungen. Auch er publizierte einigét&chiber Wein

und Weinbau!

3 Georg Friedrich Walz erblickte alles drittes Kind der Eheleute Ludwig Friedrich \vadiz
Margarete Vorwerk geb. Hippe das Licht der W&828 begann Walz seine Apothdkéire
in FUrth bein Apotheker Rupprecht. Walz galt als eifriger und pflichttreuer Lehrling und am
28. Juli 1830 bestand er seine Gehilfenprifoniigder Note gut. Nach @ern 1831 arbeitete
er bei Johann Philipp Bronner in Wiesloch, derfaligs einen nicht ganz gmsitiven En-
druck von ihm hatte. Bronner stelljedoch fir Walz einpragende Personlichkeit daDs-
tern 1833 verlie®Valz die Stadtwiedoch, trat im gleichen Jaltie Pacht der Hofapotheke
in Heidelberg an und habilitierte sich zu Beginn des gleichen Jahres an der dortigen Unive
sitat. Im Jahre 1840 kaufer die SchwaneApotheke in Speyer. Er fuhrte diese Apotheke
15 Jahre lang und gridete in dieser Zeitine Bildunganstalt in Speyerl856 konnte Walz
mit seinem Institut nach Heidelberg Ubersied&im 23. Mai 1857 bat Walz nach vierjahr
ger Lehrtatigkeit als Privatdozent um die Erteilung einer auf3erordentlichen Professur. Erst
im August 1859 wurde ihm der Titel verliehdder psychisch erkrankte Walz nahm siaim
29. Mar 1862 wahrend des Besuchs seiRemundes in Zwingenberg das Leben. Vgl. G.
EBERHARDT (1990), S. 13, S. 15, S. 181, S. 2729, S. 47., S. 137, S. 148 und S. 148;
sowie E.HICKEL (1978), S. 441443.

*vgl. E. JUNDT (1927/ ¢), S. 2 . Uber Walz ist lannt, dass er sich wie Bronrfér Wein und
Weinbau interessierte. So gehérte er einer Weinmusterungsksion anwelche die va-
gelegten Weine bewertetin den Jaren vor der Revolution 1848 flihrte er vor allenech
mische Analysen vonrauben und Weinbergserden durcm die Zusammenhange gw
schen Anbaumethoden, Witterungsverhéltmssed Qualitat der Weine besser beurteilen
zu koénnen. Triebkraft seiner agrarwisseheftlichen Arbeiten wam wie er selbst sagte,
soziale und wirtschaftspolitische Absichten.
die Interessen unserer Weinbauer und Weinhandler fordern zu helfen, so finde ich in diesem
Bewul3tseyn fir meine zidith umstandliche Arbeit hinléanglich Beo hnun g f ( G.
EBERHARDT (1990),S. 172) Walz filhrte ebenso auderichtliche Untersuchungen durch,
so beschéftigte er sich auch im Auftrag der Polizei mehrfachminverfalschungen. Er
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Aus dem Angestelltenverhaltnis entstand eine lebenslange Freundschaft. Obwohl beide
Manner wissenschattlich sehr stark eingebunden waren, riss ihr Kontakt nie alm-Am A
fang der Zusammenarbeit hatte Bronner seinen Kollegmdimigs falsch eingr
schatzt®®

ABr o n n ean df en]treuer und anhénglicher Freund Walz's, war anfinglich von
dem schméachtigen Gehilfen, welcher wenig Representation versprach, wenig erbaut,
und sprach ihm seine Zweifel Uber die Moglichkeit des Bleitmrs. Es war ein herber
Schmerz: mit voller Hoffnung und fast mittellos in die Welt getreten, beim ersten
Schritte eine Enttauschung. Man verstandigte sich und Bronner Uberzeugte sich bald,
wie sehr er s%ich geirrt [hatte].d

Ernst Jundt deboren1855)’, Anstaltsapotbiker in Wiesloch schrieb zu der haufigen
Abwesenheit Bronners in der Apotheke schon im Jahre 1927:

AEs ist begreiflich, daC er Dbei der Fg¢lle

praktischen Vorbereitungen dazu, wenig Zeit hinter deszeRtionstisch zubrachte,
denn neben seinem Beruf beschéatftigte er sich mit grofRer Vorliebe mit den Natwwisse

schaften, und | egte YroCe Sammlungen an: [ é
Selbst Bronner§ochter sagteA [ é ] sie habe ihren Vater nur
der Thekeordni er en*gesehen. f
Diese Aussagen belegen, dass Bronner nicht viel Zeit in seiner Apotheke verbrachte. Er
wollte sich voll und ganz seinem Aneuenfi Be

intensiv schriftstellerisch tatig zu werden. Seine Apothekerelieferwalterf®

Allein vom Erlds der Blcher konnte er seine S6hne studieren lassen, wie er é&fters b
tonte®* Alle studierten Pharmazie (bei Carl nicht ganz eindeutig belagt) Eduard
Medizin.

Ganz belanglos waren Bronner die Geschafte seiner Apothelstveedibandlich nicht.

Er lehnte beispielsweise ein Amt in Wiesloch ab, das ihm angeboten wurde. m we
ches Amt es sich genau handelte, geht aus den Quellen nicht hervor. Dieses Amt, so
Bronner, war jedoch nicht mit der Apotheke zu vereinbadargs mit zdanger Abve-

senheit von Wiesloch verbunden wir

Schon wahrend seiner Tatigkeit als Apotheker widmete er seine freie Zeit der Naturfo
schung. Bronner war, wie fiir Pharmazeuten seit jeher typisch, ein Satimieben

war auch als Apothekenvisitattédtig. Zu den 6nologischen Arbeiten Walz vgl. G.\WALZ
(1846); G. FWALz (1847 / a); G. FWALz (1847 / b); G. FWALz (1855); G. FWALZ
(1856); sowies. EBERHARDT (1990), S. 162., S. 172. u.S. 175 179.

*Vgl. G. EBERHARDT (1990), S. 19.

% H. HANSTEIN (1862), S. 238.

" Ernst Jundt wurde 1855 in Emmedingen geboren und erhielt 1879 die Approbationsin Karl
ruhe. 1886 kaufte er die Einhornapotheke in Durlach. VglL.2ZWMERMANN (1940), S.
152, sowie @nerallandesarchiv KarlsrutiBestand 463, Zu@983 / 60) (freundliche NH
teilung vonDr. Frank Janzowski

8 E. JUNDT (1927/ a), S. 3.

¥ A. Lupovicl (1924), S. 14.

®\/gl. A. Lubovicl (1924), S. 14.

1 \/gl. H. GIEBENHAIN (1979), S. 17.

®2\/gl. Brief Bronners(16.02.183Y aus dem Privatarchiv von Fri&chumann.

% Siehe hierzu PDILG (1994), S. 453.
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den bereits erwahnten Sammlungen besafine umfangreiche Gesteinsyd Minerai-
ensammlung, ein Herbarium mit zahlreichen Pflanzen sowie eine Sammlung wn Mo
sen® So wurde berichtet:

ASein Naturalien=Cabinet, wel ches er mei st e
zeugte von seiner Thatigit und von seinem unablassigen Streben nach wissenschaftl
cher Fort®%chreitung. d

Seine Sammelleidenschaft fur Mineralien fiihrte zu einer engen Verbindung mit den
Professoren Leonhattund Blunf’ aus Heidelberg. Diese Kontakte nutzte Bronner, um
seine natowissenschaftlichen Kenntnisse erheblichezrweitern Auch legte er mit @&-

ser Zusammenarbeit den Grundstein fir seine spatere systematische wissenschatftliche
Arbeitsweise. In der Natur Gesehenes und Beobachtetes konota.eturch diese
Kontakte vermtlich besser wissenschaftlich auswerten.

Die schon in jungen Jahren entdeckte LigbeMineralogi€® begleitete Bronner durch

sein ganzes Leben. Sie spiegelt sich auch in seinen spateren Blchern ganz deutlich w
der.

®Vgl. F. SCHUMANN (1979), S. 7. Die Sammlung der Pflanzen und Gréser wuralem Ang-
ben aus dem Jah®27 der héheren Tochterschule in Heidelberg zugewiesen. Die Muscheln,
Kéafer und Schmetterlinge warelamalsnoch im Familienbesitz, ein Teil seiner Natunadie
sammlung ging in den Besitz einer Wieslocher Schule tber. Diese Sammlung wurde alle
dings zum gro@n Teil nach dem &eiten Weltkrieg zerstort. Im Jahre 1964 hiel3 es, dass
sich ein Teil im Wieslocher Ggnasium befand, ein anderer T&diin die Madchenobeer
alschule in Kidelberg gekommen, ein weiterer Teil gamer noch im Privatbesitz. Vgl.
JUNDT (1927/a), S. 3N. N. (1964), S. 3; sowie LDECKER (1964), S. 17.
%> B. KOLGES(1848), S. 108.
% Hier ist vermutlich der Mineraloge und Geologe Karl César von Leonhardi(1882) -
meint. Begabt und strebsam, so wurde berichtet, studierte Leonhard an dersifaiMar-
burg und spéater an der WeisitatGottingen Kameralistik. Er war schriftstellerisch isek-
tiv und verdffentlichte verschiedenWerke zur Mineralogie. Hier karbeispielsweisalie
ASystematisch tabellarische Uebersicht und Charakteristik der Minemn i genannt wer
Il hm zu Ehren gibt es ein Miner alehieradVs sei nen
GUMBEL (1883), S. 30811u. D. DRULL (1986), S. 161.
®" ReinhardJohann Blum (1802.883) war wieLeonhard Mineraloge. Er ging in Hanau aufs
Gymnasium und studierte anschlieRé@mdHeidelberg und Marburg Kameralistik825 be-
stand erseine Staatsprifung. Am 17. Marz 1828 erfolgte dievidtmn zum Dr. phil., im
Juli 1828 die Habilitation. Er lehrte spater an der Ruprieints-Universitat in Heidelberg.
Im Alter von 81 Jahren verstarb er an einem Magenleiden. Seine Forsstiwerpurkte
legte erauf die Beziehung verschiedener Mineralien untereinander, aufminerogenet
schenVerhéltnisse und das Vorkommen. Vgl. RITTEL (1903), S. 2%.; sowie D.DRULL
(1986), S. 27.
% \/gl. JUNDT (1927/a), S. 3.
% vgl. W. LOBE (1876), S. 38, sowieB. KOLGES (1848), S. 107Beispielsweise beschéftigte
sich Bronner auch mit einem altBrer gwer k Wi es|l ochs ADas- Ber gwer
derte betrieben worden seyn, dafir spricht die Ausdehnung seiner Gange; aber wann? Und
auf welche Producte?dr ¢ ber fehl en die Urkunden.nfi (S. 71
tersuchungen Eisen, Zink und Blei als gewinnungswiurdige Materialien. So wurded-853 ¢
schrieben, dass Bronner seit ungefahr 35 Jahren mineralogische Forschungen Uker das B
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ADa mir di e z u immerhimumentbebriches Hikkswissenschafteri; M

neralogie, Botanik, Physik u. nicht fremd sind, so darf das Publikum auch memen A

gaben Vertrauen schenken, in Bezug auf alle dahin einschlagende Verhéltnisse, denn

ich machte es mir zur besonderen Aufgatie, Boden=Verhaltnisse tberall genau zu

erforschen und somit eine Licke in unserer bisherigen dnologischen Literatur zu erga

zen; selbst die Pflanzen die jeder besondere Boden freywillig tragt, anzugeben, und da
klimatische Verhéltnis jeder Gegend zu seudn, um die Grinde kennen zu lernen und

zu bemerken, warum an diesem und® an jenen O

Daneben war Bronner ein begnadeter Botarfik€o schrieb er beispielsweise zur Wi
helmshoh&, einem Hiigel, der zwischen Wiesloch und NuBlbegt:

ADer Botani ker fand hier den ganzen Sommer
interessanter Gegenstande lieferte, unter welchem sich die Orchideen, die Rogen, Gent

anenen und Umbelliferen besonders auszeichneten, die man nicht leicht irr solche
Auswahl irgendwo in so kleifem Raum zusamme

stehen dieses Bergvkass betrieben habe. Siehe hieNuN. (1853 / b), S. 715; sowie J. P.
BRONNER(1822), S. 33.

© J.BRONNER(1833/ b), S. V.

"t Auch Bronners Schwiegervat@potheker Méarklin war ebenfalls an der Flora Wieskséahr
interessiert und hielt hiertiber den a@der amleren Vortrag. Vgl. J. BBRONNER (1822), S.

34.

2 Gemeint ist nicht die bekannte Wilhelmshohe in Kassel, soraletriligel bei Wiesloch, der
denselben Namen tragt. Dieser erhielt seinen Namen nach dem Markgraf Wilhelra-von B
den (17921859). Nichtnur fir de Flora war dieser Hugel bekarsgnderrauchfir seinen
Reichtum arMineralien.Der H¢ g el hi e Qiesahisaddto (X886 sosheavilda .
Gegend wurde mit Hilfe der Wieslocher Biirger und Bronner urbaaget und mitedlen
Weinsorten bepflazt. Es entstand eine etwa 100 Morgen grol3e Rebflache. NachiBeend
gung der Arbeiten wurde auf dem hdchsten Punkt diesgerigeeine Baumanlageit sie-
ben Lindengepflanzt In der Mitte befindet sich aus Rotsandstein ein Denkmal. Hierauf
steht AWi1l&2®i@nsnweinurg dolgte am 28. Mai 1838Zur Einweihung
wurdeein groRes Volksfest gefeiert (2. Juni 183%¢ute gibt es dort keine Reben mehr, die
Anhohe befindet sich gegenwartig auf dem Gelande des Psychiatrischen Zentruna Nordb
dens (PZN) in Wésloch.Vgl. M. FISCHER (1924), S. 234.; L. DECKER (1964), S. 17; &
wie D. HIRSCHBERG(1964), S. 37.

B E.JUNDT (1927/d), S. 3.
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Ebenso beschaftigte sich Bronner, wie es fur Apothekedaealigen Zeit tGblich war,

mi t Mi neral quell en. So er madigueden; urdersncht Auf s at
vom Herrn Apot hekerEinBWiesiocherMingraiquelisgrigdélte c h . i
zwischen den Wurzeln eines alten abgebrochenen Weidenbaumes. faosmmer

schrieb im Jahre 1822 zu dieser Quelle, die als Heilquellé“galt:

AWi e s | of das der Botaniker so vielfdltig anspricht, das dem Mineralogen so

reichen Stoff flr sein Studium darbietet, enthalt auch ein Schatz, der leider noch nicht
gehoben ist; ndmlich eine Heilquelle, womit die liebe Natur dem leidenden Menschen,

dem bey aller Befriedigung seiner Bed¢grfnis

~

freundliche ™¢l fe darbietet. d

Bronner fuhrte quantitative analytische Untersuchungen des Wassers dieser Quelle
durch.”®

1820 begann Johann Philipp Bronner schlieliieimen Berufswechsel vom Apotheker

zum Onologen und betrieb den ersten Weinbau. Er kaufte ein Stiick 6des Land von ca.
einem halben Morgen fiir ein paar Gulden. Obwohl er zu diesem Zeitpunkt noch wenige
Kenntnisse vin Weinbau hatte, legte er dieses Land AMainberg an. Er selbst leitete

die Urbarmachung und die Anpflanzung. Durch genaues Beobachten und Befragen a
derer Winzer sowie durch Lesen von Fachlitefdtuertiefte er fortlaufend seine Wei
baukenntnisse. Auch legte er im Weinberg selbst Hand an hndtschon seine ersten
Reben eigenh?&ndig. ADas Sc hwuide er bail klaréenr [ €]

"vgl. J. P.BRONNER(1822), S. 35; sowid. P.BRONNER(1823), S. 7981.

> J. P.BRONNER(1822), S. 34.

"6 Zu den Ergebnissen siehe JBRONNER(1822), S. 36.

""'So schrieb Bronner, dass er von einem guten Freund (Garteninspataon Metzger (1789
1852)in Heidelberg) eine ganze 6nologische Bibliothek erhalten habe, die dieser Freund fur
seine eigenen Weialistudien bendtigt hatte. Vgl. J.BRONNER(1830), S. VII.
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diesem Zwei ge d8Sehr friienkdmnté er, tdassim Wéirtbau maoe-
les verbesserungswiirdig war.

Im Frihjahr 1825 kaufte er einereiteren Weinberg. Es handelte sich um einen alten
Weinberg in sudlicher Lag®iesen legte er neu nach eigenen Vorstellungen mit ve
besserten Methoden :&fl

ASo schuf ich mir einen gesunden, rkr2ftigel
wuchs,unddiesessa hr al so im vierten %ahre mit Bl ¢th

Bronner wandte in seinen Weinbergen beispielsweise den Bock&chnitt die Hab-
bogenerziehurigan®*

ADi ese Erziehung [Bockschnitt] fand-einen s
heren Ortes agkfordert wurde, das Publikum von dieser neuen Methode zu uhterric
teff. A

Der Bockschnitt erhielt seinen Namen durch die Form des Rebsttmksussah alsah

be erHorner eines Bocks aufsitzen. Die Horner wurden dansommerglockenfd-

mig nach oben gebunden (Siehe hierzu Al®. Bronner glaubte, dass dieser Schnitt in

Bechtheim bei Worms erstmals aufgetawssit Andere Autoren vermuteten allerdings,

dass diese Schnitttechnik aus Frankreich starfihiden Bockschnitt erklarte Bronner

im landwirtschaftlichen Wochenblatt den Lesern bzw. Winzern sehr genauednd b

schrieb in der fur ihn charakteristischen bildlichen Ausdrucksweise den roétlicreen Au
trieb der Reben im Mai: A[ é] wie Fle® he, er
be[ AAPiesir AFl ohvergleichfi steht beishpi el haf't
ten verstandliche bildhafte Ausdrucksweise in seinen Blichern.

8 B. KOLGES(1848), S. 108.

®\/gl. F. SCHUMANN (1979), S. 1012; sowie BKOLGES(1848), S. 108.

8vgl. J. P.BRONNER(1830), S. 33.

8 J. P.BRONNER(1830), S. 35.

8 Beim Bockschnitt werden die Reben oberhalb des Kopfes abgeschnitten. Die &uReren Reben
werden auf zwei Augen, wovon das obere Auge nach auf3en stehen muss, zuriickgeschni
ten. So gewinnt der Westock in der Mitte ein hohles Asshen. Dieser Schnitt und die-
ziehungsart eignen sich unter anderem fiir Riesling an flachen Abhangen und auf Ebenen
sowie fUr armere Gegenddn denen die Anschaffung der Weinstockpfahle fir die Winzer
zu kostspielig ist. Siehe hierzu SeYFF (1851), S. 97. Bronner vertrat die Minung, dass
eine mdglichst bodennahe Erziehungsform fur die Qualitat der Trauben am besten sei. Vgl.
J. P.BRONNER (1837 / c), S. 49Praktiziert wird diese Methode nodteutevereinzelt in
Mittelmeergebieten. Eine Anekdote gibs zu diesem Bockschnitbw einen griechischen
Winzer: ADem hatte ein hungriger Gei$€bock di
sen, was dem Hornvieh das Leben kostete, dem Griechen aberrsdRében denn jeds
scher t eDfscHY1§92), S3S.

8 Bei der Hallbogenerziehung werden im Frithjahr meist an vierggmiStocken zwei schéne
gesundeeinander gegeniiberstehende Ruten mit zehn bis zwolf Augen angeschnitten und
ale Gbrigen am Kopf abgeschnitten. Die Ruten werden in Bogenform an Pfahle gebunden.
Siehe hiexu A. SEYFF (1851), S. 100.

8 Vgl. F. SCHUMANN (1979), S. 1012; sowieB. KOLGES(1848), S. 108.

% B. KOLGES(1848), S. 108.

8 A. Lupovici (1924), S. 14.

8 P. BRONNER(1833/ a), S.34
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Am Ende dieses Artikelsni Landwirtschatichen Wochenblatt fir da&rofherzogtum
Baden bekennt er sich nocheinmalzusee m al ten Beruf ABronner,
l oc®h. i

Abb. 17 Bockschnitt im Friihling (links) und im Sommer (rechis)

Sigrid Ditsch machin ihrem Artikel deutlich, dass die Erziehungsmethode deskBoc
schnittes in der Gegenwadeine Bedeutung mehr hat:

Aln unseren Breiten ist man trotzdem von di
Hierzulande hat man den Bogen raus, das heil3t, der Rebstock wird bogenférmig auf ein
Gestellgebundehmi t besti mmt so® guten Ergebnissen. fi

Der selbst sehr belesene Bronner beschrieb immer genau das Gesehene und Gehdorte in
seinen Buchermund Artikeln. Insbesondere gab es auch viel Interessantes von seinen
Reisen zu berichten, was manches Waukh wie eien Reiseflhrer erschien Bsst

Im eigenerBetrieb erprobte er neu entdeckte Weinbaupraktiken und empfahl diese o
fen seinen Kollegen, sofern er Edel mit dieservermutete. Er fihrte neue Rebsorten
wie den Blauen Portugieser aus Osterreich in Deutschland ein. In der Kellerwirtschaft
verbesserter die Seki, Weil> und Rotweinbehandlung. Auch erkannte er als einer der
Ersten die groRe Bedeutung der gerade entwickelten Ochslewaage und den-Alkoho
spindel®*

Auf dem nun eingeschlagenen Weg vom Apotheker zum Winzer besuchte erezur eig
nen Fortbildungrerschiedene Weinbaugebiete. So reiste er beispielsweise mit der Pos
kutsche in der Zeit von 1825 bis 1830 nach Rheinbayeaen Rheingau und dévio-

sebau Spater ab etwa 1836bereiste er Frankreich, Osterreich, Ungarn, Norditalien
und de Schweiz®? Die Reisen mit der Kutsche waren sicherlich zur damaligen Zeit
nicht einfach, da viele Gefahren, wie Uberfalle oder Krankh&itéauern konnterRei-
sendebedurften damalsicherlicheiner gewisseAbenteuerlust

8\/gl. J.P.BRONNER(1833/ a), S. 34.

8 J. P.BRONNER(1834/ a), S. 190.

3. DITscH (1992), S. 3.

*Lv/gl. F. SCHUMANN (1980), S. 4.

92Vgl. F. SCHUMANN (1980), S. 4.

®Beispielsweise berichtete er ei nmal von einen
Husten und bestandigem Frost mit Niemanden mehr sprechen kénhte i Vgl . J. P
BRONNER(1837/ €), S. 356. Ebenso erzahlte er von einer langanhaltenden DurchfaHerkra
kung, die ihn zum vorzeitigen Abbruch einegise zwangVgl. J. P.BRONNER (1840), S.
VIII.
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1836 wurdeBronnerim Auftrag des Markgra Wilhelm von Baden(1792 1859%*

nach Frankreich geschickt, um dort den Weinbau und die Weinbereitung zu studieren.
Vom Elsass ging es in die Champagne, die er von Ort zu Ort befeWeitere Ad-
enthaltsorte warerspater u.a. Luxembourg, Par®§ Orleans’, Blois®®, Tours, A-
gouléme, Bordeaux, Cognac, Langon, Toulouse, Carcassonne, Montpellier, Frontignac,
Lunel, Nimes, Lyonund Burgund. 1837 bereiste smnt 6nologischer Erkundungsa
sichtabermalglie deutsche und franzésische Schweiz bis nach Savby88,die obere
Schweiz bis nach Italien und Tirol, 1840 Osterreich, Mahren, Ungarn, Steiermark,
Kroatien und Krain®

Zu seinen Reisen schrieb er:

AAuf mehr eren Reisen, die ich einzng zu
baues machte, fand ich, d&&bréduche im Weinbau schon von Meile zu Meile duffa

lend wechseln; ich Gberzeugte mich immer mehr und mehr von der Unzulanglichkeit
und oft auch von der Unhaltbarkeit mancher solcher Vorschriften, die fur ein grol3es
weit ausgebreitetes Publikum seyn silt jedoch nur fir das Benachtbarte, fur ein

kl eines Publikt®®m brauchbar sind.d

Von anderen Autoren hiel3 es zu seinen Reisen beispielsweise im studdeutschen Raum:

AWer sich nun heute, [é] seit Erscheinen
alle jene Platze Suddeutschlands zu besuchen, welche Bronner so ausfihrlichebeschri
ben hat, der wéare erstaunt tiber die &uf3erst feine und genaue Beobachtungsgabe in Hi

% Am 8. April 1792 wurde Markgra$Vilhelm von Ba@n und Hehbergin Karlsruhe geboren
und verstarlam 11. Oktober 1859. Bekannt wuretevor allem als tapferer und jugendlicher
Anfuhrer der badischen Truppen in den napoleonischen Kriegen Anfang des 19n<Jahrhu
derts Er war verheiratet mit PrinzessiBlisabeth vonWurttemberg. Aufgund seiner
Kriegstaten und auch wegen seiner Friedensverdienste war er ein allgemein geachteter und
beliebter Mann. Er war Kommandeur der badischen Truppen auch in friedlichen Zeiten.
Neben seinemilitérischen Leistungebeschaftigte esich auch mit der Landwasthaft und
wurde unter andererfrasident des badischen landwirtschaftlichen Vereins. Der Markgraf
war ein Forderer der Landwirtschaft und hier vor allem des Weinbaus. Er interessierte sich
vorrangig fur die Kultur und Einfuhrundes Rotweins. Er bereistegeite Teile Badens
nahm an landwirtschafthen Versammlungen teil und li#einuntersuchungen durclfi
ren Vgl. M. FISCHER(1924), S. 234.

%vgl. J. P.BRONNER(1840), S. i XI; sowie J. PBRONNER(1842/ &), S. 3.

%ZuParisschri eb er beispielsweise: AMeine erste
der Trauben von Chaptal zu besuchen.ditty inden &rdin deLuxembourg, und sah von
Ferne schon Tausende von Reben. Mein Herz hipfte mir vor Freude, und ich konnte es
kaum erwarten, bis ich durch alle Umstéandlichkeiten in den Garten kommen konnte. Wie
sehr wurde ich aber niedergeschlagen, als ich nur eine Ruine erblickte. Chaptal, der hier mit
vieler Mihe 336 Arten zusammanta c ht e, wal t e tie schonstantthubese h r .

me i

di

So

[ é]

orten findet man noch, a b e.B39k sesiehmhing/Bzomnerc h  wei C

mit ganzm Herzen an der Rebenkundfgl. N. N. (1836/ a), S. 339.

% Ein Teil seines Reéberichs wurdeim Landwirtschaftlichen Wochenblatt von 1836 werd
fertlicht, da er regelmaRig mit der Direktion des landwirtschaftlichen Vereins korrespo
dierte.Vgl. S.R. (1836 / a), S. 349; sow&R. (1836 / b), S. 381.

Byvgl. S.R. (1836 / a), S. 349.

9vgl. W. LOBE (1876, S. 362. Viele seine Reisen dientetazu,die Rotweinbereitung besser
kennenzulernen. Siehe hierzu JBRONNER(1856), S. VY VII.

190 3. BRONNER(1833/ b), S. IV.
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sicht auf Lage, Bodenbeschaffenheit, Klima, ferner Giber sein Urteil Gber Gebrauche g
teroders hl i mmer Art und seine Ruffassung von de

Die fur die Weingeschichte bedeutungsvollsten Reisen Broffieéga in die Zeit zw
schenl825und 184(Q sie sindin einem siebenbéndigen Werk Gber den Weinbau des
siiddeutschen Raumeskumentierf®® Im letzten siebtenHeft dieser Reihe aus dem
Jahre 1842 erfahrt man, dass er seine wissenschatftliche Reisetéiggegtellt hahe

um sich vorrangig deBchriftstelleri zu widmen!®

Bronner selbst reiste num Deutschland undm européischen Auslangedoch war er

auch offen fur Hes, was in der Weltegchah:

AVerlassen wir Europa, wo noch so vieles ve
ist, was den spateren Geeationen vorlehalten bleibt, zu erfschen, und waden wir

unseren Blick in die neué/elt, wo noch die Thuren mit aufgesperrten Flugeln fir uns

of fen %tehen. f

Speziell interessierten Bronner die wilden Reben. So schrieb er in diesem Zusamme
hang Uber die Indianer dileuen Welt:

ADi e ganz friedlicher TWNaben=Reifsaus ilerentiefecken men zu
Waldern um die Friuchte zu pflicken, woraus sie ein ganz wohlschmeckendes Gericht
vermittelt Mehl von Eicheln bereiteten. Rebenpflanzung oder Weingewinnung kenne

man dasel bst nicht, weil #an sich dazu die

Woher genau diese Uberlieferten Informationen stamnisemngewiss. Es zeigt sich
aber die Weltoffenheit Bronners, die auch durch die nachfolgende Aussage bestatigt
wird:

ASogar am Flusse Amur im s¢dlichen eSibirien
Werften und Befestigungen auffiihren 1ai3t, tragen, nach Zeitungsnachrichten tber die
dortigen Verh?2ltnisse, die Ufer bedeutende

Bei seinen Reisen ging er, wie fir einen Apotheker bzw. Naturwissenschatftler Ublich,
sehr systematisctior. Mit Hilfe von 63 Frageru. a. Gber Rebsorten, WeinlagennA
baumethoden, Weinausbaumethoden, Weinpreise und Kosten, reiste er von Ort zu Ort
und schrieb auf Basis des Fragenkatalogs seine BeobachtungertHieder.

Reben, die Bronner von seinen Reiseitbrachte zeichneten sich haufig durch beso

dere Fruchtbarkeit aus und wurden in Wiesloch kultivi&rt.

Um den badischen Weinbau systematisch verbessern zu kdnnen, legte exinE831
Rebschul®™ fiir Weinbergs und Tafeltrauben an und erweiterte dieseli40 so weit,

101 A, Lupovicl (1924), S. 13.

102\/gl. F. SCHUMANN (1994), S. 6.

193y/gl. J. P.BRONNER(1842/ b), S. IV.

194 3. P.BRONNER(1857), S. 28

1953, P.BRONNER(1857), S. 29.

19 3. P.BRONNER(1857), S. 30.

197y/gl. F. SCHUMANN (1994), S. 6.

198 y/gl. W. SGMUND (1925), S. 4; sowie J. BRONNER(1857), S. 32.
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dass sie eine zu damaligen Zeiten bedeutende Anzahl von Reben vieler bekannter Ga
tungen enthielt (etwa 400 verschiedene Rebsorten mit insgesamt etwa 500 000 Reben).
Zu seinem eigens gesammelten Sortiment kamen sogar Traubensorten aus Aimerika
zu*® Auch wurden in Wiesloch jung gezogene Reben nach Amerika versandt. Parallel
zur Rebschule begrindete Bronner eine Weinhandlung. Diese beiden Standbeine des
Vaters filhrten spater Sohn Catlund danach dessen Sohn Otto bzw. dessen Schwager
HeuR (vestorben 1914yveiter’*? Bronners Rebschule und Versuchsanstalt galt als die

erste seiner Arin Baden''®

8, Murjelrebenyerfauf.

%us der Rebidyule bes Unterzeidineter fiwd
aBurgelveben von allenn Sorren MWeinbergs,
srauben nud Tafeltrauben um billige Preije
und in beligbiger Quantitde g1 begieher.

Pronner, ‘

Apotheler in Wiesfod) bei Heidelberg.

Abb. 18 Werbung fiir das Rebsortimer
des Apothekers

Die Mutterreben fur seine Anstalt bezog er aus denutd Ausland. So kaufte er be
spielsweise 1851 aus Bad Vé3lau 40 0000 Reben des Blauen Portugiesers, den er damit
in Deutschland einflhrte. Sein Weinbaubetrieb war zugleich Lehrbetrieb. Im Jahre
18344835 hatte er zwei Praktikanten aus Wirttemberg. Bronnee ikagen ans Herz,

dass sie sich nach ihrer Heimkehr zu Hause Rebschulen anlegen sollten, umtdort auc
bessere Rebsorten zu verbreit&h.

Die Rebschule und der Weinbaubetrieb Bronners wurden von vielen Interessenten aus
dem In und dem Ausland besucht. Sarde beispielsweise von einem Reisenden b
richtet:

AVon Heilbronn aus wanderten wir nach Bade
Bronner in Wiesloch, der mich au3erst freundlich und lieblich aufnahm, und dike Gefa

ligkeit hatte, mich in seine Weinberge kagleiten, und mir dort Unterricht und ma

chen guten Rath fir die Fortsetzung meiner Reise zu ertheilen. Diese Weinbezge gefi

len mir alle sehr wohl, ich hatte da die beste Gelegenheit, mich von den Vorziigen des
besseren, neuen, bei uns weniger bekanntbnittmethoden zu tberzeugen, weil Herr

19 Djese Rebschule iibernahm Bronmem einem ehemaligen Bjermeister namens Franz
Koch. Vgl. W. SIGMUND (1925), S. 4; sowie J. VOBOLITSCHEK (1968), S. 17Koch war
auch einer der ersten, so Bronner, die in die
J. P.BRONNER(1830), S. 58.

10v/gl. J.P.BRONNER(1856), S. 118.

11 Es existiert nocleine Art Bestellliste zum Verzeichnier Blindreben von Carl Bronnems
der beispielsweisauch Julius Neller bestefiaban kdnnte. Privatachiv Fritz Schumann)
Ebenso siehe hierzu BRONNER(1877).

12y/gl. E. JUNDT (1927/ ¢), S. 2.

13v/gl. L. DECKER(1964), S. 17.

H4\/gl. F. SCHUMANN (1994), S. 10; sowie J. BRONNER(1837 / f), S. 100.
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Bronner sie alle schon in der vollendeten Form oder im gehdrigen Alter aufweisen

konnte. d

Bronner zahlte zu seiner Zeit denhervorragendsten Ampelographd®epsortenkua-

lern). Er versuchtedie noch zum Teil mieinem bunten Gemisch von Nam¥rbeleg-

ten Rebsorten zu ordnen und systematisch mit eindeutigen Bezeichnungere-zu bel
gent’

Mit seinem eigenstandig angelegten Rebsortiment versorgte er vor allem Nordbaden mit
den verschiedensten SortéfEr klarte diesbeziiglich auch die Winzer auf, so war er

der Meinung:

A[ é] daC man in seiner Wahl der Rebsorten |
soll, wenn man mit Nuftzen Weinbau treiben w

Uber Bronners Person wurde berichtet, dass er #riger und unterhaltsamer Mensch
gewesen sei. Einschréankend bezeichnete man ihn jedoch als unmusikalisch, wobei diese
Aussage als sehr subjektiv zu betrachtert3t.

Aus Familienaufzeichnungen tber Bronner geht hervor:

AEr sel bst mu C egewesers seih, rder $ich iernsdich urvl dien Erfo
schung der Weinrebe bemiiht hat und Studien {iber die Herkunft der Relfg4rieb

Briefe an seine Familie lassen erkennen, dass er ein fursorglicher Familienvater war,

der, obwohlhéaufig unterwegs, immer engenikd a kt zu sei MberwaFami |l i e
rum hast Du mir denn ni ch1840naa seine FBAI2 t z ge s
Uber sein Privatleben wurde insgesamt jedoch recht wenig veroffentlicht.

Bronner selbst pflegte viele Freundschaften in Wiesloch und bumge Darunter &

fanden sicmebendem Pfarrer, dem Physikus und einem Oberbeamtehdie Horo-

ratioren des Ortes. Markgraf Wilhelf1792 1859)% war ebenfalls ein haufiger und

gern gesehener Gast im Hause Bronnees umgekehrhaufiger Gast beMarkgrafen

15N, N. (1836 /), S. 79.

18 Doch klarte er auch den Leser auf, dass im Nachbarland Frankreich die Sprachverwirrung in
Bezug auf die Benennung der Trauben noch giiéer sei, so habe zum Teil jede Provinz
ihren Trauben einen anderen Namen gegeben. VgIBRENNER(1856), S. 108.

H7vgl. K. MULLER (1953), S. 41Er st ¢tze zum Teil die Arebenku
Aussagen bedeutender Weinbaufachm®nner der da
se Ansichten aussprechen, so wird man doch bald einmal glauben, dafd es keine zweierlei
Riesling gebe, sondern dafl? Bod&mandpunkt und Alter die verschiedenen Formen hervo
br i ng e BROKNER]1836)PS. 55.

18\/gl. K. MULLER (1953), S. 41.

119 3. BRONNER(1833/ b), S. 109.

120\/gl. E. JUNDT (1927/ €), S. 3.

1214, SCHIMMELPFENNIG (1976), S. 21.

122 privatarchiv Fritz Schumam Brief von Bronner an seine Frau (Salzburg, de®l&ober
1840)

123\/gl. M. FISCHER(1924), S. 234.
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Wilhelm in Salemweilte, um dort den Weinbau des Gutsbesitzers aufzubauen und zu
verbessern?*

Auf seinen Reisen machte er weiterekBnntschaften, die @m Rahmen des zeitlich
Moglichen pflegte. So bekam Bronner Informationen von verschiegd®kenomiea-

ten unterschiedlicher Region&.1836 war Bronner selbst der Titel d®&onomien-
tes?® verliehen worden.

Beispielhaft fur internationale Kontakte ist die Freundschaft zu dem ungariscleen Ap
theker Schams. Vermutlicist hier Franz Josef Schams 79 1839)*’ gemeint, ein
Apotheker aus Pest (Budapedier sich wie Bronner mit Weinbau beschaftigte und
schriftstellerisch tatig war’® Die beiden Apotheker tauschten sich bevorzugt teer r

benkundliche Themen (AScham®&ausdi eser gute T

ADas folgende Jahr kam Schams aus Ungarn

seiner ersten Aussagen war, er wiinschte doch die Rulandertraube [heute: Ruléndertra

be] kenned® zu |l ernen. i
Schams persdnlichen Besuch bei Bronner begleitete ein regeingamer Briefwet-
sel . (ADa ich mit Schams im Briefwechsel
sonders béfshen, [ é]

Die Wissenschattler tauschten sich Gber neuste dnologische Erkenntnisse ausasnd insb
sondere Schams lernte bei Bronner die ein oder andere neue Rebensorte kennen.

A[ é] erklarte er [Schams] mir [ Brormnmer],
reist, und alle daselbst vorkommende Traubensorten in seiner Rebschule in Best ang

124\/gl. E. JUNDT (1927 / €), S. 3; sowikl. FISCHER(1924), S234.

125\/gl. J. P.BRONNER(1836), S. | f. und S. 52.

126\/gl. N.N. (1836 / b), S. 385

127 Bronner spricht in seinen Schriften nur von Schams undagiptdasglieser im Friihjahr
1830 verstorben sewas jedoch nicht stimm¥/gl. J. P.BRONNER (1856), S. 185Er gibt
auch an, dass Schams ein geborener Ungar gewesen sei. VBRONRER (1837/ d), S.
355. Beide Forscher bemihten sich um die Betrachtung der Tokayer Rebe. Der ungarische
Apotheker Franz Schams verdéffentlichte hierzu auch einen Artikel im landwirtschaftlichen
Wochenblatt, was einen Kontakt zu Bronner nahelegt. VgiSdrams (1838, S. 189.
Schams wurde am 2.12.1799 in Leitme(ltingarn)geboren. In Reichenberg (Bohmemn) e
lernte ervon 17941798 das Handwerk der Pharmazie ustdidierte anschlie3end an den
Universitaen Prag und Wienl1802 kaufte er eine Apotheke in Peterwardeia,at bereits
1817 wieder veéiuRerte um sich nur noch mit Weinbau und Rebenkunde zu beschdftigen
Pest(Budapest)iel? er sichnieder undgriindete in Ofen eine Weinbauschuk warim
onologischen Bereh schriftstellerischaktiv (z. B. AUngarns Weinba in seinem ganzen
Umfange. 2. Band. Pest 1832 und 1833 uAvadlistandige Beschreibung samtlichee-b
riihmten Weingebirge in Osterreich, Mahren und Bohmen. Pesfijl&3%&er anderem gab
er seit 1838 die AZeitschri ft héeraus. BS\Nmien b a u
nem Tod 11.05.1839 erschienen jedoch nur drei HBftenner und Schams haben mithin
einen recht ahnlichen Lebenslauf. Sie erganzten sich in ihren wissenschaftlichen &rbeitsb
reichen, da sie beidihnlichelnteresserverfolgten. Vgl. K.GANZINGER (1978),S. 566f.;
sowie K.FULEP/J.MA T 0(1990), S36f.

128\/gl. J. P.BRONNER(1856), S. 104.

1293, P.BRONNER(1856), S. 170.

1303, P.BRONNER(1856), S. 104.

1313, P.BRONNER(1837 / d), S. 355.
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pflanzt hde, noch nie eine Traube der Art in Ungarn oder Tokay gesehen habe, und daf3
er bei mir erst diesé?” Traube kennen gelernt

Neben den Reben war die Rose Bronners Lieblingspfl&rzeefasste sich intensiv mit

ihrer Zucht. 1835 berichtet er von Ad@nlauben mit Rosen an den Stltzen, die er an
Weinbergsrandern angepflanzt hatte. Rosen und anderen Zierpflanzen wandte er sich
auch noch im hohen Alter zt#?

Bronner selbst galt als unpolitischer Mensch. Er betétigte sich jedoch als Mitglied in
verschiedeen oOffentlichen Vereinen. Hierzu zahlten der Badische Landwirtschaftliche

Verein, die Wirttembergische Weinbaind Verbesserungsgesellschaft, die Wetierau

sche Gesellschaft fur Naturkunde sowie die f.f. Landwirtschaftliche Gesellschaft in

Wien. Er war Ehenmitglied des Landwirtschaftlichen Vereins in Hessen und des
Mannheimer Vereins fiir Naturkundé?

In religioser Beziehung hatte er eine relativ freie und offene Auffassung. Nicht selten

fuhrte er religiose Gesprache und Diskussionen mit WinZEeBurger vertrauten ihm

so, dass sie ihn in den Kirchenvorstand wakitén

AErfasse und n¢tze den Gei st der Zei t A, n a
schrankte er sich nicht nur auf das Gesehghe.

Am 4. Dezember 1864 verstarb Johann Philipp Bronner itar Alon 72 Jahren. Am
Sterbebett sagte er: Alch sterbe gerne, ich
d ¢ r % Sein Beben war von Erfolg und Arbeit erfiliff Auf dem Friedhof am FuRe

der AHesselfdi wurde er am 6 .sichBeizGrabdietlt beer d
im Schillerpark.

132 3. P.BRONNER(1856), S. 104.

133\/gl. F. SCHUMANN (1979), S. 81835 erzahlt Bronner von drei Weinbergen, die er etwa mit
40 verschiedenen Rosensorten bepflanzt hat. A
welcher mit einer Rosenallee von etwa 200 Rosenbaumen verschiedener Farben bekleidet
ist; ein zweiter hat dieselbe Wegeinfassung, jedoch nur mit niederen Sorten, undge ein R
senstock zwischen einem Traubenstock; der dritte hat die oben beschriebene Arkadenlaube,
deren Pfosten so mit Rosen umgeben sind, dalR sie nur Saulen vorstellenh,Rbieani g-
schm¢gckt s i BRONNER(183§ 1a), S. d8 Def Winzer kan die Rosdeutai-
tageam Ende einer Rebzeile zur vorzeitigen Erkennung delsdtilis dienen. Rosen werden
vondem Pilzschneller befallen als der Wein

138 \/gl. E. JUNDT (1927 / &, S. 3;B. KOLGES(1848), S. 107sowie W.SIGMUND (1925), S. 4.

135 yv/gl. E. JUNDT (1927 / k), S. 3. In einer seiner Schriften veréffentlichte er beispielswieise e
nen religios behafteten Weinspruch smgfingen
AGott dienen machdeelig
Wein trinkenmacht fréhlich
Drum dient Gott, und trinket Wein
So k°nnt i hr seelBRaNNER(DBB9),Sr1682h| i ch sein. A J.

130y/gl. F. SCHUMANN (1980), S. 4.

137\/gl. F. SCHUMANN (1979), S. 8.

138\/gl. D. HIRSCHBERG(1964), S. 37.

139 Der Grabstein Bronners wird gegeiintig restauriert. Der Stein i8t einem recht guten
stand erhalten geblieben. Er hat kaum Witterungsschaden erlitten, so dass man aaf dem S
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Abb. 19 Restaurationsbilder des Grabsteins vom Apotheker Bronner

Im Sterberegister der ev. Gemeinde Wiesl@¢h 41, Seite 252) ist fur deh Dezen-
ber 1864folgender Eintragu finden:

Alm Jahre Eintausendachthundertvierundsechz
Uhr starb dahier und wurde den sechsten desselben Monats Vormittags elf Uhr durch

den Pfarrer beerdigt: Johann Philipp Bronner, zweiundsiebzig Jahre neun Monate und
dreiundzwanzig Tage alt; ehelicher Sohn des verstorbenen Louis Bronner, gewesenen
Burgers und Apothekers Neckargemiind, und der verstorbenen Gertraud geborene
Knapp, Birger und Okonomierat dahier,

Ehemann der Elisabetha geborene Heddaeus.

Zeugen: Georg Bwhkardt, Birger und Gerbermeister, Ludwig Zahn, Birger und
Schreinermeister, beyde von hier.

Wiesloch, den 6. Dezember 1864
L. H¢géd, Pfr.a

In Wiesloch findet man auch heute viele Stellen, die an den Weinbaupionier erinnern.
Zu seinen Ehren wurde einer&e benannt, die in ein Weingelande fuktienso gibt

es eine nach ihm benannte Schule sowie ein Seniorenheim. Auch kann in eine Gaststatte
namens®Bronnersi eingekehrt werden. Bei einem schénen Glas Wieslocher Wein kann
man hier Olgemalde der Familie Bronner betrachime andereWieslocher Gaststube

hate Buntglasfenstemwelche die Lander, die Bronner bereiste, darstelén.

ckel ein Rebblatt, das an seinen neuen Beruf als Winzer erinnert, erkennen kann. ferinneru
gen an seine pharmazmehen Wurzeln gibt es auf seinem Grabstein keine. Seinen grof3en
Lebensinhalt fasst folgende Wi dmung RBurz zussze
t u (BBsuch in Wiesloch 9.2.2013).

149M. KURZ (2012), S. 91Siehe hierzauchE. JUNDT (1927/k), S. 3.

“"ADie [é] Fenster zeigen Joh. Philipp Bronner
Berufsarbeit im Weinberg, bei der Ernte und der Kostprobe. Gesttmiit den Wappen
verschiedeer Lander gibt das zweite Fenster Aufschluss von den Reisen defereseine
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Katrin Hirn**? erméglichte esler Autorin, eine weitere Gedenkstétte Bronners eu b
sichtigen, das Bronnéche Gartenhauschen. Hier wurde zu Ehren Bronners ein kleines
Museum mit den Weinbau der damaligen Zeit betreffenden Gegenstanden errichtet.
Ebenso werden Exponate gezeigt, dieerirstellenwert in Bronners Leben besal3en.
Wieslocher Burger vermuten, dass der Apotheker hier gesessen habe kdnnte,emm an di
sem ruhigen Ortchen schriftstellerisch tatig zu sein. Das Gartenhduschen kénnte jedoch
aucheinfachdazu gedient haben, die Gerdisiten des Weinbaus unterzustellen. Dieses
Denkmal befindet sich auf dem Gelandes d&sychiatrischen Zentrums Nordbaden
(PZN) in Wiesloch. Um dieses Hauschen wundgronner zu Ehren Reben und Rosen
gepflanzt.

Abb. 20 Das Bronnersche Gartenhauscfign

Bronner verbrachtaur relativ kurze Zeit seines Lebens in der Apotheke. Als undrmu
licher Naturforscheriébte undgenosser die freie Umgbung der Natur. Sie war sein
Arbeitsfeld aber auch seinerahreHeimat. In der Eng einer Apotheke hatte sich
wohl kaum &hnlich wohl gefuhlthm zu Ehren wurde auch eine Traubensorte benannt,
die ABronnertraubg***

Hei mat grenzen hi nalBl.(1949)k3 B; sawie.rDECKER (1964)sS. f
17.

2 Danke fiir all die Informationen und die Besichtigungstour am 9.2.2013 in Wiesloch.

143 Foto von Tanja Lidyg.2.2013).

144\/gl. H.-D. SCHWARZ (1986), S. &; sowie B.KOLGES(1848), S. 110.
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422 Der botanisch i nteressierte Apot he
her an

Das Aadische Gewachsler siidlichen BergstralteBronreri bemiihte sich als Aat

didakt speziell um die Rebzichtungd Erziehung des Weins. Damals war dies eine
grof3e und wichtige Aufgabe. Es ging ihm nicht daramiglichst viel Wein zu prag

zieren, sondern mdglichst guteDabei wurde ihm der Weinbau als Apothekersohn
nicht unbedingt in die Wiege gelel§t.

Wie bereits beschrieben, kam Bronner als fertiger Apotheker im Alter von 28 Jahren
eher durch Zufall zum Weinbau. Er hatte sich einen 6den Platz gekauft, diesen mit sehr
viel Muhe undFleil3 kultiviert und mit Rebstécken bepflanzt. Die Stockarbeiten und den
Rebschnitt filhrte er bereits selbst dutttDas von anden Winzern oder aus Biichern
Erlernte fiel bei ihm auf besonders fruchtbaren Boden. Er tauschte sich rege mit seinen
Winzerkole gen aus, deren AHauptmangel i damals o
mutlich nicht fehlte. Im Jahre 1830 gab es einen sehr frostigen Winter. Bronner hat s
mit zu Beginn seiner Arbeiten nicht unbedingt einen leichten Berufsstart ins Véinzerl
ben erleben dien.**’

Realistisch denkendunterschitzte Bronnedie Risiken und insbesondere audén Ar-
beitsaufwanchicht. Ausgehend von einer Neuanlage eines Weinbergs sagte erzum E
folg des Winzers$olgendes:

AMan bedenke nur, wie Vi ebtickimgbarem Sttadeu ge h?°
ist, und wie viele Zeit dazu erforderlich ist, bis der Besitzer sich seiner Handewerk e

freuen kann, ja es gehort fast ein halbes Menschenleben dazu, bis der Zeitraum von dem
Aushauen eines alten Weinberges an, bis zu dem Jesrrsten vollen Ertrages dhrc

laufen ist, es ist ein Zeitraum von 16 bis 20 Jahren. Welcher Mann, in vorgerticktem

aber noch rustigem Alter, mag eine solche Umwandlung seines Gutes vornehmen, von
welcher er sich kaum noch als Greis die Friichte seinertArbai e r spr €€ hen kann.

Bronner war bei seinem Wechsel ungefahigieichenAlter wie die Autorin dieser A-

beit (ca. 30 Jahre) In ahnlicher Situation einen solchen Wechsel vorzunehmen, wirde
ihr trotz enger familiarer Bindung zum Weinbau sehr scHaign. In diesem Zusa-
menhang erschien amnvoll, zu untersuchen, ob neben Bronner noch weitere Rrerso
lichkeiten einen solchen Berufswechsel vollzogen oder ob der Lebelswegersals
singulares Phanomen gelten kann.

4.2.2.1 ArbeitsfeldereinesWinzers bzwWeinbergsarbgers aus Sicht Bronners

Der Weinbau istverbunden mit hartester korperlicher Arbeit. So schrieb Bronner Uber
die arbeitende Bevdlkerung in Rhodt an der sidlichen Weinstral3e:

Al é] Sso staunt man ¢ber di e s ebestmeem laenh | i ¢ h e
Wer diel? nicht selbst sieht, der mdchte fast glauben, hier allein wohne noch die alte

15\vgl. S.DITSCH(1992), S3.

18\/gl. F. SCHUMANN (1994), S. 4.

147\/gl. S.DITSCH (1992), S. 3; sowie J. BRONNER(1830), S. 13.
148 3. BRONNER(1839), S 130f.
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teutsche Kraft,; [ €] nur Wille, Thatigkeit u
Unbegrei®fliche. n

Die Weinbergsarbeiter schopften, so Bronner, ihoéwvendige Kraft aus dem Wein
selbst:

AAl l ein der Trunk darf auch hier ni cht f ehl
schopft der Arbeiter haupts@achlich™eine Kr

So gehdrte Wein wie selbstverstandlich Zumhn eines Weinbergsarbeiters:

AAn Tagel ohn hat gew°hnlich der Mama 24 fr.
Kos. n

An einer anderen Stelle hiel3 es beispielsweise:

ADer Tagel°hner erh2lt im Fr¢hjahr und Soml
Spatjaln, wo die Arbeiten leichter sind, wird nur 24 Kreuzer und die Kost gegeben. Das

Essen wird den Arbeitern in den Weinberg geschickt. Nachmittags 4 Uhr bekemmt |

der einen Sé&hoppen Wein. f

Bronner erlebte diese Belastungen bei der Bestellung seines ersiebeYyes amie
genen Korper. Er wusste, was ihn erwartete und hatte entsprechende Achtung vor dem
Berufsstand der Winzer.

AWer so viele Schulen durchgemacht (wi e mal
wer so vieles erprobt, geprift, gesehen, gehdrtenfadhren hat, wie ich, der wird in der
Landwirtschaft nie an positive Begriffe und Prinzipien glauben, sondern alles fir relativ

und von Verhdaltnissen abhéngig halten, er wird das Bestehende nicht so geringflgig
beurtheilen, sondern moglichst achten, wabs Neuere nur mit Vorsicht ergreifen,

gl eich einem hei Cen Eisen, an dem man si ch
153

Bronner musste aber zunéchst die Winzerschatft fur sich und seine Ideen gewinnen. Als
unbedingte Voraussetzung fur einen beruéicltrfolg sah er die Beseitigung deresig
nenfachlichenUnzuléanglichkeiten. Geschickt verband er naturwissenschatftliches anal
tisches Denken mit einer sehr guten Beobachtungsgabe. Auch ging er harten-korperl
chen Tatigkeiten im Weinberg nicht aus dem W&g.gelang es ihpin verhaltnisné-

Big kurzer Zeit, ein zumindest gleichwertiger Gesprachspartner der Winzer zu werden.

Seine darauffolgenden Forschungsarbeiten machten ihm Spéf@rzum Berater der
Winzer, was er auch aktiv anbot:

149 3. BRONNER(1833/ b), S. 28.
1%0 3. BRONNER(1833/ b), S.102.
151 3. BRONNER(1833/ b), S. 29.
152 3. BRONNER(1839), S. 20
153 3. P.BRONNER(1856), S. 44.
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A[ é] sol | t aberjdasmiaenoder andece micht recht verstandigen kénnen, so
biete ich hierzu jeder Anfrage eine freundliche Antwort und bereitwillige Unterstu
zun''. n

Der Erfolg Bronners lag natirlich auch in seiner PerBegriindet Motivationsgg-
schick, seinéArt, mit Menscherumzugeherund seine verstandliche Wortwahl ireG
sprachen und Bichern ebneten seinen neuen Berufsweg.

Die Winzerkollegen rief er dazu auf, ihren Verstand und Intellekt zu nutzen:

ABronner hat mi t recht dar anGo#esiRebaenplant |, wa s
zu Hilfe zu kommen. Es geh©°®™t nicht mehr al

Ebenso warnte er vor den Gefahren der Gewohnheit:

AHi er leitet wieder die Gewohnheit dder Arbe
l ung®n.

Um seine Ziele zu erreicheargumentierte er immer mit positiver klarer Kritik, ura-B
rufskollegen zum Umdenken zu bewedeghDennoch stieC er nicht s
Ohrenfi. Er schrieb Aso sieht man, daC es be

~

Beweggrund, so wissensiekeim anz u§eben. f

Bronner selbst war natirlich auch auf fremde dnologische Hilfe angewiesen, so schrieb
er beispielsweise:

A D i ist @ine sehr wichtige Frage, die ich dem denkenden Oenologen vorlege, vielleicht
fehrt die richtige Lo°sung®derselben zu wich

4.2.2.2 Bewertende Zusammenfassung der 6nologischeistungen

Am Ende einer erfolgreichen zweiten Berufslaufbabhranke er, demitig gegentber
der Natur, das selbst Erreichte ein:

AMeine vielj2hrigen Erfahrungen haben mich
dasGeneralisierenm Weinbaue nichts tauge; denn Clima und Boden machen oft die
schonsten systematischBerechnungen zu Schanden, und das, was sich auf dem P

pier oft vortrefflich ausnimmt, liefert die schlechtesten Resultate im Weinberge und im

Kel I"r . f

Neuere Autoren widersprachen allerdings Bronners Bescheidenheit:

AEine ganze Rei heeGegendan bérecknetedienten Brgnner, avie kr
schreibt, zur Basis fir seine Forschungen. Und es gab kaum eine, die wissenschaftlich
nicht stichhaltig gewesen ware. Seine kritischen Betrachtungen tber den Weingartner in

154 3. BRONNER(1833/ b), S. 63.

155G, STEIN (1956), S. 1.

156 3. P. BRONNER(1833/ b), S. 45.

157v/gl. W. SIGMUND (1925), S. 5.

138 E SCHUMANN (1994), S. 4.

159 3. BRONNER(1833/ b), S. 52.Diese fiir Bronner damals wichtige Frage handelte vontFros
schaden bei einer bestimmten Anbaumethbgé.J. BRONNER(1833/ b), S.51f1.

1803, P.BRONNER(1856), S. 38.
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Wirttemberg geben ein Bild grof3ter IKu- oder soziologischer Belange, wie man sie

deutlicher ni®ht finden k°nnte.f
Im Jahre 1956 konnte man in der Frankfurter Allgemeinen Zeitung lesen:

ADi eser gewissenhafte badische Weingelehrte
das Rheingau] tUbkaupt alles gesehen, gemessen und berechnet und kam dann zu dem
Ergebnis, dal3 die Erzeugnisse der Natur zwar in Gottes Hand stiinden. Er dachte an die
Spétlese. Und das stimmt. Der Winzer hat es in der Hand, die Glte seiner Weine mitz

bestimmen. Daher verfog t i hn ja auch bis in den Traum
162

Als Apotheker achtete er auch auf den wichtigen kaufmannischen und wirtschaftlichen
Erfolg:

ADer Verm°glicher wendet mehr Auf maer ksamkei
delt das Ganze mihehr Umsicht, und wartet vor dem Verkaufe, bis sein Produdt au

gebildet und Kaufmannsware ist. So bildet sich ein gewisser Ruf, ein Renommée, das

jeder vortheilhaft auf den ganzen Ort wirkf*

Seine grof3en Leistungen im Weinbau sowie in der ErziekenyVeinrebenerfuhren
volle Anerkennung bei Berufskollegen und in der Literagw schrieb beispielsweise
der Weinbauapotheker Kolgé¥:

ADi e Schriften dieses hochgefeierten Oenol o
Weinerzieher ein so vielseitiges énesse gewahren, sollten daher in einer jederoénol

gischen Bibliothek schon obenan und als Zierde dienen, besonders aber von allen
Weinbauern und Weinerziehern zu einem grindlichen und tiefen Studium der Wei

baukunde benutzt werdein Als Chemiker, Botanikr und Mineraloge war ihm vomu-J

gend auf der Weg gebahnt, um in die Geheimnisse der Natur immer tiefer eindringen zu

kénnen; er wahlte glicklicherweise die Perle der Landwirtschaft zu seinem Lialdingst

dium; seine rastlosen, korperlichen Anstrengungen, wermidetes Streben, um Licht

und Aufklarung in diesem Zweig der Landwirtschaft zu verbreiten, haben berélits reic

lich Friichte getragen. Sowohl dieses, als wie seine anspruchslose Bescheidenheit in der
gesellschaftlichen Conversation erheben ihn zu eiMenbilde und zu dem eigenen

Bewul3tsein, zu einer allgemeinen 6nologischen Volksbildung seine Kréafte ini-reichl

chem Mal3e beigetragen und das Vitam impendere vero vollkommen bethétigt zu haben.

Mdbge er daher jetzt in dem Kreise seiner Familie sich der seighan Frichte seiner
Aussaat noch viele Jahf® hindurch zu erfreu

Bronner kann in seiner eigenarit bildhaften Sprache am Ende mit einem reifenA/ei
stock verglichen werden, der im Laufe seines Lebens viel Ertrag und wohlverdiente
Frichte erbacht hatte.

181D, HIRSCHBERG(1964), S. 37.
182G, STEIN (1956), S. T.

183 3. BRONNER(1833/ b), S. 75.
1%4\/gl. L. DECKER(1964), S. 17.
1858, KOLGES(1848), S. 110.
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Dieser Erfolg wird auch nicidurchdie Tatsache gemindert, dass seine fachlichen A
gabeninzwischenin vielen Bereichen als Uberholt gelten. Er sollte naé$wegernn
Vergessenheit geraten.

ANachdem sich dieser aabaen Aufbau dsrehivieledah ver sc hi
hunderte hindurch gehalten hat, wiirde es uns jetzt Lebenden schlecht anstehen, wirde

dieser frihere Weinbau mit seinem erwirdigen Alter einfach der Vergessenheait-anhei

fal Pen.n

Bronner griff auch banale Dinge auf, die allegs heute noch einen Stellenwert besi
zen. So schrieb er beispielsweise Uber die Besucher der Weinberge, die gerhe am Ja
resendé zum Leid der Winzei das ein oder andere Beerchen probieren. Dies wére
nicht so schlimm, sobald sie nicht tber ihren Hurlgeaausnaschen wirderBronner
empfahl aber zur Risikominimierung, den Weinberg beispielsweise durch eineitumza
nung zu schitzen. Ebenso wandte er den Trickiasger die aul3eren Trauben dertRe
zeilen mit Kalk bespritzte, um die Besucher von seiféeinberg fernzuhalten®’

Er selbst konnte jedoch auch nicht immer widerstehen:

Alch stieg einmal aus dem Eil wagen, als der
und holte gegenuber in einem Weinfelde eine solche Traube, um sie im Eilwagen zu
verspeisa .'%

Zu seinem 200. Geburtstdgwurde folgender Trinkspruch ausgesprochen:

AHeute darf auf den Herrn Apotheker, der er
nachspe¢rte, das GI"Ys erhoben werden [é].d

Die Aussage dieses Trinksprucheckteim Rahmen diser Studie zunachst die Hof

nung, dass mit dem Schaffen Bronners auch positive Einflisse auf die Verwendung des
Weins in der Pharmazie verbunden warelirekt ergab sich dadurch die erhebliche
Qualitatsverbesserung, die der Wein durch das SchaffemBre erfahren durfte.

423 Wein in dendPbeaEmaRfkli gsse Bronner s

Unverkennbar tragt der Weinbau im siddeutschen Raumeginn ded9. Jahrho-

derts die Handschrift Bronners. Es ergibt sich in der vorliegenden Arbeit die Frage, wie
Bronner selbst zupharmazeutischen Verwendung des Weines stand. Was flreéApoth
ker stets Ublich und wichtig ist, sind die Gedanken zur Qualitdt eines Arzneimittels. So
schrieb er zur Qualitat eines Weines:

ASeinen Werth bedingt Reinhei begrirdggbie und Ha
position zum Stich™nd Abfallen von Farbe.fi

1% p_ GRAEBER (1959), S. 1.

157v/gl. J. P.BRONNER(1856), S. 12.

188 3. P.BRONNER(1856), S. 233.

189 Zu Ehren Bronners erschien zu seinem 200. Geburtstag auch eindBkiefisonderstempel.
Vgl. M. GEIB (1993), S. 24.

193, DITScH (1992), S. 3.

113, P.BRONNER(1856), S. 1.
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Auch besald Bronner vermutlich einen gut ausgereiften Geschmacksinn, dee-grundl
gend fir die organoleptische Prifung ist, so beschridiemspielsweise sehr bildlich
denGenuss einer Rieslingraube:

AEine so reife Rieslingtraube ist etwa dem
seines hochst begeisterndes Princip ergreift bei dem Genusse die Geschmacksne
veni i

Sucht man nach der Handschrift Bronners beim WeideinPharmazie, so sucht man
allerdings vergeblich.

Bronner beschrankte sich auf Einzelaussagen zur pharmazeutischen Bedeutung der
Weine. So vertrat er beispielsweise die Auffassung:

ARot he Weine sind in der Regel asieerhi- ges¢nde
zen nicht so daf Blut, weRhalb man in stdlichen Gegenden auch meil3tens rothe Weine
trinkt und sind verm°ge ihrer B%®schaffenhei

AReizmittelfi wie den Schaumwein beschrieb e
Fallen keine Nachwehen (Nebenwirkungen) habe

Aln diet2atischer Hinsicht stehen die Schau
mag es Namen haben, welchen es will, voran. Alle Brandtweine, Liqueure, Punsch,
Gluhwein, Bischoff und Cardinal, u. dgl. Ubereaih nur die Maschine, und bringen gar

zu oft am folgenden Tage Nachwehen, wahrend der Champagner wohl auch als ein
Reizmittel zu betrachten ist, dessen Wirkung aber so voribergehend ist, da in den

mei sten F2llen keine achwehen verspe¢rt wer

Der Mo=lwein zahlt Bronner zu den gesunden Getranken:

ADaC der Mosel wein ein gesundes Getr&nk ist
wollen, und der lateinische Vers: «Vinum mosellanum, est omni tempore sanm» ve
dient alle Anerkennung. Auch hat er die Eigdradt, dal’3 er das Blut nicht so erhitzt,
wie die Rheingauer und Naheweine, weil er an und fur sich leichter als diese Weine
i st°. A
Warum der Moselwein gesiinder sei als Weine anderer Weinbaugegenden, liege vor a
lem an der Erziehungsmethode der Weinrebegniger an den Boderund Ortlich-
keitsverhaltnissen. Bronner selbst beflrwortete mdéglichst bodennahe Erziehungsfo
men, wie den Bockschnitt. Je naher am Boden die Trauben hingen, desto kraftiger solle
der Wein werden-®

Er vertrat die Theorie:

1723, P.BRONNER(1836), S. 31.

1733, P.BRONNER(1842 / &), S. 44.

17 3. P.BRONNER(1842 / a), S. 6@

1753, P.BRONNER(1834/ a), S. 171.
7%v/gl. J. P.BRONNER(1834 / a), S. 171.
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A[ é] d ameindniVarsud¢hen) mit dem Quadrate der Entfernung vom Boden die
intensive Qualitdt der Trauben abnehme, und die Zeitigung sich verspéte, folglich eine
successive Abnahme an”Zuckergehalt eintrete

Die Trauben, die hbher gezogen wurden, geben nacérddeinung stets einen lei@hst
ren Wein. Und die Moselweine werden, so Bronner, grof3tenteils in der Hohe erzogen.
Sie enthielten daher nicht so viel eAFeuer

her als ein gesundes nicht iezendes Getrank bekanwaren!’®

Uber die am Neckar wachsenden Rotweine &uRRerte er sich folgendermafen:

ADie rothen Weine in den Neckargegenden W¢r
le, sowohl in diatetischer als in commercieller Hinsicht.

Sie sind in der Regel besonders in @esten Jahren gesunde erfrischende Weine, die
das Blut nicht so leicht erhitzen, und die man in groRerer Menge geniel3en kann, ohne
von i hnen besonder'® bel?2stiget zu werden.f

In weinanalytischer Hinsicht ist es interessant zu lesen, dass sich bereteBwa
spater auch Nel3ler des Vaporimeters von Geil3ldrediente (siehe hierzu Kapitel
4.3.81).1%

Ebenso wies er die Winzer darauf hin, sie mégen doch fir ihre Untersuchungen die b
notigten Chemikalien aus der Apotheke beziehen.

AMan | asse ogiheetkei ml dQaurenAmhen L%kmus fein ze
AMan gehe in die Apotheke und®lasse sich ei

Diese Kenntnisse in Verbindung mit seinem grofRen Fundus an botanischem Wissen ha
ten vielleicht eine neue Grundlage fur die Verwendueg \Weines als Phytopharmakon
bilden kénnen. Bronner verfolgte diesen Aspekt bewusst nicht weiter; sein Interesse lag
im Bereich der Onologie. Das Feld Wein iardPharmazie tberlieR er Kollegeseine
personlicherPraferenzenvaren andere. Ob er das umfegighe Feld der pharmazeut

schen Anwendung des Weins in der Familie seinen S6hnen empfohlen hat bzw. es ihnen
Uberlassen wollte, konnte nicht geklart werden.

424 Publi kationen und besondere Erruncg

Bronner bediente sich in seinen Arbeitgner besonders korrekten und genaues-Au
drucksweise. Bei der Sammlung fachlicher Inhalte und deren Absicherung war ihm der
direkte Kontakt zur Aul3enwelt, seinen Mitmenschen und Berufskollegen durch-intens
ve personliche Beobachtungen sowie Uber umfanggelCorrespondenz wichtig. So
schrieb er:

173, P.BRONNER(1834 / a), S. 171

18y/gl. J. P.BRONNER(1834 / a), S. 172.

1793, P.BRONNER(1856), S. 308.

WAMir hat es schon viele Dienste geleistet, ul
Vgl. J.BRONNER(1856), S. 340.

181 3. P.BRONNER(1856), S. 344.

182 3. P.BRONNER(1856), S. 343.
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ADi e Bearbeitung aller hier angef¢hrten Geg
gehorig ausgefiihrt werden sollen; sie erfordern besonders bedeutende Vorarbeiten,
namlich Zeichnungen und eine ausgedel@teespondenz, wenn man das Historische

und Topographische mit Sicherheit angeben, und nicht allein hinter dem Schreibtisch

arbeit®n will.af
Bronner nahm in seinen Schriften selten Bih at t vVor den Mund : Ahi e
mittelmaRiger Wein seyn,wege al | zul i cht e Sandboden [ é] . #

Das wohl bedeutendste Werk Bronners tber den Weinbau in Stddeutschland erschien

in sieben Banden (Erscheinungsjahre: 188334 1836 1837 1837 1839 1842).

Durchdie Initiative von Fritz Schumann lebte die Erinnerungdeese Werke neu auf.

Schumann veranlasstden ersten Band dieser fur die damalige Zeit wegweisenden
Fachbuchreihe ADer Weinbau am Haardtgebirg:
l edruck im Jahre 1980 wieder herauesizugeben
ein vergleichendes Bild dieser Gegend zwischen Gegenwart und der Vergangenheit
zeichnen'®®

Es ist schon zu erfahren, wie sich Landschaft, Lebensverhaltnisse und die Wembergsa

beiten nach 200 Jahren verandertkel@ben. Es
A [ éein|Buch, das der Winzer, der Weinfreund, aber auch der noch nicht eingeweihte
Weintrinker mit Freude un# mit Neugier in d

Die Werke Bronners verleitedenLeser durchdie lebhafte Ausdrucksweise dazu, die
Pferde zu sattelym Bronners Eindriicke authentisch mitzuerleben. Sie stellen aus he
tiger Sicht in Teilaspekten Reisefiihrer der damaligen Zeit®a#uch das Verlangen
nach Weingenuss wird beim Lesen geweckt:

ASelten hat man sovi el Ver g rnded¢l@énde zed n s o or
kommen.Und man kriegt direkt Durst be¥m Lesen ur

Zum Inhaltlichen und seinen Forschungsarbeiten sagt Bronner in seinem sieleenband
gen Werk selbst:

ADa wir aucCer der Beschrei bungs, (Pessheungari s
Buchh. Wigand 1832hichts Ahnliches uiber das Ganze des deutschen Weinbaues in

unserer 6nologischen Literatur haben, so glaube ich durch mein Unternehmenbdem Pu

likum jedenfalls etwas Nitzliches und einigermalien weiter Belehreratealegen.

[ €] . Il ch that was ich konnt e, thue dies Jed
gethan, nur gesegnete Frichte bringen!

Wi esloch, am 11.*Feb. 1833. Bronner. i

183 3. P.BRONNER(1837/ b), S. 148.

184\/gl. J. BRONNER(1833/ b), S. 47.

18vgl. N. N. (1980), S. 4; sowie. P. BRONNER (1837 / a).
18N, N. (1980), S. 4.

187N. N. (1980), S. 4.

18y/gl. N. N. (1980), S. 4.

189N, N. (1980), S. 4.
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In allen sieben Banden verweist Bronner auf dem Titelblatt auf seine phatiseizeu
Her kunft, AJoh. Ph. Bronner, Apotheker wund

Abb. 21 Erstes Heff

Im ersten Heft Uber desp, ddeut schen Raum ADer Wei nbau &
Landau bis Wor msfiA benennisedamgs zuiriVerbeBsermng g g r ¢ n«
der Weinbausituation:

AKeinem Zweig der Landwirtschaft wurde seit
gewidmet, als dem Weinbau. Ueberall ist man bemdiht, mit Verbannung alter Vierurthe
le durch Anpflanzung passender Rebsorteth durch eine verbesserte Erziehung de
selben mit Bertcksichtigung von Boden, Lage und Klima die Qualitat des zu mrziele
den Weins zu verbessern, und wo mdglich dabei noch die beim Weinbau unverhaltni
mafig grolRen Kosten zu vermindern. Zur Erreichung diésesks scheint aber nichts
forderlicher, alienntnisdes Weinbaues in den verschiedenen Gegenden; aus ihr lassen
sich am besten die Fehler, welche zu vermeiden, die Vortheile, welche anzuwenden
sind, entnehmen; sie gibt einen Schatz von Erfahrungen,datfhenan sie vorher durch
eigene oft kospielige Versuche erwerben mufite; durch sie erhalt der Weinbauer den
richtigen Fingerzeig fur Kultur=Arten, die er auch in seiner Gegend mit Nutzerheinfu
ren konnte. Dies hat den Verfasser bewogen zur Herausgalobatggenannten We
keds® f

Seine fachliche Neutralitat verdeutlicht eine Aussage im dritten BEznodchner bezeia-

nete hier das Weinbaugebiet des Rheingauf\alsi e Hochschulie uchels We i
stellte diese Region somit (iber die anderen des stiddeuRaberes:’®

In einem weiteren Werlaus dem Jahi830 uiber died/erbesserung des Weinbaues

durch praktische Anweisung deRiesling ohne Pfahle und Lattérerklart er Erze-

190 3 P. BRONNER(1833/ b), S. X.

1913, P.BRONNER(1833 / b).

192 3. P. BRONNER(1833/ b), Subscriptions=Anzeige.
198 3.P. BRONNER(1836), S. I.



4.2 Johann Philipp Bronner (1792864)1 Weinbaupionier mit
pharmazeutischen Wurzeln 125

hungsarten des Weins wie den Bockschnitt. Er schildert darin auch, wie er in das Tati
keitsfeld des Winzers hineingerutscht War

ASchon seit einer Reihe von Jahren war der Weinbau eine meiner Lieblingsleschaft
gungen. Ein Zufall fihrte mich zum Ankauf eines dden Platzes, dessen Urbarmachung
unendliche Mihe und bedeutende Kosten anspraigh.BBhandlung des Rebstockes
gehorte friher nicht zum Bereiche meines Wissens; allein die Leitung des Geschickes
der Urbarmachung und die Anlage selbst veranlal3t mich, mit Rebaukundigen mich zu
beraten, und deren Ansichten aufzufassen, um meine Einrientugehorig treffen zu
konnen. So bildete sich in mir der Grund zur besonderen Vorliebe fir diesem-Kultu
zweig. Da ich von der Ansicht ausgehe, dafd jeder, der ein Geschatft leiten will, selbst
Meister sein muf3, wenn er eine Arbeit angeben will, die mit denteW betrieben we

den soll, so blieb mir nichts anderes (brig, als mich von Jahr zu Jahr tber sie vorz
nehmenden Weinbergs=Arbeiten instruieren zu lassen. Meine Liebhaberei wurde al
mahlich so rege, dal ich jedes Frihjahr meine Rebenanlage selbst kthmétsam-

te dabei nicht, zur Zeit des Schneidens in die umliegenden Weinberge zu gehen, um den
arbeitenden Weinbauern die Handvorteile abzugewifinén.

Zum Abschluss verweist er in diesem Zitat auf sein Geschick der Beobachtung. Er, der
Apotheker, erlente als Fachfremder das Winzerhandwerk vorrangig durch diese Gabe.
Er hatte auch den Anspruch, seine Arbeit besonders perfekt auszufiihren. Bronner ging
durch die Natur mit offenen Augen und mit groRem Eifewas zwischen den Zeilen

in seinerWerken immewiedersptibar ist **’

Seine Aussagen stitzte er, wenn maoglich, auf eigene Versuche in seinen Weinbergen:

Al é] daC es keine Phantome sind, sbndern da
tungen und Erfahrungen griinden; ich kann daher alles in meinererigetagen b-
kraft®®gen. f

Bronner kann auch als Zeitzedgedes franzésischen Weinbaus gesehen werden, so
schrieb er beispielsweise:

Alch habe somit d i efrandGsischenVeisbaupstimgBegefdedd e n de s
Rothweine kennen gelernt, so dafd dies, was ich hier berichten werde, unter meinen A

19 \/gl. E. JUNDT (1927 / a), S. 3.
195 3. P.BRONNER(1830), S.\.; sowie E.JUNDT (1927/ a), S. 3.
1% Seinen Eifer und seinen Forscherdrang verspiirt man bereits in einem seiner ersten Biicher,

wenn man folgende Zeilen |iest: ASind sol che
ein Hoheres erreichn  k° nnen, wenn wir @dwBROINGR(IBIO) strebe
S. 3.

¥7yvgl. N. N. (1833 / a), S. 3.

198 3. P.BRONNER(1830), S. 57.

199°Er selbst forderte auch andere auf beispielsweise eine Weinchronik zu verfassen und vertrat
di e Mei nun gschichg [it] die daste Lelrerin fir den Menschen; denn sie gibt
ihm gereifte Erfahrungen, die er auf seiner kurzen Lebensbahn allein nicht zu gewinnen im
St ande BRONNER{1833/b), B 174.
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gen vorgegangen ist. Es ist demnach nicht aus Schriften entnommen, sondern-durch e
gene Anschauu®hg gewonnen. d

Die Schriften Bronners besthen dirch Verstandlichkeit fur alle Leserschichten. Dies
liegtauch an der guten lllustration durch Zeichnungen und Bilder. Beispielsweise findet
man bei seinen sieben Banden Uber den siddeutschen favienauch inanderen
Werkenam Ende bdian t AiHiaJeschicdamn Geratschaften des Weinbaus
der damaligen Zeit abgebildehddie unterschiedlichen Erziehungsmethoden vob-Re
stéckenabgebildet sind

Bronner WeinbauFrankr, Heft | Tafit

Abb.22Fal t bl att aus der Veroffentlic
franzésischen Schweiz (1840)

Seine umfangreichen Kenntnisse in Mmlegie, Physik, Botanik und einatirliche

Eifer begleiteten sein Schaffél Er stellte seine naturwissenscfiiashen Gedanke-
gange den Winzern, die haufig ihr Wissen von ihren Vorfahren tberliefert bekamen, zur
Verfuigung, und forderte die naturwissenschatftlich gebildeten Winzer auf, ihr Wissen im
Sinne des Allgemeinwohls weiterzugeben:

AWi e kann ma n hndichen hVeirdy@rtrer ginenaFortschritt zumuthen, der
keine theoretische Kenntnisse in der Chemie und Physik hat, er kann kein Uttheil en
werfen, und was er thut, ist reine Empirie. Del3halb muf3 der wissenschaftlich gebildete
Weinbauer stets vorangehen ifbséigem Nachdenken und Forschen tber Ursache und
Wirkung; er muf3 seinem Nachbarn die anschaulichen Beispiele vor Augen stailen, d
mit dieser seinen eigenen Vortheil und Nachtheil erkenne, und mit oder ohne Uebe
zeugung das Be¥sere nachahme. i

20 3. P. BRONNER(1856), S. IITIV.
21, Lubovicl (1924), S. 14.
202 3. P.BRONNER(1856), S. 19.
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Seine Schfien und Werke waren, wohl infolge seiner naturwissenschatftlichen [Ausbi
dung alle wissenschatftlich begriindet, logisch aufgebaut und gut strukturiert. Sie wu
den zu Standardwerken des damaligen Weinbaus nicht zuletzt dadusler deas
stardliche Worte fad.?*

AMi t Fug un dsoRlg\ttkampfér aes Qualkiatsweinbaus angesehen we
deni praktisch wie publizistisch. Was er schrieb, offenbart mit aller Deutlichkeit, daf?
die Arbeit am guten Ruf eines Weinbaugebietes eine sehr langfristigelegenheit
i s A
Bronners Ziel war eine Vereinfachung des Weinbaus. Dies wollieaedurch Verbs-
serung des Rebsatzes, Verhinderung der zu starken Beholzung und Vereinfachung der
Arbeitsmethoden erreichef?
In der Kellerwirtschaft galt sein besdars Augenmerk der Rotweinbereitung sowie der
Sekt bzw. Champagnerherstellung. In seinem Buch zamwRinbehandlung schrieb er
einleitend:

Al é] da wir in unserer vinologischen Litereé
Bereitung der rothen Weine bjstzt besitzen, so habe ich mich entschlossen, diesem
Gegenstand meine besondere Aufmerksamkeit zuzuwenden, und durch Vergleichungen
moglichst zu erforschen, welches wohl die beste, sicherste und zweckmafigst Behan

~

lung der rothen®®Weine sein mPchte.d

Von seinen Reisen brachteirrseiner Heimatinbekannte Rebsorten, a. den Blauen
Portugieser aus Osterreich, mit. Gleiches galt auch fir den Sankt Laurent aus Fran
reich. Mit seinen Empfehlungen wie geregelte Les& geordnete Kellerwirtschaft gilt
erals Vorreiter des Qualitatsweinbails.

Bronner forderte von seinen Lesern eine kritische Betrachtungsweise. So wollte er sein
eigenes Bild des Weinbaus verschiedenster Regionen mdglichst vervollkommnen. Er
schrieb:

Al é] und zur Ver v o lwerdetich deBhally wom jgder dsegend &llasn z e n
speciell bezeichnen, namlich die Oertlichkeit, die Bodenbestandtheile, die Traubenso

203\/gl. D. HIRSCHBERG(1964), S. 37.

2041 R.SEELIGER (1993), S. 31.

205\/gl. W. ZINSER (1955), S.636.

26 3. BRONNER(1856), S. III.

27\/gl. F. SCHUMANN (1991), S.14. Ein Beispiel fiir Qualitatsweinbau beschreibtbeispies-
weise auch in Diehnheim bzw. Oppenheim. Bronner schrieb hier seine Beobachtungen zur
Qualita2atsweinlese eines Winzers nieder und 2u
sich, welchen Vortheil man erreichen kann durch eine zweckmafige Auslbsdurch e
ne zweckmafige Weinbereitung. Sollten solche Beispiele nicht genug zur Ausleselallentha
ben ermuntern?idi Durch die Produktion dieser
besser bezahlen und durch das Verfahren, das er anwandte, musshebetter auch nur
die H2l fte des Tages arbeiten. Und ee- fordert
wohnlich die Glte eures Produktes dem Schopfer anheim stellt, lhr méget euch hier libe
zeugen, was in des MenschePnBROMNER([1834/ay 8.d Kr aft
70f.
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ten, die Erziehungsweise, die Einsammlung der Trauben, die Behandlung vor dem Ke

tern, und die Ausbildung im Fasse selbst. Halbedann alles in moglichst getreuen

Bildern gegeben, dann sollsamtlicheBehandlungsweisen einer prifenden Kritike u

terworfen, und aus dieser dann ein Resumé gezogen werden, das die Fingereeige ang

ben und den moglichst richtigen Weg zu einer vervollkoetem \Weinbereitung liefern

wir®.
Zusammenfassend kann gesagt werden, dass die Schwerpunkte seiner Arbeiten eine
verstandliche Weingeographie, die mit ganz allgemeinen topographischen Bemerku
gerf® verbunden war, eine Vereinfachung der Anbautechnik ungf@rungen fiir
Rebsorten bildeten.
Immer wieder reizte er die heimischen Winzer dazu, sich neuer Verfahren zu bedienen.
Beispielsweise schreibt er zur Champagnerherstellung, dass die Bodenverhaltnisse im
Vergleich zu Deutschland in der Champaghewar etvas giinstiger seien. Er gibt aber
zu bedenken, dass die klimatischen Verhéaltnisse der Champagne mit denen des mittl
ren Suddeutschlasoy er gl ei chbar seien. So sdetgti- er ein
schen Schaumweine fiir teutsche Weinzuchtturdut sche WWeintrinker f:

AEs steht al so f ¢r uns Teumoeussierendelveime Auf bl ¢t
nichts entgegen, als das Vorurtheil der Abnehmer, das zu bek&dmpfen, zu widerlegen,
und in ein richtiges Urtheil umzuwandeln, der Zweck dieser Schiéity n 8 o | | . A

Beginnend wie ein Reiseberi¢lteschreibt er zunéachst, wie man von Stral3burg in die
Champagne gelangt und dann sehr bildlich wie es dort aussieht. Zum Champagner fiihrt
er aus, dass dieser nicht zwingend das Produkt einer Gegmmiern dasler techi

schen Herstellung sei:

AAus dieser kurzen Darstellung ist also | ei
das Kind eines besonders beglnstigten Himmelstriches ist, sondern dal3 er durch Me
schenhande erst da%Z’u bereitet werden muC. f

Zwischen den Zeilen liest man oft die klare Meinung Bronners, die Deutschen kénnten
genauso gut Weine, insbesondere Schaumweine, wie die Franzosen produzieren. Sie
mussten nur das entsprechende Handwerk dazu erlernen. Serlagteiner Schrift die

Prozedur dr Schaumweinbereitung so anschaulich dar, wie er selbst das Verfahren in

der Champagne gesehen hdtte.

Bronner galt somit als einer der Pioniere der heimischen Schaumweinproduktion und

war damit seiner Zein der Heimatvoraus. Anderéervorragende Onofjen schrieben

cber ihn und seine Studien zum Ateutschen S

208 3. P.BRONNER(1856), S. IV.

29\/gl. beispielsweisd. P.BRONNER(1856), S. 175.

19 |n der Champagne lernte Bronner einerutdchenWeineinkauferin einer Weinhandlung
kennen der bereits zehn Jahre in der Champdgbi. Mt diesemOrtskundigen bereiste er
drei Tage das Gebietgl. N. N. (1836/ a), S. 338.

Zy/gl. J. P.BRONNER(1842 / a), S. 4.

123, P.BRONNER(1842 / a), S. 5.

2133, P.BRONNER(1842 / a), S. 11

214\/gl. J. P.BRONNER(1842 / @), S. 12 u. S. 21f.
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AMit auffallendem Scharfblick hat diese
zuvor vorausgeahiiit é '

Bronners Weitblick driickt sich auch durch seine allgemeinen Bemerkungen eum G
trdnkewesen aus. Er sagte ein Satz der, auch heute noch Giiltigkeit hat, man denke be
spielsweise an Coe@ola:

AErfassen wir mit richtigem Sinne ueasere

trankewesen, und die allgemeine Richtung unseres Geschmackes in @epemsta-
de, die sich taglich mehr und mehr kund gibt, so finden wir, dal3 man sich im Genusse
hauptsachlich den k¢nStlichen Getr2nken

Ein besonderes personliches Interessieviekelte Bronner fir die heimischen wilden
Reben. Als Botaniker musste er nach den Urspriingen der Weirsedigen.

1857 schrieb er sein letztes Buch iiberA#den Trauben des Rheinthafe$'’ Da die
wilden Reben heute fast vollstandig ausgerottet¥indesitzt dieses Werk groRen Wert
fur die Kulturrebenforschung. Bronner war einer der letzten, der die ganze Varation
breite der wilden Reben beschrigB.Auch Friedrich va Bassermandordan (1872
1959)geht in seinem umfangreichen Werk zur Gesdbid®&s Weinbaus zuerstuf die
Bedeutung der Wildreben bzw. {&eben ein. Bassermann lobt in seinem WerknBro
ner, A d eeim Hauptverdienst bei dem Studium der wilden RéB&hgebihre. Bronner
selbst besaR ein Sortiment von 36 verschiedenen wildwachsenderf3®dbsrRhai-

tals. Er wollte damit nachweisen, dass die Rebe nicht aus Syrien stammte wd eing
schleppt wurde, sondern ein Produkt seiner Heimat*¥ar.

Unter den 36 Rebsorten waren 7 mannliche, 16 weibliche und 13 zwittrige. Br@aner b
schrieb diese Rebsortend fand nur drei weiRtraubige Forméf:

Ent

j e

Z uUun.

Aln der Regel sind die wilden Trauben mei st

so vielen Tausefffden gefunden [é.] .

Zu seiner langjahrigen Forschungsarbeit Uber die wilden Reben schrieb er, seinen Erfolg
verkiindend:

215F yvonBASSERMANN-JORDAN (1975 / a), S. 189.

216 3. P.BRONNER(1842 / @), S. 34.

1" Bronner konnte noch in seinem Werk berichten, dass die wilden Refkiansf/lvestris) zu
Tausenden am Rheinufer wuchseereits 188wurdeindesvon einem stark deziirten
Stand der Wildreben berichtet. Vgl. BZHUMANN (1968), S. 488.

218 Mit den wilden Reben befasste sich Fritz Schumann in seiner Diplomarbeit des Institutes fiir
Pflanzenziichtung der Landwirtschaftlichen Fakultdt der Universitat Bonn, die er Bronner
widmete. Vgl. FSCHUMANN (1968), S. 487.

Z9\/gl. F. SCHUMANN (1980), S. 4.

220F yonBASSERMANN-JORDAN (1975 / a), S. 9

22L\/gl. J. P.BRONNER(1857), S. 2.

222\/gl. A. Lubovicl (1924), S. 14.

223\/gl. F. SCHUMANN (1994), S12f.; sowie J. PBRONNER(1859), S177.

2243, P.BRONNER(1857), S. 8.
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AGlIl ¢cklicherweise wurden meine Bem¢ghungen n
ich habe Eigenschaften in ihnen aufgefunden, die bisher, soviel mir bekannt ist, noch

von niemand aufgefal3t worden sind. Auffallend ist es, dal’ die alteren Botdiesem

Gegenstand nie ihre Aufmerksamkeit zuwendeten und die Sache schlechtweg mit Vitis
vinifera beZ®ichneten [¢é] .0

Bronner hatte ANeul andfd betr etzetrnvesterd dar i n
Die wilden Reben zlichtete er zu Stocken. Die Trapdée Bliten und Blatter lield er
dann nach fiinf Jahren von einem Maler abm&l&Bronner berichtetspatethierzu:

ABl 2atter, Bl¢cten und die die Blg¢gtenstengel
Natur so genau abgedruckt, dal3 nicht alleinkdiaturen der Blatter und Zweige, 150

dern die Kleinste Blattnerve, die Traube und alles so in nattrlicher GroRe abgebildet ist,

wie Sie nur die Natur selbst geben vermag. So habe ich mir eine Sammlung der wilden

Reben in einem groR3en Redibbandverschaff, wie Sie nirgends existiert, zumaledi

sen Gegenstand noch niemand aufgefaCt und i

DieserRealfoliotand ist leider seit Uber 100 Jahren verschoMam vermuted ihn zu-
letztin StraBburdg?®

Im Jahre 1857 hieBronnerin Bonn va Arzten und Naturwissenschaftlern einenrVo
trag ber die wilden Reben des RheinfalsEr beganrseinen Vortragnit folgenden
Worten

ADi ese wildwachsende Schlingpflanzess welche
se unseres sudlichen Continentes angyexten Stellen so haufig vorkommt, hat schon

friher meine besondere Aufmerksamkeit in Anspruch genommen, weil sie (iredas G

biet der Oenologie gehdrend) noch in keiner énologischen Schrift erwéahnt, viel weniger
speciell bezei

~

chnet worden ist.n

Vielen sind Awilde Rebeni, die zur Zeit Br
Variationsbreite vorkamen, heute kein Begriff mehr, man kann siezaBeauf Wan-

derungn am Rheinufenoch ab und zu finden. Heute verbindet der Apotheker, der

Laie, aler auch der Winzer den Begriff Wein bzw. Weinbau mit langen kultivierten
Rebzeilen, die zum Teil wigroRe Gartenwirken AWi | de Rebenfi sind at
Kopfen, aber leider auch aus der Natur fast verschwunden.

In seinem Buch beschreibt Bronner deigitl einzelne Sorten. Da er sich diesbezuglich

auf unerforschtem Gebiet bewegte, schrieb er selbstkritisch:

Al ch will nun meine eigenen Ansichtgen ¢ber
jahrigem Nachdenken gebildet haben, hier niederlegen. Sie wardHypothee, weil

uns historische GewilRheit fehlt; allein ich glaube doch, daRR sie mehr Wahrsetheinlic

keit fe¢r ®5ich haben. f

Seine abschlieRenden Worte waren folgende:

% 3. P.BRONNER(1857), S 1f.

226\/gl. A. Lubovicl (1924), S. 14sowie J. PBRONNER(1857), S. Z.
221 A, LuDoviCl (1924), S. 14vgl. J.P.BRONNER(1857), S. 2.
28\/gl. A. Lubovicl (1924), S. 14.

229\/gl. J. P.BRONNER(1859), S. 11i7129.

230 3. P.BRONNER(1859), S117.

231 3. P.BRONNER(1857), S. 37.
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Alch bezwecke Il ediglich damit, di e Auf mer ks
derbis jetzt in der wissenschaftlichen Welt noch unbeachtet geblieben. Es ertffnet sich

damit ein weites Feld, das spater von Freunde in verschiedenen Landern fur diese Sache
gewonnen werden, die dann durch ein Zusammenwirken auf dem bereits gepfliigten
Bodenei ni ge gereifte Fr¢gchte fer Oecd®nomie unc

Bronner erkl?2&arte in einem anderen Werk zur
stock sey das einzige Gew2chs, das den Lau
Ohne den Schnitiringeder Rebstock nur ganz viele kleine Trauben heAidr.

Eine wenigemppetitlicheEntdeckung, die speziell die Dingung betraf, machte Bronner
hinsichtichdes Absor ptionsverhaltens des Bodens.
SudDe ut s c hl a A*beschHeb fel8362rftmals, dass beim Aufbringen von

Jauche auf Ackerboden die ablaufende Flussigkeit fast ganadhfarblos sei und dass

damit die urspriingliche Jauche Mineralsalze an den Boden abgegeben habe. tSeine En
deckung blieb jedoch zunachst uabbktet. Erst 1845 erforschten englische Wisse

schaftler das Verhalten mineralischer Ackerbdden. Lange Zeit galt John Thomas Way
(18211 1884) als der Entdecker dieser natirlichen Dingtngoeschrieldlies 1850 in

einem Aufsatz AOn trhbe npadiuBabeifoiéste Brorindug t o ab ¢
mindest als weiterer und fritherer Kandidat miteinbezogen wettien.

Bronner beschrieb hierzu auch die speziellen Ansichten der Rheingauer, dass-die Du

gung einen besonderen Einfluss auf dem Geschmack des spaterenal/siries

ANamentlich ist man im Rheingau sehr f¢r da
behauptet, dal’ der Dlnger ein besseres Bouquet entwickle und der Wein schmalziger
im Munde werde, was ein Wein au® einem mage

Diese Aussag erfuhr allerdings keine konkrete Bestatigung. Der Apotheker erwéahnte
auch die Gruindiingung, verwies aber in diesem Zusammenhang auf mégliche und selbst
erfahrene Risiken:

ABe i einem St¢igck Rebfeld wollte ich ei nmal
dahin den Reps [vermutlich Raps] als eine bekannte stickstoffhaltige Pflanze. Als die

Pflanzen 1 FuR hoch gewachsen waren, bekamen diese auf einmal eine solche Menge
Blattlause, die auf die Reben Ubergingen, so dal3 die Spitzen ganz damit bedeckt waren;

ich hatte daher nichts eiligeres zu thun, als schnell die Pflanzen umhauen zu lassen, w

rauf die Blattlause sic¥® auf den Reben wied

232 ). P.BRONNER(1857), S. 47.

2%3\/gl. J.P.BRONNER(1833/ b), S. 65.

234\/gl. J. P.BRONNER(1836), S. 44. und S. 6679.
25T, WAy (1850), S. 318379.

2%\/gl. N. N. (1997), S. X.

37\/gl. J. BRONNER(1839), S. 7.

238 J. BRONNER(1856), S41.
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Bronner beschrieb in seinen Werken auch die B&dens unterschiedlichen Regionen.

Unter anderem ging er darauhewie Wasser im Boden gehalten wurde. Sandbdden

wiirden beispielsweise kaum das Wasser haf&n.

Ebenso ging er auf klimatische Verhaltnisse ein, die in den einzelnen Regionen vorz

finden waren. Insbesondere unter Einfluss der Stark&alenenstrahlungefinierte er

optimierte Reberziehungsmethoden. Er klarte in diesem Zusammenhang auch die Frage,

in welcher Hohe die Trauben am Stock wachsen sdfften.
Er schrieb zur Traubenanordnung am Stock ganz allgemein:

ADa diese Pflanze ei nhataundneriseitendahgingelantc h e n
ten, die ihr ganz gunstig sind, so desein Beweis dal? sie den uns aclimatisch, und

nicht heimisch ist; nur durch Kunst und durch niederen Schnitt vermdgen wir itn-Fric

te zur ordentlichen Reife zu bringen, wasiidlgchen Landern nicht beachtet zu werden
braucht. Dort ist jedes Jahr volle Erndt wahrend bey uns im Durchschnitt die Trauben
nur alle dren Jahre einmal ordentlich reifen, und kaum alle zehn Jahre zur vollendeten
Rei fe k¥mmen. fi

In der Abwagung verschiedier Einflisse auf die Qualitdt des Weins definiert er seine
zukunftigen Ziele:

Ka

AWas bedingt die Erzeugung von solamh vorzg¢g

nenlage? Oder ist es der Bodéal? will meine Ansichten darliber hingeben; vielleicht
geling es mir, dal3 ich dazu beitragen kann, die Ansichten Anderer zu untersttitzen, und
den Weg bezeichnen zu helfen, der zur richtigen Beurtheilung der Sache fuhren kann.

[ €] . DaC hier ein dem Weinstock sehr geéenst

niemand bstreiten wollen; ebenso, dal dieR das Hauptagens ist, das die Vegetabilitat
und somit die Entwicklung der Trauben beférdert.

Dal? Sonnenlage bedeutenden Einflu3 auf die Reife der Trauben, folglich auf deren

Qualitat, hat, ist eine bekannte Sache. Ob aheBdden das Hauptagens sey, das den
guten Wein bringe, das ist eine Frage, die wohl schwer zu I6sen seyn wird, zurderen E
forschung ich aber bey allen meinen Beobachtungen die meine Aufmerksankeit ve

wandt; denn ich machte mir hauptsachlich eine méglictenBvortung obiger Frage zu

mei ner Aufgabe, die ich 0 einigermaCen z

Seine Standardwerke zum Weinbau in &idschland, in Frankreich und in der frénz
sischen Schweiz wurden in der Nachfolgezeit zu wichtiget zu ersetzenden Hac
bichern detWeinbaus. Sie bildeten wollie entscheidende Grundlage fur die @ual
tatsverbesserung des deutschen Weins.

AbschlieRendseizur literarischen Bedeutung Bronners ein Urteil von einem demubede

tendstetWeinbauhistorikerFriedrich von Bassermanlordan erwahnt

ADamit soll die Bedeutung jener 2] trrer en
treter in J. P. Bronner, dem Beschreiber fast aller Weinbaugebiete, gefunden hat, nicht

im geringsten herabgesetzt werden, beruht doch auch die weatieaBkdeutung eines

2% Beispielsveise beschreibt hier Bronngie Boden einiger Regionen Wiathbergs. Vgl. J. P.
BRONNER (1837 /), S. 89f.

240\/gl. J.P.BRONNER(1833/ b).

241\/gl. J.P.BRONNER(1833/ b).

2423 P.BRONNER(1833/ b), S. 116.

2433.P.BRONNER(1833/ b), S. 148.

u
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Plinius fir uns viel weniger in eigenen Gedanken und Versuchen als in dem Uberliefern
der Anschauungen und”® Gebr2uche seiner Zeit.

425 Bronners Bild in Literatur und Kur

Die grof3en Erfolge Bronnersn Weinbay verbunden mit seime herworragenden
schriftstellerischen Fahigkeitemachten Bronner zu einer Leitfigur der Weinbauen
wicklung, nicht nurim siddeutschendum Diese Tatsacheber auch seine humorvo

le und charismatische Persdnlichkeit forderten bereits zu Lebzeiten viele &udere

ren heraus, sich mit ihm und semé&Virken zu befassen und dieses kritisch zu wird
gen.

Wirde man heute ein Buch von Bronner nochmals neu auflegen, so kdnnteiman be
spielsweise nach Meinung des Onologen August Ludovici (1BB8) auf der Rile
seitelesen:

An der Wahl des Ausdrucks nie zégermeiR der Verfasser uns dauernd zu fesseln.
Die Sprache ist reines Deutsch und erhebt sich zu {@oethes. Dabei ist er offen und
riicksichtslos, wenn es gilt den Winzern die Wahrheit zu sagén.

Ahnliches Lob erhielt Bronner schon zu Lebzeiten. Uber die Fragsichlseine Spa-

che bis zu jener Goethes erhebt, kann man streiten. Die folgenden Worte von Ludovici
zum siebenbandigen Werk Uber den suddeutschen Raum und dessen Weinlbauverhal
nisse bleilen realistischer:

ADer Name dieses deutschen Weinbauers tritt
oft wir die Bucher tGber Weinbau nachschlagen. Aber die Bedeutung dieses Mannes

vermag man erst zu wirdigen, wenn man seine Schriften gelesen hat. in sieibe-

bandigen Werk hat er auf 1298 Seiten den ganzen Weinbau Stddeutschlande-beschri

berf® n

Das Fremdbild Bronners wird in der Literatur dadurch bestimmt, dass er als einer der
bedeutendsten Weinbauchftelte des beginnenden 19. Jahrhunderts heratedijes
wird. Verwiesen wird auf seine pharmazeutischen Wurzeln, die ihn auf dem Weg zu
diesem Beruf insbesondere naturwissenschatftlich unterstitzt haben. Die Personlichkeit
Bronnerswirkt bei den Bulrgermn seiner Heimatstadt Wiesloch bis heoteh die im

zu Ehren mehrere Gedenkstatten erhalten und errichtet haben, beispielsweisendas Bro
nersche Gartenhduschen. Ferner wurden eine Stral3e, eine Schule und aiddtesast
nach ihm benannt.

Autoren unterschiedliar Berufszweige befassten sich seit Lebzeeamners bis he

te mit seinen Werken und seiner Person. Unter ihnen waren Chemiker B€aake

Adolf Suchy), Apotheker (Est Jundt, Jutta Suchy, Benediolges), ArchivargMan-

fred Kurz) und Onologen (Fritz Schumann, Augustu d o vi ci ) . Daesr AT he ma

2 E_ vonBASSERMANN-JORDAN (1975 / b), S. 1228.
25 A, Lubovicl (1924), S. 14.
20 A, Lupovicl (1924), S. 13.
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wurde journalistisch (S. Ditsch, Ste#), in Enzyklopadien (BenedilKdlges, William
Lobe) und biographisch (Ernst Jundt, Fritz Schumann) aufgearbeitet. Trotz untérschie
licher publizistischer Blickrichtungen und differenzierter Berufsgruppen wirdalzn

als Schwerpunkt die Leistung Bronners als Weinbaupionier gewirdigt. Selbstdsei Ap
thekern fehlerallerdingsHinweise auf Leistungen im pharmazeutischen Bereich oder
mogliche Informationsrickflisse in den alten Beruf. Verwiesen wird bei vieleni@auf d
pharmazeutischen Wurzeln Bronners, haufig jedoch nur zur Begrirseumey natu-
wissenschatftlich gepragten Vorgehensweise. Bei allen Autoren erféhrt die Persen Bro
ner fast ausschlie3lich eine positive Kritik.

Einzelne Autoren heben spezifisch dihriftstellerischen Fahigkeiten sowie seine A
beiten im Bereich der Botanik und der Mineralogie hervor.

In den vergangenen 200 Jahren geriet Bronner nie in Vergessenheit. Er wurde immer
wiederi vor allem zu Jubiléni von Journalisten unterschiedlich2eitschriften und
Zeitungen ins aktuelle Bewusstsein zurtickgerufen. Pharmazeutische Fatindtsn
Apothekenzeitschriften, ortlich€agesblatter aber auch grol3e Tageszeitungen wie die
Frankfurter Allgemeine Zeitung erwdhnten ihn. Ebenso erschien emaRaber Bro-

ner von der Autorin Katrin Hirn, der den Leser in die Zeit vor 200 Jahren zumtickve
set:

AAm Abend, der Vol l mond st an drissenmWeélke-mme | und
kulisse, durch die der Wind blies, verschloss Johann seine Apothekeaméaatisam

die Stufen zum Kirchplatz hinauf. Das Rathaus war nicht weit entfernt. Am Eingang

stand der Ratsdiener mit der Laterne und erleuchtete die Treppe. Von oben erklang

Sti mmengewirr. Schnell sprang der XKpotheker

Frau Hirn gelang eamit ihrem WieslochRoman das Leben Bronners sehr wirkdic
keitsnah darzustell en. Sie bezeichnet i hn
Weinbau revolutionieren wollte. Ebenso beleuchtet sie besonders die Manrerfreun
schaftzwischen Bronner und dem Markgeaf Hier diente ihr als Quelle das Tagebuch
des Markgrafen Wilhelm von Baden. Die Freundschaft, so die Autorin, wurde jedoch
im Jahre 184%® aufgrund der politischen Unruhemf eine harte Probe gestellt.

Geschickt verbindesie in ihrem Roman eine romantische Geschichte der Gegenwart
mit dem Leben Bronners. Das kurzzeitige Springen von der Vergangenheit ire-die G
genwart wirkt auf den Leser sehr belebend. Die Geschichte, die Gedenwarspielt,

beruht auf einer wahren Bebenheit, so die Autorin.

Hirn lies Bronner auch ein paar Worte zur gesundheitlichen Bedeutung des Weines
sprechen:

AMit diesen Worten stand der Apotheker auf
Der Gehilfe hatte schon dienstfrei.

ASon, meiwnnde °fofhraentne ei ne Tg¢ér des Apot heken
et was f ¢r unsere Gesundheit tun. A Er holt e

247K, HIRN (2011), S. 48.

2% |m Jahre 1848 wurde Bronner beim Einmarsch der Preuen in Kislau gefangen genommen.
Seine Tochter Lina erreichte durch einen Fussfall beim Grofl3herzog seine Freilassung. Vgl.
F. SCHUMANN (1979), S. 8; sowie (RRIEDRICH/ W.-D. MULLER-JAHNCKE (2005), S. 893.
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und rdumte ebenfalls aus demselben Schrank zwei Glaser hervor. Dann schenkte er ein.
SosaRen die beidenBrunde bis in di“ Nacht beim Wein.

Schon zu LebzeiteBronners verdffentlichte Benedikolges in einem Lexikon einen
Artikel Uber ihn. Dieser Artikel beleuchtet, wohl weil der Autor ebenfalls Apotheker
war, nahezu als einziger auBhonnersersten Lebesabschnitt vor seineBerufswet-

sel In der untersuchten Literatur verliert dieser erste Lebensabschnitt dann zusehends
an Bedeutung.

Jundt, der Anstaltsapotheker in Wiesloch war, verdfferidiaingefahr um 1920 eine
recht umfangreiche Biografie Uber dépotheker Bronner. Er sieht ihn auch als den
grof3en Weinbaufachmann und Schriftsteller der 6nologischen Wissenschatft seiner Zetit.
Gerne wurden Textpassagen aus Werken Bronners zitiert, wenn tber ihn berichtet wu
de.

Der bereits zitierte Onologe Fritz Sohann gehort zu den Autoren der Gegenwart, die

Bronner wieder in Erinnerung brachten. In seiner Diplomarbeit befasste sich Schumann

mit den wilden Reben und musste daher zwangslaufig auf die historischen Fosschung
arbeiten Bronners stof3en. Neben biograscAusfihrungen zumdben Bronnerbe-
schreibt er seine Lei st ungheumn g3thaumAlivber bes s er
reitungfi sowie zur ABereitung der Rotweine
Bronners als Schriftsteller, Winzer und als Kunds&hafiir den Wein auf seinen st

dienreisen. Aber auch Fritz Schumann, der die pharmazeutischen Wurzeln Bronners als
Onologe nicht auRehcht lasst, selbst in der Neuen Apothekiustrierten publizierte

sowie einen Vortrag am pharmaziehistorischen Instiert Universitat Marburg hielt,
erwahntnicht diepharmazeutischen Leistungen Bronners im Allgemeinen oderrin Ve

bindung mitdemWein.

In einerneuererVerdffentlichung befasste sich Klaus Beneke mit Bronner im Rahmen
einer wissenschatftlichen Arbeit des Fachbereichs der anorganischen Chemia-der Un
versitat Kiel. Er hehtahnlich wie Schumanrin seiner Arbeit Bronner als den Wiei
baupionier seiner Zeit heor:

AJohann Philipp Bronner (1792 bis h864) war
bauforscher des 19. Jahrhunderts. Fir héchste Weinqualité@t8srgen[!] war seine
Lebensa®fgabe. f

Das aus der Literatur ersichtliche Fremdbild Bronners deckinsiictien eigenen Unte
suchungen der von Bronner selbst verfassten Veroffentlichungen, seinen Vortragen und
Briefen. Bronner ist der leidenschaftliche Onologe, der seine pharmazeutisclien Wu
zeln konsequent fiir den neuen Beruf genutzt hat. Zu aktiven Legstumgeinem alten

Beruf konnten ihrdie neu gewonneneErfahrungen als Onologe nicht bewegen. bedi

lich wirtschaftliche Notwendigkeiten stellten die wesentliche Verbindung zu seinem
Ursprungsberuf dar. Er musste eine gute Verwaltung seiner Apothekemnefiims

seine Séhne die Verantwortung Ubgrmmenkonnten Ob tber familiare BindungemA

29K, HIRN (2011), S. 41.
20K . BENEKE (2006), S. 71.
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formationsrickflisse zwischen Vater und Sohrtettgefunden Haen konntenicht ge-
klart werden.

Es gibt ein Bild BronnergAbbildung 23) das seine Errungenschaftemuseine Liebe
zum Weinbau symbolisierDarauf sind nociDetails mit Bezugzu seinem alten Ap

thekerberuzu senenEs tr2 gt den Untertitel ANur seh
man @hnlich nennen!i I n einem Bogea ¢(ber d
kranz tragt, steht geschrieben: AMer kwer di

Doch auf den zweiten Blick sind diese Erscheinungen, die der Maler mit Bronner in
Verbindung brachte, keineswegs merkwiirdig.

In der Mitte unten befindet sich ein précletigind starker Bock, der vermutlich auf den
Bockschnitt verweisen soll. Rechts neben diesem Bock hangen an einer Querstange drei
Apothekerflaschchen, die auf seinen alten Beruf hinweisen und eventuell die Wurzeln

der wild rankenden Rebe bilden kénnten. iklen Reben zahlten ja ebenfalls zu se

nen Leidenschaften. Uber dem Kopf des Bockes und mitten im Wildwuchs der Rebe
befindet sich eine Uberdimensionale gro3e offene Schere, diese kdnnte sesae Erzi
hungsmethodik symbolisieren oder in Verbindung mit dddem Reben stehen, die er

versucht hat zu kultivieren. Links neben dem Bock hangen drei Geldsackchen mit der
Aufschrift A99 f1l .d, wo hl sein kaufm2nnisc
gesicherte finanzielle Basis symbolisierend. Am Ende der Stamgedenen sich die

Reben hochranken, befindet sich auf der linken Seite eine Harlekinmutze, dig-vermu

lich seinen Humor symbolisieren soll. Der rechts dargestellte Hut mit Feder kénnte auf

seine vielen Reisen verweisen. Uber Bronner mit Lorbeerkranzindier Mitte des

Bildes platziert wurde, thront ein kStern mi
terisiert Bronner als erfolgreiche Personlichkeit. Das Bild war im Familienbesitz und ist
vermutlich zu einer Feierlichkeit erstellt word&A.

2Ly/gl. E. JUNDT (1929), S. 12.
22\/gl. E. JUNDT (1929), S. 12.
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Abb. 23 A N wsehnlund gleich erkennen. Dasu C man 2 hnlich nennen! A Li

von P. Wagner nach einem Gemalde von Kauffmann (1820).

%3 GLA JH_B 2 231 Nr. 2937 (506 Weitere Verdffentlichung und Vervielfaltigung oder
Weitergabe an Dritte durfen nur nsichriftlicher Genehmigung beim GLA Karlsruhe érfo

gen).



43 Julius NECI®5) (1827

2 Auch Julius NeRlér (1827 1905f begann seine berufliche
Laufbahn mit einer Aushdung in der Pharmazie und der lpra
tischen Tatigkeit als Apotheker. Nach der Praowtvechselte
er sein spateres Hptield und Ubte chemische Labortatigkeiten
aus. Zinachst angestellt, machte er sich dann in einer von ihm
aufgebauten Versuchsstation selbststandig. Dabei stand Agr
kulturchemie mit Schwerpunkt Weinanalytik im Vordeund.
Bisher wenig erforscht sind Wediwirkungen zwischen se
nen chemisch angischen Untersuchungen und der damalig

i Syamemys ey dizinisch . - .

T Verwendung des Weins.nAi¢h wie Bronner
VT e s medizinischen . ) :
ke ¥ . dessen beruflicher Schwerpunkt algmWeinbau lag, lieferte

Y 73 o . )
”_7’ ““ NeRler auch wertvolle Beitrage zur Weinbaupraxis.

Abb. 24 Julius NeRIe

431 Bi ographie

Der Name Nef3ler kam nicht nur in Bad@furttembergsondern zwischen dem 16. und
dem20. Jahrhundert auch in Hessen und im 18. und 19. Jahrhundert im Raum Rhei

land-Pfalz und im Saagebiet s e hr haufig vor . Jul4d us Ne C
W¢rttembergischen Liniefi zuzuor dnen-, wi e a
schung der ANeCler in PBaden und im ElsaCfA h
Danach st ammt Julius NeCler aus deer sogena
Stadt Kork, heute Stadtteil von Kehl. Der Grinder dieser Linie war NeRlers Grol3vater

Johannes Nel3ler (17448 0 4 ) . Die AKorker Liniefa-starb s
tonen vermutlich verursacht dumrwhulizssN&h?2ufige

ler kam am 6. Juni 1827 (um neun Uhr) in Kehl am Rhein (Baden) als Sohn des Kond

! In gedruckten und ungedruckten Quellen findet man den Familienname NeRler in mwei ve

schiedenen Schreibweiysen, Zum einen mit AChA U
nen Veroffentlichungeme i s t mit ACA geschrieben wurde, w U
wahlt.

12 GLA 231 / 2937 (Weitere Veréffentlichung und Vervielfaltigung oder Weitergabe an Dritte
darfen nur mit schriftlicher Genehmigung beim GLA Karlsruhe erfolgen).
2 Vgl. H. IHME (1988), S.635, Evangelisches Taufbuchandeskirchliches Archiv Karlsruhe
Kehl (1774 1832), S. 336sowie Evangelisches Beerdigungsbuchndeskirchliches A
chiv Karlsruhe Stadtggmeinde Karlsruhe (1900905) S. 535.
]Um eine Orientierunmi kbenf di £cANrEH ezschek Fmme
AhnenKartei zu Rate ziehen. Siehe hierzuMERLER/ H. BRUGGEMANN (1976), S. 156;
H. NERLER(1975), S. 301 uS. 303 sowie R.BIEN/ D. ZWINGER (1996), S. 98.
*Vgl. H. NERLER(1975), S. 303.
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tors und Biirgers der Stadt KeKlarl August NeRlet (1782 1837f und seiner Ehefrau
Luise Salome (geb. Schallérzur Welt. Am 28. Juni desselben Jahres wurde er auf den
Namen Julius NeRler evangeli§chetauft. NeRler hatte sieben Geschwistetle in

Kehl geboren. Zwei verstarben im Kindesalter. Die Mutter musste nach dem Tod ihres
Mannes 1837 die Erziehung ihrer Kinder frih alleine in die Hand nehmen. Nach der
Volksschule in Kehl (Ortenaukreis) besuchte Nef3ler in den Jahren 1838 bis 1840 in
Kork bei Kehl die Birgerschule. Die Familie zog 1840 nach Offenburg, wo Nef3ler ein
Jahr spéter die hohere Biirgerschule erfolgreich abschlieRen Rbnnte.

Seine Berufslaufbahn begann 8841 mit einer Apothekerlehre in Kippenheim bei
Lahr Die Apotheke existierte seit dem Jahre 1740. NeRler arbeitete unter der Leitung
von Matthias Dung (geb. in Bonn) bzw. unter der seines SohrsrtAlbung (gest.
1879), der die Apothekeu einem nicht ékannten Datum von seinem Vater (itmen-

men hatté?

Seine Berufswahl tberrascht insofern, als weder Nel3lers Geschwister noct jeman
der ndheren Verwandtschaiisher den Apothekerberuf ausgetbt hatte. Eine Ausnahme
stellte allerdings ein Onkel Nelilerardder als Apotheker den jungen Nel3ler zu seiner
Berufswahl motiviert haben konntg.

Schon ein Jahr spéater gab Nef3ler, auch handwerklich und praktisch begabt, Lehrstelle
und Beruf auf, um sich in Karlsruhe als Mechaniker ausbilden zu lassen. Hier arbeitet

® Vgl. H.-P. BECHT (1995), S. 254sowie Evangelisches Taufbudtandeskirchliches Archiv
KarlsruheKehl (17747 1832),S. 336.

® Karl August NeRler (1782.837)wurdein Kork am 7.8.1782 geboren und heiratete die Z
ckerbéackers Tochter Luise Salome geb. Schaller. VgNBfLER(1975), S. 304.

"Vgl. Evangelisches Taufbuchandeskirchliches Archiv Karlsruh&ehl (1774 1832). S. 336.
Tochter von Zuckerbacker Christian Ludwig Schaller. VgINHRLER(1975), S. 304.

8\Vgl. Evangelisches Taufbuchandeskirchliches ArchiKarlsruhe Kehl (1774 1832),S. 336.

°® 1) Marie Luise Emilie (182111849) sie heiratete den Konditor Wilhelm Heinrich Schmidt.

2) Friedrich Ferdinand (1823903), er war Birger der Stadt Kehl und Schreiner in Stra3burg.

3) Karl August (182B1866) ist der @illingsbruder von Friedrich Ferdinand.

4) Wilhelmine Amalie Fanny (geb. 1825) und

5) Johann Friedrich Christian NeRler (17¥8850) waren seine beiden weiteren Geschwiste
Vgl. H. NERLER(1975), S. 305.

19 vgl. W. ZIMMERMANN (1927), S. 349, JBEHRENS (1905), S. 241; sowie HP. BECHT
(1995), S. 254

"vgl. H.-P.BECHT (1995), S. 254

12 Albert Dung, der dritte Apotheker der Kippenheimer Apotheke, wirkte aktiv an der badischen
Revolution mit und musste aus diesem Grund das Land verlassen. Am 15. September 1849
floh er Gber den Rhein nach Frankreich. Von dort aus emigrierte er nach Amerika. Nahezu
mittellos und mit einer Ausbildung, die in Amerika zunachst nicht anerkannt wurde, musste
er als Ladendiener eine neue Laufbahn begjinNach seiner Amnestierung vealchte er
seinen Lebensabend in @mBaden, wo er 1879 verstarb. Dank fiir diese Information gilt
Herrn Apotheker Plaettnedochwarth.

1Bvgl. H. NERLER(1975), S. 304.
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er als Lehrling bis zum Jahre 1845 beim Kabinettsschifsgégiss. Walther Zimme
mann schreibt dariib&olgendes?

AEs m¢ssen den geistigen und praktinsch bef?
laRt haben, den Pistill und Dampfherd mit Hammerund Esse ver t Buschen. i

Nach kurzer industrieller Tatigkeit in einer mechanischen Fabrik in Muhlhauserk{Fran
reich) sagte ihm auch sein neuer Beruf nicht mehr zu und er wechselte 1845 wieder in
die Pharmazie zuriicK.

Die Beweggrunde fur diesen zweit@rbeitsfeldwechsel sind nicht geklart. Vermutlich
wollte er, obwohl er praktische Tatigkeiten liebte und gut ausfiihren konnte, seigen gei
tigen Fahigkeiten wieder mehr Geltung verschaffen. Neliler beherrschte das iroder Ap
theke in Kippenheim Erlernte nosehr sicher, so dass Apotheker Masson in Miiklha

sen ihn nach kurzer Prifung im Rezeptlesen als Gehilfen einstellte. Bis 1849 blieb der
wiedergewonnene Pharmazeut in Muhlhausen. Von April bis September 1849 arbeitete
er dann als Apothekergehilfe bei Relie $tral3burg (Frankreich) und anschliel3end bis
Juni 1850 bei Jacques Théodore Hyacynthe Giot§indMiinster (Frankreich)’

Bestimmend fur sein weiteres Leben war, dass sein Wunsch, diese Apotheke im Jahr

1850 von Giorgino zu Ubernehmen, trotz hervorragekamntnisse der franzésischen
Sprache nicht in Erf¢gllung ging. NeCler ga
ein Status, der ihm das Leiten dieser Apotheke nicht ermdgfithte.

Nach weiterer Tatigkeit in Frankreich von 1850 bis 1851 beim Apotl@kevimpferf*

in Colmar undanschlieendeRickkehr nach Deutschland legte er sein Gehilfenex
men ab. Wahrend dieser Zeit arbeitete er bei Friedrich Heinrich Rudolf Scheller (1822
1900¥? in Frankfurt. Nach bestandenem Examen ging er, wie fir Apothekergehilfe
ublich, auf Wanderschaff. Seine Reisen filhrten NeRler nach Paris sowie nach Baden

4 Kabinettschlosser: Schlosser am Hofe

5vgl. W. ZIMMERMANN (1927), S. 349.

18 \W. ZIMMERMANN (1927), S. 349.

vgl. J. BEHRENS(1905), S. 241.

8 Der Apothekerdacques Théodore Hyacynthe Giorghesuchte im Jahre 1843 die pharm
zeutische Schule in StraBburg. 1864 verdffentlichte er zusammen mit einem Kollegen
KampmanrSohn (dieser Colmmaer Apot heker wanderte sp2ter na
de |l a Soci ® ® d Histoire naturelle de Col mar A
existiert ein pharmazeutisches Porzellangefal? ohne Angabe eines Ortes mit folgender |
schri ft: iérdinpoNadnfelgeevon GcWimpfn Abgebildet auf dem Standg
fan ist eine elsassische Offizwigl. P.BACHOFFNER(1978), S. 44.

¥v/gl. J. BEHRENS(1905), S. 241sowie W.ZIMMERMANN (1927), S. 3489.

20\/gl. W. ZIMMERMANN (1927), S. 350.

L In Colmar gabes zwei Apote k er n a meenrsfi AWidnpdfei de Vor namen fi
AGHfA a n .BACHa@riNER(1D78), S. 44.

22 Apotheker Friedrich Heinrich Scheller war der Sohn eines Fabrikanten und Inhaber eines
Bankhauses. Von 1845 his 1846 studierte Scheller Rizaenm Jena. Anfang déi850er
Jahre war er Verwalter der EinheApotheke in Frankfurt. Vgl. HD. SCHWARz (1997), S.
268f.

8 Bedingt durch den Aufschwung des Eisenbahnverkehrs wurde das Reisen Mitte des-19. Jah
hunderts deutlichréeichtert. Im 19.Jahrhundert dauertatie Wanderjahre eines Ap@h
kergehilfen im Durchschnitt drei bis finf Jahre. Vgl.KNENKE (2009), S. 298. u. S. 439.



4.3 Julius Nel3ler (18271905) 141

Baden zu Ernst Beuttenmiiller (181@72f*. Aufgrund seiner Tiichtigkeit erhielt er in
BadenBaden statt der verhandelten 50 Gufdeserteljahrlich 75 Gulden als Lohn. Er
nutzte diese Zeit, um seinen Wissensstand zu vertiefen und neue Freundschaften zu
knipfen. Anschlie3end absolvierte er eine kaum erwahnenswerte Militardienstzeit von
wenigen Wochen als Fsilier in Karlsruhe, die er selbst in seinem spatereneRuheg
haltsnachwis nicht angab’®

Nach einer kurzen Tétigkeit bei Karl Béhringein Durlach bereitete er sich 1853 auf
das Staatsexamen v6t.

Am 20. Oktober 1853 schrieb sich NeRler fir das Pharmaziestudium an der plilosoph
schen Fakultat der Universitat Freiburg (Megummer: 53W002Y ein. Im Winte-
semester 1853854) begann er sein Studium und legte im Juni 1854 das Staatsexamen
mit der NoteAgutit® ab.NeRler horte als Pharmaziestudent bei Johann Alexander Ecker
(1816 1887) Zoologié', bei Leopold Heinrich Fisched 817 1886) Mineralogi&, bei
Johann Heinrich Miiller (1809.875) Experimentalphysik bei Karl Wilhelm von Ni-

geli (18171891) Allgemeine Botanik und Kryptogamei® sowie bei Karl Fromherz

?* Ernst Beuttenmilller legte seine Gehilfenpriifung am 29. Septemberab&8@ erhielt seine
Apothekenlizenz am Nov 1834. Erkaufte im Jahre 1838 die Wolffsche Apotheke (spater
Alte Hofapotheke) in BadeBaden Vgl. R. HAEHLING (2005), S. 19.; sowie GLA 236 /

15523 Blatt 1 r

> Mit dem Deutschen Miinzgesetz (9. Juli 1873) wurde die Mark eingefiihrt. Eine Mark (=100
Pfennige) ersetzt die acht Landeswéahrungen mit insgesamt 119 Minzsorten. Sie stellte die
Wahrung des deutschen Kaiserreiches von 1871 bis 1918ndaorddeutschen Gebieten
wurde in Talern (Ein Taler entsprach drei Mark) gerechnet. Im Siden Deutschinds
wendete man Gulden. Vgl. MNORTH (1995), S. 389; sowie NKLENKE (2009), S. 113 u
S.115.

%6 Siehe hierzu Ruhegehal$achweisung Karlsruher Archiv GLA 7610011 Personalakte, J.
BEHRENS(1905), S. 241; sowie WZIMMERMANN (1927), S. 350.

2" Karl Béhringer, Sohn von Karl Ludwig Bohringegést.1815) erhielt seine Apothekeréinz
am 16. Juli 1834 (Bestanden mit der Négeit). Er war Apothekeninhaber der Marktap
theke inDurlach von 1848 bis 1856. VgELA 236/ 15523 Blatt t.; sowie K. G.FECHT
(1869, S. 573.

28\/gl. W. ZIMMERMANN (1927), S. 350.

2\/gl. A. THOMAS (1991), S. 778.

% Verzeichnis der Apotheker und deren Lizenzen. Vgl. GLA 2BB523.

31 Taglich, ausgenommen Samstag, von neun bis zehn Uhi.88& 1854) Vgl. N. N. (1853 /
a),S.7u.S. 12; sowke VonWEECH (1904), S. 256.

3 \Vier Mal wochentlich (WS 1853 / 1854). VgN. N. (1853/ @), S. 7; sowie S. 12. Im &o
mer semester 1854 hielt Fischer Aprivatissi men
nerd ogi sche Demonstrationen mit Beziehung auf
Uber Mineralogie, Zoologies er gl ei ¢ h e nde NANn(4864), B.i7sowiéK.-F. Vg | .
SEIFERT (1961) S. 187 f.

% Vier Stunden wochentlich, montags und dienstags von zwei bis vier Uhr (WS/ 1853
sowie SS 1854). VgIN. N. (1853 / a), S. 76. KIRSCHMER (1997), S. 329.; sowieN. N.

(1854), S. 6.

% Morphologie, Anatomie und Physiologie der Pflanzen; vier Mal wéchentlich von effuiit
Uhr (WS 1853/ 1854). VgN. N. (1853/ a), S. 7 uS. 12. Spezielle Botanik, finf Stunden
wochentlich von funf bis sechs Uhr (SS 1854), sowie Mikroskopische Demonstrationen


http://www.deutsche-biographie.de/treffer.html?Autor=Seifert-Karl-Friedrich
http://daten.digitale-sammlungen.de/0001/bsb00016321/images/index.html?seite=203
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(17911 854) ATheoretische Ch emumndeertiefienachmald/er suc h
die Mineralogie®’

Il m Sommer semester 1854 h°rte er zusi®ftzlich
ne BoYsamwkdé ASpezielle Botanik mit besonder
zin und Pharmazie wichtigen Pflanzen, verbunaen t botanischen Exkul
NeRler war Mitglied der Burschenschaft Teutonia Freitffirg.

Schon wahrend seines Studiums arbeitete er bei Lambert Heinrich Joseph Anton Ko

rad Freiherr von Babo (1818899} im chemischen Laboratorium und hérte begleitend

sd ne anorganischen und organischen evorl esur
sonderer Berg¢gcksichtigung der St°chiometri
APraktische Anleitung zu chemischen Arbeit ¢
SS 1854) ud organische Chemie, taglich eine Stunde (SS 185&4)er Weinchemiker

Babo sollte einen gro3en Einfluss auf Nel3lers spateres Leben und seinen Berufsweg
haben.

1854 legteNeller vor dem Bezirksamin Kork den Apothekereichh Seine Erne-
nungsurkunde wurdauf den 28. Juni 1832 datiertund ihm von der Badischen Sian
tatskonmission nach vorheriger Verpflichtung durch das Grofbgliche Bezirksamt
Kehl im Juni verliehen®*

Uber Anatomie und Physiologie der Pflanzen, zwei Mal wochentlichl 858). Vgl.N. N.
(1854), S. 7; sowi&. WUNSCHMANN (1906), S. 573.

% Die Bezeichnung wird uneinheitlich verwendet, umfasst jedoch die Bedeutung bliitenloser
Pflanzen. Zu den Kryptogamen kdénnBakterien Algen, Moose Flechten Farnpflanzen
undPilze seltener auckiren zahlen. Vgl. GTHROM (1997).

% Taglich von zehn bis elf Uhr (WS 1853/1854). W§I.N. (1853/ a), S. 7 und S. 12; SOW#.
GUMBEL (1878), S. 138.

3" Nach eigenem Plan, taglich von acht bis neun Uhr (WS 1853). Vigl. N. N. (1853/a), S. 7;

F. MAcCH (1935), S. 551;GLA 76 / 10011 Personalakte (Gehaltsnachwes&)wie W.
ZIMMERMANN (1927), S. 350.

% Vier Mal wéchentlich vorzehn bis elf Uhr gelesen. Vgl N. (1854),S. 6 und S. 12.

% Fiinf Stunden wochentl von fiinf bis sechs Uhr. Vg\. N. (1854),S. 7.

“Ovgl. R. RITTER (1957), S. 3034; sowie. HRIEHM (1959), S. 34.

“ Babo wurde am 25. Novemb#818 inLadenburg am Neckar geboren. Sein hochbegabter,
vielseitig wissenschaftlich und kinstkgh gebildeter Vater verwandsein reiches Wissen
zur Forderung der Landwirtschafeiner badischen Heimat. Landliche Eindriicke waren es
auch, die Babo von Jugend auf pragten, wodurch sich auch sein grol3es Interessenan Garte
bau und Weinkultur erklaren lasst. 1837 begann er settizftigudium an der Universitét
Heidelberg, verbrachtdas Sommersemester 1840 in Miinchen und wurde im Oktober 1842
in Heidelberg zum Doktor der Medizin promoviert. Babo widmete sich bald jedoch der
Chemie. 1844siedelte er nach Freiburg Uber uatbeitete zunachst bei dem Chemiker
Fromherz, dessen Assistemt1844 wurde. Er habilitierte sich 1845, errichtete ein Plavat
boratorium und wurde 185ul3erordentlicher Professor und Leiter des chemischenrdnive
sitatsinstituts. 1859 wurde er ordentlicher Professor der Chemie in der rsatiemFakLli
tat. 1865/66 fagierte er als Prorektor der Freiburger Universitat. Im Jahre 1883 erfolgte
seine Pensionierung. Am 15. April 1899 verstarb er an den Folgen eines Schlaganfalls in
Karlsruhe. Vgl. AEMMERLING (1906), S. 611;sowie A.EMMERLING (1902), S 151 154.

“2N.N. (1853/ @), S.7; sowieN. N. (1854), S. 7; sowie S. 12.

“Er bestand seine Prg¢gfung mit der Note Agutd.
AAgri kulturchemi/ksé23Blatt12 gl . GLA 236

*“Vgl. W. ZIMMERMANN (1927), S. 350; sowie BEHRENS(1905), S. 241.


http://de.wikisource.org/wiki/Ernst_Wunschmann
http://de.wikipedia.org/wiki/Bakterien
http://de.wikipedia.org/wiki/Algen
http://de.wikipedia.org/wiki/Moose
http://de.wikipedia.org/wiki/Flechte
http://de.wikipedia.org/wiki/Farne
http://de.wikipedia.org/wiki/Pilze
http://de.wikipedia.org/wiki/Viren

4.3 Julius Nel3ler (18271905) 143

Von Oktober 1854 bis 1856 blieb NeRler als Assistent von Babo in Frefbum 10.

Marz 1856 promovierte er m#summa cum laudezum Dr. phil. Das Thema seiner
Dissertation |l autete: Al ber ein neues Reag
Erden, ¢ ber das Verhalten von Jodquecksilb
Chemker und Pharmazeuten das NeRlersche Reagens vesiehet ffierzi6.3.2.%°

Von Oktober 1856 bis Mai 1857 arbeitete Nel3ler als Assistent bei Robert Wilhelm
Bunsen (18111899} in Heidelberg. Seine Freundschaft zu Babo stets aufrechterha
tend, pflegte er emso seine Verbundenheit zu Buri§edem NeRler als Mensch wie

als Forscher stets die innigste Verehrung entgegenbrachte. Uber Bunsen ist bekannt,
dass er Neliler aufforderte, jeden Abend einen Kontrollgang durchzufuihren. Wenn er
einmal diesen Gang vergalsej es, so Bunsen, als hatte er nie einen durchgefulwt. Ta
séchlich konnte Nefl3ler durch seine Kontrollgdnge einen Phosphorbrand verhindern. Das
Labor, in dem Julius Nel3ler unter Bunsens Leitung forschte, war erst 1855 erbaut wo
den und alle Raume enthiit bereits Gasleitungen. Auf eine gute praktische Ausbi
dung im Labor legte Bunsen sehr grof3en Wert. Er zeigte jedem seiner Assistenten sp
zielle Handgriffe und wies, wie das obige Beispiel zeigt, auf mogliche Risiken umd Fe
lerquellen hin. Er arbeitetedhausschlief3lich auf anorganischem Gebiet. Sowohi-qual
tative als auch quantitative Analysen wurden durchgeffihrt.

Adolf Mayer (18431942), ebenfalls ein Assistent Bunsens, der spater auch in Nel3lers
Versuchsanstalt arbeitete und anschlieBend selbstegaaelandwirtschaftliche Vie
suchsstation errichtete, sagte indes iber seine Assistenzzeit beiBunsen

“ Brief von Babo,Freiburg den 21. November 1854gl. Universitatsarchiv Freiburg® 1 /
4318 Assistenten deChemischen Laboratoriums 189918.

6 vgl. J. BEHRENS(1905), S. 242sowie Universitatsarchiv Freibur® 9/ 35: Promdionsu-
kunde aus dem Jahr 1856.

*” Am 30. Marz 1811 wurde Robert Wilhelm Bunsen in Géttingen als vierter Sgher Eltern
geboren. Sein Studium an der Universitat Goéttingen schloss er im Alter von 20 Jahren mit
Promotion ab. 1834 erfolgte die Habilitationit anschlieRender zweijahriger Lehrtatigkeit
als Privatdozent in Géttingen. Anschliel3end lehrte er drei Jahre an der Gewerbeschule in
Kassel. Zwdlf Jahre arbeitete er als Professor an der Universitat Marburg und drei Semester
an der Universitat Breslabgevor er 1851 den Lehrstuhl in Heidelberg Gbernahm. 1889
entwickelte er die Spektralanalyse mit dessen Hilfe unter anderem die Elemente Casium
(1860) und Rubidium (1861) entdeckt werden konnten. Bunsen perfektionierte den nach
ihm benannten Bunsenlmeer. Bis 1889 lehrte und forschte er in Heidelberg. Vgl. M.
MONNICH (2011), S. 3938G. LOCKEMANN (1949), S. §9; sowie S. BHOR-HITZEL (2003),
S.932.

*8 Mit der Leitung des chemischen Laboratoriums in Heidelberg begann Bunsen im Herbst
1852. Der Tageddauf Bunsens begann mit Vorlesungen, in denen er dem Auditorium
durch Worte und Experimente Adie Welt der Che
Schiiler ins praktische Arbeiten einwies. Bunsen las Experimentalchemsaa, Idbalt aus
Selbstgeschédénem, Selbsterlerntem ursglbsterforschter anorganischer Chemie bestand.
Vgl. B. HOR-HITZEL (2003), S. 35.

9Vvgl. W. ZIMMERMANN (1927), S. 350sowie Staatsbibliothek zu Berlin PreuRischer Kuitu
besitz/ Handschriftenabteilunglg Darmstaedter A11860 (4): NeRler, Julius (Fragebogen)
und S. BHOR-HITZEL (2003), S. 37 und 3.3.

0vgl. S. B.HOR-HITZEL (2003), S. 45 und S. 49.
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AAber seine Assistenten, zu denen a@af mit nu
tende Personlichkeiten wahlte, hat er nicht wesentlich geférdertAete hul efi ni cht
gemacht, da er ja keiner Trompetenstdf3e bedurfte, um mit seinen wissenschaftlichen
wohlgepanzerten Entdeckungen durchzudringen, wie denn auch solche Mittelrseiner i
nersten Natur widerstanden h2atten. Der Star

Bunsen bevorzugte es also, weitestgehend alleine in seinen eigenen Raumen tatig zu
sein. Dies war ein Grund dafir, dass eine Flle privater Laboratorien in seiner ndheren
Umgebung entstandéh.

Trotz offensichtlich eingeschréankter Kontaktfreudigkpilegte Bunsen zu seinem
friheren Assistenten Nel3ler emeelativ guten Kontakt So war er u. a. beim 25
jahrigen Jubilaum des Bestehens der Nelllerschen Versuchsanstalt 1884 im engsten
Kreis mit dabef?

1857 bis 1859 arbeitete NeRler als Angestellter inatemischen Fabrik von Otto

Pauli (gestorben 185%)in Ruppurr bei Karlaihe. In dieser Zeit reiftsein Entschluss,

sich selbstandig zu machen. Gegen den Rat Bunsens freundete er sich mit dem Geda
ken der Griindung einer landwirtschaftlichen Versuchsarasal

1859 schloss er mit der Grol3herzoglichen Zentralstelle fur die Landwirtschaft 83 Karl
ruhe einen Vertrag fiir die Ausfiihrungagrikulturchemischer Untersuchungen ab.rHie

fiir wurde ihm ein Honorar von ca. 1500 Gulden pro Jahr zug&sagt.

Die von derZentralstelle der Anstalt zugewiesangntersuchungen sollte er in einem

von ihm aufzubauenden Laboratorium durchfiihren. Dies flhrte zur Grindung der
landwirtschaftlichen Versuchsstation Karlsruhe, deren Name bei der Ubernahme durch

den Staat ku8@3lurichheMagrihe Versuchsstationf ¢
sie nochmals in landwirtschaftliethemische Versuchsstation umbenannt. Die Raume

der Versuchsstation befanden sich im Privathaus Nef3lers und waren klein und sehr eng.

Trotz einiger baulicher Agerungen sind die Raume bis zur Pensionierung von NeRler

im Prinzip erhalten geblieben. Aus seiner Personalakte geht hervor, dass sich im Jahre

1868 im unteren Stock seines Hauses zwei Zimmer mit zwei Laboratorien befanden s

wie ein Arbeitszimmer im oberedtockwerk. Nel3ler stellte im August 1864 eines er

> A. MAYER (1930), S. 119(Eine Ausnahme war unter anderem NeRler.)

2\/gl. S. B.HO®HITZEL (2003), S48.

3 \/gl. W. ZIMMERMANN (1927), S. 350

* Die Fabrik war 1827 eine Salmiakfabrik auf dem Gelande des Kammergutes Gottesaue. 1832
ging siein den Besitz von Otto Pauli aus Landau Uber, der daraufhin den Sitz des Unte
nehmens nach Riuppuwrerdegte. Die chmische Fabrik wurde 1834 im Gewann Hungerlach
(heute dasogenanntdarchenviertel) gebaut. Das Unternehmen war der grof3te Agbeitg
ber im Dorf. Produziert wurden vor allem Seife, Chlorkalk, Phosphor, aber auch Farbstoffe,
darunter die Pariser Stahlblaufarty deren Qualitat die Firma bekannt machte. Vgl. G.
PHILIPP (2003), 10%.

*Vgl. G. PHILIPP (2003), 104Ruppurr ist seit 1907 ein Stadtteil von Karlsruhe.

*vgl. J. BEHRENS(1905), S. 242.; W. ZIMMERMANN (1927), S. 350sowie Staatsbibliothek
zu Berin PreuBischer KulturbesitzHandschriftenabteilungslg Darmstaedter A11860 (4):
NeRler, Julius (Fragebogen).

*" Der abgeschlossene und unterschriebene Vertrag findet sich in der Personalakte von Julius
Nefler. Siehe hierzu GLA 7610011 Personalakte.

*8 Siehe hierzu GLA 7610011 Personalakte (Gehaltsnachweis).
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ten AssistenterE. Muth, ein, dem 1868 ein zweiter folgfeVorriibergehend war 1867

auch der ehemalige Mitarbeiter Bunsens, Adolf Mayer (18832), Assistent der Ve

suchsanstalt. Er wurde spéater Leiter dlliederlandischen Versuchsstation in Wageni
60

gen.

Von 1886 bis 1916 arbeitete Artur LooR (gestorben 191l Weinchemiker und
Weinkontrolleur in der Versuchsanstalt. Auch Adolf Stang mit den Forschungsschwe
punkten Weinund Branntweinchemie sowie Wé&ontrolle war dort von 1898 bis 1934
tatig. Nur in ihrer Anfangszeit arbeiteten sie damit unter Nef3lers Fihrung. Insgesamt
waren noch zahlreiche weitere wissenschaftliche Mitarbeiter in der Verssuchsation t
tig (siehe hierzu Tal9).%?

NeRlers Umtriebigkeéiund Kontaktsuche zeigte sich in zahllosen Urlaubsantragen vo
rangig zwecks Bildungsreisen. Zeitweise Ubernahmen Mitarbeiter die Geschaf
vom 6.bis 12. August 1883 Max Bar{lgest. 1899§°

Mehrfach bat er um Bewilligung finanzieller Mittel fir ned@richtungen, Labormat
rialien, Biicher aber auch um Erhdhung seines Gehalts sowie des Wohnund¥geldes.

Neller stellte die Wissenschaft in den Dienst der praktischen Landwirtschaft und wahlte
fur die Versuchsanstalt die Gebiete des Waimd Tabakbaus auBabei dirfte seinn-
teresse am Weinbau auf Anregungen der Familie Babo zurtckzufihren sein. Lambert
von Babo hatte den Wunsch geauf3ert, durch systematische Untersuchungeraeine Ch
rakteristik badischer Weine zu erarbefterDie Gelegenheit fiir NeRler ergaizh im

Jahre 1863 im Vorfeld einer internationalen Ausstellung in Hamburg, fur die \erschi
dene Weine des Landes in Karlsruhe gesammelt worden waren. Nel3ler verdffentlichte
hierzu eine Reihe von Analyseergebni€&ewobei ihm bei der Untersuchung des-in
gesamt 192 Weine viele Besonderheiten auffielen, die er in weiteren Versucheén aufkl
ren wollte. Studienergebnisse hierzu veroffentlichte er regelmaf3ig im Wochenblatt des
landwirtschaftlichen Vereins des GroRherzogtums B&fen.

¥ vgl. F. MACH (1935), S. 552GLA 76/ 10011 (17. Februar 186&owie W.ZIMMERMANN
(1927), S. 350.
% vgl. S. B.HOR-HITZEL (2003), S. 49.
1 vgl. H. RIEHM (1959), S. 25.
%2 \gl. GLA 236/ 26647(22. Juni 1888):W. ZIMMERMANN (1927), S. 350sowie H.RIEHM
(1959), S. 20, 22 und 31.
®3\/gl. GLA 76/ 10011 PersonalakteowieA. BAUER (1926), S. 6
®\/gl. GLA 76/ 10011 Personalakte.
® In den Jahren 1858 bis 1860 lieR Babo eine grolRe Zahl an Waisetem Kreis Weheim
bisHei del berg chemi sch analysieren. Ere-Al i efert
rial zur Beurt hei NegLBrRg1866/'d)S.2.ener Weinef, so
% Analysiert wurden unter anderem der Alkohducker, Gerbstoff und Siuregehalt sowie
die Trockensubstanz. AFernerfi, so Ne@ler, Awl
che vorgenommen, die zur naheren Kenntnis der Weine und deren richtiger Behanidlung be
tragen solla [ &.JNBRLER (1866/ a), S. 2 Seine Analyseergebnisse veroffentlichte er
unter anderem irinemBuch Vgl. J.NERLER (1866 / a)S. 44 50.
"\/gl. J. BEHRENS(1905), S. 244.
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Publizistisch sehr aktjzdht e Ne Cl er zu den Mitautoren der
(spa2ter AWeinbau und Weinhandel i) wuind AAnne
ner Arbeiten 1ist auch in der 1869 begre¢nde
den von deutschen Weinbauvereinen mstalteten Kongressen und Generalversam

lungen hielt er bis zum Jahre 1897 zahlreiche Vortrage tber Themen auf dem Gebiet

des Weinbaus und der Weinbehandl unce- Er ve
handlung des Weinesi, d AuBtageb ung spater ontedderh r 1 8 9 ¢
ver2nderten Titel: ADie Bereitung, Pfl ege

Schwerpunkt seiner Untersuchungen wag. die Methodik der Weinanaly$&.Ab
1861 war er standiger Gerichtssachverstandiger fir chemischentage

Auf der Wiener Weltausstellung im Jahre 1873 wirkte Nel3ler als Preisrichter fir Wein.

Er verfasste hiew.a.Ber i cht e ¢ber: AWei n, Bi er und an
und A¢gber die Weine der Wi ener Ausshtellung
l antd.

Im Weinanbau beschéftigte sich Nel3ler hauptsachlich mit der Diingung der Reben und

der Bekampfung der @ébschadlinge. Regelmalig verdffentlichte er seine Ergebnisse im
Wochenblatt des ortsansassigen landwirtschaftlichen Vereins. Erkenntnisse einer Reise,

die er zum Studium der Reblaus in die franzésische Schweiz und Sudfrankreich unte

nommen hatte, wurdensal ei gene Schrift ADie Rebwurzell g
und in Sudfrankreich, ihr etwaiges Auftreten auch in Deutschland und die Mittel sie zu

b e k @ mp*fverdfféntlicht. Reisen unternahm er gerne mit dem Zug, wobei er die
Landschaft gut beobachtenrkue:

ABei der Reise von Lyon nach Montpellier si
mehr angegriffene und je weiter man nach Stiden kommt, umso mehr ganz zerstérte
Rebe™mn. i

NeRler fiihrte in seiner Versuchsstation auch Untersuchungen zum TaBaklvah

Erste Ergebnisse auf diesem Gebiet vertffentlichte er 1867. Weitere Arbeiten waren

dem Handf, dem Getreideund dem Kartoffelanbau gewidmet. Einem besonderex Th

ma widmete sich eine Arbeit (1861) Uber den Hintergrund der im Schwarzwald damals
haufigerafit r et enden AHinschkrankheitf bei Ri nde
che Ursach der von Nel3ler beschriebenen Kranktaif. Sie beruht auf einemoK

%8 \/gl. J.BEHRENS(1905), S. 244.

®vgl. H.-P.BECHT (1995), S. 254.

vgl. J. BEHRENS(1905), S. 2453. NERLER (1874 / @), S. 129131;J. NERLER (1874 / b), S.
139f.; J. NERLER(1874/ c), S. 144.; sowie JNERLER(1874/d), S. 153.

" In den Jahreri869 bis 1874 war die Verbreitung um Genf im Vergleich zu Sidfrankreich
relativ gering. Vgl. JINERLER(1875/ a), S. 4.

2 3.NERLER(1875/ @), S. 6.

" Nach anfanglichen Fehlschldgen fiinrtke Tabakdiingungsversuche zu Erfolgen. Unter a
deendank Nelleist das Land Badefiir den Tabakbaberiihmt geworden. NeRRlersevi
thodenwurden in den USA, Ungarmd sogar auf Java gelehrt. 34 NeR3ler fir den Wi
bau geleistet hatte, erbrachte er in &hnlicher Weise auch fir den Tabakbau. Seine Arbeiten
bildeten noch lange das Fumdent und waren Ausgangspunkt weitekebeiten. Seine A-
stalt gilt als eine der &altest@rabakforschungsinstitution der Welt. Vgl. \EIMMERMANN
(1927), S. 350 untll. N. (1963), S8.
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baltmangel der Tiere. Um den direkten Kontakt zur Landwirtschaft zu pflegen, hielt
NeRler sonntags geMortrage vor Winzern und Landwirtéh.

Horlvage von Prof. Br. Uefhler
iiber Weinbau u. Weinbehandlung.

Sdjon friiher hat Herr Profefjor Dr. Nefler von Harle-
rube in unjerer Proving Vortrdge iiber Weinbau und Weinbe-
handlung geBalten, die fehr zablveid) befucht waven, allgemeined
Jntereffe ervegten und mit grofer Befriedigung aufgenommen
wurden. Auf den alljeitig ausgejprodhenen Wunjd) hin, dag Herr
Profefjor Nepler wicder Vortrdge iiber Weincultur BHalten
mdge, Dat fid) derjelbe dazu beveit finden laffen und wird mit
der Fortjepung feiner BVortrdge demnidft beginnen.

Abb. 25 Lobende Worte zu seinen Vortragen las man beispielsw
in der Deutschen Weinzeitung von 1874

Im April 1870 wurde er vom GroRRherzog zum Professor und Vorstand der agrikultur
chemischen Versuchsstation ernannt und in den Staatsdienst ibernommen. Im gleichen
Jahr erschien ein zusammenfassender Bericht Uber die Arbeiten der Versuchsstation.
1871 erhielt er den Orden vom Zahringer Lowen (1871), spater dann diesen mit-Eiche
laub (1896)° und 1873 den o&sterreichischen Frdozeph Ordeff Am 23. April

18797 erfolgte die Ernennung zum Hofrat und am 10. April 788&m Geheimen
Hofrat. 1870 lehnte er den Ruf an die neugegriindete Weinbauschule nach Kipsterne
burg bei Wien ebenso wierg Berufung an das Polytechnikum in Ziirich’&b.

Am 16. April 190F° wurde er mit dem Ritterkreuz erster Klasse des Ordens Berthold
des Ersteft ausgezeichnet. 1902 kam die Badische Jubilaumsmedaille hinzu. Weiterhin

“Vgl. W. ZIMMERMANN (1927), S. 350;). BEHRENS (1905), S. 245.; H. RIEHM (1959), S.
32.; sowie FTIMMERMANN / S. HOLTMANNSPOTTER(unveroffentlichte Ausgabe), S. 3.

> Es handelt sich hierbei um einen badiscBeden gestiftet 1812 voiGroRherzog Karl d-
wig Friedrich von Badeif1728 1811) zur Erinnerung an die Abstammung Hesises B-
den Der Orden gliederte sich in flinf Klassen: Grol3kreuz, Commandeur erster und zweiter
Klasse, Ritter ester und zweiter Klasse. Spater wurde eine Erweiterung vorgenommen, den
Rittern des Ordens Bertholds von Zahringen. Fir besondere Verdienste im Frieden wird
noch das goldene Eichenlaub verliehen. VgI.TRMMERMANN / S. HOLTMANNSPOTTER
(1998),S. 76;sowieM. GRITZNER (1893), S. 1013.

’® Der kaiserlichosterreichische FranibsepHOrden wurde ihm aus Anlass seiner Tatigkeit bei
der Wiener Weltausstellung verliehen. VgIBEHRENS(1905), S.247.

"\/gl. Ernennungsurkunde in der Personalakte GLA 76011.

\/gl. Ernennungsurkunde in der Personalakte GLA 76011.

Vgl. H.-P. BECHT (1995), S. 254.

8vgl. GLA 76/ 10011.


http://ka.stadtwiki.net/Orden
http://ka.stadtwiki.net/Karl_von_Baden
http://ka.stadtwiki.net/Karl_von_Baden
http://ka.stadtwiki.net/Haus_Baden
http://ka.stadtwiki.net/Haus_Baden
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erwarb ersich 1869 die goldene Medaillgir Landwirtschaft, Gewerbe und Handel. Ab
1868 war er Ehrenmitglied des landwirtschaftlichen Vereins im Konigreich Bayern,
1870 Ehrenmitglied der Landwirtschaftlich@esellschaft in Wien und ab 1884 des
Badischen Landesgartenbauvereins und des Ortshattegreins Karlsruhe. 1890 wu

de er Ehrenmitglied der Societa agraria di Gorzia und i@8Deutschen Weinbauwe

eins. Seine wissenschaftlichen Ehrungen fanden mithin national und internatiomal Ane
kennung?

Neller war insgesamt 41 Jahre (vom Juli 186Ceksten Juni 1901) in seiner landiwvir
schatftlichen Untersuchungsanstalt tatig. Seit Juni 1895 betrug sein Gesamtgehalt 5620
Mark, einschlie3lich 620 Mark Wohnungsgeld pro Jahr. Bei 40 vollendeten Dienstja
ren betrug das Ruhegehalt nach dem damaligen §3Bedestengesetzes 75% des-Ei
kommensanschlagesamlich 4215 Mark?

An der Uberregionalen Politik zeigte er zeitlebens wenig Interesse. Nur wéhrend einer
SaisonPeriode gehérte er als Mitglied der nationalliberalen Fraktider Badischen
Kammer an. Auf kemmunaler Ebene war er indes langjahriger Vorstand des Karlsruher
Arbeiterbildungsvereins (1862), bei dem er spater Ehrenmitglied wurde sowie Mitglied
des Ortsgesundheitsrat&s.

Ebenso gehorte er seit ihrer Griindung am 20. November 1886 in Heilbronnmer Ko
mission zur Bearbeitung einer Weinstatistik in Deutschland an. Sie fuhrte insbesondere
vergleichende Untersuchungen von Weinen und Mosten aus den verschiedenen Anba
gebieten durch®

In dieser Kommission wurde beschlossen, die verschied&embauregionenin
Deutschlandn die zehn Bezirke Rheinhessen, Rheingau, Rheinpfalz, Meaaigebiet,
Wirttemberg, Unterfranken, Sachsénlringen, Schlesien, Elsaksthringen und B-

den zu unterteilen. NeRBler war fur den Bereich Baden zustandig. Uber diesei-Verein
gung verodffentlichte er viele Analyseergebnisse badischer Weine in der Zeitschrift fur
analytische Chemié’

ADer Zweck dieser Unt er suc hu ndgrehriortgesetgtl c he e
werden sollerist, eine sichere und allgemeinere Kenntnis von deyahmensetzung

der Moste und Weine aus den verschiedenen deutschen Weinbaugebieten zu erhalten

und somit ein authentisches Material zur Losung der Weinfrage zu schaffen, sowie
gleichzeitig Anhaltspunkte tUber den Einfluss verschiedener Umsténde auf diekentw

lung der Trauben, respective auf® die Bescha

8 Der Orden Bertholds des Ersten von Z2hringen
Z2 hri ngeWglETMMERMANN / S.HOLTMANNSPOTTER(1998), S. 76s0wie M.
GRITZNER (1893), S. 10.

8 \/gl. F. TIMMERMANN / S. HOLTMANNSPOTTER (unverdffentlichte Ausgabe), S. 8pwie J.
BEHRENS(1905), S. 24T.

8Vgl. RuhegehaltdNachweisung GLA 76 10011 Personalakte.

8 Wahlkreis 36 (Landkreis Karlsruhe), 1821B74; Nationalliberale Partei Vgl. HP. BECHT
(1995), S. 254.

% vgl. F. TIMMERMANN / S. HOLTMANNSPOTTER (1998), S. 76; JBEHRENS (1905), S. 247;
sowie . FTIMMERMANN / S.HOLTMANNSPOTTER(unverdffentlichte Ausdae), S. &.

8vgl. J.NERLER(1888), S. 729; sowie NERLER(1894), S. 6477753.

87vgl. J.NERLER(1888), S. 730; sowie NERLER(1894), S. 6477753.

8 J.NERLER(1888), S. 729.
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Was wurde bei den Untersuchungen angegeben? Meistens handelte es sich um Angaben
zu der Gemarkung, der LaggenBodenartendemZeitpunkt der Lesejer Traubenso

te sowie aalytische Datenhierzu zahlteru. a. Angaben Uber Zucker, Freie Sauren,
Phosphorsaure, Schwefelsdure, Weingeist und Extrakt. Die damalige Weinstatistik li
ferte somit einen hervorragenden vergleichenden Uberblick tiber verschiedena-Jahrga
ge aus allen Reghen von Deutschlarf.

Nefler erreichte in der ganzen Welt als Sachverstandiger Berihmtheit und wurde haufig
zu Vortragen eingeladen. Von ihm holten sich Wissenschatftler aus Brasilien, Japan,
Russland, Italien, den Nachbarlandern Osterreich und der ScRaeiAls Preisrichter

war er auf Weltausstellungen in Wien, Antwerpen, Paris, Berlin und Hamburg tétig. Er
wurde im Jahre 1870 in die Weinbaugesellschaft Achaja in Patras nach Griechenland
eingeladen, um dort den Weinbau nach seinen Vorstellungen unatgyesAls Da-
keschon erhielt er 1880 einen Teppich mit seinem Namen und der Inschrift Olympia
18807

Am 7. Juni 1902 verstarb seine Frau Marie Luise geb. Ringer {188&}", mit der er

seit 1860 verheiratétgewesen war. Julius NeRler war der Neffe it@esRvaters: Er

hatte drei S6hne namens Adolf, Julius und Max mit angesehenen Lebensstéftungen.
Am 19. Méarz 1905 um 2.30 Uhr verstarb er im Alter von 77 Jahren an einezn Her
schlag. Sehr Uberraschend, so wurde berichtet, verstarb der korperlich starieelind
geistig klar gebliebene Herr NeRf8rEiner seiner Séhne fand folgende Abschiedswo

te:

AEr hat sein ganzes Leben hindurch seine
und sein liebenswirdiges, leutseliges Wesen, seine milde und heitere Lifasssag,

8 NeRlers Analysen umfasstennachstlie Jahrgéange 1868 bis 1884 in Baden. VgNERLER
(1888), S. 766778. Er stete in folgender Ausgabe die Analyseergebnisse des Jahrgangs
1892 von Baden vor. Vgl. NERLER (1893/ b), S. 714717. Spaterwird Jahrgang 1894
vorgestellt. Vgl. J.NERLER (1895/ b), S. 686694.Zu Jahrgang 1895 in Baden vgl. J.
NERLER (1897/b), S. 464467; zu Jahrgang 1896 in Baden vglNERLER (1898 / b), S.
642f.

©vgl. W. ZIMMERMANN (1927), S. 351.

> Marie Luisewurdeam 10.9. 1836 in Breisach geboren. Die Eltern wakmalie Luise N8-
ler (1811 1868)und Oberzollinspektor Daniel Ringer. Vgl. NERLER(1975), S. 304.

%2 Julius NeRler heiratet am 15. 11.1860 in Ihringégl. H. NERLER(1975), S. 305.

%\/gl. H. NERLER(1975), S. 304.

% 1) Adolf NeRler ¢eb.1862) var Landgerichtsdirektor und verheiratet mit Elise Kleinpell.
Keine Kinder.
2) Julius NeBler (1863935) war Apotheker wie sein Vater. Er war verheiratet mit Martha
Ludwig (1895 1962). Keine Kinder.
3) Max Nefl3ler (18681L907) war Gutshesitzer bei Ottersariund \erheiratet mit Emelie
Schmidt Aus dieser Ehe ging ein SqiWerner Nel3ler (1898.960) hervor Dieser heirad-
te ebenfalls und es kamen zwei Tdchter zur Welt.
Vgl. H. NERLER(1975), S. 306.

% Vgl. F. MACH (1935), S. 552sowie W.ZIMMERMANN (1927), S. 351.
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sein liebevolles Eingehen auf alle Interessen seiner Kinder und Freunde sichern ihm ein
bl ei bendes Andenken in den HetPzen derer, di

Dem Apothekerstand, aus dem er hervorgegangen war, stand er zeitlebens u.@. als Ap
thekenvisitator nalié¢ so war er Visitator fir die Kreise Karlsruhe, Badgaden und
Offenburg® Am 7. September 1881 hielt er auf der zehnten Generalversammlung des
Deutschen Apothekervereins in Heidelberg einen Vortrag tber-Wet@rsuchungen.

Hier klarte er die Apotheker auf, welche Verfahren am geeignetsten fir eine Atkeinan
lyse seien und wie maginzeln gemessene analytische Werte am besten interpfétiere.
Von seinen Nachkommen ergriff erst wieder ein Enkel Apnthekerberufin Lahr

Mitte des 20. Jahrhunderts (Karl NeRf#8t.6wenapotheke)™*

Anlasslich eines Festaki&szum 106jahrigen Jubilaumeiner Versuchsanstalt am 8.
September 1959 wurde im Treppenhaus der Staatlichen Landwirtschaftlichen \fersuchs
und Forschungsanstalt Augustenberg eine Gedenktafel fur Neller gestiftetn-lhre |
schrift lautet:

ADem Gr¢nder der A gr i kation inlKarisrohe,nGels Eldfratn  Ver s L
Professor Dr. Julius Nel3ler, geb. 1827 in Kehl, gest. 1905 in Karlsruhe, gewidmet von

der Staatl. Landwirtschaftlichen Versuehend Forschungsanstalt Augustenberg aus
AnlaRihrer10a) ahr f ei er am 8% September 1959. A

432 Ne€ls Reagens

Berihmt wurde Neller durch das nach ihm benannte Reagens, das jedem Pharmazeuten
im anorganischen Chemiepraktikum oder beim Nachweis von Ammoniag{Kbzw.
Ammoniumionen (NH") begegnet ist. Ammoniak bildet mit NeRlers Reagens Kaliu
tetraiodanercurat(ll) (K[Hgl.]), ein schwerlésliches loditf?

Diese Analyse gilt als sehr empfindlich, so dass man selbst im Trinkwasser Ammoniak
nachweisen kann. Nach Deutschem Arzneib¥alerden zur Herstellung der Substanz

15 Gramm Quecksilber(ll)iodid und eGramm Kaliumiodid in etwas destilliertem

% R.RITTER (1957), S. 70.

°"\gl. W. ZIMMERMANN (1927), S. 351.

%\/gl. H.-P.BECHT (1995), S. 254.

“\v/gl. M. BACKLER (1881), S. 609.

WEs existierte ein Familili%h%fcwhonrADyei nkum i Sicsh nN e.
ler. Vgl. RITTER (1957), S. 70Zuletzt war es nach eigener Recherche im Besitz des Enkels
und Apothekers Karl NeRRBlet.dwenapothekén Lahr. Das Buch ist, wie intensive Reche
chen ergaben, offensichtlich verloren.

101yv/gl. S. HOLTMANNSPOTTER/ F. TIMMERMANN (unverdffentichte Ausgabe), S. 1; sowie R.
RITTER (1957), S. 70.

192 Der Festakt fand im Kleinen Haus des Badischen Staatstheaters in Karlsruhe statt. Vgl. H.
RIEHM (1959), S. 33.

1935 HOLTMANNSPOTTER/ F. TIMMERMANN (unveréffentlichte Ausgabe), S. 5.

194 7u NeRlers Zeiten wahmmoniak haufigein Nebenprodukt der Steinkohledestillation. Vgl.

H. AMMON (2004), S. 73.

195 vgl. E. GERDES(2001), S.126A. BUJARD (1908), S.605sowie P.JANDER u.a. (1995), S.
205,S. 384 und S. 472.

1%y\/gl. hier verwendeDAB 9, S.294.
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Wasser geldst. Die Losung wird auf 100 ml Wasser aufgefullt. Die entstandene Lésung
ist dunkelrot gefarbt®” (Reaktionsgleichung: 4Kl + Hgk> Ko[Hgl4] + 2KI)

Der Nachweis von Ammoniak und Ammoniumionen gelingt nAditalisierung mit
gleichen Volumenanteilen 28rozentiger Natronlauge.

(Reaktionsgleichung: 2[Hgf + NHs" + 40H -> [NHgg]l + 4H,0 + 7T).
Nach Zugabe der Ammoniaklosung zum Reagens entsteht zunachst emalged 16-
sung, aus der sich nach einigait intensive braune Flocken ausscheitfén.

Nefler beschreibt die Reaktion wie folgt:

ADurch |l angsames Eingiessen von concentrier
jodquecksilberldsung erhielt ich zwei an Farbe und Krystallform verschiedene Kérper,

was dso der Angabe von Rammelsberg widersprach, ferner sah ich in dem Verhalten

jener Lésung zu Ammoniak bei Gegenwart eines freien fixen Alkali's ein empfindliches

Reagens auf Ammoniak. Dies veranlasst mich, das Verhalten von Jodquecksilber
Jodkaliumlésung wh von Jodquecksilber zu Ammoniakflissigkeit von verschiedener
Concentration mit und ohne Einwirkung von freien fixen Alkalien einer nahern@én Pr

~

fung zu utft erwerfen.f

Dies tat er in seiner Dissertation AUeber
Queclsilberverbindungen tberhaupt zu Ammoniak und Uber eine neue Reaction auf
Ammoni aki, wobei er zun?2chst daslodkalummmi sche

gegenuber Ammoniak aufgriff. Er ging insbesondere darauf ein, welche Annahmen

bzw. welche Reaktionsgichungen flir dieses Verhalten bereits bekannt waren bzw.
welche durch ihn wiederlegt werden konnt&h.

Ebenso gestand sich Nel3ler in seiner Arbeit auch Sahw i g k e i btdasiWasser n : A O
darin als chemisch gebundenes, als Krystallwasser oder als anhésmgenidetrachten

197vgl. DAB 9, S. 294.

1% Das beim Ammoniaknachweimit NeRRlers Reagerentstehende lodid, [NH] ist das fe-
kannteste Salz der hochmolekularen Millonschen Base. bim8lHgAtome bilden in dé-
ser Verbindung ein dreidimensionales Raumnetz, wie diar8i GAtome im Cristobalit.
In dieses dreidimensionale Netzwerk sind unter anderem Wassermolekile in deu-Hohlra
men eingelagert. Benannt wurde diese Verbindung nach dem franzésischen Apatheker
guste Nicolas Eugéne Milloif1812 1867). Geboren wurde er am 24. April 1812 in
ChéalonssurMarne heute Chalorsn-Champagne. Mit 30 Jahren wurde der Apotheker Pr

fessor der Chemie des franzdsischen Mil2 r h o s pdleGra@ce fA Vialn Par i s. Put
sehr akti v, ver°ffentlichte er 1849 unter an
des applications physiologiques et m®di cal esi

de c¢hi mil85i). (d.1P8IANBER u.a. (1995), S. 205; EEHLERS (2001), S. 155E.
GERDES(2001), S.126; sowie.lFIGUIER (1868), S. 528531.

199 3. NERLER(1856), S. 6Karl (Carl) Friedrich Rammelsberg (1811899) studierte nach $e
ner Apothekerlehre Chemie und Kristallographl834 wurde er Professor der Chermie
Berlin. Rammelsberg wandgich vorallem der Mineralchemie zu. Er verdéffentlichte keh
blcher Uber Stéchiometrie, Giber qualitative und quantitative Analysen und Uber dsristall
graphie fir Chemiker. Vgl. FW. SCHUTT (2003), S. 132.

10v/gl. J.NERLER(1856), S. 6 und 3.


http://de.wikipedia.org/wiki/Auguste_Nicolas_Eug%C3%A8ne_Millon
http://de.wikipedia.org/wiki/Auguste_Nicolas_Eug%C3%A8ne_Millon
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sei"onnte er nicht feststellen. An einer a
die Krystalle ohne Ammont?akverlust so wei't
Ergéanzend untersuchte er das Verhalten von Alkaloiden (hier waren es beispielsweise
Nicotin, etc.), Kieselerde, Tonerde, Zinkoxyd und andere freie Alkalien im Zusamme

hang mit dem spater nach ihm benannten Reagéns.

Am Ende seiner Arbeit findet man eine tabellarische Auflistung einiger Nachweisrea

tionen auf Ammoniak mit Angabe der Forscfiérdie zum damaligen Zeitpunkt als
Entdecker galten. Er hatte folgende Aufteilung der Formeln gewahlt: Formeln mit der
Annahme von Ammoniak in den Verbindungen, mit der Annahme von Amidverindu

gen, mit der Annahme von Stickstoffquecksilberverbindungen, emitAchnahme von
Substitutionen, mit der Annahme von Substitutionen eines oder mehrefonké

durch HgAtome. Die letzte Spalte gibt entsprechende Informationen tUber Entssehung
nachweisé™

113 NERLER(1856), S. 12.

12 3 NERLER(1856), S. 13.

13v/gl. J.NERLER(1856), S. 37.

114 Zu den Autoren zahlten Persénlichkeiten, wie beispielsweise der Apotheker Heinrich Rose
(1795 1864). Er studierte beidns JakolBerzelus (17791848), derin der Tabelle auch
genannt wirdund war 1823 Professor der Chemie an der Universitat in Berlih. Vg
NERLER(1856), Anhang (ohne Seitenangabe)ARSCHUTZ(1889).

15v/gl. J. NERLER(1856), Anhang (ohne Seitenangabe).



4.3 Julius Nel3ler (18271905)

IDER

MAGNUM DUCATUM BADARUM REGENTIS DUCIS ZARINGLE
RECTORIS ACADEMIAE MAGNIFICENTISSIME
PRORECTORE MAGNIFICO

THEOLOGLE DOCTORE MAGND

ROVESSORE PLULICO ORINARID

r\ DEC urro mml\h Pmlmm HORUM

IN LITERARUM UNIYV lvl(\ll ATE AL Bl RTO -
w NATU ACADEMIC

PROMOTO! LEGITIME CONSTITUTUS

CAROLUS KNIES

A
PROMOTOR LEGITIVE CONSTITUTUS

CAROLUS KNIES

ENOBILI AC DOCTISSIMO

JULIO NESSLER

KENLIENSE
OB INSIGNEM ERUDITIONEM COMPROBATAM COMMENTATIONE
CULTITULS Bt
»UBER EIN NEUES REAGENS AUF AMMONIAK UND FR
UBER DAS VERHALTEN VON JODQUECK
ET OB EXAMEN SUMMA CUM LAUD)

R ZU AMMONIAK®

Abb. 26 Promotionsurkunde NeRI&tS

Die 33seitige Dissertation widmete er seinem Doktorvater:
ASein

Dankbar kei't

em Verehrten Lehrer,

und

ADALBERTO MAIER

LUDOVICIANA

7 FINE ALKALISCHE ERDEN.

HocHachtung.

153

—,

Prof essor L
Ver fasser

Her rn
Der

Die Arbeit, die das Nel3lersche Reagens zum Nachweis von Ammeinigkrte, errg-
te groRes Aufsehen iRachkreisen. Aus einem Brief an seinen Schwager erfahrt man,

dass
chen

Durchschnittsapotheker

h m

Gel

aus

ehr samkeit seiner

Z U

leicht auch Stolz auf den fahigen Kollegen NeRler abléiten.

Apot heker kreisen

Y8 Universitatsarchiv Freibur 9/ 35.
7vgl. J.NERLER(1856), Widmung.
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433 Landwirtschaftliche Versuchsanst al

Im 19. Jahrhundert, dem Zeitalter der Industrialisierung, wurdemaistn grof3en
Umfang systematisierte chemische Forschungen fir die Landwirtschaft durchgefuhrt.
Die Ergebnisse waren von grof3er Bedeutung fur Fortschritt und Weiterentwicklung der
Landwirtschaft. Unter mal3geblichem Einfluss Justus von Liebigs (1803) entwi-

ckelte sich die Agrikulturchemi#® Auf einem Vortrag der Hauptversammlung des
Verbandes landwirtschaftlicher Versuchsstationen hiel3 es im Jahre 1913 hierzu:

ADi e Anregung zur Errichtung der | andwirtsc
lich, wennauch indirekt, von Justus Liebig, einem hervorragendsten deutschem Chem

ker, gegeben worden. Die Versuchsstationen sind aus gemeinsamer Wurzel mit der von

ihm als Wissenschaft begriindeten Agrikulturchemie entsprossen und haben sich mit

dieser zu hoher Bté& entwickelt. Die Grinduy der landwirtschaftlichen Veuchs

stationen erfolgte zu einer Zeit, wo die Landwirtschaftswissenschaft als solche brach lag

und der Technik des Landbaues keinerlei Anregung und Forderung bot. Ebenso wenig

geschah diesvonnatuirws senschaft ™ cher Seite aus. i

Die Agrikulturchemie entwickelte sich wegen ihrer groRen Bedeutung fir die Na
rungsmittelproduktion und durch eine besonders rasante Verbesserung natdrwisse
schaftlichexperimenteller Methoden schnell. Die Entwicklung wirkea Dingemittel

war dabei eine der ersten erfolgreichen MaRnahmen. Steigende Anspriche ag-Genaui
keit und Uberprufbarkeit von Laboruntersuchungen machten professionalisistita-
tionelle Einrichtungen erforderlich?!

In England trieb beispielsweise diandwirtschaft nichts so schnell voran wie die E
richtung chemischer Versuchsstationen. Vermehrt wurden daher Mitte des 19nJdahrhu
derts auch in Deutschland Winsche laut, &hnliche Versuchsstationen aufzubauen. Sie
sollten den Landwirten bessere Kenntnigber die Ernahrung von Pflanzen und Tieren
vermitteln. Wissenschatftliche Erkenntnisse und Anschauungen wurden durch Vortrage
und Abhandlungen aus der Chemie sowie aus andeiteder Landwirtschaftkorres-
pondierenderNaturwissenschaften verbreitet. Bei derindung landwirtschaftlicher
Versuchsstationen stand aber insbesondere die Chemie im Vordergrund. Ein chemisches
Laboratorium in Verbindung mit mindestens einigen Morgen Land war daher wichtige
Voraussetzung fiir den Aufbau dieser Stationen. Meistensenwsgk einem Landgut
angeschlossetf?

WAgrikulturchemie -NamefeifngrArdenAKmadt ekwiivysensct
Landwirtschaftslehre. Der Chemiker und Technologe Friedrich Sigismund Hermbstadt
(1760 1833) ubertrug den Begriff vermutlich nach Deutschland. Der Name Justus Liebig
(1803 1873) fallt haufig, wenn es um Agrikulturchemie geht. Er engte dann den Begriff vor
allem auf die Chemie und Physiologie der Pflanzenernahrung ein. lhre grofite Bedeutung e
langte die Agrikulturchemie im letzten Drittel des 19. Jahrhunderts, Anfangde¥ah-
hunderts war i hre Agr oG®LNE-BRODERSEN1OMH P6beendet .
und S. 191.

1201 & BrEGLICH (1913), S. 721.

12Ly/gl. U. SCHLING-BRODERSEN(1989),S. 1 und S. 110.

122\/gl. GLA 236/ 266474, Siehe hierzu Antrag der Section fiir Matissenschaften agritu
tur-chemische Versuchsstationen betreffend angenommen in der Plenar Sitzung vom 29.
August 1855.



4.3, Julius Nel3ler (18271905) 155

In Deutschland wurde 1852 die erste landwirtschaftliche Versuchsstation in Méckern
gegrundet. Bis zum Jahr 1859 gab es insgesamt acht Versuchsanstalten, die alle der er
ten Mockerner Anstalt zugeordnet wurd®er Berech Suddeutschlanthekam1856

eine Versuchsstatiomit Sitzin Miinchen*?®

ADi e Aufgaben der Versuchsstation sind seit
geblieben, wie sie in den bekannten Grundzigen fir die Tatigkeit der ersten Deutschen
Versuchsstatin i der zu Moéckerri bereits bei ihrer Grindung im Jahre 1852 aufg

stellt wbrden sind.

Grundlegende Aufgaben der Versuchsstationen waren zum einen die wissenschatftliche
Forschung auf agrikulturchemischen und anderen naturwissenschatftlichen Gebieten und
zum anderen die Untersuchung der landwirtschaftlichen Produkte und Hilfd8toffe.

Mit dem Aufschwung der Agrikulturchemie waren nicht nur Erfolge sondern auch
Missverstandnisse und Fehlinterpretationen verbunden. Falsche Anwendung des kiins
lichen Dungers ar beispielweise eine Folge. Durch Nel3ler, der die falschen von den
echten AProphetenfi trennt e, so schrieb Rie
Hort der Sicherhée®t gegen Unsicherheitih.
Schon frih war versucht worden, in Baden eine Versuchsstatietablieren. Aus Ko
tengrinden nahmen jedoch die Plane erst 1859 Gestalt an. Unter anderem setzte sich der
Ministerialrat im Innenministerium, Rudolf Dietz, in einer Gedenkschrift fir deren E
richtung ein.Aufgrund eines Gutachtens von Adolf Julius $tiardt (18091886)2’,

dem Mitbegrtinder vieler Versuchsstationen Deutschlands, der die geplanten Kosten von
2360 Guldel?® pro Jahr jedoch fiir zu hoch hielt, und einem Empfehlungsschreiben von
Robert Wilhelm Bunsen (1811899)%° kam man auf ein Angebot von Jugi NeRler

zur Griindung der Anstalt zurtickm 12. April 1859%° wurde ein Vertrag mit NeRler
geschlossen, der dann im Sommer 1859&tstdie Arbeiten in der Versuchsstation
aufnahm. Seine Anfangsbesoldung betrug 1500 Gulden pro Jahr. Damit hattel&ich Ne

ler trotz mancher Bedenken von Freunden diese Versuchstatigkeiten zur Lebensaufgabe
gemacht*!

123\/gl. J. BEHRENS(1905), S. 242.

1241 & BrEGLICH (1913), S. 722.

125vgl. [ é BTEGLICH (1913), S. 722.

126\/gl. H. RIEHM (1959), S. 5.

127 stgckhardt widmete sich am Anfang seiner Berufslaufbahn zunachst der gewerbliehen Ch
mie und der Farbenfabrikation. Erst spater wandte er sich der Agrikulturchemie zt+ und e
warb sich hier besondere Verdienste. VgkIH SCHWARZ (1978 / f), S. 65T.

128 Er nennt in seinem Brief auch notwendige und wiinschenswerte Mittel fiir die Errichtung der
Versuchsstation unébrmuliert klare Vorstellungen lber die Kostenpunk&ehe hierzu
GLA 236/ 2664 *%a (Brief von Stéckhardt. 20. Januar 1859).

129y/gl. S. B.HOR-HITZEL (2003), S. 9 und S.750wie GLA 76/ 10011 Personalakte (Empfe
lungsschreiben ans Grol3herzogliche Ministerium des Innern).

130v/gl. GLA 236/26647a. Am 12. April 1859 unterschreibt NeRRler den Vertrag mit eindo-hal
jahdichenKiindigungsfrist. Ebenso findetan den Vertrag bei RIERMANN (1934), S. 5.

13/gl. G. TROOST(1991), S. 84F. MACH (1935), S. 551.; sowie H.RIEHM (1950), S. 10.
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SeinHaupmmotiv war, landwirtschaftliche Bedarfsstoffe und wirtschaftseigene Eyzeu
nisse chemisch zu analysieren und gewonnene Ergebnisse den Landwirten zur prakt
schen Anwendung zuganglich zu macHgn.

Der Apotheker, Agrikulturchemiker und grof3e Organisator Nel3ler befasste sich-in deu
licher Abgrenzung zu anderen landwirtschaftlichen Stationen vorrangig mit Unters
chungen zum Wein. Umgeben von der Reblandscheiéiseleimat war es insbesad

re Babo, der ihn fUr dieses Arbeitsgebiet begeistern konnte. Nel3ler sollte mit seinem
Wirken die Grundlagen fir einen modernamd rationellen Weinanbau sowie eineten
sprechende Kellerwirtschaft leg&t.

Trotz spezifischer Augchtung blieb er mit seiner Station im Verband der langwir
schatftlichen Versuchsstationen. Bei den Verbandsverhandlungensiah grdoch ve-

niger hervor. Den Vorsitz fithrte er nur einmal am 16. und 17. Septembet>{8aer
einzigen Versammlung, in derdgen zum Weinbau behandelt wurdéh.

Als Pioniertat ist zu werten, dass Nel3ler in seinem Privathaus mit nur geringen Mitteln
rasch ein landwirtschaftliebhemisches Untersuchungend Versuchslabor mit A
beitsraumen aufbaute. Das Haus stand in der RiipgBimaie 32 (1950, Nr. 74§°

Grundlage seines spateren Erfolgs mit der Versuchsstation waren nicht zuletzt sein aus
der Praxis abgeleiteter wissenschatftlicher Arbeitsstil sowie sein Geschick, Ergebnisse
und Folgerungen in Vortragen und Aufsatzen allgemerstandlich und Gberzeugend
darzulegen. Durch seinen engen Kontakt zu Winzern wurde er fir ihre Probleme aus
dem Alltagsleben sensibilisiert. Nel3ler gelang es ungewdhnlich schnell, mit sener A
stalt auch weit Gber die Landesgrenzen Deutschlands hirer&ennung und Vertta

en zu erlangen®’

Behrens, sein spaterer Nachfolger, beschrieb in einer Bewertung jedoch einschréankend:

ALei der musste bei den beschr2nkten R2umen
Zunahme der Kontrolltatigkeit die wissensdhiafie Forschung etwas in den Hinte

grund reten.d

1863 wurde die Anstalt vom Staat Ubernommen. Die Bezeichnung lautete danach
Al andwi r-t Bemast hec NVeAns22.clans 1860svurdel Nefler zum
Beamten ernannt. Er blieb alfeigentiimerder Raume, die er der Anstalt vermietéta.

132\/gl. S. HOLTMANNSPOTTER/ F. TIMMERMANN (unverdffentlichte Ausgabe), S. 2.

13yvgl. G. TROOST(1991), S. 84.

132 NeRlererdffnete die Sitzung vormittags am 16. September. Der erste Referent sprach tiber
die Weinanal yti k; Acber die Nothwendn-gkei't e
gei stbesti mmung in Weinenhif. Das anschlieCende
cber ein weinanalytisches Thema: ABesti mmung
den Referaten entfachte sich eine lebhafte Diskussion. Vgl. HDANMLEN / H. WACHTER
(1880), S. 270373.

135vgl. J. BEHRENS(1905), S. 247sowie H.RIEHM (1859), S. 20.

13 Friiher hieR die heutige Ruppurr@tralRe Riippurrer Chauss@&e Lage der Anstalgeht
auch aus der Personalakte hervor. Vgl. GLA/78011;C. REICHARD / E. ELAENTZER
(1865), S. 40sowie H.RIEHM (1950), S. 10.

137vgl. F. TIMMERMANN / S. HOLTMANNSPOTTER(1998), S. 75.; sowie F.TIMMERMANN / S.
HOLTMANNSPOTTER(unverotffentlichte Ausgabe), S. 2.

138 3. BEHRENS(1905), S. 246.

139\v/gl. W. ZIMMERMANN (1927), S. 350; sowie RIERMANN (1934), S. 7.
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1877 baute er zur Erweiterung ein Haus in seinen groRen Géten.

Abb. 27 Privathaus Neflers und gleichzeitig Versuchsanstalt: Frau Nel3ler steht neber
Mann auf den Balkon. Links untdrefinden sich die Fenster, die zum Labor gehor
Das Arbeitszimmer von Neller ist im ersten Stgok Koniferen verdeckt. Aus den
linken Fenster des Laboratoriums blickt ein Herr Tretaeh offenen Fenster auf de
rechten Seite steht Karl JooR3 (Kellermeister und Hausmeister) im Empfangsraum.

Allgemein hatte es sich die Versuchsstation zur Aufgabe gemacht, schnell und direkt
zur Losung aktueller, landwirtschaftlich wichtiger chemischergen beizutragerso-

wie durchdie Ergebnisse ihretUntersuchungen den Betrieb der landwirtschaftlichen
Unternehmen zu unterstitzen. Vom Ministerium des Inneren wurde bestimmt, dass die
Erteilung von Ratschlagen auf mindliche und, ausreichend frankiett,aaf schriftk

che Anfrage unentgeltlich stattfinden sollte. Fir chemische und mikrobiologisthe U
tersuchungen waren Gebulhren zu entrichten. Fur Untersuchungen eines Weins fielen
meist Kosten zwische@ und 13 Mark an (Stand im April 1893). Die Geblhvesren

an die Zentralstelle fur Gewerbe, Landwirtschaft und Statistik zu entriohflossen

in die Staatskass&s wurde betont, dass die Anstalt vom Staat unterhalten wurde und
als unabhangige Institution kein Geld von Fabrikanten und Handlern beieoGebin-

ren entsprachelediglichden Kosten, die durch die Untersuchunghnd&aatentstanden
AKranke badische Weinefi wurden bei der

140v/gl. W. ZIMMERMANN (1927), S. 350.

Ei

n .
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untersucht und begutachtet. Es mussten Bezugsquellen, Preise und die bstsggne

des zu untersuchenden Gegenstandes angegeben und bestétigt werden, dass die Proben
nach den vorliegenden Vorschriften entnommen worden waren. Nur mit diesen Info
mationen konnte die Versuchsstation beispielsweise vor Betrligern warne unid- si

gerfalls auch anzeigen, emn dies wiederholt vorkan*

Am 23. 12. 1885 wurden die Statuten der Anstalt durch das Grol3herzogliche Minister

um des Innern imMWochenblatt des Landwirtschaftlichen Vereins im GroRherzogtum

Baderfi veroffentlicht’*? Der erste Paragph lautete:

ADi e unter der oberen Aufsicht des Minist
chemische Versuchsstation hat die Aufgabe, an den Forschungen in den mit der Natu
wissenschaft Antheil zu nehmen, fir die Verbreitung wissenschatftlicher Grundsatze i

der Landwirtschaft thatig zu sein und die Landwirthe in ihren auf die Fiihrung emes r

tionellen Betriebs gerichteten geschéaftlichen Vorkehrungen und Unternehmungen zu
unters:;tzen. i

Am 15.09.1888 wurde die Versuchsstation Mitglied des in Bonn gegeimdet A Yi-e r b a
des |l andwirtschaftlicher Verssuchstationen
weitere Institutionen angeschlossen hattén.

1901 wurde NeRlers Anstalt mit der landwirtschaftlichen botanischen Versuchsétation

in Augustenberg vereinigt, dam Rebbauabteilung als Badisches Weinbauinstitut nach
Freiburg verlegt wurdé?®

Der Umzug in ein Nebengebaude des Schlosses AugustéHhuegDurlach eolgte

am 17. April 1901. drlaufiges Domizilwar der sogenannte Kavaliersbét.

Die Forschungsitigkeiten, die NeRler und auch Leopold Just (18821}*° auf dem

Gebiet des Rebbaus und der Rebveredlung begonnen hatten, wurden von JohHannes Be

1“1vgl. J.NERLER(1893/ a),S. 181 183.

142\/gl. J.NERLER(1885/ a), S. 449

143 3. NERLER(1885/ &), S. 449.

144vgl. J.NERLER(1893/ &), S. 181183.

195 Aus der Erkenntnis heraus, dass Agrikulturchemie und Agrikulturbotanik méglichstieng z
sammenarbeiten solltemurdedie NeRlersche Versuchsanstalt mit der Landwirtschaftlich
botanische Ver suchsanst al't zur AStaatlichan Landwi
sammengelegt. Wie sich die Versuchsstation weiterentwikeltrdehier nicht ndher aa-
lysiert. Vgl. H.RIEHM (1959), S. 13.

146\/gl. H. RIEHM (1959), S. 13.

“Erstmals wurde das Schloss als AHohesn-Hausf i
derts kaufta der Maler Otto Fikentscher (1862945) und seine Frau dass Schloas A
gustenburglm zweiten Weltkrieg wurdes zum Quartier fir Zwangsarbejtelanachfir
Heimatvertriebe Spater wurde es zu einem Hotel umfunktioniert. ldastt das Sclossein
Altenheimi m Besitz der MNM@011%eni orenid. Vgl

8\/gl. H. RIEHM (1959), S. 23.

149 Zunachst Hilfslehrer fiir grikulturchemie und physiologische Botanik am Polytechnikum in
Karlsruhe, dann Griinder der Samenprifanstalt im Jahre 1872 in Karldanlkleitten An-

stalt dieser Ain Deut schl and. 1884 wurde sie mls APf I ¢
staltin voBt datdi gbbenommen wund ab 1889 er hi el
schaftichb ot ani sche Versuchsanstaltin. Juss- wurde L

ruhe. Vgl. H.REHM (1959), S12 und S. 21
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rens (186#1940Y°° und Felix Mach (18681940)°" weitergefiihrt undausgedehnt

1921 sind diese Arbeiten dann bdetworden. Die bis zu diesem Zeitpunkt noch u
tergeordnete Rebveredelungsanstalt in Durlach wurde nun dem neugegrindeten Wei
bauinstitut Freiburg zugeordnet

Zur Untersuchungeind For schungsanstalt Augud$fitenberg
ler-St r a @aviirde 1868 nach dem Apotheker benannt. In der Rippurrer Strae,

am friheren Wohnhaus von Nel3lurde im Rahmen einer Feierstunde im Jahre 1951,

an defr54der gesamte Stadtrat teilnahm, eine Gedenktafel mit folgender Inscre#t ang
bracht™

Al n di esse leatrvorHl839901 Geh. Hofrat Prof. Dr. Jul. NeRler aus Kehl das
erste staatliche agrikulturchemische Laboratorium geleitet als Grundstock der ltandwir
schschaftl. Versuchsi nd For schungsan®$talt Augustenberg.

Am 1.5.1955 wurde die Weinabteilung demstalt durch einen Erlass des Ministeriums

fur Ernahrung, Landwirtschaft und Forsten dann endgultig geschlossen. Nach fast 100

jahriger Forschungstéatigkeit auf dem Gebiet der Wamd Kellerwirtschaft ging eine

erfolgreiche Ara zu Ende. Die von NeRlaxgonnene Tatigkeit hatte sich nach Expe

tenmeinung sehr positiv auf die badische Weinwirtschaft ausge\Rﬁrkt.

Es bestanden auch direkte geschaitliche Verbindungen zwischen Julius Nel3ler und J

hann Philipp Bronner (1792864), denn Nel3ler bezog das Matefial das Rebsor

ment der Versuchsstation aus Bronners Rebschule in WigsSloEbenso schrieb er in

einer °nologischen Fachzeitschrift reinen Al
schen Rebschule auf Vorhdhdensein von Rebwu

1%0v/gl. H. RIEHM (1959), S26.

BLyvgl. H. RIEHM (1959), S26.

132\/gl. H. RIEHM (1959), S. 14.

138\/gl. S.AscHEu.a. (1994), S. 152.

13y/gl. G. TROOST(1991), S. 84sowie H.RIEHM (1959), S. 32.
1 H. RIEHM (1959), S. 32.

130v/gl. H. RIEHM (1959), S. 33.

157yvgl. L. KLEIN (1896), S. 130.

138 v/gl. J. NERLER (1880).
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434 NeCl er £ nArubnedi tPubl i kati onenazu Wei |

lytik

Basierend auf Untersuchungen in seiner Versuchsanstalt leistete Nel3ler viele wisse
schaftliche Beitrage auf dem Gebiet der Onologie und der Agrikulturchemie. Er konnte
durch seine Vero6ffentlichungen und Zaken Vortrage zur Hebung des Ansehens der
Winzer und allgemein der Landwirte beitragen. Grundlegend waren seine Arbeiten tber
Weinbau, Weinanalytik, Krankheiten des Weins und ihre Ursachen sowie zur-Erke
nung von Weinverfalschungen. Sehr ausgiebig besgtéfsich Nel3ler auch mit der
Erforschung von Methoden und Mitteln zur Bekampfung verschiedener Pflanzénscha
linge, beispielsweise der Reblaus. Neben dem beriihmten Nel3lerschen Reagens entw
ckelte er Analysemethoden und Reagenzien auf Weinfaflmw Citranensaurg®,

Seine Ausbildung durchambert Freiherr von Babo (181B399)und Robert Wilhelm
Bunsen (18111899)fuihrte wohl dazu, dasasbesondere die Analytik des Weins zum
seinem Lieblingsund Schwerpunktthemaurde'®*

Ab ca. 1868°% beschaftigt er sich vaugsweise mit analytischen Themen und weite
fuhrend mit Untersuchungen zur Weinbehandlung und Erkennung von Welnverfa
schungen. In dieser Zeit entstanden umfangreiche Werkedée Wein und seine &
standteilé (2. Aufl., Chemn. 1866)MBericht tiber dieThatigkeit der Versuchsstation
Karlsruhe bis 187/ ADie Bereitung, Pflege und Untersuchung des We{ds Aufl.,
Stuttg. 1885)ADie Rebwurzellau$(das. 1875)ANaturwissenschatftlicher Leitfaden fur
Landwirte und Gartnér(Berl. 1880, 1. TI.)*3

Insgesamiverfasste er in seiner Uber-@#hrigen Tatigkeit in der Versuchsaalt797
Veroffentlichungen. Fastie Halftedavon(310) waendem Wein gewidmef!

WAZu diesem F2rben der Rothweine[!] werden
weniger oft ver schi edeneNESER(IB7)NS. K4). Hisrauh e n
entwickelte er spezielle Nachweismethodembei jedoch gesagt werden mussss das
Nachweisverfahren speziell der pflanzlichen Farbstoffe zur damaligen Zeit auRerordentlich
schwierig war. Spater revidierte er auch einige Aussagen, die er zuvor getroffen hatte. Vgl.
M. BARTH (1884, S. 31; sowie INERLER(1876), S. 74.

%0 Sjehe hierziM. BARTH (1884, S. 25f.

181 vgl. H.-D. ScHWARZ. Bd. 2 (1978/ ¢), S. 462;N. N. (1905), S. 246; sowie W.
ZIMMERMANN (1927), S. 350.

182 |m Korrespondenzblatt und Landwirtschaftlichen Zentralblatt fiir das GroRherzogtum Baden
erschienenn diesem Jaherste \ér6ffentlichungen von Neller. Vgl. HRIEHM (1959), S.

19.
183 MEYERS(1885 1892), Bd. 12, S. 64.
1%4\/gl. S.HOLTMANNSPOTTER/ F. TIMMERMANN (unverdffentlichte Ausgabe), S. 2.

be
ver)
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m Weinrelvante
Themen

m Ausschlul
nicht
weinrelevant
er Themen

161

m Weinanbau

m Kellerwirtschaft allgemein

m Weinanalytik und
Labortechnik

m Weinkrankheiten/
Mikrobiologie

® Weinzusétze und
Weinverfélschungen
m Zur Versuchstation

1 Sonstiges Uber Wein

m Bicher Uiber Wein

Abb. 28 Thematische Schwerpunkte der Veréffentlichungen Nel3lers

Allgemein wies Neliler zunachst auf den limitierten Kenntnisstand tber das Maturpr

dukt Wein hin und betonte, wie schwer es eigentlich sei, dieses Produkt zu clarakter

sieren:
AEs de¢rfte

bei

k ei

nem

l ndustriezwet-g
schritt in der Quantith und Qualitéat des Productesichzuweisen als beim WeineB

schwei

schaffenheit und Lage des Bodens sowie Witterungsverhaltnisse wahrend des Wach
tums der Rebe der Reife der Frucht und wahrend des Herbstens haben gewdhsilich gro

seren Einfluss auf Quatiit und Qualitat des letzteren, als die Behandlung des Rebfe
nes.

des und d®s

We i

i

NelRler erkannte das komplexe Zusammenspiel zwischen naturgegebenen Bedingungen,
der Anbauweise und der Behandlung des Weins. Als logische Konsequenz ergab sich
fur ihn, dass das Endprodukt Wein nicht allein analytisch charakterisiert werden sollte,

165 3. NERLER(1876/ a), S. 282.
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sondernder Wein in seiner Gesamtheit einschliel3lich seiner Entstehungsgescleichte b
trachtet werden musse. Das Produkt Wein wie auch die Ertrdge seienudahesn
dem Zusammenspiel glnstiger Umweltverhéltnisse abhangig, so schrieb er weiterhin:

A[ é] s o wivém [dee Rortschritt] vorzugsweise nur darin finden, dass man mehr
und mehr die Krafte kennen lernt, welche auf das Gedeihen der Trauben und auf die
Entwicklung des Weines einwirken zu férdern und richtig zu benutzen und dieischadl
chen abzuhaltenurtlu  ver m®nder n. f

Diesen Aussagen folgend, befasste sich Nel3ler schon in den ersten Jahren seines Wi
kens in der Versuchsanstaieben der Analytiksehr ausgiebig mit Weinkrankheit&.

Auch Weinverfalschungen wurden von ihm genauer definiert und entemeée Ko-

trollen empfohlen

Nefler wurde sehr haufig auch von anderen Fachautoren zitiert. Hier zwei Beispiele:

Aln besonderen F2llen empfiehlt es sich,
Barth angegebene Methode anzuwenden. f

An einer anderen Ste hiel es:
ANessl er sagt ¢ber das Sch@Wefeln des Wei

Diese Empfehlungen zeigen, dass der Stand der Technik zur damaligen Zeit von Nel3ler
und seinen Assistenten starken MalRe gepragt wurde. In den nachfolgenden Kapiteln
wird daher & Uberblick zum zeitgendssischen Stand der Technik in der Weinanalytik
vermittelt, wobei insbesondere Neldlers Leistungen beurteilt und daran gemessen we
den. Aus pharmazeutischer Sicht werden allgemein die Einstellung und Kenntnis des
Apothekerstandes aiesem Themenbereich vorgestellt. Nel3ler arbeitete nicht i Au
trag dieses Standes sondern fir die Zielgruppe der Winzer. Untersucht wird, ob er sich
auch fur eine Wissensvermittlung und deren Anwendung in seinem ehemaligest Beruf
stand einsetzte.

435 St ada@r TeidMei hanal yti kid und Lei

4.3.5.1 Abgrenzung des Untersuchungsbereichs

Die Untersuchungen dieser Arbeit befassen siodrster Linienicht mit dem Stand im
Bereich desA a u Ce n b e t Weinbaud, obwdhleanch hier NeRler durch seiuns
senschaftlichen Studien wesentliche Beitrage zur Verbesserung geleistet hat. kEin Qual
tatsanstieg der heimischen Weine war vermutlich nicht zuletzt den Leistungen Nel3lers
auf diesem Gebiet zu verdank&ie Nachforschungen beziehen sich vorrangig aef di
Weinanalytik und betrachten diessbesonderauspharmazeutischer Sicht

Hierzu muss nochmals festgestellt werden, dass die Arbeiten von Neller indier lan
wirtschaftlichen Versuchsanstalt natirlich den Winzerd nicht den Apothekerbegif

186 3. NERLER(1876/ a), S. 282.

187 Mikroorganismen, die Ausléser der Weinkrankheiten, beeinflussen die Qualitat des Weines
sehr negativ. Neben Veranderungen des Geruchs und Geschmacks haben sie maist auch n
gative Auswirkungen auf die Bekdmmlichkeit. Vgl.JakoB (1998), S. 298.

18 F ELSNER(1894), S. 198.

189 3. KONIG (1904), S1266.

Z |
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stand als Zigruppe hatten. Insofern diemtedie weinanalytischen Untersuchungen
Neflers ausschliel3lich der Qualitatssteigerung des Endproduktes Wein als Nahrungs
und Genussmittel.

Zunéachst werden die zeitgendssischen Kenntnisstande uber die naturlichen Bestandteile
des Weins recherchiert und eingesetzte labortechnische Untersuchungsverfaleen vorg
stellt. Der Stand der Technik in diesem Bereich wird unter Verwendung der Fachliter
tur, auch anderer Autorerrarbeitet. Besondere Leistungen Nel3lers gegenuber diesen
werden herausgestellt.

Aus pharmazeutischer Sicht wird gepruft, ob und in welchem Umfang auch der Ap
thekerstand unter Ausschopfung des damaligen Kenntnisstandes labortechnische Unte
suchungen bei Weinen mit pharmazeutischerriéigiung durchgefuhrt hat. Eingebu

den wird dabei die Tatsache, dass Apotheker oft auch Lebensmittelchemiker waren und
Wein damals meist als Lebensmittel angesehen wurdeAZtundung wird untersucht,

ob Neller selbst den Apothekerstand zu einer aktiven Vorgsbhesesin der Weinaa

lytik motiviert hat. Er selbst hielt den Kontakt zum Apothekerstand ja stets aufrecht.

Neller suchteauf den analytischen Kenntnisstand aufbau@agh Ursachen fur ve
schiedene Weinkrankheiten, die die Qualitdt des Weins als Nahritggsminderten

und damit auch die Brauchbarkeit fur pharmazeutische Zwecke erheblich schmalerten.
Schlie3lich konnten Verfalschungen des Weins bei pharmazeutischem Einsae- die G
sundheit des Patienten erheblich gefahrdrch diesem Aspekt wird im Folgdan
nachgegangen.

436 Zei tgen®ssischer Bezug des Apot hek

Al st der Apotheker auf Grund des heaosutigen
zuf ¢hren?fi fragten pharmazeutische Zeitung
meisten Autorerverneinten die Antwort. In den folgenden Abschnitten wird gezeigt,

dass Apotheker wie Julius NelR3ler durchaus befahigt waren, bei entsprechender Spezial

sierung Weinanalysen durchzuflhrga sogar Winzer tGber Weinanalysen zu belehren.

Nicht nur inderFacpressevur de di ese Frage er°rtert, son
sehenen politi¥chen Zeitschriftent.

In der Pharmazeutischen Zeitung las man im Jahre 1882:

ADi ese Frage hat in |l etzterer Zeiherenvi el St e
Besprechung whl werth Um dieselbe zu Erledigung zu bringen, ist es nochmals
nothwendig, eine strenge Selbstprifung abzuhalten, dabei aber kritisch festzustellen,

was in Bezug auf Weinanalysen auf Universitaten, was beim Staatsexamen gefordert

und was zur Abgabe ein@dssenschaftlichen Gutachtens mit Bezug auf Wein \&rau

geset zf wird.n

0vgl. 0. RUETZ (1882), S. 267.
11 é FLSNER(1882), S. 233.
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Grundsatzlich brachten Apotheker die nétigen Voraussetzungen und das technische
Grundlagenwissen vom Studium her mit:

AWas die Technik anbetri fft tmisabenanalytd | a ei
schen Arbeiten gefordert und nachgewiesen; mit diesen Kenntnissen ist man auch im
Stande, eine Weinanalse technisch auszuf ¢h

Zum Inhalt des Pharmaziestudiums (Stand 1882) wurde ferner geschrieben, dass die Z
sammensetzung des Wes besprochen werde. Die Bestandteile wurden einzele-aufg
zahlt. Dem Studenten wurden auch einzelne Zahlen tber die prozentuale Verteilung der
Weininhaltsstoffe mit an die Hand gegeben. Es wurden einzelne Sorten besprochen und
diese in leichte und schweWeine eingeteilt. Dieser Ausbildungsstand allein gentgte
jedoch nicht, um aus den analytisch ermittelten Werten ein im Einzelfall brauchbares
und glaubwiirdiges Ergebnis herzuleiten. Es wurde daher empfdfilen,

Adass man ¢ber Wei n Semestar tatglCollegthbrencundlpei n gan z
tisch arbeiten muss, um auf diesem Felde sicher heimisch zu werden. Das Colleg horen
ist nate¢rlich durch™Privatstudium zu ersetz

Es wurde jedoch auch auf die zeitliche Begrenzung im Pharmaziestudium verwiesen:

A Mawergesse nicht, dass der Apotheker in diesen wenigen Semestern sich auf ein
Examen in der anorganischen, angghen und pharmaceutisch@hemie, in der Bat-

nik, in der Pharmakognosie und in der Physik vorbereiten muss, dass er insbesondere
sich genau mitler forensischen Analyse vertraut machen muss, und seine Zeiemit di
sen Studien reichlich ausgefillt ist, wenn er Uberhaupt Interesse fir die Wissenschaft
hat” n

Einer der altesten Forschungsschwerpunkte des Apothekers war die analytische Chemie,
die sidh auch Naturprodukten, wie dem Wgifizuwandte. Apotheker analysierteie-

le i vor allem offizinellei Drogen aber auch Nahrungsmittel und Mineralwéassea: D

mit wurde der Apotheker w@a. auch zum Nahrungsmittelexperten. Die pharmazeutische
Ausbildung fanddamals wie heute vorrangig im Laboratorium statt, was manche Aut

ren wegen der begrenzten Ausbildungszeit jedoch kritisch betrachtéten:

ADi e Frage ist, wie viel Zeit dem Apot heker
tat verbleibt: es sind wenig&tunden im Tage. Und was lernt er dabei? Ohne besondere
Rucksicht wird er unterrichtet wie der Chemiker, welcher neben ihm arbeitet, nur mit

dem Unterschiede, dass der Apotheker noch Zeit auf die Giftanalayse zu verwenden hat.

Am Schlusse seiner drei Sertershat @r Apotheker nur einen Theajuantitativen Aa-

lyse praktisch kennen gelernt. In M wichtigen und difficilenrBestimmungen wird

der Chemiker erst im 4. und in weiteren Semestern unterrichtet, der Apotheker, welcher

hier seinen Platz verlasst,hiti diese Analysen praktisch an der Universitat nicht aus.

Ich kenne viele junge examinierte Apotheker, die sehr eifrig wahrend ihrer Studienzeit

waren, aber nicht ein Einziger kann daziB. eine Stickstoffbestimmung auszufiihren,

1721 & [FLSNER(1882), S. 233.

v g | . ELBNER(1882), S. 233.

1741 & [FLSNER(1882), S. 233.

175 C. KRAUCH (1882), S. 340.

1% Apotheker Carl Friedrich Mohr (1806879) verfasste ein Buch tiber den Vésick und
Wein. Vgl. C. FRIEDRICH (1992), S. 938.

7\/gl. C. FRIEDRICH (1992), S. 937 und S. 940.
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welche doch fir eine Ustandige Stissweinanalyse erfordert werden muss und micht e
nem Einzigen war es mdglich, sich auf dem Gebiet der Nahrungsmittelanalyse wahrend
seiner Studienzeit zu orientieréh. Es fehlt

Die Nahrungsmittelprifung undamit auch die Weinanalyse wurden dem damaligen
Apotheker also nicht gerade dringend ans Herz gelegt. Oft riet man ihm sogar, sich erst
gar nicht damit zu befassen. Eher wurde versucht, dem Apotheker mdglichst dieses A
beitsfeld wieder zu nehmen. So hief}

ADi e Resultate der meisten Er°rterungen | au
zugeben, unter den jetzigen Verhéaltnissen konnte die Untersuchung und Begutachtung
von Nahrungsmittel® nicht ihre Sache sein.

Es ist vermutlich richtig, dass sieur damaligen Zeit nicht jeder Apotheker ausgiebig
mit Nahrungsmittelpriifung und Weinanalytik beschéaftigen konnte. Entsprechend hatten
Apotheker unterschiedliche Ansichten zur Weinanalyse. Landliche Apotheker, die aus
Weinbaugegenden stammten, entwiakelermutlich einen besseren Kenntnisstand als
ihre stadtischen Kollegen, die eher mit anderen Aufgaben beschéftigt waren. &ine Pa
schalierung ist jedoch nicht gerechtfertigt, da ja der Wein durchacisin der Stadt
einenhohenStellenwert genoss.

Uber Gutachten von Kollegen zum Thema Weinanalyse wurde etwas herablassend a
gemerkt:

AHi er behauptet ei ner , Wein in die Hand gec¢
folglich misse der Wein mit Cognak (!) verschnitten sein (Liter 30 Pf.) Ein anderer

steckteein blankes Messer in den Wein und behauptete, da es am andern Tag-beschl

gen war, der Wein enthielte Obstwein; ausserdem wollte er solchen gerochen haben.

Ein dritter behauptete, Wein dirfe durch Chlorbarium [BaBhchweis von Sulfat

lonen] nicht gefdt werden; da er gefallt wurde, so misse er verfalscht sein. Ein vierter
erkla&arte jeden Wein f¢gr verf2lscht (D), wel
funfter behauptete, das ganze Analysieren sei Unsinn; eine gute Zunge schmecke Alles

beim ersen Kosten, er mache die Analysen nur pro forma. Ein sechster bestimmt das

Extrakt durch Eintrocknen, bis es halb verbrannt ist. Ein siebenter erklart, nich-zu wi

sen, zu welchem Zweck die freie Weinsaure bestimmt werden solle. Ein achter macht
dreioderv er Besti mmungen und gibt zuf® Schluss a

Solche Kritik, wonach die Kollegen bei so wichtigen Prifungen nur einfache empirische
Prifmethoden anwandten, belastete den Berufsstind.

Fragen, wie die Apotheker zu ihren Annahmen kamemden in Einzelfallen sehr pa

schal beant wort et , hJsieschopfen ity Wiesert asis derraterB u ¢ h fi |
tur ohne eigene Uberpriifung und praktische Grundlagen. Einen sicheren Leitfaden fir
wissenschatftliche Gutachten stellte diese Vorgeheise leider nicht dar und so war es

178 C. KRAUCH (1882), S. 340.
179 C. KRAUCH (1882), S. 340.
180 & FLSNER(1882), S. 23.
181y/gl. O. RUETZ (1882), S. 267.
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auch moglich, wie Beispiele zeigten, dass es zu falschen Interpretationen kommen
konnte.

ADi ese Ant wort w¢egrde eine Berechtigung hat
ASt andpunkt der Oenol ogi sich deckidre abgedehemad| ogi s c h
von, dass in erster Linie die personliche Erfahrung in die Waagschale zu werfen ist.

Aber einmal erweist sich das ABucht; aus we
re Weisheit schopften, gewohnlich als ein magerer, oft rexhilar gehaltener, Ledf

den, welcher sich selten bis zur HOhe des Konig'schen Tabellenwerkes- empo

schwifgt.n

Zur Befahigung eines Apothekers, Weinanalysen durchzufuhren, gab nachfolgender
kurzer Leitfaden Auskunft:

AWer sich ber uf e m mécheh,lund wsveadn sich behduptet, elass ex
es konne, muss Folgendes absolvieren resp. absolviert haben. Er studire [!] die hervo
ragenden Werke, welche sich mit Weinbau und Weinbehandlung beschéftigerh-gemut
lich durch. Er beschaffe sich aus bestimnmiféeinbezirken reine Weine, von denen ihm
Gelande, Rebseite [sicherlich gemeint Rebsorte] und Jahrgang bekannt sind ynd anal
siere sie bis auf die letzten Aschenbestandtheile. (Man tdusche sich hierbei nicht Gber
die Schwierigkeit der Beschaffung reiner Wasidas Renommé einer Weinhandlung
kommt hierbei nicht in Betracht.) Wenn seine Befunde mit denen der dnologisehen L
teratur Ubereinstimmen, studire ['] er den Charakter einzelner Jahrgange ung- Liege
schaften. Er versehe sich sodann mit hinreichender-kechJournaLiteratur, durch
welche er Uber die Mostbeschaffenheit der letzten Jahre auf dem Laufenden erhalten
wird und bleibe schliesslich in Fuhlung mit anderen Oenochemikern, bezuglich der
Wahl und Verbesséfung der Methoden. fi

Mithilfe dieses Leitfades war man jedoch nicht befahigt, so der Autor, z. B. audh Gu
achten fur internationale Weine zu erstellen. Man musse die dort vorliegenden Gesetze
bzw. die Weinbauverhaltnisse ebenfalls studieren, so fihrte er aus:

A Wez B. weiss, dass spanische Dickweidurch Einkochen erhalten werden, wird
sich weder Uber den hohen Aschengehalt wundern, noch dartber, dass sie bei der Ve
sendung mit Alcohatesp. Cognac verschnitten werden. Wer weiss, dass ein Alceholz
satzin Frankreich durchaus erlaubt ist, darf siebht wundern, wenn er in Bordeau
weinen bisweilen einen sehr hohen, zur Saure keineswegs im Verhaltnis stehenden A
koholgehalt wieder findet. Wer weiss, dass die griechischen Weine mit Stielen und
Kernen vergaren, wird sich Gber den hohen Gerbsauregelaghselben nicht wundern

braucHen. i

182 & ELSNER (1882), S. 233Joseph Konig (1843930) studierte in Miinchen M#zin,
wandte sich jedoch bald der Chemi eundD-. I m J
@t hyl benzol f. K°ni g h adef Landwirtsehaftlicken deesuchstn b e i m
tion in Minster mit, die er anschlieRend von 1871 bis 1911 leitete. 1892 wurde erezum Pr
fessor fur analytische Chemie, Lebensmittelchemie und Hygiene ernannt. Er gilt als der
AAl t mei ster der L e b eimen mahlteichenl Wehkenniibee Rahrunjse b e n s
und Genussmittel verfasste er im Jahu-e 1902
sammensetzung und N&@ hrgel dwert der menschlic
Val. H. WALTHER (1979), S. 343.

18 & FLSNER(1882), S. 233.

184 & FLSNER(1882), S. 233.

ah
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Ein anderer Autor sah den Apotheker auch als Giftexpéfter warnte vor entspr
chenden Risiken bei unzureichenden Gutachten und fordert zu selbstkritischem Handeln
auf:

AHi er, wo Menschenl! enpgetrauedch mich aiehindieSApbeitezll e st e h
machen, so kann man das nur hoch schatzen, ohne dass dadurch der Apotheker der
Vorwurf der Unwissenheit oder gar der Unfahigkeit trafe. Bei Weinanalysen, die viel
schwieriger auszufuhren sind, als jene und diensdthem sich es oft um das maral

sche Leben, das Renommé Jemandes handelt, hat Nichts anderes Platz zu greifen, als

eine richtige Selbsterkenntnis und die Selbstprifung, ob sich der Betreffende durch St

dium und Erfahrung die Summe von Kenntnissen erwotadre, welche zur Abgabe

eines so wéiragenden Gutditens nothwendig r f or d el i ch i st . f

Der Autor verwies ebenfalls auf eine Vertiefung und Verlangerung des Studiums und
betontedass der Apotheker Anicht alleisi- von de
gen Capital s®[1] lebenid solle.

AEine anregende wissenschaftliche Weiterhbil
linge; sucht man den jungen Leuten von Anfang an Lust und Liebe fir die Wissenschaft
beizubringen, so wird bei entsprechendem Erfailgreges Interesse wach, welcheis se

nen wohltatigen Einfluss wahrend Conditionszeit und Studium und namentlich spéater

im praktischen Leben geltend macht. Sodann ist es rathsam, mit Collegen, welche sich
wissenschaftlich weiter bilden, zuweilen die gegeiggagit Erfahrungen zu besprechen,

auch hierbei lernt man immerhin etwas Neues, was sich in der Praxis unter Umstanden

~

gut verwetthen I 23asst.f
Einschrankend wurde vermerkt:

AOb indessen ein Colleg ¢ber Weinclemie und
fenden Laboratorium die néthigen Kenntnisse erlangen lassen, hangt wohl gewiss nur

von der individuellen Begabung ab, sicherlich bleibt unter allen Umstandentempfe

lenswerth, stets die neste Literatur und die Fachzeitungen aufmerksam zu lesen und

sich Uber wrkommende Félle Notizen zu machen, die im gegebenen Falle wesentlich
erleichternd zur Vetgl eichung dienen werden

Pharmazeuten sollten selbstkritisch prifen, ob sie befahigt und zeitlich auch in der Lage
waren, in ihrem Offizinalltag Weinanalysen duzafiihren. Zeitlich belasteten sie viele
weitere Analysen, die alltaglich in der Apotheke anfielen. Nel3ler &ul3erte zur \Aeinan
lyse in der Apotheke:

Aln den meisten F2l | en | kaswaiss ioheans ESahrailg i n der
nicht darauf einlassemingehende Weinuntersuchungen einzufiihren, und dochehat g
rade das Ratgeben in dieser Frage sehr oft eine grosse Bedeutung, einerseits zur Beruh

18v/gl. 0. RUETZ (1882), S. 267.
181 & [FLSNER(1882), S. 233.
187\/gl. O. RUETZ (1882), S. 267.
1880. RUETZ (1882), S. 267.
1890. RUETZ (1882), S. 267.
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gung der Leute, andererseits aber auch, um vielleicht ungerechte Vorwirfe murtickz

weisen oder aber gegen Vesdt hungen ei'Wzuschreiten. f

Zusammenfeznd zeichnete sich damals ein eher kritisches Bild und eine oft ablehne
de Haltung gegenuber der Weinanalytik im Alltag des Apothekers in der Fachliteratur
ab. Eine klare Motivation leitete sich aus deéerdffentlichungen zumindest nicht her.
Heute gibt es nur noch sehr selten Apotheken, die Weinanalysen neben ihremeTagesg
schaft durchfuhren. Als Beispiel sei hier die Kaklsotheke in Kippenheirau genannt

In dieser Apothek&" hatte NeRler seine Lehredmnnen.

Damals wie heute uberprufteer Apotheker den Weiauf Identitat, Reinheit und Gite
(Gehalt)!*? Ihm sollte es dabei auch gelingen, das Vertrauen seines Kunddinblick

auf Qualitdt des Weins und der durchgefiihrten Untersuchungen zu gewinnem. So
z&Hte Nelller beispielsweise in einer kleinen Anekdote, wie wichtig doch das Vertrauen
zur Weinanalyse und somit zum Apotheker sei:

AEin gebildeter Mann aus der h°heren Gesell
er hatte da einen Wein von einem ganxzerlassigen Weinhandler. Er ware noch-ve

wandt mit dem Weinhéndler, und er hatte immer gemeint, der Wein ware echt, und jetzt

habe ihm sein Kifer gesagt, der Wein ware gefélscht, und wenn er nur ein halbes Glas

Wein trinke, so wirde ihm wirklich schleichDa habe ich den Wein untersucht, der

Wein war vollkommen echt. Das habe ich ihm gesagt, und einige Wochen spéater kam

ich wieder zu ihm, und da sagte er: Ja, es sei merkwirdig, der Wein mache ihn gar nicht
schlecht (grosse Heiterkeit) ein Beweis, einemwie grossen Einfluss im praktischen

Leben das Misstr®uen aus¢ben kann. d

Erfahungen ahnlicher Art sammelt der Apotheker in der Offizin heute im Zeitalter der
Rabattvertrage tagtaglich. Ein Kunde misstraut zundchst dem gleichen Préparat einer
anderen Fima. Der Apotheker beruhigt seinen Kunden und versucht durch vedrauen
fordernde, sachlich fundierte aber verstandliche Argumelae alte Vertrauen in das
vermeintlich neue Praparat wieder herzustellen.

1%0M. BACKLER (1881), S. 609.

1911973 wurde auslatz undverkehrsechnischerGriinden der alte Standort der Apotheke von
der Oberen Hauptstrasse 24 in den Neubau Allmendstrasse 14 verlegt. Der ehenmlige Ap
thekenbesitzer Plaettnrefo c hwar t h hat im Jahre 197&8 die Ahc¢
tung der Winzer durch seinen égtivvater Karl Plaettner in der Apotheke zum Anlass g
nommen, ein professionelles Weinlabor einzurichten, welches kurz danach auch amitlich a
erkannt wurde. Seine Nachfolg&amilie Muller, fiihren dieses in seinem Siweiter. Der
Namen der Apeohéaiek@d Wimpde i mApahheke@B8ge?ndd
Ich danke fiur diese Auskunft Herrn Apotheker Plaettdechwarth.

192y/gl. F. ELSNER(1893), S. 18T.

193 M. BACKLER (1881), S. 6009.
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gen°ssischer Wi ssensstand

Zur Darstellung des zeitgenossischen Wissensstandes wird bevorzugt auf Literatur z
ruckgegriffen, die damals auch Pharmazeuten empfohlen wurde. Analytische Vertiefung
lieferte insbes sdthenMax Babhgest. Y889/ nemendriiley

ren Assistenten Julius Nef3lers.
Ferner wurden Eugen Borgmanns

und Fritz Elsners A®Yauwsgewhlitasuf beidedviesen dh e mi ke r

mentare im Arzneibuch fidas Deutsche Reich hir{®

Die Weinanalyle.

Bugleidy ein Leitfaden

Unterjudpng und Benrteilung von Weinen,

Ar. 8° SafGenformat. it T Holyfdmitten: 1554
Dreis: Sarfoniert N 1,20; gebunden in Seinwand A 1,50.

Abb.29Auszug aus dem Buch di
Barth in der Deutschen Weinzeitung aus dem Jahre !

icberschrieben mit AH°chst
und Gesundheit sbeamte, [ é

AAnl ¥ tung

Um den Rahmen dieser Arb€R nicht zu sprengen, werden die Aiilsrungen auf die
sogenannt e AKI e Handelsadalys!° yegrenst, obwibtd damals zum

Beispiel Gerichte weit umfangreichere Gutachten fordéften.

194\/gl. M. BARTH (1884).

19vgl. A. BAUER (1926), S. 6.

1%\/gl. E. BORGMANN (1884).

97v/gl. F. ELSNER (1893).

198 \/gl. H. HAGER/ B. FISCHER/ C. HARTWICH (1891), S. 681.

z



170 4. Apotheker mit Bezug zum Wein

A Ha n d dch um Abgabesines Urtheitiariiber, ob ein Wein in seinen wesafttn
Bestandthe#n mit denjenigen reiner Naturweine Ubereinstimmt, so kann hiertiber in
den meisten Féllen schon die kleine Analyse Aufschluss geben.

Wird dagegen von Seiten des Gerichtes ein Gutachten uUber einen Wein verlangt, so
muss die Analyse moglichst vollstandig gefihrt werden.

Die kleine Analyse mfasst bei Wei3weinen aussir Prifung auf Aussehen, Geruch
u.s.w. die Bstimmungen des specifisch&ewichtes des Alkohols, des Extractder
freien Saure, der Mineralstoffe, des Glycerins, die Prifung auf einefigetwidartd-
felzuckerzusatz, sowie die qualitativen Prifungen auf Chlor, Kalk, Magnesia, Gummi,
Zuck®r . n

ABei Rot hwei nen muaubdie genaniiten Bestansitbellelohenoch u s s e r
auf die Bestimmung der Schwefelsaure, wie auf den Nachweis etandener fre-

der Farbsto?®fe erstrecken. i

Bei Analysen waren u. a. Richtlinien zur Probenentnahme, Etikettbezeichnungen, Art
der Verpackung sowie die Lagerung zu beachten:

ABei allen Untersuchungen, ganz bedeonders b
Verpackung, die Art der Flaschen, die Bezeichnung, sowie auf die etwa vorhandenen

Siegel Ricksichte nehmeni Auch einen Theildes Weines zu etwaigen Contraib

stimmungernin eine kleine Flasche abzufiillen und an einen kihlen Orte aufzubewahren,
istsehr zu é&mpfehl en. i

Hingewiesen wurde darauf, dass eine Weinanalyse eine grindliche énologiscHe Ausbi
dung voraussetzte und nicht unbedingt zu den leichtesten Tatigkeiten zahlte:

AWer ein zutreffendes Urteil ¢ rdiumMde i n f 2| |
Onologie absolviert haben. Es geniigt keineswegs, die Bestandteile des Weines zu ke

nen und isolieren zu kdnnen, es ist vielmehr die Kenntnis ihrer genetischenkentwic

lung von der Rebe bis in die Flasche einzelnen Rebsorten, deren Kultur nmmditiag

kennen; er muss wissen, wie in den verschiedenen Weinlandern der Most gewonnen,

die Garung geleitet und der Wein gepflegt wird; er muss wissen, welche Veranderungen

der Most beim naturlichen Verlaufe der Dinge nimmt, wissen, wie er durch ktestlic

eingreifen oder durch krankhafte Verhaltnisse verandert wird; er muss mit der Methode

der Weinverbesserung, Veredelung und Vermehrung der Herstellung der Likérweine

und Kunstweine und der Weinsurrogate vertraut seien; er muss die jahrliche Durc
schnitsbeschaffenheit der Krescenzen kennen, wie ihm ebenso wenig dib- Durc
schnittspreise derselben unbekannt bleiben dirfen; er muss die Handelsgebrauche und
gesetzI|lichen Besti mmungen kennerd® die sich

YE;r einen Pharmazeuten ist es nicht iummer | ei
tage kann man sich  beispielsweise @ mit dem  Osfiaehworterbuch
http://www.winzersprache.de/onlinewbghelfen, wenn man das ein oder andere Wort des
Onologen nicht versteht/gl. M. BESSE/ W. HAUBRICHS/ R. PUHL (2009), S. 5.

20 BORGMANN (1884), S. 2.

201\/gl. E. BORGMANN (1884), S. 2.

22E BORGMANN (1884), S. 2.

203 E BORGMANN (1884), S. 3.

20 E_BORGMANN (1884), S. 4.

25F ELSNER(1893), S. 187.
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Diese Forderung konntekpotheker eigentlich nur mit einer Zusatzausbildung erfullen.

4.3.7.1 Das Etiketti Ader Beipackzettel des Weing

Das Etikett einer Weinflasche stellte aus pharmazeutischer Sicht sozusageni-den Be
packzettel des Weins dar.

Heute stehen meistens Angaben lUbergeiegrafische Herkunft (Land, Weinbaugebiet,

Ort und Weinbergs Lage) auf dem Etikett. Ebenso erfahrt man etwas tber aie Tra
bensorte, das Jahr der Ernte, technische Daten wie Alkoholgehalt, Geschmacksangaben,
bestimmte Herstellungsverfahren im KellerBz.im Barrique gereift, sowie das Fidlv

lumen. Naturlich darf der Herstellerbetrieb nicht fehlen. Vor allem darauf achten Kéaufer
und schenken den Inhaltsstoffen oft weniger Aufmerksamkeit. Kynidemals wie he-

te, orientieren sich auch an Werbeaussageneiie Verbindung zum Weingut herste

len, bzw. kaufemlort, weil sie den Wein eines bestimmten Weingutes kerfign.

Apothekern ist bekannt, dass viele Kunden nur das Arzneimittel einer bestimmten Firma
wiunschen. Eiam anderenProduktmit gleichen Inhaltstdén wird dagegereine ver-
meintlich schlechtere Wirkung attestiert. Ebenso verhalt es sich beim WerName

des Weinguts in Verbindung mit dem gewahlogatischa Eindruck einer Weinflasche

sind mindestens genauso entscheidend wie ihr Inhalt.

Da wenigeAngaben zu den Inhaltsstoffen auf einem Weinetikett gemacht werdsn, mi

sen Kéaufer ggfnachfragen, wenn sie beispielsweise als Diabefikéwuskunft tiber die
vorhandene Restsu3e erhalten wollen.

|l m Vorwort zu Johann Thi el etnisk eAAGeesscih i hcehit@t d

AHerrn Thielens Beitrag handel t, wenn man e
sie gehoren zu Inhalten, die den Gesunden mindestens so gut bekommen wienden Kra
k ed® i

Nach Thielen waren bis zum Jahre 1900 die Etiketten von &ifiet or al en St r ° mun
h. haufig von Blumen, Pflanzen und Fauna, gepragt. Um die Jahrhundertwende gab es

eine Mischung von abstrakten und floralen Etiketten. Danach geht die Stilrichtung mehr

und mehr ins Abstrakte Uber, la.in eine Richtung, die sikhmmer mehr asvon dem
turvorbildfi losl°st und h2ufi®y Astrengen ge
Diese Tendensymbolisiert auch den Wandel in degharmazeutischeVerwendung.

Die florale Stromung chakéerisiert den Weirals Naturprodukt und seine Anwendung
alsAPhyt ophar mAbktakie Fovmdmimgegen machen das Etikett eher zu

einem Kunstobjekt und lésen sich von phytopharmazeutischen AssoziatidaeatsbD
trakteDarstellung andert sich miemKunstgeschmacHer Zeit.

20\/gl. G. SCHRUFT(2012), S. 5.

"Fsr Diabetiker gibt es fjhbu anisiaigee passendemr spezi
Wein finden. Siehe hierzu WHUBERT (2000).

298 3. THIELEN (1975), S. 3.

29\/gl. J. THIELEN (1975), S. 1%.
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Abb.30Zwei Aflorale Etikettenfi aus dem Apot he
des 19. Jahrhunderts wurden neben den rechteckigen Formen auch ovale gestanzt, um
Aden Flaschenschmuck dadufch noch attrakti\

Die in Abhldung 30dargesteliten Etiketten zeigen, dass die Aussagen zum Ir&ialt d

mal s noch sp2rlich waren. Beim Tokaefer st eh
ren Etikett wird nur die Weinlage, ASchar zh
Wenn auch die Angaben auf déttikett recht inhaltsarm waren, musste den Apotheker

doch die genaue Zusammensetzung des Weins interessieren, um eine entsprechende
Qualitéat sowohl bei der Verwendung des Weins als Nahrungsmittel, wie auch in der
pharmazeutideen Anwendungzu gewahrleisn.

4.3.7.2 Naturliche Bestandteile des Weins, der Garungsprozess werdchiedene
Analyseverfahren

In Fachzeitschriften wurdeedn Apotheker die Empfehlung gegeben, sich zuerst mit
Ar ei nem hwechtgléich mitlverfalschtem Wein zu befassen, wenn er \Waina
Iytik betreiben wollte. Wenn mdglich, sollten zunachst die Inhaltstoffe des Mostes und
anschlieRend die des reinen Weines analysiert wétden.

Beim Verdacht auf Verfalschungen wurde eine sorgfaltige Mehrfachprifung uno-Einh
lung des Rates von einem Onadogempfohlen:

AKommt nun bei einer Weinanalyse irlgendet wa
schung schliesseldsst, so werden mehrere Contvelisuchegemacht und, was auch
sehr zu empfehlen ist, imeifelhaften Fallen der Ratiner Autoritdt auf d& Gebiet

der Oenolog¥®#e eingeholt.d

Zunéchst standen damit die Inisatoffe des reinen Weins im Fokus der Untersuchung.

210 Etikettenvom Apotheken Museum Heidelbergum Text gl. J. THIELEN (1975), S. 8.
#1ygl. 0. RUETZ (1882), S. 267.
212 0, RUETZ (1882), S. 267.
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Nach Neller z&dhlten zu den wichtigsten natirlichen Bestandteilen im Wein Wasser, Z
cker (0,05 bis 0,6 Volumenprozent), Alkohol (5 GBS Volumenprozent), Essigséaure,
Glycerin, Atherarten, Weinstein (0,15 bis 0,27 Volumenprozent), Gerbstoffe, Extrak
stoffe und Mineralierf

Wein enthalt fliichtige und nicht flichtige Inhaltsstoffe. Zu fd&aohtigen Bestandteilen
zéhlen Wasser, Alkohol uhOnantkither sowie andere Ather (Riechstoffe) und fliicht

ge Sauren, wie die Essigsaure. Nichtflichtige Stoffe sind die sogenannten Extraktb
standteile, wie Sauren (ApfeBernstein, Weinsaure), Farbstoffe, Zucker, PektinyGl
cerin, Eiweil3e, Salze der @mganischen Sauren, insbesondere auch Phosphate bnd Su
fate, gebunden an Kalium und Calcigth.

Als Vorprifung (sensorische Methode) fuhrte der Apotheker meist eine organoleptische
Prifung durch. Diese sollte er allerdings nicht zu ausgiebig ausfiihren,sdasten
Schwierigkeiten bei der Fortsetzung der weiteren Analysen zu erwarten Dare@e-

ruch, der Geschmatk und die Farbe des Weines wurdesrab iberpriift, um schon

fiir eventuelle Fehler sensibilisiert zu sein. WeiBw&thsoliten gelb, dunkelgelb oder
gelbbraun, Rotweirfé’ violett, rot bis braurot gefarbt sein. Die Schillerweifi€ bes-

Ren eine hellrote Farbe. Weine sollten fiir die spateren Analysen nsbglarhsein 2*°
Aus heutiger Sicht ist der vermeintlich wichtigstesBadteil des Weines der Alkohol.
Neller wie auch die anderen Apotheker wussten, Bs@nol bei der alkoholischen
Garung® (Fermentatiorff* des Zuckers entsteht, der in ungefahr zwei gleicke G

213\/gl. J.NERLER(1866/ @), S. 4.

214\/gl. F. ELSNER(1893), S. 188.

15 Mit dem Geschmack kann beispielsweise gepriift werden, ob der Wein noch eine erhebliche
Menge von unvergorenem Zucker enthalt oder nicht; ferner kann beobachtat,vedrdier
Wein einen Afremdart i g BoORGRENIBMMA.T.kA besit

®AManche Weissweine besitzen die Eigemscha
che des Braunwerdens hat seinen Grund darin, dass bei dem Keltern viele tumckéne
|l e Beeren mit oBoRGRANN (88B4), SWBur den. A E.

2" Eine blauschwarze Farbung der Weiwarde vor allem auf das enthaltene Eisen zuréekg
fuhrt. Vgl. E. BORGMANN (1884), S. 5.

8 |In dem man weiRe und rote Trauben zusammen vergéren |assteodgiirende Most bald
von den blauen Schalen abgezogen wirdird ein Schillerwein erhalten. Vgl. E.
BORGMANN (1884), S. 4.

Y9 Der triibe Wein wird einige Zeit stehen gelassen, bis sich die klare Fliissigkeit vonodem B
densatz trennt. Der Bodensatz wurdiufig mikroskopisch analysiert und es wurden ve
schiedene Sacharromyeasten und andere Pilze ausfindig gemacht. VgIBBERGMANN
(1884), S. 4. und S. 169172.

Das Wort Ag?a rdem rittelsochdemtscheVartAsg er ni und di eses Wwj

zt.
ft,

kommtvom althehd e ut s c hen Ajeri@nﬁ. G2ren odbr sch?&un
deutschen Ajesenfi oder Aj&senf. I m griechisch
bedeut et wie kochen. Die s¢ddeut schen- Ausdr ¢c

hig bewegen stammen auch aus gleicher Wurzel. Die brodelnde Bewegung und das Scha
men beim Garungsprozess wundainachst als das augenfalligste Symptom erkanot, w
rauf die Etymologie auch hindeutet. Vgl. H. PATTRICH (1989), S. 184.
?2L\Jon dem Begriindede wissenschaftlichen Mikroskop Antoni van Leeuwenhoek (1682
1723) wurden Hefezellen im Jahre 1680 erstmalig gesehen. Die Bedeutung der Hefe blieb
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wichtsteile Ethanol und Kohlensauresagiert. Gleichzeitig ¢stehen noch andere $to

fe in geringen Mengen, so beispielsweise Glyc&fAmie Kohlensaure entweicht zum
grol3ten Teil. Ein relativ hoher Gehalt ist damit ein typisches Zeichen junger Weine.
Kinstlich zugesetzt, lasst sie die Weine junger erscheinenieaésgentlich sind und
verandert gleichzeitig ihren Geschmack. So wurden im 19. Jahrhundert speziglle App
raturen entwickelt, mit denen Kohlensaure dem Wein zu dessen Verjungungelinzug
fiigt werden konnte (Abtg1). %%

Abb. 31 Vorrichtung zum Einleiten von Kohlenséure

im 17. Jahrhundert noch weitgehend unbekannt. Man hatte ihre Bedeutung nur empirisch
erkannt und sowurddi e Hef e von einem Sud in den n2chs
hieRR der Stoff, der diese Umsetzung bewirkte. Erst 1669 erkannte man, dasskeuhd-
tige Fl¢ssigkeiten zur Ageistigenii Gxrung bef
topher Wren (163 1723) das Gargas Kohlendioxid bestimmt.
Ein Jahrhundert spater wies Antoine Laurent de Lavoiser (1748) im Jahre 1789 Atk
hol und Kohlendioxid als alleinige Garwsmrodukte aus Zucker nach. Aufigd dieser E
kenntnis stellte Joseph Louis Ghyssac(1778 1850) im Jahre 1810 die Reaktionsgle
chung GH1,0s ->2C,HsOH+2CQ, auf. 1818 wurde beschrieben, dass die im Trub vergor
ner Flussigkeiten vorkommenden kugeligen Gebilde Lebewesen seien. Diese Erklarung
wurde jedoch von einem der angesehensten Chendilkstus von Liebig (1803873) ab-
gelehnt. 1858 war es Pasteur, der zeigte, flasdie auslésende Rolle niedere Organismen
bei allen G&rungsprozessen n°tig sind. Il n se
ebenfalls auch Weinkrankheiten (einen lesillen Befall des WeinsEbenso wies eauch
die Garungsnebenprokte, wie Glycerin und Bernsteiaureim Wein nach. Im Jahre 1858
wurde postuliert, dass die Garung durch Fermente, also durch organische von der lebenden
Zelle gebildete Stoffebewirkt wird. 1897 konnte gezeigt werden, dass die Garung-una
hangig vom Leben der Hefen ist, dass sie ein chemischer Vorgang ist, da der Presssaft aus
zerriebenen toten Hefen in einer Zuckerldsung Garung erzeugte. Da aber die Enzyme der
alkoholischen Garung nur uader lebenden Hefezelle synthetisiert werden kénnen, war die
lebende Zelle notwendige Voraussetzung fur die Garung. Der Ausdruck Enzym war 1867
von Wilhelm Friedrich Kiihne (1837 9 0 0) eingef¢hrt worden, da d
zum Teil noch flr Hefe gebuaht wurde. Das Wort Ferment ist heute im biochemischen
Sprachgebrauch durch das Wort Enzym ersetzt worden. Vgl. HhTRRICH (1989), S.
184f.

222 Glycerin entsteht gleichzeitig mit der Bernsteinsaure bei der Garung des Zuckers. as Glyc
rin schmeckt sUfEs lost sich in Wasser und Alkohol leicht, aber gart nicht wie Zucker. Von
einem Glycerin Zusatz konnte man ausgehwvenn der Gesdgtyceringehalt Gber 0,5 g in
100 mLWein Ubergegen wurdeVgl. J. NERLER (1866 / a), S. 21sowieN. N. (1895), S.
263f.

23\/gl. J.NERLER(1866/ a), S. 4f.; sowie JNERLER(1872), S. 98.
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Auch Nel3ler sah den Kohlenséauregehalt als Vorteil an:

AVi el besser w2&re es, fe¢r einen gewi ssen Ge
an Weingeist im Wein zu sorgen. Dass Bier, kohlensdurehaltige Obswwein&asser
sind gesucht, weil sie mehr erfr¥schen und

An einer anderen Stelle wiederholte er die Aussage, jedoch mit gesundheitlichem A
pekt:

Aln Beziehung auf die Gesundheit andmer Konsum
und mehr nur starke Weine in den Handel bringt. Viel besser wéare es, fur einen gewi

sen Gehalt an Kohlens2ure als fg¢gr zu hohen
225

Zu viel an Kohlensaure, so NeRler, kénne jedoch die Giite des Weins vernifiidern.
Durch dasGarrchrcherf?’ konnte Kohlensaure aus dem Fass entweichen und der Wein
war gleichzeitig besser vor schadlicHeinflissender Luft geschiitzA?®

Fur die Analysen anderer Inhaltsstoffe sollte jedoch die Kohlensaure ausgeschittelt
werden, so lautete@allgemeine Empfehlunt’

224 3. NERLER(1898/ a), S. 193.

225 J.NERLER(1895/ &), S. 662.

226\/gl. J. NERLER(1898/ a), S. 193.

22 Das Gérohrchen ist auch heute noch unter der BezeichiNefyjersche Girdhrebekannt.
NeRler verotffentlichte die Verwendung und den Aufbau diBs#gwchens unter anderem in
sei nem D& uMeih, sele Bestandtheile und seine BehanédluBghe hierzu L.
JAKOB (1998), S. 97; sowie NERLER(1866/ a), S. 84.

28\/gl. J.NERLER(1865/ b), S. 10F.

229\/gl. E. BORGMANN (1884), S. 7.
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4373 Exkurs ANe Cl eriese\ehindury hwischadpathiker-
und Winzerberuf

Einer von Nellers ersten Aufséatzen im badischen Wochenblatt widmete sich unter dem
Titel AAbschluC g?2r endé&%mJhre1865idgrkGainthen v on
chen. So schrieb er, dass es sinnvad | sei

z u we n(dmb.BH)?* Wahrend NeRlers Anfiangen in der Versuchsstation waren &h

liche Rohrcheff? schon etabliert, um die schadlichen Einflisse der abftuhalten. Er

schrieb:

AWei nhandler, welche diesen Apparat schon |
sehr damit zufrieden seien, und besonders bei Rothwein, der nach und nach verzapft
wurde, so dal3 das Fafl3 also nicht vollgehalten wurde, glingiilgeng bemerkt hatten.

Bei eigenen Versuchen erhfelt ich ebenfalls

Er befirwortete den Einsatz des Garréhrchens und entwickelte es waitrrde&r es-
ten Abbildungen des Gatéchens aus Neldlers Aufsatz aus dem Jahre 1865 Zeigt A
bildung 32.

Abb. 32 Glasernes Garréhrchen zur Abhaltung des schadlichen Einflusses der Luft{1865)

Dieses Rohrchen sah dem heutigen bereits sehr ahnlich. Es fehlte nur die dritte Kugel
am oberen Ende zum besseren EingieRen danemnelen Flissigkeit. Neller fiillte die
Rohre anfangs mit Weingeist und mit Wasser, spater mit 40 bis 60 Tropfen Glycerin
und so nannte er sie auch Glycerinrétbhildung 33) #*°

Abbildung 33 zeigt eine der letzten Rohren, die Nel3ler in verbesserter Faifiente

lichte. Es entspricht ziemlich genau dem uns heute bekannten Réhrchen. Eine solche
Glycerinrdhre konnte man fiir dreiRig bis vierzig Pfennige erwefffen

2% 3. NERLER(1865/ b), S. 10f.

231 3.NERLER(1865/ b), S. 10.

%2 Das Garrohrchen war schon zu Bronners Zeiten bekannt. VgIBRAGRNER (1856), S. 332;
B. KOLGES(1848), S. 234 und 516.

233 J.NERLER(1865/ b), S. 11.

234 3.NERLER(1865/ b), S.11.

2\/gl. J.NERLER(1865/ b), S. 11; sowie NERLER(1900), S. 558.

2%0\/gl. J. NERLER(1894/ b), S. 554.
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Abb. 33 Glycerinréhre (19005

Warum verwendete Nel3ler Glycerin? Diégage beantwortete er folgendermal3en:

A [ édas Glycerin trocknet nicht aus, es braucht also erst je nach langer Zeit solches
nachgegossen zu werden. Die Entwicklung von Essig und anderen schadlichen Pflan
chen und die Bildung von Essigsaure im Glycesinnicht zu befiirchten. Die in der
Luft enthaltenen Pflanzchen oder deren Sporen werden durch die klebrige Flissigkeit
zum grofRen Theil zurtickgehalten. Bei richtiger Behandlung gelangt durch diese Vo
richtung kein Glycerin in den Wein. Im Hektoliter echi&feines sind tbrigens 500 bis
1000 g Glycerin enthalten, wenn also noch einige Tropfen hineingelangen sollten, so
werde dadurch eine Verander®ing desselben ni

Er selbst befurwortete jedoch nicht unbedingt diese Variante, die spateihnadi-
nannt wurde und sagte einschrankénd

A S o | c h &hrerG vdicher mit einem Ende in das GefaR der gahrenden Flissigkeit

und mit dem anderen in Wasser tauchen, kdnnen oft mehr schaden als nutzen, weil beim
Nachlassen der Gahrung und bei Abkuhlung Fléssigkeit das vorgestellte nach und

nach verdorbene Wasser in d&% HauptgefaC ge.

Um diesen Effekt zu verhindern entwickelte er nach seinen Vorstellungen begsere A
paraturen.

Alm Jahre 1890 habe ich =z uunddgepohranenFiEs der Lu
sigkeiten die Glycerinréhren empfohlen, welche sich sehr gut bewéahrten und &llentha

ben in groRer Zahl verwendet wurden. Dieselbien indel? weniger handlich, schavi

riger zu reinigen und viel zerbrechlicher als der neue, aus dickesnb@kiehende pA

parat, der sowohl auf gro3e als kleine Fasser und auf gewohnliche oder auchayol3e Fl
schen verwend®t werden kann. i

237 3.NERLER(1900); S. 558

238 J.NERLER(1889), S. 363Zur Essigbildung siehe hierzu Kap. 4.3.9.1

29vgl. J.NERLER(1897/ @), S. 424.

240 3. NERLER(1897/ &), S. 424.

41 J.NERLER(1894/ a), S. 737Diesen Aufsatbetitelte NeR3lemit A i@ neuer Kuhnen(Kahm
) Hiteri . Unt er Kahmi gwerden versteht heute der
der Weindberflache bildet sich ein wei3licher Rasen bzw. eine Decke, die bei Erschiitteru
gen zu Boden absinken kann. Kahmiger Wein hat einersplgkigen Geschmack. Fur die
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Abb.34Ei n neuer gla@serner Apparat zufm Abhalten

Zwei Jahre spatezntwickelte er die glaserne Apparatur weiter und liel3 sie ausiAlum
nium mit besseren Festigkeitseigenschaften herstellen. Abbildung 35 zeigt diese Alum
niumvariante mit erkennbarer Funktionsdarstellung im Schnitt. Der Vorteil lag dsei di
ser Apparatuu. a. darin, dass die trennende Flissigkeit nicht mehr in den Wein-gela
gen konnte. Neller schrieb zum Aluminiumapparat bhiiter vor den Einfluss der

Luft:

Al'n Nr . 51 des Landwirtschaftlichen Wochen]|
Kuhnenhtter von Glaseschrieben, der bei richtiger Anfertigung den Anforderungen,

wel che man an einen solchen Apparatr- zu st el
vorgehoben wurde, war bis jetzt die Glasfabrik nicht im Stande, immer gleichméf3ig g

te Kuhnenhter zu liefernch habe def3halb die Metallwaarenfabrik in Muf3bach in der

Pfalz veranlaf3t, die Kuhnenhiter in Aluminium darzustellen; dieselben werden sehr

schon und gut ausgefuhrt und verdienen insofern den Vorzug, als sie nicht zerbrechlich

sind, nicht rosten und von @& nicht angegegriffen werden, wie es bei anderem Ku

nenhitern der Fall ist. Allerdings kann man nicht sehen, ob noch Gahrung stattfindet,
sondern man muC sich auf da¥ H°o°ren des Gluc

Abb. 35 Aluminium-Huter gegen Bakterien und sonstige Einflisse der Luft (fééﬁ)

Qualitatssicherung des Weines gilt es, das Fass spundvoll zu halten. YtoB. (1998),
S. 302. Kuhnen wurden damals mit dem lateinischen Namen mycoderma vini bezeichnet,
wir verstehen hierunter heutzutage die Kahmhefgh. BROCKHAUS (1911), S. 915.

242 3. NERLER (1894 / a); S. 737.

243 3.NERLER(1896 / b), S. 6.

244 3. NERLER(1896/ b); S. 6
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Uberlaufe im Inneren verhinderten ein mdgliches Ricklaufen der Trennfliissigkeit in
das Fass. Uber das untere Ende der Apparatur wurde ein Kautschukstopfen gestilpt, um
sie luftdicht im Fass zu befégen?*®

Parallel entwickelte Neller im Jahre 1875 die in Abb. 36 gezeigte Messingapparatur mit
zwei Ventilen zum Abhalten der Liit

Abb. 36 Ein neuer Apparat um die Luft vom Wein abzuhalten (1875)

Hierzu schrieb er Folgendes:

Al ch habe nun ei ne mt, det jenénmeforderdnyenaallk@mmes onst r u
entspricht, der auch von einem Ungelbten leicht angewendet werden kann, micht ze

~

brechlich und d®¥ch nicht theuer ist.f

Die Funktion, die seiner Zweiventilapparatur zugheinag, war folgende: Wurde Wein

aus dem Fass abgelassen, hob sich das Ventil (d). Garte der Wein und entwickelte sich
Kohlensaure, so wurde das Ventil (e) angehoben. Sobald aber der Druck von innen und

aul3en ausgeglichen war, waren beide Ventile gesenlassd die dulRere Luft konnte

nicht mehr eindringen. Ein grof3er Vorteil des Nel3lerschen Konstruktes lag darin, dass

diessf e st i n das Fass eingeschl agen werden Kkoc
tern gew®°hnlich nicht in teDasvhesingdzevr Fal |
aluminiumgefertigte Schutzgefal? und seine glaserne Variante setzten sich jedoch nicht

dur ch. Bevorzugt wurde, wie in Abbildung 3
gl 2serne G2rr°hrchenfi mit drei Kugel n.

Weitere vereinfachendeonstruktionen des Garichens gab es beispielsweise irh-Ja
re 1889 mit nur einer gréReren Ausstilpung. Zwei Ausstilpungen fehlen bei C und B
(Abbildung 37):

25\/gl. J.NERLER(1897/ @), S. 424.
240\/gl. J. NERLER(1875/ ¢), S. 5f.
247 3. NERLER(1875/ ¢), S. 5f.

248 J.NERLER(1875/ c), S. 6.
229\/gl. J.NERLER(1875/ c), S. 6.
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b s o

Abb. 37 Flasche mit vereinfachtem Ganréhen aus dem Jahre 1889

Interessant bei dieser Konstruktion war auch die Befestigung des Rohrchens ia-der Fl
sche. Es wurde eine einfache Bindschnur verwendet. Dabei handelte sich um sine prei
gunstige Ausfiihrung, so Nel3ler:

ADi e R°hren sind stark thdesebRotrdsogutdsg] . Di e
schlossen, als es bei solch®n Apparaten ¢be

Sie erfillte ihren Zweck:

ABesser als alle anderen bis jetzt verwende
wohl die in der beistehenden Figur [Abb. 3Bpabildete Réhre. Sie ist eine gebogene

15 mm dicke Glasrohre mit 2 mm starken Wandungen. Zum Gebrauch wird so viel

Glycerin (etwa 40 Tropfen) bei B eingegossen, dal3 die Luft bei C abgeschlossen ist. Ist

die Rohre auf einem Gefal? befestigt und es ent&ighiensaure in letztem, so wird das

Glycerin in die Rohre gegen B gedriickt und die Kohlensaure kann entweichen; laft

man Flussigkeit ab, so steigt das Glycerin in dies etwas weitere Roéhre A und es dringt

Luft in das Gefal3. Sobald der Druck inner= und aludb des GefalRes ausgeglichen

ist, sinkt das Glycerin wieder in den unteren Theil der Réhre bei C und schliel3t die Luft

a b®n

Abb. 38 Varianten des Glasgarréhrchen mit praktischer Anwendung (¥872)

20 3. NERLER(1889); S. 362.
#1J.NERLER(1889), S. 363.
%2 J.NERLER(1889), S. 362.
%3 J.NERLER(1872), S. 91.
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Fir beide Varianten deG&arrohrchens war zum Einfullen der Flissigkeit meist ein
Trichter notwendig. Die=r Vorgangwurde dann, wie bereits ausgefuhrt, mittels einer
weiteren Kugel Ende des 19. Jahrhunderts erleichtert.

Nefler war vermutlich nicht alleiniger Erfinder des glaser@arréhrchens, zumal viele
Erfahrungswerte von den Winzern selbst stammten. Verbesserungen in seiner Funkt
onsaktivitdtkbnnen ihm aber zugeordnet werden. So hat er vermutlich bei der Entwic

lung der Befestigungsmethode mit Kautschugitn mitgewirkt. lbstschrieb er, dass

kein Huter, aul3er seinem, so dicht das Fass abschliel3e. Dieser Hiter gab vermutlich den
Denkanstol3 fur den so geformten Kautschukstopfen auf die glasernen Garroheshen. G
sicherte Belege hierfur konnten jedoch nicht gefunden werden.

NeRlers groRRes Verdienst lag aber einmal mehr in seiner Offentlichkeitsarbeit. ler mac

te das Garrbhrchen unter Winzern und Naturwissenschaftlern popular und so erhielt das
Garrdhrchen auch den Namen Neller'sche Garrohre. Als Apotheker erkandie er

wichtige Aufgabe und Bedeutung dieser Apparatur zur Sicherung des Qualitétssta

dards beim Wein. Die Funktionsweise besser und grundlegender verstehend, erkannte

er, mit welcher Einfachheit dieses kleinen technischen Gerates ein so grof3er Sprung in

der Qualitdssicherung erzielt worden war.

Nach diesem kurzen Exkurs zum @#irchen, das zum unersetzlichen Gegenstaad de
Winzers wie auch des Apothekers wurde, wer
Anal ysefin zeitgen®ssische Wiikusgeder8estaiidiede i n d
le recherchiert. Ergdnzend werden damals Ubliche labortechnische Analyseverfahren
vorgestellt.

438 Die Aklei desAwali nsein

4.3.8.1 Alkohol (Weingeist)

Ein Wein schmeckt umso intensiver und ist umso berauschender, je mehr Alkbhol en
haltenist. Neben dieser zweifelsfreien Aussage vermutete Nel3ler dartber hinaus weitere
Begleitstoffe mit dieser Wirkung:

A. Ob noch Aether, ein Al kaloid oder ander e
unterstitzend. h. die berauschende Wirkung erhéhen oder nicht, ist noch nichefestg
st ePlt.

Entsprechende Wirkung vermutete er beim sogenannten Onantrsigher ljierzu -
pitel 41.4.)%°

%4 J.NERLER(1872), S. 96.

2% Der Oranthdher ist eine farblose, in Alkohol I6sliche, in verdiintalkohol zum Teil und
in Wasser unlésliche dlige Flussigkeit von unangenehm sebéifjem Geruch und &
schmack. Bei Temperatureon 225 bis 230°C kann man ihn durch Destillation gewinnen.
In grofter Verdinnung, wie es im Wein der Fall ist, wird der Geschmack meist heblich
blumig mit seifigem Charakter. Es handelt sich hierbei um einen Sammelbegriff urger and
rem fir Ester aus Fetiuren £. B. Valeriansdure (Pentansaure), Caprylsadure (Octansaure)
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Uber die Menge des Onanthathers im Wein wusste man nichts Genaues. Man stellte
sich die Frage, ob dieser Stoff eine berauschende Wirkung habe. Ein Autor namens
Mulder®® sprach die Vermutung aus, dass im jungen Wein mehr solchen Athers vo
handen sei und dass derselbe eine starker berauschende Wirkung habe als die alteren
Weine. Der Onathather sollte auch mitverantwortlich fir das Bouquet des Weines
sein?’

Der Alkohol im Wein sollte die Wirkung der Sauren auf unser Geschmackszengum w

sentlich verandern.

AEi n zVWedemn 1000 Teilen 50 Th. Weingeist und 5 Th. S&ure enthalt, énsche

uns als sehr sauer. Ein anderer Wein mit 120 Th. Weingeistidn@tbs Saure in 1000

Th. Wein ist dagegen nicht sauer, wenn auch die Ubrigen Bestandtheile ganZ-die gle

chen sind. Mehreren sauren Weinen wurdieé Broz. reiner Weingeist zugesetzt, bis

der Wein 12 Proz. desselben erhielt, langere Zeit liegen gelassen und dannrweinke

nern vorgestellt, sie fanden immer den starkeren Wein weniger sauer, als den sehwéch

ren, selbst wenn er ®etwas mehr S2ure enthie

Auch wenn diese Aussagen Nel3lers nuditatay blieben, so erkannte er schon damals
das typische Zusammenwirken verschbhdedener E
spielsweise die gegenseitige geschmacklgdeinflussung.

Bei der Bestimmung des Alkoholanteils fielen die Messwerte fir deziséNein be

spielsweise zwischen Nordnd Siiddeutschlanshterschiedlickaus®®

Am 16. September 1866 wurde aus diesem Grund in einer Versammlung der Vorstande
der Versuchsstationen dartber diskutiert, welche Alkoholgehaltsbestimmutigen
sinnvollsten undesten seierAuch wurde versucht eine Einigung dartber zu erzielen,
ob der Alkoholgehalt in Volumeroder Gewichtsprozenten ausgedriickt werden sollte.
Neller vertrat die Auffassung, dass man diesen einheitlicloimnvenprozent angeben
misse, weidies imSiden Deutschlands der haufigste Standard sei. destimuss
jedoch klar erkennbar sein, um welche Prozentangaben ebasicle¢. Seine Ford-

rung begrtindete er weiterhin damit, dass beim Spiritus die Angaben in Volumenprozent
gangige Praxis seien. Audas Ausland, beispielsweise Frankreich, verlange ben\Wei
importen aus Deutschland, dass der Alkoholgehalt in Volumenprozent angegeben we
den miise 2®° Weiterhin wurde hierzu ausgefiihrt:

Caprinsaure (Decansaure), sowie die Laurinsaure (Dodecansaure) mit Alkohol kwie be
spielsweise auch von PropyButyl-, Hexyt und Heptylalkohole). Synonyenfiir Onanth
ather sind die Begdffe Weinfuseldl oder Weindl. Man versteht unter Fuseldlen untee-and
rem auch Gemische aus mittleren und hoheren Alkoholen, sowie anderen Stoffen, die bei
der alkoholischen Gérung als Nebenprodukte entstehen. VEIRRHECKER(1936), S. 72;
W. BERNATZIK / A. E.VOGL (1900), S. 659; KWUCHERPFENNIG(1989), S. 699J. KONIG
(1904), S. 1256.

%0 Djeser Autor war héchstwahrscheinlich der hollandische QtesnG. J.MULDER (1802
1880).Vgl. J. GRUNE (1994), S. 72.

27\/gl. J.NERLER(1866/ a), S. 3.

28 J_.NERLER(1866/ a), S. 5.

29\/gl. H. W. DAHLEN / H. WACHTER (1880), S. 280.

280\/gl. H. W. DAHLEN / H. WACHTER (1880), S. 280.


http://cbsopac.rz.uni-frankfurt.de/DB=2.1/SET=2/TTL=1/CLK?IKT=1003&TRM=Bernatzik,+Wenzel
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Al é] mi t hi erfolgagdensdentxpoetieventuell ein entsprechender Zusatz
von Alkohol stattfinden, welcher am einfachsten zu berechnen sei, wenn manrdie Me
ge des im Weine enthaltenen Al ®oholes, i

An dieser Diskussion beteiligte sich auch Eugen BorgnaarsmWiesbaden, ein meh

fach in den vorliegenden Untersuchungen zitierter Spezialist im Bereich Weinanalytik.
Er vertrat die Meinung, dass man diesen Standard dem der Fresenius schen liaborator
en angleichen sollte. Diese gaben den Alkoholgehalt in Gewrclztspten an. Zu einer
Einigung kam die Versammlung am Ende der Diskussion jedoch Ankthliel3end
wurden einzelne Bestimmungsverfahren vorgestellt und diskdftert.

Der Alkoholgehalt des Weines konngeundsatzlichsehr schnell anhand des spezif
schen @wichtes ermittelt werden, zum Beispiel unter Zuhilfenahme éykaometers
(Abbildung39).2%

SRR

Abb. 39 Pyknometet®

Das Pyknometer war oben offen umatteam Hals eine Markierundper Kolben wurde

gut getrocknet und bis zur Markeit Aqua dest. bei 15 °C gefillt. Die Aul3enseite des
GefaRes wurde gut abgetrocknet und anschlieRend wurde der Kolben gewogen. Die
Gewichte des leeren und des mit Wasser gefilliten Pyknometers dienten alsZReferen
werte fur alle Bestimmungeti®

Zur Bestimmug des Alkoholgehaltes eines Weins wurde der Kolben mehrmals mit
kleinen Mengen des zu analysierenden Weines ausgespult und dann bei genau 15 °C mit
dem Wein bis zur Marke geftllt und gewogen. Das spezifische Gewicht wurde dann wie
in folgendem Beispiel erittelt. 2

614, W. DAHLEN / H. WACHTER (1880), S. 281.

262\/gl. H. W. DAHLEN / H. WACHTER (1880), S. 28%.

263\/gl. E. BORGMANN (1884), S. T.; sowie F.ELSNER (1894), S. 196. und S. 202.
64 E. BORGMANN (1884), S. 8

285\/gl. E. BORGMANN (1884), S. T.

280\/gl. E. BORGMANN (1884), S. 8

n
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Talle das Gewicht des Weings dureh das Gewicht des Wassers
zu dividiren.

Beispicl:
Gewicht des Pylknometers mit dest. Wasser bei 15° C. = 38.4738
< « JE6r: o 8.4327

Gewicht des Wassers . . 50,0411

Gewicht des Pylmometers mit Wein bei 152 C.. .. .= 38,3820
« « « VT o i e B 8.4327
Gewicht des Weines . . 29,8593

Folulich ist das specifische Gewicht des Weines:
29,2993

ST — 00,9952,
30,0411

Tow AToliee Wranbawhalinal

Abb. 40 Ermittlung des spezifischen Gewicht®s

Um eine vergleichbare Darstellung zu erhalten, wurden die Ergebnisse in Gramm pro

100 mL Wein angeben. Mit Hilfe empirischer Tabellenwerke konnte dann der Alkoho
gehaltermittelt werden?®®

i |Gewichts-! Volum-

[Gewichis-| Volunm- ‘ ¢
Gexich Spee. Gew. | procente | procente

Spec. Gew.  procente | procente

3 | bei 1550 C. | absoluten | absoluten
bei 15,5° C. | ORI 1\})110«}1‘::1“ helisenl: “\“Il:ll::li | Alkohols
= == 1 y [

10000 | 000 000 |

0,999 0,95 0,07 0,9969
s 0,11 0,13 s
7 0,16 0,20 ‘ T
6 0,21 025 | 6
5 026 0,33 ’ 5
1 0,32 0,40 4
3 0,37 0,18 | 3
2 0,42 0,53 | )
1 0,47 0,60 1
0 053 | 006 ” 0

0,9959 038 0,73 ' 0999
s 0,63 0,79 | s
7 0,63 0,86 7
6 0,74 0,93 " 6
5 0,79 0,99 5
4 0,84 1,06 4
3 0,89 1,13 3
2 0,95 1,19 2 |
1 1,00 1,26 i 1
0 1,06 1,34 0

0,9979 1,12 142 | 0,9919
8 519 ‘? s
7 2 7
6 | 6 |
5 WE 5
4 4
3 3
2 | 2
1 1
0 0

Abb. 41 Auszug aus einer Tabelle zur Ermittiung des AlkoholgeHaites

Dieses Verfahren war nach Neller fur die Arbeit in Apotheken gut geeignet:

ANi cht sdest oweni ger aber hatundichglauBessr ec hnung
rade, dass die specifischen Gewichtsbestimmungen fur die Herren Apotheker sehr oft
einen grosse’ Werth haben. f

%7 E. BORGMANN (1884), S. 9.
#8y/gl. E. BORGMANN (1884), S. 16.
#9E BORGMANN (1884), S17.
2O M. BACKLER (1881), S. 609.
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|l m Gegensatz hierzu bevorzugte er sael bst
pori met er *Vzoermithn Abbildeng4B):

Abb. 42 Vaporimeter nach Geisfgf

Wie oben erwahntsollte der zu prifende Wein frei von Kohlensaure sein, weshalb
NeRler auch Kalk Qalciumcarbonat) bis zur alkalischen Reaktion zusetzte. Aeschli
Rend filtrierte er di€robe alf.”?

Ein Vaporimeter bestand aus einem Gefal3, meist aus Messing, in dem Wassear-zum K
chen gebracht wurde, einer doppelt gebogenen Glasréhre mit Skala an der einen Seite,
einem zylindrischen Gefal3, das mit Quecksilber und der zu prifenden Flisgekeit

" Heinrich Geisler (auch GeiRRler geschrieben) (18B79) hatte, wie auch sein Vater Georg
Geisler (17861856), das Handwerk g&lasblases und Perlenmachseerlernt. Er stammte
aus dem Thuringischen Igelshiep. Nach mehreren Wanderjahren und Aufenthalten in ve
schiedenen deutschen und niederlandischen Stadten liel3 er sich Anfang 1850 ineBonn ni
der. Hier arbeitete er mit dem Mathematiked urhysikerJulius Pflicker(1801 1868) -
sammen. I n den AStudien ¢ber Ther mometri e
seine Fertigkeiten im Umgang mit verschiedenen Materialien, insbesondere mit Glas und
Quecksilber und bei der Konstruktion von amshsvollen wissenschaftlichen Instrumenten
zeigen. Das Vaporimeter waine patentige Eigenkonstruktion Geisler¥gl. F. MULLER
(2004), S. 13.; sowie K EICHHORN (1989), S. 2, S. 6 und S. 8.

22E_BORGMANN (1884), S. 24.

23\/gl. J.NERLER(1898/ a), S. 439.

u

] €

n
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fullt wurde, sowie einem Messingzylinder, in dessen oberem Teil sich ein Thermometer
befand?"*

Das Gefal3, das die Pruflosung beinhaltete, wurde vor Gebrauch einige Male nkit Quec
silber und Pruflésung gesptilt. War mit dem Apparat vorher eine anderegk&issge-
messen worden, erwies sich dieser Reinigungsschritt als besonders #ichtig.

Nach letztem Aussptlen goss man die Prufflissigkeit bis zur Marke b auf (Abb. 42) und
steckte das geschliffene Ende S der Glasréhre B maRig fest in die Offnung di&s Quec
silbergefaResBeachtetwerden musstedass alle Luft durch die Offnung S entwichen
war und das geschliffene Ende bis in die Flussigkeit hineinreichte. Nun drehteenan di
sen Teil des Apparates und befestigte ihn auf dem Kochgefal3, steckte den Messingz
linder D dartiber und erwarmte das Wasser in A zum Sieden. Der Wasserdampf stieg im
Messzylinder in die H6he und erhitzte das Quecksilber sowie die zu prifende+lissi
keit. Hierdurch wurde ein Teil der zu prufenden Flussigkeit in Dampf (Alkohol)eamg
wandelt, welclkr auf das Quecksilber drickte und dieses in der Steigréhre B irddie H

he trieb. Blieb die Hohe des Quecksilbers dann konstant, so konnten mit Hilfe der Skala
die Gewichts oder Volumenprozentalkohol abgelesen werden, die der Priflosung
enthalten wane. Zu gleicher Zeit beobachtete man den Stand des Thermometdas und

in einer dem Instrument beigelegten Tabelle twsachlicherAlkoholgehalt fur die
Siedetemperatur bei 100 °®.&"°

Dieser Apparat kostete damals ca. 30 Mark und hatte nach MeinuteyNei@le Va-

zlige. Mit etwa 15 g Wein, also einer geringen Menge, konnte man den Gehalban Alk
hol innerhalb von zehn Minuten, also einer relativ kurzen Zeit, ermfttéln.

Abb. 43 Alkoholmesser nach Sallergh

2" \/gl. E. BORGMANN (1884), S. 24.
"5\/gl. E. BORGMANN (1884), S. 24.
2"\/gl. E. BORGMANN (1884), S. 24.; sowie JNERLER(1898 / a), S. 439.
2T"\/gl. J. NERLER (1898 / a), S. 440.

" Der Franzose Jules Salleron (182897) beschrieb diese ppar at ur in ANotice s
struments de chimie (p. 16, ne 45) A, ebenso
ANotice sur l es instruments de precisiono. D

Brenner, einem griinen Ballon (B), der spater degirMtbeinhaltet, eima meist aus Katd

schuk bestehenden Verbindungsschlauch, einem Kiihlapparat (C) und einem Standgefaf (A)
mit zwei Markierungen. Dieses Standdg&féurde bis zur Marke a mit Wein gefillt und in

den Ballon (B) gegossen. Es wurde solange ltedti bis das Standge®d(A) bis zur Ma-

kierung b gefillt war. Anschlieend flllte man bis zur Markierung a mit Wasser auf. Dann
wurde das spezifische Gewicht ermittelt und mit Hiflepirischer Tabellen (Abb. 31
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Eine weitereBestimmungsmethode war die Messung nach Salleron, die hier nicht naher
erlautert wird, da Nel3ler diese Methode ablehBie Nachteil dieses Verfahrens war es
beispielsweise, dass nur kleine Mengen Wein bestimmt werden konnten. Infolgedessen
durften nur kéine Senkwaagen (Ardometer) zur Bestimmung des spezifischenisewic

tes verwendet werden, die aul3erordentlich zerbrechlich waren und bei welchert-die Tei
striche auf der Skala sehr eng beieinander lagen. Ein genaues Ablesen war aus letztem
Grunde fast unmogih, so NeRle?"®

Nach Neller enthielten die meisten deutschen Weimehschnittlichsieben bis zwolf
Volumenprozent Weingeist. Es wurden jedodhvonabweichendauch erheblich &+
herebzw. niedrigere Gehalte gefundem @inzelnen Fallen waren wohl echte deutsche
Weine mit funf bis sechgeilweiseaber auch mit 14 bis 15 Volumenprozent Weingeist
im Handel’®

Alkoholzusétze enthielten meist mehr Fuséfledie man am Geruch erkennen sollte.

Dazu wurden einige Tropfen Wewf der flachen Hand zerrieben und der Kenner

konnte am Geruch beurteilen, ob es sich eventuell um einen Alkoholzusatz handelte.
Ebenso wurden Streifen von FlieRpapier mit dem einen Ende in den Wein gehangt und

der Wein stieg darin auf. Mit dieser Methcsleo | | t € man den Geruch na
Essigsaure viel besser erkennen kénnen als unmittelbar im Wein oder nach Zerreiben in

den Handfl 2chen. Die fl¢chtigen Teiude (Al ko
selfi sowie Essigs@aurf® im Papier zur¢ckbleib
Ebenso wurde von einem guten Wein verlangt, dass die vorhandene Saure im richtigen
Mengenverhaltnis zum Alkoholgehalt staffdNeRler verwies bei der quantitativee-B

stimmung der Sauren im Most u. a. darauf, dass man auch den Apotheker fragen kénne,

wie man diesen S&urewert ermittelt:

ADie Art, wie die Menge Saure im Most zu ermitteln ist, kann wohl jeder Richtchemiker
erkennen, wenn man es ihm zeigt; nach der Beschreibung ist es aber schwehauszufi

ren, weshalb ich hier auch nicht naher darauf eingehey umér, als jeder, der egde

nen will, bei einem Apotheker ®bder sonst hi

konnte der Alkoholgehalt bestimmt werdevigl. J. SALLERON (1864), S. 231; JNERLER
(1898 / a), S. 443142;sowie(Bild) J. NERLER(1898).S. 441

29vgl. J.NERLER(1898/ a), S. 441.

280\/gl. J.NERLER(1898/ a), S. 445.

21 1m Wein sind Fuseldeinerseits fiir das Aroma verantwortlich, areteeits konnen sie auch
zur Unb&dmmlichkeit des Weines beitragen. Vgl. JakoB (1998), S. 98Siehe hierzu
auch die Ausfilhrungen zum sogenannten Onanthather.

82\/gl. J.NERLER(1898/ @), S. 446.

28\/gl. J. NERLER(1866/ b), S. 304.

284 3.NERLER(1866/ b), S. 305.
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4.3.8.2 Bestimmung der Sauren

Wein enthalt eine ganze Reihe freier S&uren. Neben Weinsaure (2,3
Dihydroxybernsteinsaure) und einer geringen Menge an Apfelsindeuch Essigsa

re und Bernsteinsaure enthalten. Der Weinsauregehalt von Trauben nimmt rhit zune

mender Reife zu, der Gehalt an Apfelsaure ab. Wenn freie Weinsaure entfernt werden

soll, setzt man Kalisalz hinzu. Unter Kalisalzen versteht man ganz allyéteeralien

mit einem hohen Gehalt an Kaliumverbindungen. Es fallt Weinstein (Kaliurahydr
gentartrat) aus. Bernsteinsaure soll den mehr oder weniger andauernden Geschmack des
Weins sicherstellen. Die Essigs2uréeigeh©rt
diesen den Hauptbestandteil. Essigsaure kann und konnte einen ginstigen aber auch u
gunstigen Einfluss auf die Qualitat des Weins haben. Wenn sie einen gewissen Proze
tanteil ¢berschreitet, wird von eimgm ASt i
bedurfte der von NeCler APfl2anzchenfi genan
Zersetzung). Sie spielte sich vermehrt an der Oberflaiche des Weinsehebhjerzu

4.3.9.2%

NeRler wies nach, dass zweimal tagliches Umrihren die Essigsaureprodektiamn

dern konnté®* Er war auch der Mei muwusogsplche mitsviel Ast ar |
Séaure und genugend Alkohol, beim Lagern an Gite zunahmen, hingegen saurearme
schlechter wiirdeR®’ Dies trifft aus heutiger Sicht durchaus zu.

Die Bestimmung des Gehalts an freien Sauren erfdiggtienetrisch (SauréBase

Titration?®®). Es wurde ein Indikator aus blauen Pflanzenfarben, meist Laékinues-

wendet, er schlug bei der Titration von rot (sauer) nach blau (basisch) um. Um die Saure

zu neuralisieren verwendete man beispielsweise eine Natimster Ammoniakmaf®k

sung. Je mehr Saure vorhanden war, umso mehr musste man von der Base zusetzen, um
den Indikatorumschlagspunkt hervorzurufen. Eine bestimmte Menge an Saure verlangt

eine bestimmte Mage Base. (Eine Bspielberechnungeigt Abbildung44)2*°

28 \/gl. J.NERLER(1866/ a), S 9i 12; sowie M.BARTH (1884), S. 14.

28 \/gl. J.NERLER(1866/ a), S. 14.

87\/gl. J.NERLER(1896/ @), S. 27.

8 Das Wort Titration stammaus dem Franz°sischen Atitred und
Gold und Silber in Legierungen. Spater verwendete man das Wort auch fiir die Qualitat
norm eines Stoffes. Der Ursprung der Titrimetrie liegt um Mitte des 18. Jahrhundgrts.
F.SzABADVARY / G. KERSTEIN(1966), S. 213.

289 | ackmus (Synonyme: Lacca Musci, Laccaidita; Tournesol) ist ein Abbauprodukt des i
digoblauen Farbstoffes, der aus verschiedenen Fleéiten gewonnen wird. Der k-
schlagsberich liegt bei pH flnf bis acht. Im Jahre 1876 wurden jedoch erstmals Gedanken

lautauch synthetische I ndikatoren zu entwickel |
Lackmusfarbstoffes beim Titrieren von Alkali und Saure, nur nach und nach dem+¥arbe

wec hsel von blau in rot und umgekehrt durchz
denkenn assen andere I ndikatoren einzuf¢i¢hren [ é].

berats 14 synthetische SauBaselndikatoren. Vgl. F.SzABADVARY / G. KERSTEIN
(1966), 266.; S.EBEL / F.BOsSsSL(1999), S. 3sowie H.AMMON (2004), S. 878.
20\/gl. J. NERLER(1898/ a), S. 454.
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Beispiel:

Zu 10 cem Wein wurden verbraucht 9,5 cem /io Normal-
natronlosung. 1 cem /i0 Normalnatronlauge entspricht 0,0075
Gramm Weinsiiure (Aeq. der Weinsiiure = 75), folglich ent-
sprechen die verbrauchten 9,5 cem 9,5 >< 0,0075 = 0,0712
Gramm Weinsiure. In 10 cem Wein sind demnach enthalten
0,0712 Gramm, folglich in 100 ccm = 0,712 Gramm.

Abb. 44 Beispielberechnung zum Sauregefilit

Rig. 48. f¥ig. 49.

Abb. 45 Titrationsapparatar’

Die Afreien S2urenfi wurden zusWlemsteinsdf assend
re genannt) berechné®> Neflers Assistent Barth schrieb hierzu:

AOb gl ei ch e freiew®aurén desd\aiges in Wirklichkeit ein Gemisch aus
Apfelsaure, Bernsteinsaure, Weinsteinsawra. sind, so berechnet man zur Verainf
chung desVergleichs der Aciditat verschiedener Weine miteinander das Resultat der
Titration nur auf eine®derselben, die Weins:

Bei einem anderen Autor heildt es:

AMet hoden zur Trennung und <RemsiegirundZit i ven Be
ronensawe kénnen z. Z. nicht empfohlen werden, und er hat auch heute [1894] noch
Recht #°

Auch Nellers Assistent war dieser Meinung:

21E BORGMANN (1884), S. 35
292 3 NERLER(1898).S. 455.
293y/gl. M. BARTH (1889, S. 19.
294M. BARTH (1884, S. 19.

25 F ELSNER(1894), S. 217.
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AMet hoden zur Trennung und quantitativen Be
und Zitronensaure kénnen z. Z. nicht empfohea r d®°n . @

Der Gehalt an freien Sauren war sehr grof3en Schwankungen unterworfen. Er lag zw

schen 0,45 Gramm, was selten vorkam, bis tber 1,5 Gramm in 100 mL. In einzelnen
Jahrgangen konnte er sogar noch héher steigen. Je hoher sich dieser Gehalt,einstellte
umso geringer war in den meisten Féllen der Gehalt an Alk8hol.

Essigsaure war grundséatzlich in jedem Wein in geringen Konzentrationen vorhanden, ab
einem Gehalvon0 , 2 Gramm in 100 mL Wei if®sprach man
Die Essigsaure wurde abdestittieind anschliel3end titrimetrisch bestimmt. Die Menge

der Anicht fl¢chtigenfi S2uren konnte dann
aquivalente Menge der Essigsaure von der ermittelten Menge an freier Saure abgezogen
wurde?®

Der Gehalt an Weinstein tveag im Mittel 0,2 Gramm in 100 mL. Freie Weinsaure war

in geringer Menge in reinen Naturweinen enthalten. Ihre Menge konnte zwischen 0 und
0,19 Gramm in 100 mL schwanken. Citronenséure enthielt Wein nur in &ul3erstmgeringe
Menge von ungefahr 0,003/ gnL. Apfelsdure kam besonders in Weinen geringwertiger
Jahrgange in etwas grofRerer Menge vor. Bernsteinsdure war in jedem Naturwein ebe
falls in geringer Menge vorhandé®.

4.3.8.3 Bestimmung des Zuckers

Die Umwandlung von Glukose und Fruktose zu Alkohol findet beiadleoholischen
Garung haufig nicht vollstandig statt. Es bleibt meist ein Restzucker (vor alleno+rukt
se) ubrig, dessen Menge analytisch bestimmt werden kann. Restzuckergehalt ist fir die
SuRe aber auch fur die Haltbarkeit des Weins von Bedeutung, da WigziRestzucker
leichter in Nachgarung geraten kénnen und biologisch anfalligef¥ind.

Der Zuckergehalt ungarischer Sifl3weine schwankte beispielsweise zur damaligen Zeit
sehr stark, er lag ungefahr zwischen acht und 25 Prozent. Damit wichen sie sehr stark
von ANormwertenfi *3nderer S¢Cweine ab.

Ein Autor stellte sich in diesem Zusammenhang die Frage:

AOb nun der Apotheker bei seinem heutigen
hat, die verschiedenen Zuckerarten von einander zu scheiden und wiesight@urch

das Staatsexamen berechtigt flhlt, unter Zuziehung der anderen Weinbestandtheile ein
wissenschaftlich begriindetes Urtheil Uber einen derartigen Wein abzugeben, wenn er
andere Erfahrungen nicht besitzt, das zu beantworten iiberlasse ich jedemt%el fi

2% M. BARTH (1884, S. 24.

27\/gl. E. BORGMANN (1884), S. 141.
2%8\/gl. E. BORGMANN (1884), S. 141.
29\/gl. M. BARTH (1884), S. 2.

30y/gl. E. BORGMANN (1884), S. 142.
1ygl. L. JakoB (1998), S. 97. und S. 279.
2v g | . ELBNER(1882), S. 233.

%3] é FLSNER(1882), S. 233.
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Gerade Zucker war ein beliebtes Zusatzmiffelnsofern war es auch wichtig, e

schiedene Zuckerarten voneinander zu differenzieren. Auch mussten vor der Analyse

einige naturliche Inhaltsstoffe aus dem Wein entfernt werden. Hierzu zahltenu@drb

Farbstoffé®, da sie das Ergebnis verfalschten und einen zu hohen Zuckergehalt vo
tauschten. Andernfalls lieRen sich damit gemessene Zuckerwerte meistens nur schlecht
vergleichert®® Daherwurde der Wein zunéchst mit Tierkohle entfanelche nadh-

weislich keinen Zucker absorbierf&’

NeRler modifizierte den Nachweis des Zuckers mit der Fehlingschen 8%uta sie

ihm zu verderblich und zu konzentriert erschi&n.mischte die beiden darin entlealt

nen Losungen erst vor Gebrauch. Es handelte sichuniléine ung vonu-Asc hwef
rem Kupfer i (-budatu/tCeSQ/ Kkphér bl )J 1) umd eine
saurem und atzendeNat r onii ( heut e: -LosSund CHuKNa@)toder u mt at r
auch Seignettesaf? mit Natriumhydroxid / Fehling 1). Einzeln lieResich diese jate-

lang aufbewahref® Zur Ausfilhrung der Reaktion verwendete er die in Abbildung 46

gezeigte Apparatur:

304 Zum Anreichern des Weines wurde der Zuckergehalt im Mdst Wein erhéht mit dem
Ziel, einen Mangel an Alkohol auszugleichen. Der Zucker wurde auch zur StRBungverwe
det. Historisch betrachtet ist es schwiggme Grenzlinie zwischen dem Zuckerzusate
Anreicherung oder StfRung zu ziehen. VglJAKoB (1889) S. 124.

395 Gerb und Farbstoffe wiirden die Fehlingsche Lésung ebenfalls reduziégerM. BARTH
(1884), S. 34.

3%yv/gl. J.NERLER(1866/ a), S. 7.

%97vgl. J.NERLER(1866/ a), S. 9.

398 Am 9. Juni 1811 wurde Hermann Christian von Fehling in Lilbeck als Sohn eines Kaufma
nes geboren. 1827 begann er seine Apothekerlehre in Libeck. Er arbeitete unter anderem
drei Jahre in einer Apotheke in Bremen, bevor er sich entschtddeidelberg Cheie zu
studieren. Nach seiner Promotion wandte er sich nach Giel3en, um bei Justus von Liebig
(1803 1873) weiter zu arbeiten. Aufgnd einer Empfehlung Liebigs wurde der damals 28
jahrige Hauptlehrer fir Chemie und Technologie an der Gewerbeschule imSt{sgitere
Hochschule). Hier wirkte er 44 Jahre, bevor er 1883 in Ruhestand ging. Am 1. Juli 1885
verstarb er im Alter von 74 Jahren in Stuttgart. Die nach ihm benannte Lésung beschrieb er
im Jahre 1848 idlemWerkA Qu ant i t at i ve Be s tHiammuing DOl eess eZ P ke
sung macht dem Apotheker bis heunoch einen bedeutenden Namen, jedoch nicheé-unb
dingt zu Recht, da das Verfahren zuvor schon unzéhlige Male beschrieben und bearbeitet
worden war. Fehling maodifizierte den Nachweis nur unbedeutendelie sinter anderem
fest, dass ein Atom Traubenzucker zehn Atome Kupfer reduziert. Leider kommt es in der
analytischen Chemie hin und wieder vor, dass der eigentliche Entdecker in Vergessenheit
gerat, der Name eines spateren Forschers mit der Analyssh jgd®erbundenheit bleibt.

Vgl. A. F. HOLLEMAN ( 1995) , S. Hell 319), S. [5@8%10; sowie F.
SZABADVARY / G. KERSTEIN(1966), S. 242.

39 Das Salz wurde nach dem Entdecker, dem franzésischen Apotheker Pierre Seignette (1660
1719) benanntvgl. A. F. HOLLEMAN (1995), S. 1335.

310v/gl. J. NERLER(1898/ a), S. 450F.
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Abb. 46 Apparat zur Zuckerbestimmufig

Die Kupferlosung fullte er bis zur ersten Markierung in ein Rohrchen, viete LO-

sung bis zur oberen Markegl¢iche Volumenanteile Fehling | und Fehling Il)nA
schlieend wurde das Rohrchen in den Apparat gestellt, der mit siedendem Wasser g
fulit war. Hierauf wurden so lange kleine Mengen von der zu prufenden Flussigkeit zur
Kupferldsung gegossen bis die Losung nicht mehr blau gefarbt war. Die blaue Farbe ist
ein Kupfertartratkomplex. Es erfolgt eine Redoxreaktion, hierbei wird Kupfer reduziert
und die Aldehyde bzw. die reduzierenden Zucker werden oxidfert.

Je mehr Zucker di€lussigkeit enthielt, umso weniger musste man davon zusetzen bis
die Entfarbung eintrat. 1 mL entsprach 1%, 10 mL entsprachen 0,1% Zucker ie-der g
pruften Flissigkeit. An der Rohre waren Teilstriche mit Angaben der entsprechenden
Menge Zucker angebracttatt dieser Apparatur, so Nel3ler, konnte man auchesin g
wohnliches Blechkannchen verwenden. In dessen Deckel waren vier bis fiinf Offnungen
angebracht, durch die die Réhren in das kochende Wasser gestellt wurden. Vor allem
Rotweine sollten aber zuerst neitwas gereinigter, feuchter Tierkohle geschittelt und
entfarbt werden (Abb. 473"

R iy ;‘&4;5'?_
Fig 47 Apparat jum Be:
ftimuen bed Jucers.

Abb. 47 Blechkanne zur Zuckerbestimmuify

311 J.NERLER(1898).S. 451.

32ygl. J.NERLER(1898 / &), S. 451 ; sowie A. F.HOLLEMAN (1995), S. 1335.
33vgl. J.NERLER(1898/ a), S. 452.

314 J.NERLER(1898). S. 452
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4.3.8.4 Schwefel und Citronensdurenachweis

Weine die einen hohen Gehalt an Citronedler Schwefelsaure aufwiesen, wurden als
Af abricierte Wei nei entl arvt . Dahee- wird h
fiihrt 3> Zur Durchfithrung dieser Bestimmung hieR es:

ADi e quantitative B eesist numdaonnagszutlileren, wBrmiliwe f el s 2
gualitative Prifung auf ein Vorhandensein anormaler Mengen derselben schliessen
| a2 s3%t . A
Der qualitative Nachweis erfolgte mittels Bariumchlorid (SuMaichweis). Falls hie
bei der Verdacht auf eine erhthte Menge&ahwefelsaure aufkamvurde anshliel3end
eine quantitative Analyse durchgefiifirt
In einem Becherglas wurden 50 mL Wein mit verdiinnter Salzsdure angeséuert und auf
eine heil3e Platte gestellt, bis der Wein anfing zu kochen. Zur gleichen Zeit wurde in
einem Proberéhrchen Bariumchloridlosung bis zum Kochen erhitzt und hei3 zu der
Weinl6sung gegeben. Den Niederschlag von Bariumsulfat lie3 man absitzen und prifte
die Uberstehende klare Flussigkeit durch Zugabe von weiteren Tropfen Bariuthchlori
I[6sung darauf, oldie Schwefelsaure vollstandig ausgeféllt war. Den Niederschlag
wusch man nach Absitzen und Filtrieren mit heil3em Wasser aus. Lefiztareden
Wandungen des Becherglases hangemdurde mit Hilfe des Glasstabes, Uber dessen
Ende ein Stiickchen Gummischlaugezogen war, auf enFilter gebracht*®
Der Filte™® mit Niederschlag wurde nun getrocknet und in einem vorher gewogenen
Platintiegel verascht. Nach dem Erkalten des Tiegels im Exsikkatale die Substanz

gewogen®?°

35v/gl. J. NERLER(1874/ ), S. 210f.

315 E. BORGVANN (1884), S. 72.

317v/gl. F. ELSNER (1894), S. 201.

318\/gl. E. BORGMANN (1884), S. 72.

3°Die Asche des Filters musste zuvor bestimmt werden, ihr Gewicht wurde von der Menge des
Niederschlags abgezogen. Ab 1878 behandelte man das Filterpapier meist mit Salzsaure und
Fluorwasserstoffsaure, das erhaltene Papier war praktisch aschefrei undmmindsoim
Labor selbst herstellen. Eine im Jahre 1898 vorgenommene Analyse eines Filters-ergab e
nen Aschegehalt von 0,1 mg. 1878 wurde der erste Filtertiegel entwickelt, dessen Boden
siebartig durchléchert und mit Asbest geflllt war. Die Glasfiltertiegathienen erst im 20.
Jahrhundert. Vgl. FSZzABADVARY / G. KERSTEIN(1966), S. 199.

320y/gl. E. BORGMANN (1884), S. 73.
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R

Berechnung. 100 Theile Baryumsulfat entsprechen 34,33
“heile Schwefelsiiure (S03) und da man den Gehalt an Schwefel-
iiure auch auf Kaliumsulfat uwmrechnet, so hat man zu beriick-
ichtigen, dass 45,95 Gramm Schwefelsiure 100 Gramm Kalium-
ulfat entsprechen.

Beispiel:
50 cem Wein lieferten :

Platintiegel 4 Baryumsulfat . . . | | 38,1025
« Jeer st ai= LT ok Al IS e e 38,0390
) 0635
S 100 @ 34,34 = 0,063 : 2. & = (0,0218. Demnach in
00 ecem Wein 2 >< 0,0218 = 0,0436 Gramm Schwefelsiiure
der 45,95 : 100 = 0,0436 : @. & = (,0948 Kaliumsulfat.

Abb. 48 Berechnung der Schwefelsétife

Ebenso wurde angenommen, dass ein Naturwein keine gréf3eren Mengen am-Citrone
saure aufweisen sollte. Sie war wesentlicher Bestandteil von Tamarimd@&rdoha-

nisbeerSaft, welcheim 19. Jahrhundert haufig zum Fabrizieren des Weines verwendet

wurden®*

Zur Analytik bemerkt Nel3ler:

ADi e Frage: wi e kann man Citronens%ure und
kennen, ist zwar schon ganz chemisch und fir den Richtchemiker besdaslkash

etwas schwierig, weil zwei Filtrationen dabei vorkommen; aber ich bin doch Uberzeugt,

daR Jeder, der sich um die Frage interessiert, das Verfahren in einer halben Stunde bei
jedem Apotheker erlernen kdnnte. AuRerdem kann ja in jeder Apothekedilem@cth

di eser Richtung untersucht werden, *venn man

F¢er das Arichtige Verfahrenfi wurdem zwei L
nat) wurde hinzugegeben, bis die Priflosung deutlich alkalisch reagierte (patkes
muspapier schlug nach braun um). Anschl i eC:
Filtrat gab man einige Tropfen Essig (durch das Ansauern geht Calciumcitrét in L
sung). AnschlieCend wurde mittels Bari umchl

Setzte man dem Filtrat etwas Ammoniak, dann Barytwasser (Bariumhydroxid) zu, so
konnte man schon bei sehr geringem Gehalt an Citronensaure einen Niedenschlag e

kennen3?*

4.3.8.5 Gerbstoffe

Gerbstoffe sind im Wasser und Weingeist leicht l6sliche Kdrper von herbesen-
menziehendem Geschmack. Aufgeldst sind sie meist farblos oder gelblich. Sie farben
sich aber bei Beruhrung mit der Luft bald braunlich und bilden nach und nach aien u
I6slichen braunen Niederschlag. Gerbstoffe sind vor allem in den Hauten, Kemhen u

%21 E. BORGMANN (1884), S. 74
322y/gl. J.NERLER(1874/ f), S. 210f.
323 J.NERLER(1874/ f), S. 210f.
324y/gl. J.NERLER(1874/ f), S. 210f.
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Stielen der Trauben enthalten. Dies wusste man schon zu Nel3lers Zeiten. Fur Farbe,
Geschmack und Haltbarkeit sind Gerbstoffe von grof3er Bedeutung. Die braunan Oxid
tionsprodukte nehmen bei gréRerer Verdinnung eine gelbliche Farbe an. Sie sind im
WeilRwen in geringer, beim Rotwein in grof3erer Menge enthalten. Durch einer-grof3
ren Anteil an Gerbstoffen, so nahm NeRler an, wiirden Weine haltbarer werden.

Fur die quantitative Analyse des Gerbstoffgehaltes im Wein ist haufig die Neubaue
sché?® Chamaleonmethodangewandt worden, die NeRlers Assistent Barth ebenfalls
empfah*?’ Zur Bestimmung:

Alndigo und Tannin Wdaicht eoxydied, wndczvar iSthb@im2 | e o n
gleichzeitiger Gegenwart beider mit der letzten Spur Indigo (Verschwinden der blauen

Farbe) auk die Gesamtmenge des Tannins oxydieriift man also den Chamateo

verbrauch fur 20 ccm [= mL] Indigolésung allein und dann fiir 20 ccm Indigolésung mit

10 ccm Gerbstofflosung zusammen, so hat man in der Differenz beider Resultate den
Wirkungswert der Géastofflosung.

Bei Ausfuhrung der Gerbstoffbestimmung in Weinen hat man vollig analog zthverfa

renfi®?

Zur schnellen Gerbstoffbestimmung wurde folgendes Verfahren angewandt:

Aln 10 ccm Wein werden, wenn n°t Sauren mit tit
bis auf 0,5 g in 100 ccm abgestumpft. Sodann figt man 1 ccm einer 40 prozentigen Na
riumacetat und zuletzt tropfenweise unter Vermeidung eines Uberschusses 10-prozent

ge Eisenchloridlésung hinzu. 1 Tropfen der Eisenchlorid gentgt fir Ausfallungevon

0, 05% Gebstoff.f

Diese, von Neldler und seinem Assistenten entwickelte Methode, diente zur tAbscha
zung des Gerbstoffgehaltes. Zum Farbvergleich wurden Priflosungen mit bekannte
Gerbstoffkonzentrationen hergestéit.

Die phenolischen Stoffe, wie dieni Wein vorhandenen Gerbstoffe, bilden mit E
sen(lll}lonen blad und griinfarbige Komplexe. Heutzutage wissen wir einiges uber die
Pharmakologie der Gerbstoffe, 20B., dass sie nicht resorbiert werden und nur einen
ortlichen Effekt haben. Sie reagiererit iaiweil3 der oberen Hautund Schleimhatu
schichten oder wie hier mit Eiwei3en des Weines und es bilden sich wasserunlésliche
Eiwei3-GerbstoffKomplexe. Diese sind, wie beim Gerben des Leders, trotz weiterer

35\/gl. J.NERLER(1866/ a), S. 22.

3% Die analytische Chemiénsbesondere die Weinanalytigehorte zu den liebsten iBohung-
schwerpunkterdes Apothekes Carl Theodor Neubauer (1880879). Er warSpezialist auf
diesem Gebiet und galt als einer desten Autor t 2t en s ei ner bedet . Sein
Chemie des Wein@sWiesbaden 1898 wur de i n Ungar nund An8-7 3) , I t &
rika nachgedruckt. VgH.-D. SCHWARZ (1978/ d), S. 464.

%27y/gl. M. BARTH (1884, S. 28.

3% Die Chamaleonlésung ist eine waéssrige Kaliumpermaatgaisung. Siehe hierzu
BORGMANN (1884), S. 99.

39 M. BARTH (1884), S. 30.

30 F ELSNER(1894), S. 199.

%31ygl. E. BORGMANN (1884), S. 104.; sowie JNERLER(1883 / b), S. 170.
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Inhaltsstoffe im Weinals deutlich braune Farberkennbar. Durch diesen gerbenden
Effekt haben sie entzindungshemmende, reizlindernde, lokalanastetische, sekretion
hemmende und antimikrobielle Eigenschaften. Gerbstoffe werden noch immer in di
sem Sinne therapeutisch eingesétzt.

Eine weitere Bestimmumsgnethode der GerbstofteentitzteViolinensaiten aus Ha-
meldarmen, bevor diese geolt wurden. Durch Austrocknen wurde zunachst der-Wasse
gehalt bzw. das Trockengewicht bestimmt. Anschlieend wurden die Darme einige
Stunden im Wasser eingeweicht. NachdemShéen aufgedreht waren, wurden sie in

den Wein gelegt. Nach 48 Stunden sollte der gesamte Gerbstoff an der Saiteeniederg
schlagen sein. Man splilte die Saiten mit Wasser ab, trocknete sie bei 100 Grad und wog
die Saiten nochmals. Die Gewichtszunahme eatspdem Gehalt an Gerbséaure. Auf

100 mL Wein wurden vier bis fiinf Gramm Darm verwenget.

Auf der Wiener Weltausstellung wurde bemangelt, dass deutsche Rotweine zu arm an
Gerbstoffen seien:

ADi e deutschen Rothweine fandeheimdnldenemei n ¢
Vorwurf, sie hatten meistens zu wenig Koérper, oft nicht die gehdrige Farbe und seien zu
arm an G¥rbstoff.Hf

ADoch 1 acCt sich auch, wie bereits angedeut e
Klima in den Trauben mehr Gerbstoff erzeugt,baéa uns im Norden durch Erwérmen

der zerstampften Trauben ein Rothwein mit so hohem Gehalt daran wie im Siden nicht

zu erzielen ist.

SchlielRlich kommt dabei auch die Traubensorte in Betracht, denn im Sudda Fran
reichs, also jedenfalls in einer warmererg&md, setzt man unter Umstanden dem-We
ne aus Trauben, welche einen ¥eichlichen Er

Neller nahm die deutschen Rotweinproduzenten in Schutz:

AViele Consumenten i n Deut schlandb-verl ang:«
stoff=Gehalt;diesen Consumenten muf selbstverstandl@r ProducerfRechnung -

36 =~
gen®f

4.3.8.6 Bestimmung des Extraktes

Extraktivstoffe waren nach Neller Stoffe, die zurlickblieben, wenn man den Wein ei
dampfte. Sein Assistent schrieb folgendes Gber den Extrakt:

ADi e flichtigem Bestandteile (und zu ihnen im weiteren Sinne rechnet man auch

das Glycerin und die Bernsteinsaure) werden endlich in jedem Weine summasrisch b

sti mmt und deren gesamte Gewichtsmenge unt
mengeffacCt . i

332Vgl. E. TEUSCHER/ F. MELZIG / U. LINDEQUIST (2004), S. 358 und S. 363.
33Vgl. F. ELSNER (1894), S. 221.

334 J.NERLER(1874/ b), S. 134.

33 J.NERLER(1874/ b), S. 134.

33 J.NERLER(1874/ b), S. 134.

%37M. BARTH (1889, S. 4.
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Es blieb nab dem Kochen meist eine braun gefarbte Masse zuriick, die als Exdrakt b
zeichnet wurde. Hierin befanden sich sehr unterschiedliche Stoffe, die zum Teil erst
beim Eindampfen entstanden war&f.

Je reicher ein Wein an Alkohol war, umso geringer sollte irRégrel der Extraktgehalt
sein. Bei Naturweinen lag der gewdhnliche Extraktgehalt nicht unter 1,6 Gramm in 100
mL und nur in einzelnen Féllen fiel er bis auf 1,5 Grammab.

Waren grol3ere Mengen Glycerin im Wein enthalten, so konnte dies schon amder Ko
sistenz der Extraktmasse erkannt werden. Sie war sehr klebrig, schmierig und lschmec
te s34

In der Extraktimasse bleiben nach Nel3ler neben Glycerin, Restzucker, die niclit fliicht
gen Sauren und Salsewienoch verschiedene damals nicht naher bekannte Kduper z
rick3*! Auch auf die Farbe des Weins hatten die Extraktbestandebiémsowie die
Gerbstoffe, einen Einflus$? Besonders brillante Farben des Extrakiesteterauf &-

nen Farbstoffzusatz hifi*®

Das in der Extraktmasse enthaltene Glycerin erschwerteedignBnungsmethoden. So
erklarte NeR3ler in einem Vortrag vor Apothekern im Jahre 1881

ASo weiss ich z:B. einen gerichtlichen Fal/l
Analysen zugeschickt erhalten habe; da ist ein und derselbe Wein mit 1,26 mitdl
mit 1,8 Extract bestimmt worden. Nun, m. H., dieser Zustand ist selbstverstandlich fir

den Chemi ker ganz ausserordentlich unangene
Nun, m.H., enthalt aber der Wein bis zu 1% Glycerin und das GlycerindstitiiiMan
kann also 4 Tage lang trocknen®und hat fort

Er empfahl, folgende Bestimmungsmethode méglichst einzuh4ftétur Bestimmung

des Extrakte¥® wurden beispielsweise 520 mL Wein in einer tarierten Platinschale mit
flachem Boden auf dem Wasserbade zur SKgmsistenz eingedampft. Um méglichst
sauber zu arbeiten setzte man die Schale auf &oezellanring. Die Schale midiru-
partigem Abdampfriickstarisrachte man in einen Trockenschrank mit doppeltem-Wa
dungenpefiillt mit siedenden Wasser>*’

Zum Trockenschrank wurde empfohlen:

38y/gl. J.NERLER(1866 / a), S. 28

339\/gl. E. BORGMANN (1884), S. 140.

30y/gl. F. ELSNER (1894), S. 207.

%1yv/gl. J.NERLER(1866 / @), S. 24.

32y/gl. J.NERLER (1866 / @), S. 24.

33\/gl. F. ELSNER (1894), S. 207.

344 M. BACKLER (1881), S. 609.

35\Vgl. M. BACKLER (1881), S. 6009.

%% Noch heutegibt es @ m Begri ff des ieAMerge wirdtinegd anggebknt i. D
Heutzutage werden meist andere analytisébdahrenzur Bestimmung des Extraktesr-
wendet. Siehe hierzu. UAKoB (1998), S. 290.

37\/gl. E. BORGMANN (1884), S. 27; sowie NERLER(1892/b), S. 195.
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ADen Trockenkasten | 2sst man sich dcerart k o
wand, sondern auch die den Kasten durchziehenden, Kammern bildenden, Innenwande
doppelt sind und mit kochendéma s s er gef ¢1 | 8 werden k°nnen. f

Abb. 49 Trockenschrank und Exsikkatot

Nach dreistiindigem Trocknen wurde die Schale in einen Exsikkator gestellt, abgekuhlt
und anschlieBend gewog&f.Der Extrakt diente auch zur weiteren Bestimmung des
Gehaltes an Mineralstoffen (Aschg}.

Mineralische Bestandteile, so wusste man zu Nel3lers Zeiten, wameKali, Natron,

Kalk, Magnesium und Eisen. Nach Nelilers eigenen Untersuchungen hing der Asch
gehalt des Weines vom Boden ab, auf dem die Trauben gewachseriitaren.

Der Gehalt an Mineralstoffen betrug bei reinen Naturweinen nie weniger als 0,14
Gramm in 100 mL und nie mehr als 0,35 Gramm in 100 H#L.

Die Eisenkonzentration im Wein, so Neliler, wadde zu gering, als dass man ihr eine
medizinische Wirkung hatte zuschreiben konrigh.
Fiir die einzelnen Mineralbestandtheile hat man bis jetzt
rende Grenzwerthe feststellen konnen:

100 ¢em enthalten Gramme : Misiama. Stinima.

Ialas il osnis g8 Rl 0.139 0.056
Natron wliereoyd JHE? 0.015 0.004
Hallce =5 v, Vs o 5p s 0.037 0.003

Magneeiaie alpas i 0.029 0.013

Abb. 50 Tabelle mineralischeBestantkile des Weine§®

Ebenso konnte man auch aus dem spezifischen Gewicht des entalkoholisierten Weins
mit eing von Hager entworfenen Tabelle den Extraktgehalt des Weines berechnen. Die
so erhaltenen Werte stimmten damals in vielen Fallen mit den Resultaten der direkten
Wagung der Extrakte tibereiti®

Vergleicht man die heute ermittelten Durchschnittswerte an ssflen Elementen,
beispielsweise von Kalium, Magnesium und Eisen, so hatte man dharaissrecht

38 ELSNER(1894), S. 207.

349 3. NERLER(1898).S. 449.

¥0y/gl. E. BORGMANN (1884), S. 27.

%1ygl. E. BORGMANN (1884), S. 27.

%2y/gl. J.NERLER(1866/ a), S. 4.

$3\/gl. E. BORGMANN (1884), S. 142.

#4vgl. J.NERLER(1866/ a), S. 109.

35E. BORGMANN (1884), S. 142.

#0vgl. J. NERLER(1898/ a), S. 447M. BARTH (1889, S. 14.
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Kellerwirtschaft bzw. auch die Umwelteinflisse gewandelt haben.d6bishzu bede

ten, dass es sich hier um Durchschnittswerte aus verschiedenen Weinbaugehieten ha

delt.

Tab. 3 Durchschnittlicher Gehalt an Magnesium, Kalium und Eisen und empfohlene Grenzwe

te von heute und damaté

Element| Minimum | Maximum | Minimum | Maximum | Heute empfb-
damals damals heute heute lene bzw. m-
(g/100ml) | (g / 100ml) | (g /100ml) | (g /100m) | lassige taglichg

Aufnahme

Mg 0,013 0,029 0,0006 0,015 0,3 bis0,5¢g

K 0,056 0,139 0,05 0,12 2 bis 5¢

Fe 0,00066>° 0,00066 | 0,00005 0,003 | 0,01 bis 0,029

Auch Neller bewertete Grenzzahlen, besonders auch einzelne gemessene Werte, sehr
kritisch. Er aul3erte sich folgendermal3en:

AHr . Dr. Barth wund i ch hingewiesen, dafkimmanchenor J ah
Fdl en einzelne Grenzahlen allein nicht ma C g ¢
von den von den Ubrigen Chemikern angenommenen Grenzzahlen abgehen [gemeint

war vermutlich ausgehen] will, so mul3 man von den Umstanden, welclukeazif-
sammensetzung des Weines Einflu3 haben, genaue Kenntnisse besitzen, die dem Hrn.

Kayser nach seindfrorterungei n z wei f el h¥%ft abgehen. i

Die kritische Anmerkung zur Person des Herrn Kayser kennzeichnet Nel3ler ads gewi
senhaften Forscher, der sigbn niemandenn sein Handwerk hineinreden liel3. Die
Aussagen Kaysers, aber spater auch einiger anderer missen Ne@iemaligen Zeit
personlich getroffen haben, denn in mehreren Aufsatzen schreibt er, dass deben Erge
nisse nicht richtig seiefi:

A D iSehluRfolgerungen des Hrn. Kayser sind also durchweg falsch und uiberlasse ich
den Lesern dieser Zeitschrift, die AulRerungen des Hrn. Kayser nach Gebiihr zu wiird

gen?f

%7vgl. K.-G. BERGNER/ E. LEMPERLE(2011), S.359; J.NERLER (1866 / @), S. 10%0wie E.
BORGMANN (1884), S. 142

%8 Hier wurdenkeineAngaben zu Maxima und Minima des Eisens gefunden. Daher wuirde be
spielhaft ein ermittelter Wert von NeRler verwendet. Dieser Eisengehalt, so Neller, sei fir
medizinische Verwendung zu niedriggl. J. NERLER(1866/ a), S. 109.

#9Vvgl. J.NERLER(1866/ @), S. 109.

30 3. NERLER(1884/ b), S. 81.

%1vgl. J.NERLER(1884 / b), S. 81.; J.NERLER(1884 / a), S. 33%0wie JNERLER(1879/ a),
S.2301 239.

2 J.NERLER(1884/ b), S. 82.
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Chemische Analysen der Weine in Beziehung zu deren Preisen zu setzen, bewertete
Nel3ler mch folgendem Zitat eher kritisch:

ANach der chemischen Untersuchung kann man
Weines nicht bestimmen, da noch Bestandtheile, welche chemisch nicht ermittelt we

den, auf den héheren oder niederen Werth des Weines ezinglolichen Einfluf? auis

beri A

4387 Zusammenfassung der Akl einen Analyseifd u

Auf Basis der Akleinen Analysefi wurde der |
zur Zeit Nel3lers dargelegt. Trotz der damals manuell zu betatigendenhemiaaio-
reinrichtungeroffenbartsich ein hoher Kenntnisstamad Bezug auinhaltsstoffe. Ube

raschend genau waren auch die quantitativen Bestimmungen.

Um die Leistungen Nel3lers in diesem Zusammenhang zu bewerten, wére es falsch, ihn
allein als Chemiker zsehen, der in der Lage wdraborversuche exakt auszufiihren

und gute Analysen zu liefern. Mit den Erfahrungen aus seiner fundamental gugen Au
bildung bei Babo und Bunsen wéhlte Nel3ler als Chemiker geschickt und gezielt labo
technische Verfahren und Untachiungen aus. Beispielsweise entschied erisi¢hr-

fahren vergleichend fur dasin der Praxisbesser einsetzbare Vaporimeter bei der A
koholbestimmung. Auch passte er geschickt Apparaturen, Verfahren und Reagenzien
den praktischen Gegebenheiten an untesserte sie. Beispielsweise modifizierte er
das Zuckerbestimmungsverfahren mit der Fehlingschen Losung. Er sicherte durch das
optimierte Garrohrchen den Garungsprozess gegen eine unerwinschte, qualitdtsmi
dernde Luftzufuhr ab. Neue Reagenzien und Veeiahdie auch nur annahernd den
Bekanntheitsgrad seiner Dissertation erreichten, entwickelte er aber nicht mehr.

Andererseitentwickelte siciNel3ler wahrend seiner Tatigkeit in der Versuchsanstalt zu
einem hervorragenden Onologdticht zuletztwar dafiir sicherlichauchseine Arbeits

und Lebenseinstellunmitbestimmend Er isolierte sich nicht als Laborchemikemso

dern suchte den engen Kontakt zu seinen Kunden, den Winzern. Dadurch entwickelte er
das notwendige Verstandnis fur das Naturprodukt Watherkannte dsserKomplex-

tat Die Beurteilung von Weinen erforderte nach seiner Auffassung nicht nur die Unte
suchung der Einzelbestandteile sondern insbesonderBRedigltateinres Zusamme
wirkens.

Diesbeziglich war er vermutlich seiner Zeit weit wewaEr erkannte beispielsweise,
dass Alkohol und Saurekonzentrationen sich gegenseitig beeinflussen, nicht zuletzt in
der geschmacklichen Wahrnehmung der Saure.

Labortechnisch erkannte er in diesem Zusammenhang auch die negative gegenseitige
Beeinflussug einzelner Inhaltsstoffe. Entsprechend sorgfaltig extrahierte er vor seinen
Analysen Messfehler verursachende Inhaltsstoffe. -Qertd Farbstoffe verfalschten z.

B. die Messergebnisse bei der Zuckerbestimmung. Vorganger Nel3lers hattet Beglei
stoffe oft ncht bzw. nicht ausreichend abgetrennt, was die Vergleichbarkeit ddr-Erge
nisse stark eingeschrankt hatte.

33 J.NERLER (1885 / b), S. 257
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Qualitativ schrieb er der Kohlensaure Einflisse auf Geschmack und Alterufgirzu.
die berauschende Wirkung macleeneberdem Alkohol auch anderé&toffe wie den

sogenannten Onantié@r verantwortlich Der Onanthather konnte mittels eines Filte
e i nda es silGheerbeic hs an a
auch um ein Vielstoffgemisah a. aus verschiedendrettsauresgternhandelt

papiers und anschlieCend

439 Wei nkrankhekearnrem Bekhand,I

4391 NeCl ers schwi mmende

Rettung

ungen

gegen di e

Nefler beobachtete schon damals einen Befall des Weins mit Essigsaurebakébrien,
cher Haltbarkeit, Geschmack, Geruch und Bekémmlichkeit des Weinebleh en-
den man AStich
A duls Pastaue (h1822895) Hattemahdewiesén, dass
des Weines mit
Pf | 2 nzc h e nhihg Erurgesschimdvycoderma vint®* und Mycoderma aceti
welche sich beide an der Oberflache des Weins entwickeln kofihten

schr2ankte und
riologie, wvon
d a schwAchewer den fi

%4 Siehe hierzu Kap. 4.3.7.3.

Fa. 12,
Efftapflanachen.

Abb. 51 Di e g\
pfl&nzcheni
(Mycoderma aceli in
der Darstellung Neller:

5vgl. L. JAKOB (1998), S. 298:; sowie NERLER(1876 / a), S. 304.

des

der

Weet n s i

pig&hel dung

A

nart
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Neller konstatierte im Jahre 1870 im badischen Wochenblatt:

AVon allen Krankheiten des Weines isst
tenarftritt und die am schnel®sten den

wo hl

We i

Es war zu Nellers Zeitdrereits bekannt, dass Keime in der Luft vorhanden waren. Sie
lagerten sich auf Weinoberflachen ab und vermehrten sich, wenn sie gleichzeitig mit

Luft und mit schwachem Weingeist in Beriihrung kamen. Durch Uberschichten
Olen sowie @r Verwendung von Haem konnte ein mikrobieller Befall verhindert we
den. NeRler schrieb hierz¥*

Al'n Gri echenl arnrdidem Mabt zar Abhaltdng vokaén unevEssj-

mit

pflanzchen Terpentin zugesetzt. Sehr wahrscheinlich beruht die Wirkung des letzteren
darin, dafsich an der Oberflache des Weines eine auf3erordentlich diinne Schicht Harz
abscheidet, auf welcher jene Pflanzchen nicht gedeihen. Die alten Griechen und Rémer
haben zum gleichen Zweck Oel auf die Oberflache des Weines gegossen. Ersteres Ve

fahren ist bei ns selbstverstandlich nicht zulassig. Letzteres Verfahren wird bei uns
auch in sudlichen Landern jetzt weniger als friher befolgt.

nie

Wir kénnen ein Mittel anwenden, das ahnlich wirkt wie Terpentin und Oel, das aber die
Unannehmlichkeiten derselben nittatt und weit weniger Kosten verursacht als Oel. Es

besteht dies in Folgendem:

In geschmolzenem Paraffin wird 2% Salicylsaure aufgeltst, dann werden Stiickchen
Holz von 15 Mm. L&nge und etwa 2 Mm. Dicke oder kleine Stiickchen Kork demit g
trankt. Wirft man nah dem Erkalten diese mit Paraffin und Salicylsdure getrénkten
Stiickchen Holz oder Kork auf den Wein, so breiten sie sich auf demselben aus-und ve

hindern die Bildung von Ehm und Essigpflanzchen.

Verschiedene Weine, die 4 Wochen lang in offenen Flasdiexen [!], blieben mit

solchen Hdlzchen bedeckt vollstandig unverandert, wahrend dieselben Weine unter
sonst gleichen Verhdaltnissen ohne solche Hélzchen nach 8 Tagen ganz trib und

schlecht waren.

Ist schon Kkhm auf dem Wein, so bringt man Hélzchen in BaB und giel3t sorgfaltig

etwas Weingeist darauf. Die Pflanzchen werden durch letzteren getétet, setzen sich zu

Boden und der Wein wird durch jenedlchen vor der Neubildung desaKms @-
schont.

Fur ein FalR von einigen Hektolitern werden die Koster2@ ¥fennig nicht Uberste

gen® f

Nicht nur dem warenwirtschaftlichen Gedankengang (ein méglichst glnstiges Préaparat

zu wahlen) folgend, hatte NeRler mit dieser besonderen, fast galenischen Technik ein

Verfahren entwickelt, was besser handhabbar war (Holzdtéokeiaren einfacher zu

entfernen als Glbzw. Harzschichten). An diesem Beispiel werden die pharmazeut

schen Wurzeln NeClers besonde-mmezentige@t | i ¢c h.

3% J.NERLER(1870/ @), S. 65.
%7vgl. J.NERLER(1876/ d), S. 144.; sowie JNERLER(1865/ a), S. 6f.
38 J.NERLER(1876/ d), S. 144.
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licylsaure®, von der wir heute wiss, dass sie deutlich bakteriostatisaikt, konnte

man al s A AzutBelmndunglesketknarfkten Weines ansehen. Auf solch eine

Idee konnte wohl kein Winzer, sondern nur ein Apotheker kommen.

SeineAWei nh°l zerfi ver mar kt et eeineWerbeanzeigee-ganz ko
weist (Abb. 2).

EEEE S EEEN EEsEEERNERE
T . = )
Nessler's Weinholz
fehitst den Wein, aud) im_Sapf, vor Stahuen und wabmig werden,
und madht Has Scpoeteln fir diefen Rwed itberflitijig. [ fo. 6 Di.
Dr. Sdimidvt-Adjert,

4710245 Tabrik fiiv Hefler’s Weinkolz. Edenkoben, mul;.-

NB. Nepler's Weinboly trigt Schupmarfe; dhnlid) benamite
Priipavate haben mit demjelben Nidhts gemein.
EsEEERETEEEEEEEREE NN

A EEINEEE N
'HEEIEIE RN R

Abb.52ANessl er s Weinholzfi bzw. NeCl®rs Rettung

Eine weitere noch glnstigere Methode ohne jegliche Nebenwirkungen war diehEmpfe
lung Nelilers, den Wein mehrmals taglich umzurtihren. Mittels Versuchen stellte er fest,
dass dort, wo die Haut ohne Umrthren nicht zerstért wurde, zehnmal mehr Essigséaure
vorhanden war. Er stellte sogar in weiteren Versuchen festsadsdurch Bewegung

die Essigsaurebildung in der nicht verschlossen geschiittelten Flastlas Niveau

der verschlossenen Flascienken lie"

Um den Krankheitsbefall grundsétzlich zu vermeiden, empfahl NedieWeine m@-

lichst wenig mit Luft in Kontakt zu bringen. Emb nach seiner Meinung keine bessere
Apparatur, die Keime des AMycoder mafi abzuh
wurde von ihm eine liegende Lagerung der Weinflasche, damit der Kork umspiilt blieb.
Dabei sollte die Essigbildufif ausbleiben. Begriindet wde dies damit, dass kein
Gasaustausch von auBen nach innen stattfinden konnte bzw. dieser vermindetfiwurde.
Ebenso empfahl er die Lagerung in kihlen Kelleties jedoch mehr unter dene&
sichtspunkt einer fortgesetzten unerwiinsci@énung

%9 Ein Zusatz von Salicylsaure wurde jedoch mit dem Erlass des Weingesetzes vom 25. Juli
1892 verboten und so verlor seine Entdeckung an BedeutungRFEIGHSGESETZBLATT
(1892), S. 597

370 SCHMIDT-ACHERT (1878), S. 108.

$71v/gl. J.NERLER(1865 / a), S. 6.

NeCl er verfasste au Ddrstetungruedniufewahrsng tdes Wgreer di e
sigfi Essgherstellung aus Wein wurde in Nel3lers Umgebung jedoch in kegnefen
Maf3stab betrigen.Vgl. J. NERLER(1870/ b), S. 18

373 Eine stehende Lagerunigt ungiinstig, weilNaturkork an Dichtigkeit verliert und den
Gasaustauchrmdglicht, der zuraschen Oxidation und zum Abbau &€eine fuhrt Vgl. L.

JAKOB (1998), S. 161J. NERLER(1876/ a), S. 305307; sowie JNERLER (1877), S. 236
238.
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AEin starkerWein kannz. B. Monate, ja Jahre in einem kalten Keller liegen, ohrne wi
der zu gahrendie Gahrungkann aber eintreten, sobald er weiter transportiert, in wa
mere, Keller d&lagert [é] wird.f

Im Zusammenhang mit dieser Krankheit achtete NeR3ler auch laahéaBehandlung
und Lagerung der Medizinalweine bei Apothekenvisitationen:

Alch fand bei Apot hekenvisitationen schon
mehr den Namen Chinaessig als Chinawein verdient hatte, obschon ganz guter Wein
dazu verwendet wud &°. fi

Beim Xereswein, dem haufigsten Medizinalwein, trat eine Essigbildahgnerauf, da

er einen Alkoholgehalt von 16 Prozent besald. Allerdings war Essigbildung auch hier
nicht ganz ausgeschlossen, scdekGepeiilen auf d
die APflanzcZdhenfi entstehen.

Ein Mittel, das entwickelte Essigsaure entfernen kgngtd es zur damaligen Zeit

nicht. Die verwendeten Mittel verschleierten nur den Essiggeschmaelschadliche

Essigsaure, so NeRler, blieb im Wein enthaitén.

4.3.9.2 AZahwerderi des Wa8ehandlungsmaihoden

Al's ein weiteres Krankhe-iutngdbilLlach glwegiadternifie ld el
ne. Hierunter verstand man, dass die Weinerst eintribten und einen wolken&ghnl

chen Niederschlag bildeten. Die hierdurch bgtirzahe, schleimige Beschaffenheit des
Weins nahm dann mit der Zeit wieder etwas ab. Der im Wein enthaltene Konper eri
nerte stark an Eiweil3e. Daher figte man Gerbstoffe, beispielsweise in Form von Tee
oder Traubenkernen hinzu, um diese eiweil3artigen é&dquszufallen. Diese IiE
weildtheorie sei aber, so Nel3ler, vollkommen unriclstigttdessen maahér auch hie

fur mikrobiellen Verderb verantwortlickditherer Alkoholgehalt sowie Gerbstofferve
hinderten bzw. verminderten das Zahwerden des W&hs.

Nachdemauch Pasteur gezeigt hatte, dass die meisten Krankheiten der Weine durch
Bakterien hervorgerufen wurden, schlug Pasteur vor, die Weine zu erhitzen (Pasteurisi

ren des Weins). Der Wein sollte dadurch so
dann sogar iwar men Kel | er n g e PPGNg@er schriebehierdueeh k o nn't
schréankend:

374 3. NERLER(1875/ b), S. 49.

375 3. NERLER(1877), S. 237.

3% Hierbei handelt es sich um den Flor (spanisches Wort fiir flower) Stenjrd durch einen
etwas unterschiedlichen HerstellungsprozeasGegensatz zu anderen Sherryarsarnsg-
baut. Der Wein, der der Luft ausgesetzt wird, wird mit einer Hefe geimpft und es bildet sich
so die sch¢t zen d/g. MAA AMERISEC M. iL.CSINGLETONA(1D82), S.

167.

377vgl. J.NERLER(1877), S. 238.

3 \/gl. J. NERLER (1887), S. 17Heutzutg e gi |t bei m Es ¥drbpsgeniist h i mmer
besserals heilén, denn es gi bt k edembBssigaystdamriein euetM® gl i ¢ hl
fernen.Ein zu hoher Essigsauregehalt lasst sich beispielsweise mickalciumcarbonat
entfernen, da die Essigs&umit Calciumcarbonat keine schwerltslichen Salze bildgk.

L. JAKOB (1998), S. 299.
39Vvgl. J.NERLER(1872), S 117 und S. 122; sowieNERLER(1876/ a), S. 309.
30vgl. J.NERLER(1876/ @), S. 321.
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ADurch das Erhitzen sch¢tzen wir also den W
uns gelingt, zu verhindern, dass solche Pflanzchen durch die Luft oder in anderer Weise
hind n gel®ingen. n

Abb. 53 PasteurisierappardfApparat von Qb
Fromme aus Frankfurt am Maisgtzt sich im
Wesentlichen zusammen aus dem Pasterxis
kessel und den Vorwarmern, die gleichzeitig .
Kiahler dienten.

Beim Pasteurisieren wurde der Wein in Flaschen oder im Fass Uber einem Dampfkessel

oder in speziell entwickelten Pasteurisierungsapparabhilfjung 53) auf 4850 °C

erwarmt. Dabei sollte er heil3 ins Fass flie3en, damit auch die noch im Fass befindlichen
APhkthenii abget°tet we¢rden., Zur Verdmei dung
mastoffen durfte das Erhitzen des Weins nur in gut verschlossenen Gefal3er-durchg

fuhrt werden. Der Erfolg hatte nach Nel3ler aber nur dann Bestand, wenn eine Verbi

dung zur Luft auctspater vermieden wurde. Erganzend wurde auf die Wirkung von

Olen bzw. auch NeRlers Weinholz zur Haltbarkeitsverbesserung zuriickgegrifien. Ah

lich sollten einige Gewiirze wirkefi die auch mr Geschmacksverbesserung bejem:

ADurch Zusat z e, MuskatblitHe Muskatellersatpei, Nelken, Zimmet,
Weinbeerdl, Essenzen und Tinkturen sucht man oft dem Wein einen feineren G

schmack zu geben. [ €] So bald aber irgend z

werden, so erkennt man den Kunst=GeschmachgHeér) gleich heraus. Da und dort

trifft man einen Wein, der® allzusehr an die
Erg@nzend stellte NeCler fest, dassg- auch M
chenbil dungi verminderten und emgklaident e dam

%1 J.NERLER(1876/ @), S. 321.

%2 \/gl. J. NERLER (1872), S. 52 und S. 54; NERLER (1876/ a), S. 324.; sowie J.NERLER
(1868), S360.

383 3. NERLER(1872), S. 146.
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war dieser Zusatz fur die Weinherstellung ungeeignet, da er zu einem starken Beig
schmack fiihrte. Die Wirkung des Senfsamens war geringer als die des Meerr&ttichs.

Die Akleinen Pfl2anzcheni, zu deneeunaus heul
die Hefe z&ahlten, hatten neben beschriebenen schéadlichen Wirkungen auch pesitive E
genschaften. Ohne Hefe w2re eine WeH nher st e
ne Pfl&anzchenht, so NeCler, geh°rten zum L
pfanz|l i che wund tierische Stoffe zerst®°ren, d
PflanZent.

Zur Lebensdauer dieser Organismen erfahrt man Folgendes: Es gab Versuchg; die zei

ten dass Flaschen mit 25 Jahre altem Wein neben toten Hefezellen noch vereinzel
vermehrungsfahige Zelleanthielten 3%

Schon damals war bekannt, dass Schwefelverbindufeggimikrobielfi wirken. Fasser

wurden daher geschwef?li um einen Befall zu verhindern. Es war allerdings bekannt,

dass zu grof3e Mengen an Schwefel fur Wein&inkngesund sein konnten. Sie litten an
Kopfschmerzen und Ubelkeit. Dsich beim Einbrennen der Fasser am Boden @nsa

melnde Schwefel konnte auch mit dem Weine \erbindung eingehenund zu einem
Weinfehler namen® AB°ckserd f¢hren.

Ein Nachweis dieses ®ihfehlers erfolgte durch Bleipapjexin weil3es Papier, das man

in Bleiessig (Blei(ll}acetat) tauchte und dann trocknete. Das Papier wurde tber den zu
untersuchenden Wein gehalten. Bei Anwesenheit von Schwefelwasserstaf Skt

dieses Papier schwaftd,S + PB*-> PbS (schwarzes Bleisulfit) + 2%

In der damaligen Zeit verwendeten Winzglegentlichpreigyinstige Fasser, in denen

vorher Olivendl oder Erdol gelagert worden waren. Nel3ler warnte davor, da das Erdol

sehr schlechten Geruch und GesabknbesalRe und sehr giftig sei. Er verwies auf Ze
tungsberichte, wonach ein Mann Obstwein aus einem gut ausgebrihten Erdélfal g

trunken hatteDieserund einweitererMann verstarben in Folge des Genusses und drei

andere erkrankten. Zuriickgefiihrt wurdescheif das giftige Erd&f°

In einem Aufsatz empfahl er statt runder ovale Fasser. Den Vorteil der ovalen Fasser
erklarte er damit, dass sie platzsparend im Keller seien, zudem gelte:

AFeste Stoff e, wel che sich aus dehndieWei n ab
Luft unléslich gewordene Stoffe, sammeln sich untemso besser an, je steiler die
Wandungen sind. Es bleiben an der Wandungen der ovalen Fasser weniger Utireinigke

$4\/gl. J. NERLER(1898/ a), S. 189.

35vgl. J.NERLER(1872), S. 27.

36\/gl. J.NERLER(1898/ a), S. 214.

%7 NeRler untersuchteum Ausbrennen der Fasser teuren und giinstigen Schwefel. Alte unte
suchten Schwefelsorten wurden als arsenfrei bezeichnet. Auch konnte gezeigt werden, dass
beim Verbrennen kein Afremdartiger Geruchn a
mehr Schwefieenthalten, so NERLER(1869), S. 43.

38 Als Bockser bezeichnet man einen Weinfehler durch Schwefelwasserstoffbilleny/ein
schmeckt dann nach faulen Eiekfgl. J. NERLER (1872), S. 39., S. 63 und S. 140; J.
NERLER(1870/c), S. 229; sowie JNERLER(1898 / a), S. 211.

39Vvgl. J.NERLER(1872), S. 144.

30vgl. J.NERLER(1872), S. 65.; sowie JNERLER(1871), S. 70.
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ten héngen als bei runden Fassern und der Wein kann in Folge dessen aus evalen Fa
sen voll kommener klar abg®l assen werden al s

Jedoch warum gab und gibt es denn heute noch runde Fasser? Neldler erklarte dies
hand de€influseesder Luft:

ADie Luft wird also unter sonst gleichen V
eindingen als bei den runden Fassern. Da nun die Luft wesentlich zum friiheren Reif=
aber auch zum friheren Altwerden der Weine beitragt, so wird man junge Weine, wenn
man sie reif haben will, in ovalen, altere Weine aber, bei welchen man jede weitere

Einwirkung der Luft mdglichst verhindern will, besser in runden Fassern aufisewa
refi>. f

Ganz allgemein sollte mit dem Nahrungsmittel Wein unter besonders sauberan Bedi
gungen gearbeitet werden utie Tendenz zunVerderb zu verhindern bzw. zmini-
mieren Nel3ler mahte, dass Reinlichkeit grundsatzlich Gberall schdn, bei den Weinba
ern jedoch zwingend notwendig sei. Die kleinste Menge eines riechenden urel schm
ckenden Koérpers gentge, umnaé&Vein einen Beigeschmack zu geben. Ein nur flr
Kenner bemerkenswerter Beigescloinaenige um den Preis des Weines bedeutend
herabzusetzeft’

4310 Wei nzus 2Wezienvuenrdf @21 schungen

Problematisch waren neben den Weinkrankheiten die damals haufigen, von Handlern
und Winzern vorgenommenen Verfalschungen:

AAl | e di ese n a cahderdnaler hier bescariebemed Meathodéreerzeugten
weinartigen Getranke sind aber noch unschuldige Kinder gegen die Unholdes-die au
schliesslich aus Schnaps, Weinsteinsaure, Glycerin, Zucker, Honig, Tannin oder Kat

chu, Essenz und Farbe bestehen und delseGrandkdrper Rosinen, Feigen, Datteln,
Johannisbrod, Tamarinden, selbst gebackene Apfel und Birnen, FlisdeMohre-

saft in Extraktform zugesetzt werden. Diese Kunstweine sind, wenn sie geschickt z
sammengesetzt sind, durchaus nicht leicht zu erkermenmal auch die anorganischen
Stoffe in berechneten Me%fgen in ihnen oft z

NeRler &uRerte sich zum Thema Weinverfalschungen wie folgt:

AEs gi bt wohl kaum eine Frage, di el-mehr bec:c
schung von Nahrungsind GenuRmitte, namentlich von Wein und Bier. Nicht selten

ist man der Ansicht, dalR die Fortschritte der Wissenschaften, insbesondere der Chemie,

die Verfalschung beférdern oder dal3 die Menschen jetzt schlechter, mehr zu Betrug g

neigt sind, wie friherch glaube mit Sicherheit annehmen zu kénnen, daf beides nicht

der Fall ist, ja sogar, dal3 durch die Chemie viele Verfalschungen verhiitet unceganz b

391 J.NERLER(1884/ c), S. 42.
392 J.NERLER(1884/ ¢), S. 42.

393vgl. J.NERLER(1872), S. 60.; zur Reinigung der Efilfasser sieh@ierzuJ. NERLER(1871),
S. 70f.

394 FE. ELSNER(1893), S. 193.
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sonders die menschliche Gesellschaft in erheblichem Malie vor Verfalschungea mit g

sundheitsschadlichen Diagn gesch¥t zt wi r d. f

Die folgende Tabelle zeigt, dass es beim Wein nicht unbedingt leicht war, die Straftat
einer Verfalschung aufzudecken, bei anderen Lebensmitteln gelang das teilwéise leic
ter.

Tab. 4 Ubersicht ausiem Jahre 18 tiber Zahlen unérgebnisse aus verschiedenen Stadten
vorgenommenen Untersuchungen von Getratiken

Gegenstand Analysen insgesamt | Giftige, verdorbene | Bestrafungen

und verfalschte Ware

Zahl [ % Zahl [ %
Milch 152043 2003 1,3 1745 87
Wein 842 165 19,6 21 13
Bier 17628 66 0,4 51 77
Branntwein 212 21 9,9 15 71
Mineralwasser 64 18 28,1 9 50
Kaffee, Tee 279 46 16,5 18 39
Insgesamt 171068 2319 1,36 1859 80

NeRler vertrat die Auffassung, bei der Weinherstellung kdnne man im Grundsatz keine
scharfe Grenze zwischen Betrug und Ehrlichkeit zi€ieSpater verfalschende Zusé

ze waren invielen Fallenin kleinen Mengerschonim natirlichen Wein enthaltefkr
forderte und entwickelte daher chemische Untersuchungen, um diese Grenzzighung en
sprechend deutlicher vornehmen zu kénnen.

ANach dem was wir vom Wei nhrgendesiwerdgingsen si
ausschlie3lich aus Traubensaft dargestellter Wein verkauft mit Vorsicht zu geniel3en.

Je mehr es gelingt auch chemisch nachzuweisen, ob und wie weit ein gegebener Wein

dem nur aus Traubensaft gewonnen Wein gleicht, umso ehrlicher wiklelehandel

werden, umso mehr wird man aber auch jenes Misstrauen fallen lassen, das die Cons
mentenheute noch gegen jeden Zusatz zum Most oder Wein hegen und zu dam sie i

sofern ganz berechtigt sind, als sie meist selbst den Wein nicht gentigend leeurthei
k°nnen und oft Weine in den Handel gebrach
mehr verfdienen. d

Ebenso stellte sich Nel3ler die Frage, warum gerade Wein verfalscht wurde und fand
folgende Antwort:

ADi e Ursache, wes hal b deand mehivari&lscht bderladch d e r an
ganz nachgeahmt wird, ist in allererster Linie im Preis des Gegenstandes zu suchen. So

lange das Pfund Butter zu 12 fr.; eine Ohm Wein'izt il gekauft werden konnte, lag

bei der Butter weit weniger Veranlassung vor, sieenfidlschen, und war es beim Wein

3% J.NERLER(1874/ €), S. 195.

3% vgl. J. GRUNE (1994), S. 4%.; sowiestenographische Berichte tiber die Verhandlungen des
Deutschen Reichstagkgegislaturperiode 4, Session 2, 1878, Bd. 4, Aktenstick Nr. 7, S.
184 186.

397vgl. J.NERLER(1876/ a), S. 326.

3% J.NERLER(1876/ @), S. 327.
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unmaoglich, ihn aus S&aure, Weingeist u.s.w. darzustellen. Sobald die Preise erheblich
hoher werden, sobald es ein gewinnbringendes Geschéft wird, viel verlangtes-viel g
brauchte Gegenstande zu verfalschen, so finden sathlaute genug, dies zu thun [!],

und die Chemie ist es, die verhindert, dal3 nicht viel mehr Verfalschungen vorkommen,
als es der Fall ist. Bei jeder Verfalschung wird und mul3 der Verfalscher fragen: kann
diese Verfalschung durch den Consumenten oder duiddh den Chemiker von Fach
nachgewiesen werden? Wird die Frage bejaht, so mul3 der Gewinn schon ein-auf3ero
dentlich grof3er sein, wenn der Verk&ufer sich der Gefahr, der Verfalschung tberwiesen
zu werden, aussetzen will. So sehen wir denn auch dald vorzsgswe jene Dinge
verfalscht werden, bei welchen der Nachweis der Verfalschung sehr umstéandlich oder
unme gl i*®h ist.n

Im Gesetzentwurf des Nahrungsmittelgesetzes vom 14. Mai 1879 wurde zum Thema
Wein vereinbart:

ADer Name AWei nfi s oiGetgénkyegdbennwerdea, wélches ohne e i n e
jeden Zusatz aus Traubensaft durfh alkohol i

8 10 dieses Nahrungsmittelgesetzes besagte:

AMit Gefa2angnis Dbis zu sechs Monaten und mit
Mark odermit einer dieser Strafen wird bestraft;

1. Wer zum Zweck der Tauschung im Handel und Verkehr Nahrungsmittel nac
macht oder verfalscht;

2. Wer wissetlich Nahrungs oder Genussmittel, welche verdorben oder nachg
macht oder verfalscht sind, unter VerschweigungeatieUmstandes verkauft
oder unter einer zur T2auscHfBng geeignete

Aus dem Gesetz erfuhr man nicht, in welchigla® fur Herstellung, Qualitatsverbess

rung und Haltbarmachung notwendige Zusatze erlaubt waren, beispielsweise it, Me
geund Zeitpunkt der Zugabe von Zucker zum Wein. Das Gesetz Uberliel3 diesa-Beurte
lung dem Gericht. Nach dem Weingesetz von 1892 wurde die Verwendung von Zucker
im Wein erlaubt, ohne dass sie auf der Flasche deklariert werden n@sséeier wr

de nun deklagrt, was nicht im Wein enthalten sein duffté.Vielfach wurde die
Weinanalytik sogar dazu verwendet um bestehende legale Grenzwerte des Weingese
zes auszuloten. So wurde der Wein beispielsweise solange verdinnt, bis er am-die Gre
zen des gesetzlich Erlawt stie8*

Am 7. September 1881 hielt Ne3ler einen Vortrag auf der X. Generalversammlung des
Deutschen Apothekervereins in Heidelberg. Er begann seine Rede mit folgenden Wo

terf04

39 J.NERLER(1874/ €), S. 195.
“0E_BORGMANN (1884), S. 135.
“OLW. vonBISMARCK (1879), S. 147.
“92ygl. J.NERLER(1898/ a), S. 351
“93N.N. (1895), S. 263.

“94y/gl. M. BACKLER (1881), S. 6009.
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A MH., bekanntlich werden in der letzten Zeit hunderte von GenustNahrungsnik

teln untersucht, man findet tberall Verfalschungen, an die man friiher nicht gedacht hat,

und so ist vielfach der Glaube entstanden, dass die Handler und Producenten heute viel
schlechter seien, als sie friher waren, und doch kann man, wenifistel® Wein,

ganz bestimmt nachweisen, dass es nicht so ist, sondern dass zu allen Zeiten der Wein
Verféalschungen unterlag, und dasamiriiher nicht in der Lage wadie Verféalscha-

gen nachzuweisen, wahrend man heute durch neue aufgestellte Methdieh age

versetzt worden ist, Untersuchungen auszufilhren und in sehr vielen Fallere-mit B
stimmtheit zu sagen, “ass ein Wein verfalsc

Er forderte die Apotheker aufich mehr mit Weinverfalschungen auseinanderzusetzten.
In seinem Vortrag ging efann speziell auf Weinanalysen ein und erklarte den Aspoth
kern, wie sie bei einer Weinuntersuchung am besten vorzugeheni&tten.

Bestandteile, die eigentlich nicht im Naturprodukt Wein vorkommen splitaren be
spielsweise Blei, Kupfer, Zinn, Zink, ArseBorséure, fremde Farbstoffe, Kartoffielz

cker, Rohrzucker, Schwefelwasserstoff, arabisches Gummi und Salpetersaure. Blei,
Kupfer, Zinn und Zink konnten. a. unbewusst durch die Gefal3e und Geréatschaften, die
zur Weinbereitung verwendet wurden, in den Wgstanger{®’

Verf2alschte Weine bezeichnete NeCler als AF

AlJedes wein2hnliche Getr2nk ist als AFabrik
verkaufen, das qualitativ oder quantitativ nachweisbar anders zusammengesetzt ist als
dernuraus Traubeasf t dargeét el l te Wein.fi

Neller fragte einmal einen franzdsischen Kollegen einer Weinjury im Jahre 1873, wie

es mit der Weinfabrikation in Frankreich stehe und wie man Uber fabrizierte Weine dort
denke. Der kluge FranzoselantWwerzt etoar:s, A@mw n
(Par ¢ber spricht .“Mekler schvieg au dissermTihamia hidhtfi-so

dern sprach sich offen dartiber auch in der Offentlichkeit aus, was nicht immeriauf Be

fall stiel3.

4.3.10.1 Zuckern, Farben und Schdnen des Weins

Die von Nelér gewéhlte Unterscheidurgwi s ¢ h e n  AWeibrr Wird tiar di
kritisch berachtet anBeispieldes Zuckerns, der Farbung sowie der Schoritimjese
Verfahren dienten in zulassiger Form und in entsprechenden Grenzen einer Qualitat
verbesserung bzw. alueiner optischen Verbesserung des Weins. Entsprechehéd pro
lematisch war also die Grenzziehung gegenuber Verfalschungen.

%M. BACKLER (1881), S. 609.

4% yvgl. M. BACKLER (1881), S. 60f.

“97\V/gl. E. BORGMANN (1884), S. 137.

%8 J.NERLER(1898/ a), S. 351.

“9N.N. (1881 /¢c), S. 189.

““'MaCnahmen die den Wein Asch°ner machteni, nen
JAKOB (1998), S.123.
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Es warin Deutschland erlaubind gangige Praxis, saure Weimgt suf3en sudland
schen Weinet' zu versezen was keiner besonderé@eklaration bedurfte. In England
und Osterreichaber auch in Deutschlansetztermanche Weinhandler deWein Gly-
cerinzu,*?welchesin geringen Mengen auch im natrlichen Wein vorhanden war.

Der so behandeltévein warenach NeCl er al s hnArFBeb Vortdilat iz u
dieser SuRungsmethode bestand. darin, dass Glycerin im Gegensatz zu Zucker nicht

in Garung uberging, wenn noch lebende Hefe vorhanden war. Ein grof3er Nachteil des
Glycerins war aber, dass es damals oft unter Verwendung von Bleisergestellt

wurde. Wahrend im 18. Jahrhundert Bleizucker (Ble#detat) bzw. Bleiglatte
(Blei(Il)-oxid) gangige SufRungsmittel waren, war Blei zur Zeit Nel3lers nicht mehr e

laubt, da man seine Toxizitat erkannt hatte. Gefordert wurde daher die Vengesmaun

Glycerin, das ohne Einsatz von Bleisalzen hergestellt'¥&m Jahre 1892 wurde der
Glycerinzusatz in Deutschland durch das Inkrafttreten des Weingesetzes ganz verboten
(20. April 1892)*

Weiterhin wurde zur SuiRung frither héaufig Kartoffelzuékeverwendet, der im naté

l' ichen Wein nicht ent halten war. Auch bei
gesprochen werden missen. Die Produktionsmeog&artoffelzucker nahm im Laufe

des 19. Jahrhunderts nicht zuletzt aus diesem Grund deutlich zu. dfadiésen z-

cker zum Verbessern des Weiitls besonders geeigneweil eru. a. preigglinstig war

(von der hohen Zuckersteusefreif).**®

Im Jahre 1898 schrieb Nel3ler dann zum Thema des Zuckerzusatzes:

ABei uns wurde vi el f ac Ibeshiberhaupterthubthseimsple st r i t t
bei der Bereitung des Weines Zucker oder Zuckerwasser zu verwenden; spater sah man
ein, dafd ein Verbot unmaoglich ist; nun wurde von einem Teil der Winzer und- Wei

“1 NeRler schrieb beispielsweise folgendes zu sudlandischen VerschnittwBierVer-
schnittweine ersgbhnen zunéchst sif3, jedoclerdedie Saure dwh den Gehalt an Wi
geist, Glycerin und Zucker verdeckt.eéfdeder Wein mit schwachen sauren Weinen aus
Deutschland verschnitten, setedie Saure meist wieder hervd/gl. J.NERLER (1898/ a),
S. 232

*12 Durch Glycerin wirdedie Sauregemildertund dasBouquet gesteigert und somit stieg der
Preis. Diese Eigenschaften erreicht man auf natiricheg nur in besten Reblagen, bei
sorgfaltigem Anbau der Reben, sehr spater Lese, Auslesen der Trauben usdrgiad-
gen Behandlung des Weins. Neliler wiegalghin, dass dieser Zusatz den erhthten Preis
nicht rechtfertige und dass als Zusatz deklariert sein missfgl. J. NERLER (1898/ a), S.
355.

*3v/gl. J.NERLER(1872), S. 179sowie JNERLER(1876/ a), S. 326.

14 Siehe hierzUREICHSGEETZBLATT (1892), S. 597.

5 Als Zusatz hat NeRler denrdubenzucker aufgefiihrt, der aus Kartaffétke hergestellt
wur de. Er das tiesés Stirkeméh[ niclits Schadliches enthélt brauche ich nicht
weiter hervorzuheben, denn es wird ja von uns und undé¢a@stieren in bedeutenden
Mengen genossen. A Bei der Herstellung von Tr a
ver wendet . Ne Cl er saveniger Sahwefelbéiure enthaitenAsf afs injdend a s
mei st en Br unn &gl dARERHI8B6/ D), 8..305.. i

“ovgl. J.NERLER(1879/ @), S. 161; sowie NERLER(1898/ &), S. 348.
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héandler aber umso mehr verlangt, dal? ein solcher ZusatzViezkauf des Weinesma
gegeben wefden m¢gsse. i

Ne@ermusste damit die Notwendi gkeinsbesodd-e ses Zu
re der heimischen Weineinrdumen.
Eine noch wichtigere Rolle spielte diese Sul3negmedizinische¥erwendung:

ADi e erwendangees Weines als Medizin kann fur die Frage im Allgemeinen

nicht in Betracht kommen, wenn man aber in solchen Féllen einen Wein ohnelallen Z

ckerzusatz will, so wird hoffentlich jeder Weinhandler ehrlich genug sein, nur solchen

zu geben. Auffalled ist, daf3 in der Medizin gerade solche Weine am meisten rerwe

det werden, welchen Zucker oder Weingeist oder beide ganz im Allgemeinen zugesetzt
werden,z. B. Madeira, Xeres, Malaga, Champagner. Malaga wird am meisten rverwe

det, obschon nachgewiesen werdtann, dald es die grof3e Seltenheit ist, Malaganzu fi

den, der wirklich au¥% Trauben hergestellt w

Neller bemangelte, dass insbesondere Weine, die zum medizinischen Gebraggh gelan
ten, nicht allein aus Trauben hergestellt waren, wie beispielsweisaftdnit Zusatzen
behaftete Malagaweit® Auch kritisierte er die mamdnde Deklaration von Zusatzen.
Deutlich wurde dassdie Qualitatssicherung medizinisch verwendaiéine zur dana-

ligen Zeit keineswegs optimal war. Der zusatzliche Hinweis auf dierseNerwe-

dung des Weins als Arzneimittel zeigt, dass die medizinische bzw. pharmazeutische
Bedeuung zur Zeit Nel3lers bereitgicklaufig war.Forderungen nacherstarkem Ein-

satz des Weins fur pharmazeutische Zwecke stellte Nel3ler jedoch nicht.

Zur mediznischen Verwendung gelangten haufig SiRweine aus dem Ausland. Selbst
ihnen wurde oft Zucker bzw. Weingeist zugesetzt. Die SiRweine sollten damit-wie a
dere Weine auch, an der Luft und in der Kalte klar bleiben. Das Klarbleiben wwade
durch Zusatz voZucker und Weingeist erreicht. In den meisten Fallen, so Nel3ler, war
es zweckmalig, zuerst Zucker und dann, wenn die Garung aufgehdrt hatte, etwas Alk
hol hinzuzufuigen um das Wiederbeginnen derselben zu verhifitlern.

Die Weine in unseren Breitengraden @rinéen selten den Zuckergehalt der Weind-si
licher Regionen. Dabei kdnnte man, so Neldler, bei einheimischen Weinen durch die
Edelfaule, durch sorgféltige Auslese oder durch Austrocknen lassen (Strohweine) su3er
schmeckende Weine (ohd& Notwendigkeizusitzliche Zuckerzugabe) erzielefi*

7 J.NERLER(1898/ @), S. 349.
418 3. NERLER(1872), S. 154.

“9Zum Mal agawein | as man beispielsweise in der
Namen verbreitete Wein, dessen medicinische Wirkungen von den Aertzten ausnahmslos
aner kannt wer den, hat auch i m deutschen Hande

der Malagawein als der beste Magenwein gilt, der jedoch fast ausschlieRlich aus kiinstlichen
Produkten bestand. Die reinen Malagaweine gelangten meist nicht in die auslandischen
GroRBhandlungen. Die zum Distrikt Malaga gehérenden Weinberge erstreckersiibh
bis gegen Antequera auf dem Weg gegen Granada, 0stlich bis nach Belez, Malaga und
Motril und westlich bis Ronda; doch kommen als eigentlicher Produktionsdistrikt der Weine
meist nur die gleich um die Stadt herumliegenden Berge (Montes de Malagejracht.
Abschli eCend wurde geschrieben, dass die meis
eher nicht tranken, sondern sie zogen die lieblich schmeckenden Naturweiviglvbt.. N.
(1881/ a), S. 266

“20v/gl. J.NERLER(1898/ ), S. 124.

“21ygl. J.NERLER(1898/ @), S. 124 f.
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Saure Weine, wu. a. bedingt durch ABssigpfl:
lich, so schrieb Nel3ler:

AHervoragende rzte in Gegenden, wo si e Erf
Bestimmtheit die Behauptungufgestellt, dal3 da, wo man haufig sehr sauren Wein

trinkt, mehr Magenentziindungen und andere Krankheiten, die nicht selten mit dem Tod
enden, vorkommen, af?®s in anderen Gegenden. f

Hohe Weinsduregehalte stellten sich nicht zuletzt witterungsbednsgpesondere bei
heimischen Weingnein. Zwangslaufig musste hieur Uberdeckung des saurem-G
schmack®ine Sufung vorgenommen werden, was auch Nel3ler befurwortete.
Hierzu fuhrte er aus:

AEine andere Frage ist die, StofieindenbiTean dem Zu
ben enthalten sind, die auf die Gesundheit oder auf unsere Geschoratkseruch-

organe gunstig einwirken, die wir aber durch den Zucker der Kartoffeln nicht ersetzen

konnen. Nach aller Erfahrung, die mir und vielen anderen zu Gebbensist der da

lisierte Wein der Gesundheit zutraglicher, als der urspriingliche saure Wein, ich kenne

viele Familien, die das ganze Jahr mit ihnrem Wissen gallisierten Wein trinken; bei sehr

vielen andern Leuten geschieht dies gewil3 ohne ihr Wissen enldedithden sich wohl

dabei [ é] daC richtiger gallisierter Wein K
und will ich hier gerne ein Beispiel erzahlen. Ich lie3, um Versuche anzustellen, sehr

sauren Wein kommen und lie3 ihn auch von einem Weinkennegrofién Feind von

Gallisieren versuchen; erklarte, daf3, wenn er davon trinken muf3te, er krank wirde, weil

der Wein sauer ware. Einige Monate spater trank derselbe Weinkenner sehr viel von

diesem gallisierten Wein, in der Meinung es ware ein anderer Wadnsagte denra

deren Tag, er befinde sich sehr wohl, da dies nur daher komme, daf der Wein rein war;

von gallisierten Wein bekomme & Kopfweh, w

Zu den Kopfschmerzen sagte er:

Aln dersel ben Wei se halisiertem WeirCkeis undhvonmms Manc her
gallisiertem Wein starkes Kopfweh bekommen. Ohne Zweifel war der Katzenjammer
und das Kopfweh nach starkem Weingenuf3 schon bekannt, lange bevor man wul3te, daf3

man von Kartoffeln Zucker machen, oder daR man dem Most Zuckertzase n kann. i
424

Allerdingsseie s ¢ ber zogen, bei ges¢,¢Ctem Wddin von
men lagen beim moglicherweise gesundheitsgefahrdenden Einsatz bleihaltigen Glyc

rins, sowie beim spezifischen Einsatz als Heilmittel vor. Hier wéare im Sinee @ua-
litatssicherung eine noch weitergehendere Deklaration sinnvoll gewesen.

Zum Thema Farben schrieb Nel3ler zunachst ganz allgemein:

422 3. NERLER (1898 / &), S. 353.

423 3. NERLER (1866 / b), S. 287. Gallisieren bedeutet, dass man dem sauren Most Zucker und
Wasser zusetzt. Benannt wurde dieses Verfahren nach dem Chemiker Heinrich Ludwig
Lambert Gall (17941863). Vgl. F.ELSNER (1893), S. 190sowie E.BORGMANN (1884), S.
145f,

424 3.NERLER(1866/ b), S. 288.
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AMi schungen von Farbstoffen mit Rothweinen
erkannt werden, je mehr kinstlicherb@ und je weniger Weinfarbe vorhanden ist; i

merhin ist das sichere Erkennen schwierig, wenn verhaltnismafig kleine Mengen kiins
l'ichen Farbstoffs zugesetzt werden. I brigen
als einen kleinen Zusatz zu erkenneer, dft nur gemacht wird, um zu hellen oft guten

Wein eine dunkl|l & e Farbe zu geben. i

Mithin akzeptierte damit Nel3ler die Dunkelfarbung bei Rotweinen als optischesverbe

serung, wenn nur kleine Mengen Farbe verwendet wurden. Er stellte sich auca-die Fr
geAVe|l chen Einfluss haben Bereitung %nd Pfle
Diese beantwortete er folgendermalien:

AAuf die Farbe des Rothweines haben bekannt
einen wesentlichen EinfluRR. Die Reife und Sorten der Teautlas Alter der Stocke, die
Lage und die Beschaffenheit des Bodens, der Jahrgang und die Zeit des Herlsstens ko

nen verursachen, daC ein RothWein heller od
Zum Farbstoffnachweis f¢hrt N e cploreatogas c hon e
p h ibewi Kapillaranalys€®d ur ch. Als Astation@reaPhasef
pier, die Amobile Phasefi oder das Eluens wa
ABringen wir einen Streifen weiCes Filterpa
so steigtdieser nicht unveréandert in dem Papier in die Hohe; der Farbstoff bleibt in dem
unteren Theil des Papieres, w2hrend farblos

Er erkannte, dass sich der rote Farbstoff von den anderen Bestandteilen im Filterpapier
vorzeitig abtrennt. Heute wissen wir, dass dieser Effekt auf der Kapillarwirkung beruht,
welchedie Substanzen nach oben transportiert. Hierbei ergibt sich durch Wechselwi

%5 3. NERLER(1876/ c), S. 7.

426 3. NERLER(1886), S. 358.

27 3. NERLER(1886), S. 358.

28 Heutzutage gehort die Chromatographie zu einer eher neueren Errungenschatft, im Vergleich
zu anderen chemisémnalytischen Verfahren der Geschichte. Bereits 1850 tropfte Friedlieb
Ferdinand Runge (1794867) verschiedene gefarbte Flissigkeiten auf Lésdbpapd e-
reichte nach tropfen der Flissigkeit in der Mitte des FlieRpapiers farbige konzentrische
Kreise. 1850 ver°ffentlichte er hier¢ber ein
Freunde des Schénen und zum Gebrauch fur Zeichner, Maleticrertnd Zeugdr ucker .
Als direkter Vorlaufer der Papierchromatographie gilt die Kapilaalyse. Diese Analyse
wurde erstmals ca. 1860 zur Trennung verschiedener Stoffe genutzt. Eine wassrige Lésung
bestehend aus Jodid und Stankerde zur Ozonbestimmung akfieBpapier getropft und
man erkanntedas Wasser auf dem Papier dem gelosten Stoff voraneilt, ebenso dass ve
schiedene Stoffe sich unterschiedlich ausbreiten. Ein SdGtitéstian FriedriciSchonbeins
(1799 1868)widmete sich 50 Jahre lang der Kapiiaalyse, dabei liter Papierstreifenid
rekt in diezu prifende Lésung tauchen. Die fertigen Streifen wurden auseinandergeschni
ten und eluiert. In den meisten Fallen wurde hierdurch eine Trennung der Stoffe erreicht.
Die Empfindlichkeit einer Papierchronegraphie konnte jedoch nicht erreicht werden, da
man die Flielmittelgemische noch nicht kannte. étmasterverbreitete sich die Kapillara
alyse in der Arzneimittelpfiing. (Der Begri ff AChromat ographi e
Tswett (18721920), weil die Stde, die er damals chromatographiemeeist gefarbt a-
ren.) Vgl. F.SZABADVARY / G. KERSTEIN (1966), S. 388.; sowie N.KLAMBT (2013), S.
245,

429 J.NERLER(1882), S. 322.
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kung (Adsorpion und Desorption der Substanzen mit dem Papier eine substanzspezif
sche Wanderungsgeschwindigkeit.

NeRler verglich dieses Phanomen, den Kapillareffekt, mit dem Ol, das inCdiaepe
aufsteigt:

A[ é], so steigt dieser wie das Oel tim Docht
hefarbstoff wird durch die Flachenanziehung im unteren Theil des Papiers zuriickgeha
ten und nur der fast weiRe Wein gelangt in den oberen Theil des Pais .

Er erkannte, dass man durch diese Methode den roten von dem braunen Farbstoff tre
nen konnte:

AH2ngen wir ein Filterpapier in dem unterer
Rothwein gethan haben, so wird der braune Farbstoff nicht unl6slictielsoer steigt

bis an den oberen Theil des Papieres. Ja wir sind im Stande in der Weise den rothen und

den braunen Fafbstoff zu trennen. i

Ebenso erkannte er den optischen Varteil
schiedener Weine besser verghen als in einem Glas, oder wie es gewohnlieh g
schieht, auf efhem wei Cen Teller.Hf

Die Versuchsdurefihrung spezifizierte noch genauer,gaber u. a. die Laufzeit vor:

AL?2 Ct man solche Streifen wei Cen Filtrierpa
hwein tauchen und den dbrigen Theil des Papiers auf gewdhnlichem Schreibgapier li

gen, so verdunsten von dem Filtrierpapier fortwahrend die fliichtigen Theile des Weines

und es steigt immer wieder anderer Wein nach, dadurch gelangt eine genligende Menge

nicht fliichtiger Stoffe in das Papier um daran die Eigenschaft derselben bis auf einen

gewi ssen Grad kennen zu | ernen. i

Leider gab er den Winzern bzwp#athekern keine Auskunft zur ke des Flie3papt
res, ebenso konnte man nichts zur Lange eines solchend3apszn.

ADi e -ube Extoaktivstoffe ertheilen dem oberen Theil des Streifens eine mehr oder
weniger braune Farbe, je hachdem sie selbst schon im Wein durch die Luft braun g
worden sind. Bei einigen jingeren Rothweinen blieb der obere Theil dessPtagier
farblos, farbte sich aber nach und nach an der Luft und wurde so braun, wie der obere
Theil von Papier, das in alten Wein getaucht war. Wird der untere, den rothen Farbstoff
enthaltende Abschnitt einige mal mit kaltem, dann mit heiBem Wasser agspewa

so entfernt man die Sauren, den braunen und einen Theil des rothen Farbstofis, das P

pier geht weit ffehr in> s Blaue ¢ber . f

Aus diesem Versuch schloss Neller, dass die rote Farbe durch Saure des ¥feines b
dingt war. Wurde die Saure entfernt, beolath NeRler eine Blaufarbufti’ Heute
wissen wir mittels unserer modernen chedagraphischen Methoden, dalssi der
Farbgebung deRotweirs die Farbe vor allem auf der Anwesenheit der Anthocyane b

30 3. NERLER(1897/ ¢), S. 340.
31 J.NERLER(1897/ c), S. 340.
32 J.NERLER(1865/ c), S. 185.
33 J.NERLER(1865/ c), S. 185.
34 J.NERLER(1865/ ¢), S. 185.
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ruht. Je nach pHVert kann der Farbtonwechsel egeh, wasNel3ler bereits damals
wusste’®

Mit seiner Nachweismethode konnte er sogar Verfalschungen ausfindig machen:

AH21t man ein Filterpapierstreifen in den W
die Farbe nur einige Wochen auf dem Papier, bei gefarbtémewWhbleibt die Farbeos
gar Monate urd Jahre haften.f

Fast ein Jahrhundert spater, im Jahre 1R nnt e man zur AChemi e de:

ADi e phenolischen Inhaltsstoffe von Weintr
Zeit unter der-uBelz efacrhbnsutnogf fAeGie rzbus ammengef :
zunehmender Kenntnis der chemischen Struktur der einzelnen Substanzen

erfolgte eine genau e pgehdred miVesentticbegmei dung. [ €]
vier Substanzgruppen an:

Phenolcarbonséuren
Flavone

Anthocyane
CatechingTannine)

Die genaue Kenntnis dieser Verbindungen und iBigenschaften ist noch
relativ jung, da erst chromatographische Methoden eine Biftearung
derschwer zu trennenden Komponenten erlaubte.

Grundlegende Untersuchungen Uber die phenolischen Verbindungen von
Weintrauben und Wein wurden vor allem vBBEREAU-GAYON (1964,
1968)in Bordeaux seit etwa 1960 sowie von BQURZEIX in Narbonne
durchgefihrt. Urspriinglich erfolgte die Auftrennung vorwiegend-p
pierchromatographisch, wahrend neuerdings mit Hilfe der Dinnsehicht
Chromatographie Rapp 1973), aber auch der Gaschromatographie
(DRAWERT 1978) und der Hochdruekliissigchromatographie erfolgreich
gearbée t et ®*Wwi r d. f

Heutzutage kdnnen wir die phenolischen Bestaratkitch unsere modernen chram
tographischen Methoden sehr genau analysieren, doch NeR3ler war nmt S&irfahren
deraufsteigende Papierchromatographie sicherlich auch hier seiner Zeit gorau
Il n NeClers Buch AUeber den Farbstoff des R
der Rotweine auf Farbemittel wie Malven, Heidelbeeren und Kirstfien.
Er entwickelte auch fur den Nachweis von Farbstoffen neue Reagenzien, wie folgendes
Beispiel zeigt:

AReiner Wein wird durch eine Mischung von essigsaurer Natronldsung (15:100) [Natr

umactetatlésung] mit kalt gesattigter Alaunlésung in der Farbe nicht verandest (Nes
l er™ . i

4®Vgl. K-G. BERGNER/ E. LEMPERLE (2011); S. 250254.
3% J.NERLER(1876/ ), S. 75.

3TW. SPONHOLZ (1989); S. 101

48 ygl. J.NERLER(1876/ c), S. 3.

“9F_ELSNER (1893), S. 225.
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Mit diesem von ihm entwickelten Nachweisverfahren sollte man einen Zusatzlan Ma

venbl ¢t en besser erkennen -Kaomwai sH¥eMahlovdeeniib
Dabei beobachtete man bei reinen Rotweinen eine rdifishine Mischfarbe, wahrend

mit Malven gefarbter Wein eine kornblumenblaue Farbung zelidjiech den Zusatz

von Alaun, so NelF, sollte der Gerbstoff entfernt werddedoch wurde einschrankend

gesagt, dass diese Reaktion nicht zu den sichersten z&ahlte. Heute wissen we; dass s

wohl der Rotwein als auch der Malvenextradkhs Anthocyan Malvin beinhalteimd

dass dieser Nachweis daher nicht als spezifigttenkann®**

Im Jahre 1884 traten vermehrt mit Fuchsin gefarbte Rotweine auf, so XeRler

ADer hiesigen Versuchsstation sind swenigste
sere Anzahl von Rothweinpben zugegangen, welche deutlich nachweisbare Mengen

von Fuchsin enthielten, und ferner wurden derselben Wieid Liqueurfarben zur i}
tersuchung eingeschickt, [ é] [die sind] i n
mit sehr betrachtlicher Mengenvon e hsi A® [ é] . f

Fur den qualitativen und quantitativen Nachweis von Fuchsin empfahl Nef3ler den

AWol | fadentestfA. Hierzu wmkAnenoniak @kalisieriL Rot we
und mit 30 mL Ether ausgeschuttelt. 20 mL der etherischen Flissigkeit wurden in e
Porzellanschélchen gegesn. Ein 5 cm langer Wollfaden wurde tber das Ponzella

schéalchen gehalten und man dunstete die atherische Flissigkeit unter vorsichtigem
Schwenken einDer Faden verfarbte sigiroportional zur Konzentration des Fuclssin

rot. Um eine quantitative Aussage machen zu kdnnen, verfuhr man nach gleieher M

thode mit bekanntem Fuchsingehalte so erhaltenen Wollfaden dienen als Refere

zobjektefiir die Pruflosung:*

Er schrieb ebenso:

ABekanntlich schlagt s i eithmit diehsausschieddnden n  nac h
Weinbestandtheilen in oft nicht unbetrachtlicher Menge nieder, auch wird es theilweise

in den Poren der Fasswandungen zurlckgehalten. Ein spater in das Fass gelangender

Wein kann nun mdglicherweise Spuren des Fuchsins aus dedugen aufnehmen,

wie folgender Versuch im Kleinen beweist. Mit Fuchsin gefarbtes Filterpapier wurde

solange mit Wasser gewaschen, bis letzteres vollig farblos ablief, sodann das eesafarb

ne Papier in Weisswein gehangt, der sich in kurzer Zeit scheédicth farbte. Fuchsin

konntei n di esem Wein deutlch nachgewi esen wer

*40|m Rahmen einer Dissertation aus dem Jahre 1961 konnte gezeigt werden, dass das Farbve
halten des Anthocyans Mah pH-abhangig ist. Der Farbwechsel erfolgt von rot (sauer)
Uber blau nach violettblau (basisch). Der Autor beschreibt zundiehdamals vdregenden
Erkenntnisse Uber die Papierchromatographie im Hinblick auf die Anthqdpahesondere
das Malvin.H. SENGEWALD (1961); S. 2 uné. 102.

“1ygl. M. BARTH (1884), S. 33sowie JNERLER(1878), 154.

*“2ygl. J.NERLER (1884 / a), S. 318.

3 3. NERLER(1884/ a), S. 318.

“4yvgl. J.NERLER(1884/ a), S. 318320.

5 J.NERLER(1884 / a), S. 320.
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Zur damaligen Zeit war der Nachweis kunstlicher, fremder Farbstoffe sicherer zu fuhren
als derjenige der meisten nattrlichen Farbstoffe. Sogar Julius Nel3ler schrankte die
Brauchbakeit der Farbstoffanalyse eff{®

ASchl ¢sse auf die Anwesenheit andermer fremd
schldgen und anderen Farbenreaktionen sind nur ausnahmsweise als sicher lzu betrac

t e i #

Ahnlich &uRerte sich sein Assistent zamalytischen Bestimmung der zugesetzten
pflanzlichen Farbstoffe:

ADer Nachweis anderer fremder, besonders ve
Hei del beer en, Hol under , [ . ], i st auCerorde
fihren meist unmogl ¢ %

Damit war es eher die Ausnahme, eine kinstliche Farbung zu erkennen und nachzuwe
sen.

Naturliche braune Weine konnte man von den mit braunem Karamell gefarbten Weinen,
haufig eingesetzt bei Malagaweinen, gut dadurch unterscheiden, dass die ipraNatu
dukt enthaltenen Gerbstoffe durch Eiweil3 geféllt wurden, wéhrend eine Reaktion im
Kunstprodukt ausbliet*°

Al ch habe schon viel Mal aga getroffen, auch
gehalten hat, und wenn man mit Eiweiss untersuchte, hat sialidgestellt, dass nicht

einmal eine Tribung entstanden ist, der Wein also ein reines Kunstproduct war, denn

eine starke Tr¢bung muss ent*tehen, wenn de

Eine Uberprufung auf kiinstliche Farbung warea insbesondere deshalb nitigeil
gesundheitsschadliche Farben im Handel waren. So wurde eine nicht unbetréchtliche
Menge eines roten Farbstoffes zur Herstellung von Rotwein aus WeiRwein vedkauft,
angeblich aus Kirschen zubereitet worden war. Neller stellte jedoch fest, das in d
meisten Fallen ein Extrakt der schwarzen Malve verwendet wweélehersehr viel
Schwefelsaure zugeze war, um die blaue Farbe in eine rote umzuwand&iheRler
aulerte sich zur Schwefelsaurekonzentration:

AEs sind dies, [ é] , kerMlesnVdemns) schordschédlich wifkend e n T r
k°nn®n. f
Nach einekiinstlichenF2 r bung grunds2tzlich von einem A
auch hieri abgesehen vom mdglichen Einsatz gesundheitsschadlicher Btoitdt
sinnvoll sein, da es sich um eine reirskeetische Ma3nahme handelte.
Das Kl&ren eines tr¢g¢ben Weines nenmt der Wi
gen Uber das Schonen gingen sehit auseinandeWahrend die Een das Veahren
beflirworteten, lehnten mdere es vollkommen ab. Haufig kam esladlazu, dass die
Weine nach der Behandlung wieder trib wurden oder nicht mehr so gut schmeckten. Es

“%ygl. E. BORGMANN (1884), S. 112 und S. 114.
“"E.ELSNER (1893), S. 199.

“8M. BARTH (1884), S. 32.

*“9vgl. J.NERLER(1876/ a), S. 328.

“°0M. BACKLER (1881), S. 610.

1ygl. J.NERLER(1867), S. 408.

52 J.NERLER(1867), S. 408.
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kam auch vor, dass die verwendeten Mittel, wie beispielsweise Gelatine und th-eim, i

ren Zweck gar nicht erfullten. Das Klaren sollte allerdings die Haldiiades Weines

erhohen und einen gewissen Schutz vor Verderb bringen. Klare Weine, so Neliler, seien

viel weniger krankheitsanfallig als trub@Insofern schrietNeRle dem Schonen nicht

nur eine Akosmetischefi sondern auch eine fu
Bei Nel3lers Aufenthalt in Griechenland (1872) wurde ihm von einem Weinhandler aus

London, der mit den englischen und spanischen Weinmarkten gut vertraut wa¥, mitg

teilt, dass man in beiden Landern sehr haufig mit einer Erde schone, die aus Studspanien
bezagen wurde. Sowohl suf3e als auch trockene Weine seien mit ihr sehr gut zu klaren

und die Weine triibten auch nicht wieder €.

Auch gesch°nte Weine nannte NeCler micht AF
zelfall fir notwendig.

Alle drei dargestellte Verfahren hatten zur Verbesserung der Qualitat und der é&osm

tik ihre Berechtigung, wanderten aber auf o
und AErfordernisi. Eine einf AveimfundBrst f er en z i
rikatii konnten der sachli@n Problematik nicht gerecht werden. Die Grauzone durch

sinnvolle qualitéatsverbessernde Zusatze liel3 eine deeazziehungnicht eindeutig zu.

Insgesamt hatte Nel3ler wegen des damaligen Umfangs deéils¢aringen aber grol3e

Bedenken:

AEs k omme mein deeHardel Wi sowohl in ihrer chemischen Zusamtaense
zung als in ihren Eigenschaften vom Wein we

Ihm war aber auch klar, dass eine klare Grenzziehung zwischen Notwendigkeit und
Ehrlichkeit sowie betrtigerischer Verfalschung selnwndglich war.
Aufgabe des Naturwissenschatftlers sealest

A [ é] Kl ar heit cber alle Erscheinungen zu v
entgegentreten. Bei der Behandlung des Weines sind wir nun allerdings noch nicht so

weit gelangt, alle einstdgigen Fragen richtig zu beantworten, doch sind besonders in

den letzten Jahren wichtige Untersuchungen angestellt und fur die Praxis verwertbare

und nicht zu unterschatzefe Erfahrungen ge

Il m Vor wort Dides W8 iucshimea Asgisteatén Max Barttest. 18991
schrieb Neller:

ABei dem | nteresse, wel ches die private un:t
Weinhandels in fast allen Kreisen findet, kommt wohl jeder Chemiker eines Wnters
chungsamtes, einer Versuchsistia, eines Handelslaboratoriums, und in vielen Stadten

auch jeder Apotheker zuweilen in die Lage, chemische Untersuchungen von \Wein vo
nehmen [ZzZ8] sollen. d

53vgl. J.NERLER(1876 / b), S. 177owie JNERLER(1898/ &), S. 238 und S. 240.
4\vgl. J.NERLER(1876/ b), S. 177.

%5 J.NERLER(1876/ a), S. 326.

%0 J. NERLER(1876/ ¢), S. 7.

7vgl. A. BAUER (1926), S. 6.

M. BARTH (1889, S. 3.
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Apotheker sollten also Verfalschungen erkennen kénnen, unabhéngig davon, lob sie a
sichtlich oderunbewusst geschehen waren:

ADurch Irrthum k°nnen die verschiedensten LC
Félle bekannt, dal3 statt Weingeist der Eine Erdol, der andere kdlnisches Wasser in den

Wein gegossen hat. Einem Dritten wurde gesagt, dall manafigeschmack durch

Lorbeerblatter beseitigen kénne, worauf so viel der letzteren in den Wein gebracht wu

den, dal’ der Wein nur durch grol3e Mengen anderen Weines wieder brauchbar gemacht
werden ®onnte.d

Der Nachweis von Verfalschungen beim Wein war aufdnhner damaligen Haufigkeit

ein wichtiges und notwendiges Arbeitsfeld fir Nefler. Durch Ursachenanalysen bei
Weinkrankheiten und deren Behandlung schrankte Neliler die Notwendigkeit der Mod
fikation der Weine und deren Verfalschung in EinzelbereicheB. zur Verbesserung

der Haltbarkeit ein (. a. Zugabe von Schwefel). Die Notwendigkeit qualitatsverbe
sernder Modifikationen erkannte er an, forderte aber bei Einzelmal3nahmere-entspr
chende Grenzwertvorgaben und Deklaration.

Bei der kiunstlichen Farbung kote er in Einzelfallen durch verschiedene Nachweism
thoden etwas mehr Prufsicherheit gewahrleisEanmusste aber erkennen, dass- Fa
bungsmittel noch nicht sicher nachgewiesen werden konnten

Abschlie3end charakterisieren zwei Zitate Wefder und seinenf\ssistenten die Ske

lung der Weinanalyse in Verbindung mit verfalschenden Modifikationen:

Alm allgemeinen kann man ¢ber den gegenw?rt
Zusatze von im Most an und fir sich schon enthaltenen Bestandteilen innerhab gewi

ser Grenzen, und soweit sie weniger auf eine eintragliche Vermehrung der Quantitat, als
vielmehr auf eine Verbesserung der Qualitat des Weines abzielen, in den meisten Fallen

den Wein noch als Naturwein erscheinen lassen, dal dagegen Manipulationen, welche

in erster Linie erhebliche Vermehrung der Quantitat, oft auf Kosten der Quaditat, b
zwecken, als Falscfungen erkannt werden. f

Neller selbst sagte auf der Apothekerversammlung im Jahre 1881 zu seinen Kollegen:

ASi e wissen |j a, adgan®mmemen Grondsdte des Reichgeswastihkit
amtes ein Wein schon nicht mehr als echt betrachtet werden soll, wenn die kleinsten
Zusatze gemacht worden sind. Es ist nun, klar, dass wenn, wie das ja in Frandéreich g
schieht, kleine Mengen von Weingeist, GeoffstZucker u.s.w. zugesetzt werden, wir

das nicht nachweisen kdnnen. Wir kbnnen also in allen Fallen, wo wir Untersuchungen
machen und nichts Verdachtiges finden, sagen: Wir kénnen eine Verfalschung nicht
nachweisen; aber den Beweis der Echtheit konnenwn i e ‘i ef er n. f

4311 NeCl er und die pharmazeutische Vel

NeRler setzte sich daflr ein, dass vornehmlich einheimische Weine medizinisch ve
wendet wur den. So schrieb er zu den AWeinen

459 J.NERLER(1872), S. 146.
“OM. BARTH (1884, S. 47.
“°I M. BACKLER (1881), S. 609.
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ADi e genanntWeilweiReowitden sichrfid Kranke gewiR? oft viel besser
eignen als die fremden Weine, die zur Verwendung kommen: sie sind kraftig, ohne zu
viel, besonders ohne zugesetzten Weingeist zu enthalten; der Gehalt an Mineralb
standtheilen (an Salzen), der bei fdan Weinen oft sehr hoch steigt, ist hier gering
und immer sehr annéhrend gleich; ebenso ist der Sauregehalt nicht hoch, und besonders
enthalten sie nicht so viel, erst bei der Behandlung entstandene, fliichtige (Essig=) Sa
re, die selbst von vielen gesumdesuten nicht gut ertragen wird, als viele stidlandische
Weine. Selbstverstandlich wird man fur Kranke nur die besten Sorten dieser Weine
w2 hl*%®n.n
Die Anforderungen, die Nel3ler an medizinische Weine stellte, waren folgende:ISie sol
ten nicht zu viel Alkdol und Weinsauren, aber auch nur geringe Essig Schwefe
séureanteile enthalten. Gleichzeitig sollten sie mdglichst haltbar sein, was bei geringem
Alkohol- und Sauregehalt oft schwierig w&f.Er hielt seine Aussagen trotz moglicher
genauer Bestimmunggethoden sehr allgemein

AWeine mit diesem Gehal [t]: an Weirmrgeist un
dergenesende geeigneter als sudlandische Weine mit viel unvergohrenem Zucker, 13

18% Weingeist, [ ], oder al s sif3lgehdlteneer e wund
Wei n*@. f

NeRler lie3 haufig sidlandische, fir Kranke angebotene \Wantersuchen:

AWir untersuchten in der |l etzten Zeit wiede
Weine, die so grol3e Mengen dieser Saure enthielten, dal3 sie als errzorbezeit-
nen wd% en. 0

Speziell zur Essigsaure, die hauptsachlich durch bakteriellen Befall des Weines en
stand, schrieb er:

ADi e an Essigs2ure reichen Weine bekommen
nicht gut. Man hat also auch nach dieser Riohthin alle Ursache, sorgfaltig darauf zu
acht en, daC man keine an Fieser S2ure reich

Nellers Assistent sagte in seinem Buch zur Weinanalyse folgendes Uber zu sauren Most
schlechter Jahrgange, der gezuckert wurde:

ADur ch den ofZuskerterhaltenh éi¢ Weine von zu saurem Most nicht den
Schein einer besseren Beschaffenheit, sondern sie werden thatsachlich besser und wohl
in den meisten Fallen f¢r die “Gesundheit de.

Genauer quantifizierend und deklariedeschrieb sein Assistent zu Medizinalweinen:

Aa. Medi zi nal weine d¢grfen nicht me hr Schwef
von 1g Kaliumsulfat per Liter entspricht;

52 J.NERLER (1896 / &), S. 8sowie JNERLER(1887), S. 2(Gleicher Wortlaut)
93 v/gl. J. NERLER(1890), S. 234.

464 J.NERLER(1896/ a), S. 29.

% J.NERLER(1890), S. 234.

%6 J.NERLER(1892/ @), S. 82.

" M. BARTH (1884), S63.
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b. Medizinalweine dirfen keine schwefelige S&ure enthalten;

c. bei Medizinalweinen tsder Gehalt an Zucker und Weingeist in Gewichtsprozenten
auf den Etiquetten®der Flaschen anzugeben. d

Nefler empfahl Weine fur Kranke aus bestimmten Gegenden im heimischen Bereich:

ADaC di e besser endRRodweneinhavorzigsweWe duch=als Weine
fur Kranke eignen, habe ich bei der allgemeinen Besprechung badischer Weine hervo
geholf®n.n

Sowohl deutsche als auch sidlandische Weine wurden in geschwefelten Fassern gel

gert. Der dadurch zum Teil hohe Gehalt an SchWwefbindungen, der in den Weieg

| angen konnt e, sei bei AGesundheit sweinen
des Weins oder Mostes mit Gips sei fir Gesundheitsweine abzulehnen, so Nefler.
Ebenso seien sehr saure, aber atahk alkoholhaltige Weie und solche, die schnell

tr¢b werden, zur Anwendurd§ als AArzneimitte

Gipseri’, wie es in Siidfrankreich, Spanien, Griechenland und anderen siidlichen L&
dern Ublich war, tolerierte Nel3ler:

AAl's Verfalschung kann emanmanthierGrtennvongehdr b ez e i
und all geme'*n geschieht . f

Es sollten jedoch dem Kranken keine gegipsten Weine verabreicht werden, was in
Frankreich lange bekannt war:

Aln Frankreich sollen in den Militarspitale
Bereitung Gips zur Anwendung kam. Nach einer Bestimmung von 1872 wurde auf

Grund vieler Untersuchungen ein Wein als gegipst betrachtet, wenn er im Liter mehr als

4 g schwefelsaures Kali enthielt. Im August 1875 wurde durch Ministéedligung

fur die Militarspitaler als hochster zulassiger Gehalt 2g schwefelsaures Kali im Liter
festgéStellt.Hf

In Deutschland wurde dagegen erst im Jahre 1900 im Arzneibuch (DAB 4) dee-Schw
felgehalt eingeschrankt’

ADer Gehal't d wefelsalie idarféns100acom [BL¢ Fllssigkeit nicht
mehr betragen, als 02 g Kaliumsulfat entsp

NeRler berichtet von einem Arzt, der diesen Grenzwert nicht so ernst nahm. Semit tol
rierte er das Gipsen, ummlelandel mit Wein nicht erheblich einzuschranken:

Al ch wa n diteisen Rrofessor der Medicin und gab an, der Wein enthélt 4
Gramm schwefelsaures Kali in 1 Liter Wein, und die Antwort des Professors der Med

68 M. BARTH (1884), S65 f.

%9 J.NERLER(1887), S. 6.

40v/gl. J. NERLER(1896/ a), S. 29.

“"I Das Gipsen der Trauben oder des Mostes sollte den Wein klaren und die Haltbarkeit verl&
ger n. Gips schafft nach damalb@gferdeée/avglWeiemd ung
F.ELSNER(1893), S. 192.

472 3.NERLER(1879/ a), S. 236.

“N.N. (1881/ b), S. 625.

474\/gl. DAB 4 (1900), S. 406.

“>DAB 4 (1900), S. 406.
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cin war: ich mdchte ihm den Madeira nur schicken, er wirde ihn trinken. (Heiterkeit).
An Medicinalweine mussenlatdings ganz bestimmte Anforderungen gestellt werden,
aber die Verordnung, dass das Gypsen bei uns untersagt ist, kann doch unbedingt nicht
auf den Grosshandel Ubertragen werden; wir wirden dadurch dem Grosshaedel ung
heuren Scha®en zufg¢gen. i

Nefler sate weiterhin ohne direkten Bezug zur pharmazeutischen Verwendung:

ASovi el steht aber fest, dass wenn uwir alle
lassig erklaren, wir einen grossen Theil der in Deutschland vorhandenen franzésischen

Rothweine zuriickwies en m'¢ssen. f

Es gab aber nicht nur gegipste Rotweine die den Kranken verabreicht wurden, sondern
auch auslandische Weil3weine, die in Apotheken verkauft wurden und eine zu grof3e
Menge an Gips enthielten:

Aln der Phar macopoe gutueTintturadbgircrocxtauw.sensrve der s o
wendet wird. Dieser Xeres ist zum gréssten Theil gegipst. Der grésste Theilevon X

resweinen, die ich zur Analyse bekommen habe, enthielt grosse Mengen von lschwefe

saurem Kali, sogar bis zu 5 Gramm); also das sind sati gegipste Weine, die meiner
Ansicht nach auch in den Apotheken nicht ve

Neller lehnte aber im Grundsatz das Gipsen bei Weinen fiir Kranke und wieder Gen
sendeah

ADi e auslandischen Weine, b ewerdem dedirrhdufigd i e f r a
fur Kranke oder Wiedergenesende gekauft; es wird also wohl Aufgabe sein, higr beso
ders darauf zu achten, daC ke'*ne gegypsten

Ein weiterer Aspekt bei gegipsten sudlandischen Weinen ergab sich aus der ofedurchg
fuhrten Mischung mit inlandischdProduktenz. B. zur Suf3ung:

AWi r haben oben gesehen, daC gegypster Weir
nun ein deutscher Wein mit einem stark gegypsten fremden Wein gemischt, so kann die
Mischung auch noch so viethwefelsaures Kali enthalten, dal3 der Wein den &ons

menten, besonders noch kranken Personen, schlecht bekommt. Wird ein solcher Wein
chemisch untersucht und als gegipst erklart, so wird er mindestens zurlickgewiesen, ja

der Verkaufer kann, weil ergesurelh t ssch& dl i chen Wei M ver kauft

Im Gegensatz zuderbot stark gegipster Weinwar der Verkauf gespriteted. h. mit
Alkohol versetzterauslandischer Weinesrlaubt. Hier, so Nef3ler, hatte man den- A
spruch, dass die Haltbarkeit des Weihsch sorgfaltige Pflege und Bereitung erreicht
wurde. Einziges weiteredHilfsmittel bei der Haltbarkeitsverbesserung, so NelSelite
das Einbrennen der Fasser mit Schweédh 4

Allgemein schrieb NeRler tber Medizinalweine in Apotheken leider weaogitives:

“"*DAB 4 (1900), S. 406.

477 J.NERLER(1879/ a), S. 239.
“’8 M. BACKLER (1881), S. 610.
479 J.NERLER(1879/ b), S. 361.
80 3. NERLER(1879/ b), S. 361.
81 J.NERLER(1887), S. 20.
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Aln sehr vielen Apotheken fand ich die hie
Weine entweder trib oder stark gegypst oder, wie es bei Malaga haufig der Fall war,

verfalscht od%r nachgemacht . f

Dies sprach nicht fiir eine gute Qualitatskohér in Apotheken. Belege, dass er als V
sitator aktiv zur Beseitigung dieser Missstande beitrug, konnten nicht recherchiert we
den.

Bei der Auswahl der Weine fur Apotheken gab Neller indes Empfehlungen. Insbeso
dere warb er bei sidlandischen Weinendi@rgriechische Produkte

Alch wil!/ nun noch einige Worte ¢beir die ve
cinisch gebraucht werden. Ich habe schon gesagt, dass der Xeres sehr haufig, soviel mir
bekannt ist, sogar meistens mit grossen Mengen von Gypstzfeist. Die Malagavie

ne sind sehr haufig nicht echt, ich glaube, nicht zu viel zu sagen, wenn ich behaupte,

dass weitaus die Mehrzahl der verkauften Malagaweine nicht echt ist. Ich glaube, dass

die besseren griechischen Weine die allergeeignetstenSadind nicht gegypst, sie

sind auch nicht eingedampft, die besseren Weine von Griechenland enthalten auch kein
Caramel, und wie ich mich tberzeugt habe, wird dort nach ganz ehrlichen Grundsatzen
gehandelt. Von welchen Verfalschungen, wie sie andersamy kla nicht die Rede

sein. Nur méchte ich darauf aufmerksam machen, dass unter den verschiedenen griech

schen Weinen auch einige sind, die absolut fir unseren Gaumen nicht passen und auch

fur medicinische Zwecke sich nicht eignen, die einen unreinen @eséhhaben oder

allzu reich an Gerbstoff sind, wie die Liqueurweine, wahrerigl einige Sorten Mia

vasier vorzuglich sind, auch fur medicinische Zwecke unzweifelhaft sehr gut gich ei

ner®n
Dass er insbesondere griechische Weine empfahl und Uber diebegate Kenntnisse
besal3, lag nicht zuletzt an seiner guten Verbindung zu diesem Land. Wie in der Biogr
phie @.3.1)schon beschriebemurde, war er im Jahre 1870 in die Weinbaugesellschaft
Achaja in Patras nach Griechenland eingeladen worden, um doieiebau nach se

nen Vorstellungen umzugestalt&f.

Bei der Lagerung der Weine gab Nel3ler den Apothekern Hilfestellungen:

ASchliesslich, m. H. , gestatten Sie mir nun
der medicinischen Weine, der Weine, die in den Agathevorratig gehalten werden.

Man findet dieselben sehr oft aufrechtstehend in gewdhnlichen Gefassen gleich den a
deren Tincturgefassen und wenn man dann darauf aufmerksam macht, dass doch eigen
lich ein Wein nur in einer liegenden Flasche aufbewahrt wekd@ni das ist ja ein
bekannter Grundsatz. Sie wissen, dass alle Tischweine liegend aufbewahrtivgoden
erhalt man sehr haufig die Antwort: Ja, es steht auf dem und dem medicinischen Wein,
der im Grossen verkauft wird, dass man ihn stehend aufbewstiteNun, m.H., auch

das ist ganz richtig. Es gibt Weine, die man zweckmassiger Weise stehend aufbewahren
kann, aber die Mehrzahl der Weine dirfen wir nur in liegenden Flaschen aufbewahren.
Der Unterschied besteht ndmlich darin, dass der eine Wein Wégiiggeist enthalt und

der andere viel. Nach einer grossen Reihe von Untersuchungen hat sich herausgestellt,
dass die Kamen (die weisse Schicht auf der Oberflache des Weins, die den Weingeist
verzehren) nur auf Wein wirken, der nicht tGiber 11 Volumenproéfinhgeist enthalt.

82 J.NERLER(1883 /3, S. 121.
“83\/gl. M. BACKLER (1881), S. 6009.
84 Slg Darmstaedter A11860 (4): NeRler, Julius.
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Dann kommt die Micoderma aceti, also jenes kleine Pflanzaheliches @ Essigsaure
erzeugt. Sie bildet sich schon bei 8 Volumenprocent Weingaes geht bis 14,4; also
darauserklart sich, dass schwacher Wein leicht viel Kamen bekioumth schlecht wird

und das starkere Weinez. B. 65er oder 68er, viel leichter einen Stich bekommen, dass
sich mehr Essigséaure bildet, einfach deshalb, weil der Wein mit Gber 11 Volwnenpr
cert Weingeist keine Micodermaini entstehen lasst, weil aber dadie Micoderma

aceti [Essigsaurebakterien] umso kraftiger iberhandnimmt. Wenn wir also eine Wei
flasche aufrecht stehen lassen, so trocknet der Kork aus, und hinein, es bildet sich an der
Oberflacheentweder Micoderma vini oder Btiderma aceti, der Weinind triibe, er
bekommt einen Stich und verdirbt. Im Sommer kann manchmal in 8 Tagen Wkin vol
standig in Essig umgewandelt werden. Wenn wir dagegen starken Wein haben, also
auch Xeres, der 1v 21 Volumenprozent Weingeist enthalt, so bildet sich da keine
Micoderma vini und keine Micoderma aceti diese Weine kdnnen wir auch stehenden
Flaschen hinstellen. Wenn dieselben gut verkorkt sind, so geht der Weingeist nicht so
leicht fort, dass sich die bewahren, wahrend schwachere Weine nur liegendeaufzub
wahren®sind. n

NeRler kritisierte auch die seiner Meinung nach unzureichende Spezifikation der Weine
fur den medizinischen Gebrauch in der pharmazeutischen Fachliteratur (insbesondere
Angaben in den Pharmacopoeen, siehe hierzuté&le3):

Al n der P h aurdedede pon Weinersund von Xereswein und bei dex Tin

tura opii crocata wird angenommen, dass sie ein bestimmtes specifisches Gawicht h
ben soll. Nun, m. H., das ist offenbar nach dem heutigen Standpunkt der Chemie nicht
mehr richtig. Man musste unzvielhaft in der Pharmacopoe genau beschreiben, was
man eigentlich unter Weinen versteht, es misste genau beschrieben werden, wieviel
Weingeist er enthalten darf, wieviel Saure und wieviel Zucker. Wenn. Bidranz6s$-

schen Wein nehmen, der 6 bis 8 pCt lzrcenthalt und vielleicht auch Essigsaure und
vielleicht, sonst grosse Mengen Weingeist, so werden Sie selbstverstandlich anderes
Vinum Xerense bekommen, von ganz anderem Geschmack und Gewicht, als wenn Sie
gewdhnlichen Rothwein verwenden, oder wenn SéeeX verwenden. Das spece-G

wicht des Xeres schwankt manchmal zwischen 0,98 bis 1,01. Sie sehen also, dass die
Schwankungen im spec. Gewicht des Xeres ganz ausserordentlich gross sindcDie Tin
tura kann also ein ganz verschiedenes spec. Gewicht bekombemsobst der Gehalt

an Weingeist verschieden. Der feinste Xeres, den man in England besonderg-hoch b
zahlt, enthalt nur 14 Volumenprocent Weingeist und andere enthalten 21 Volomenpr
cent und dartber, so dasaach da andere Praparate sich ergeben missem man
verschiedenen Wein vervendet . (Lebhafter

Die Forderungen in diesem Ausschnitt seiner Rede, die er am 7. September 1881 auf der
X. Generalversammlung des Deutschen Apothekervereins in Heidelberg hielt, wurden
erst im DAB 4 1990 teilwees umgesetzt (siehe hierzu Kiab 3.3). In dieser Ausgabe
wurden etwas genauere Angaben zum Alkghdlicker und Schwefelgehalt gemacht.
Ebenso wies Nel3ler die Apotheker darauf hin, dass entgegefndabea in der Pha
macopoe die verschiedenen Xedgsen doch unterschiedliche spezifische Gewichte

%M. BACKLER (1881), S. 610.
%M. BACKLER (1881), S. 610.
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besalRen und dass dies beispielsweise bei der Opiumtinktur (Tinctura opii crocata) von
Bedeutung sei, da bdiesereine spezifische Gewichtsangabe gefordert werde.

Genauso wichtig waren fur Apotheker die Baglescheinungen bzw. Nebenwirkungen
des Weins. Zum Alkoholmissbrauch der arbeitenden Bevdlkerung &uf3erte sich Neller
wie folgt:

ADaC aber der arbeitenden Klasse der Genu(C
ebenfalls nicht wiinschen; es ware gewil wdidieden Arbeitgeber noch fir die Arbe
ter von Vortheil wenn, wie es mir von Gutsbesitzern bekannt ist, den Arbeitern die
frihere Gabe an Wein durch eine entsprechend kleinere Menge Branntwein ersetzt
wi r'd. f
Der Branntwein, in dem deutlich mehr Alkohaethalten war als im Wein, wirde den
Korper in kurzer Zeit schwachen, so NeRt&t Weitere Vorteile des Weindsingegen
lagen in seinen Begleitstoffen:

AAuCerdem sind im Wein noch andere Stoffe
Kdrper glunstig einwirk n , die aber def® Branntwein fehlen
Er beschrieb, dass sich der Gaumen sehr scft
Wein mundeten denjenigen, die an Brannt wei

weiterhin schrieb er AFgukdrpediobar undgestiger& we i nt r i
beit weni 9°Dibse AdRéringen kefinzeichnen nicht zulegeschickt und
diplomatischdas Problem der Nebenwirkungetsoden Alkololmissbrauch.

Nellers Empfehlungen, Forderungen und Einschrankungen fur demgxeatischen
Gebrauch des Weins waren allgemein gehalten. Einen differenzierten Bezug zwischen
Sorten bzw. Inhaltsstoffen und entsprechenden Indikationsgebieten machté er be
spielsweise nicht. Gerade dieser Aspekt aber hatte den schon damals ruckli&ofigen
wendungsumfang in der Medizin mit positiven Impulsen neu beleben kénnen. Nel3ler
héatte durch sein analytisches Wissen tber den Wenau ideale Voraussetzungge-

habt. Leider hatte sein neues Betatigungsfeld bereits einen zu groRen Abstand von se
ner aten pharmazeutischen Herkunft. Seine Zielgruppe, die Winzer, forderten skine vo
le Aufmerksamkeit und Energie

87 J.NERLER(1866/ c), S. 313.
8 \/gl. J.NERLER(1866/ ), S. 313.
89 J.NERLER(1866/ c), S. 313.
49 J.NERLER(1866/ c), S. 313.
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franz®sischer Vergleich

441 Unterschiede des Umfeledhe NaA\Wainrem

Frankreich besitzt eine weitaus grol3ere onologische Tradition als Deutschland. Der
deutsche Apotheker Benedikt Kolgds 74 1850) beschrielwei Jahre vor seinem Tod
den Weinbau in Frankreich mit folgenden Worten:

AKein Land iisy, imgvarhaftnisse zu seipem Flacheninhalt, so mit Wein
gesegnet als Frankreich. Dieses Land erzeugt nicht allein tGberaus viel, sondern auch
theil weise s'ehr guten Wein.

Selbstbewusst stellte der Experte deutsche Weine nicht ganz in den Schattenaier fr
sischen und weist insbesondere auf ihre bessere Haltbarkeit, eine in der damaligen Zeit
wichtige Eigenschatft, hin:

An dem Landstriche vom 48. bis 50. Breitengrade wachsen viele, sehr vortreffliche
deutsche Weine, welche vielfaltig die franzosiscHeesonders ihrer Haltbarkeit und
Stérke wegen, tbertreffé.

Viele international bedeutende Weine bzw. Rebsorten stammen aus Frankreizh, wie
B. Carbernet Sauvignon, Merlot, Pinot Noir, Chadonnay 8adkt Laurentlhren e-
gentlichen Ursprung hatten sieilweise in anderen Landern, jedoch die Franzosen
machten sie zu dem, was sie sinslluster von Winstien?

Gesellschattlich erfahrt der Wein bei den Franzosen einen im Vergleich zu Deutschland
héheren Stellenwert. Beispielsweise bildet er einen wiehtBestandteil ihrer Tive

kultur und gehort zu den Hauptmahlzeiten. In diesem Zusammenhang wird im Jahre
1898 beschrieben, dass die franzésischen Tafelweine nicht zu stark, ja mildeeseien, |
doch reich an Korper und Bouquet. Ebenso stolz konnten die Bemzauf ihre
Bordeaux und Burgunderweine blicken. Die Rotweine Frankreichs zeichneten sich
durch ihren milden Geschmack und einen geringen Séuregehalt aus.

Auch Johann Philipp Bronnefl792 1864) Verfasser von drei Biichetriber den
Weinbau in Frankrelt, stellte Unterschiede im Trinkverhalten beider Nationen fest:

AEin stiller Beobachter kann deChabb einer

gleich erkennen, was geborene Franzosen und was Teutsche sind. Der Franzose giel3t
nie mehr Wein ins Glas alsur Halfte, dann greift er nach der Wasserflasche, und fillt

den Ubrigen Raum damit an. Der Teutsche gielst gewohnlich so viel Wein ins Glas, dal3
noch ein fingerbreiter Rand leer ist, darauf nippt er an dem Weine, findet er ihn nach
seinem Geschmack, dammnkt er mehr davon, behagt er ihm nicht, dann giel3t er erst

! B. KOLGES(1848), S. 221.

2B. KOLGES(1848, S. 146.

3Vgl. A. DOMINE u.a.(2000), S. 164.

*Vgl. J. F.ZAWODNY (1898), S. 6.

> J. P.BRONNER(1840):J. P.BRONNER(1856); sowie J. FBRONNER(1842/ a).
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Wasser hinzu. So aber nicht der Franzose, der schon an die Verdiinnung mit Wasser und
an solche Tiscliweine gew®hnt ist.H

Bronner bringt damit zum Ausdruck, dass fur Franzosen Tischweine Staettantg
waren. Im alltaglichen Gebrauch wurdesofort mit Wasser verduniitkeine sehr -

hen Qualitatsanspriiche an diese Weine gestellt. Ihr Kulturgut betesickie eher als
Nahrungsmittel.

Gravierende Unterschiede, damals wie heute, liegen im 0solugn Terroir zwischen
beiden Landern vor. Deutschland besitzt heute ungefahr eine Rebflache von 100.000 ha
wahrend Frankreich etwa das Achtfache bewirtschaftet. Im 19. Jahrhundert wan-der U
terschied noch deutlich groRer. Zahlen sprechen beispielsweiskahine 1885 von
knapp 2 Millionen ha in Frankreich und nur ca. 120.000 ha auf deutschem Boten. En
sprechende Unterschiede lagamchin den ErnteertrdgerFrankreich und zum Teil
auch Deutschland erlitten gegen Ende des 19. Jahrhunderts alld?colgktonsridk-
géange(siehe hierzu Tabelld).”

Tab.5 Erntemenge und Ernteflache von 1882 bis 188&utschland Frankreich

Jahr Deutschland Frankreich

Ernteflache Erntemenge Ernteflache Erntemenge

(Hektar) (Hektoliter) (Hektar) (Hektoliter)
1882 118.675 1.596.854 2.135.349 30.886.000
1883 120.037 2.809.481 2.095.927 36.092.000
1884 119.974 2.973.916 2.040.759 34.781.000
1885 120.485 3.727.366 1.990.586 28.536.000
1886 120.301 1.503.072 1.959.102 25.063.000
1887 120.210 2.392.042 1.944.156 24.333.000
1888 120.588 2.859.998 1.843.580 30.102.000
1889 120.935 2.021.569 1.817.787 23.224.000

Grinde dieses Produktionsriickgangs waren nicht nur klimatisch bedingt sondern erg
ben sichauchaus Schadlingskatastroph&xpotheker leisteten in beiden Landern twer
volle Beitrage zu deren Bekampfung. Sie entwickelten Antidote gegen die ve
schiedesten Plagen (siehe hierKapitel 44.3).

Das Terroir beider LaAnder weist unterschiedliche klimatische Verhaltmsiesond-

re zwischen Sudfrankreich und Deutschlaadf. Der deutsche Apotheker Kolges-b
schrieb klimatische Auswirkungen auf die Weinlese mit folgenden Worten:

ADas Vorlesen ist in Frankreich schon
worden; dort finden mebre dergleichen statt, und werden von 8 zu 8 Tagen so lange
wiederholt, bis alle Trauben ihre Reife erlangt haben. Die Nitzlichkeit dieseshVerfa
rens leuchtet von selbst ein; dasselbe kann bei einem begiinstigten Klima, wiein Fran
reich, auch fast alljakich ohne alle Gefahr ausgefiihrt werden. Allein in unserem deu

l 2 ngs

¢ J. P.BRONNER(1840), S. 79.

"Vgl. H. W. DAHLEN (1894), S. 14N. N. (1886), S. 2; Sowi@EUTSCHESWEININSTITUT
GMmBH (2012), S. 6.

8 Vgl. H. W. DAHLEN (1894), S. 14:N.N. (1886), S. 2; sowidDEUTSCHESWEININSTITUT
GmbH (2012), S. 6.
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schen, mehr nérdlichen Klima wird die Traubenreife nur zu oft von dem nahen Winter
ereilt und vereitelt; und hierdurch ist es umso mehr geboten, das Zeitige vonrdem U
zeitigen zu sondern, damitas Bessere nicht durch das Schlechtere verdorben und
werthlos ge’macht werde. i

Kol ges erkl2rte hiermit den Lesern edie Ausl
rung der reifen Trauben von den unreifen.i
Frankreich in der Weinwirtschaft, es spiegelt sich aber auch hier das Qualitatgbewuss

sein eines Apothekers widé?.

Zwischen den Weinlandern Deutschland und Frankreich bestand ein reger Wissensau

tausch, nicht nur unter onologisch tatigen Apothekern @sJahrhunderts, sondern

auch unter Onologen. Die Deutschen versuchten dem fraokésiVorbild nachzie

fern. Auf diesem Weg entdeckte man zunehmend auch die Eigenheiten und Vorteile der
heimischen Weinregian und begann bewusst einen eigenen Stil zwiekeln. Die
Franzosen haben deutsche fAWein(bgw92apot hek:
1864)oder Julius Nel3lef1792 1864)inspiriert und stark beeinflusst. Beide Apotheker

verfassten Biicheauf Grundihrer Erkenntnisse und Erfahrungen aus Frankr&iSie

mahnten aber gleichzeitig dazu, einen eigenen Weg in der deutschagi©nzu @-

schreiten.

Deutschland lags. o.)vonderFlache und den erwirtschafteten Ertragen deutlich hinter
Frankreich. Die Weinbaugebiete lagen im deutschsprachigen Raum hauptséchlich im
Sudenund entlang des Rheins. Im Vergleich zu Frankreich war es damit ein tUlerscha

bares, regional begrenztes Weinlahiieraus ergaben sich nicht unerhebliche Vorteile

fer die °nologische WeiterentwickI udng. Wi s
l ungszentreni auf. Die Anfahrtswege waren \
sehr haufig personlich. So konnte siokispielsweise eine fachliche Beziehungi-zw

schen Apotheker Julius NeRler, seinem Assistenten Max Barth (gest.*1886)dem
WeinchemikerWilhelm Mdslinger (18561930 entwickeln. Der Assistent Barth soll

den Breslauer Wechemiker Méslinger dazu bewogeaben in die Pfalz zu kommen,

um dort énologische Forschungsarbeit zu lei$tetunachst arbeitete Max Barth selbst

unter Méslingers Leitung. Bartand Moéslinger verbandeine Freundschaft durcteg

meinsame Schulund Hochschulzeit und durch spater ahnlidkwbeitsfelder. 1879

wechselte Barth zu Nel3ler nach Karlsruhe, die Zusammenarbeit mit Méslinger wurde
dadurch jedoch nicht unterbrochen. Ein umfangreicher Briefweélmseischen beiden

hatte Auswirkungen auf Barths batticeamget es Wer
Aussagen aus Arbeiten von Mdslinger tbernommen, so beispielsweise diejenigen zur
Alkoholbestimmung. Er hatte von Mdéslinger die Erlaubnis zur Veré6ffentlichungeeing

°B. KOLGES(1841/ a), S. 251.

vgl. B. KOLGES(1841 / a), S. 251.

vgl. A. DOMINE u.a. (2000)S. 164f.

12y/gl. A. BAUER (1926), S. 6.

13\/gl. H. ESCHNAUER(1996), S. 238.

14 eider scheint der Briefwechbkzwischen Barth und Méslingegnzlich verloren gegangen
zu sein. Vgl. HESCHNAUER(1996), S. 238.
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holt. Verwendet wurde ein ABarth chees K°I| b
Kl bchenfi hei Cen m¢gsste. 1926 wurde zur Al
Barth geschrieben:

ABemer kenswer t i st indessen, daC er st mi t (

im Wein der bis dahin trostlosen Unsicherheit der Ergebnisse ein Endet gasretz

de® f

Der Chemiker Moslinger wiederum kannte weitere Wissenschaftler wie den Weinba
apothekerCarl Theodor Neubauer (1830879)°. Ein Aufsatz von ihm half ihm bei
seinen Forschungsarbeiten:

iMehr ere Wochen hatte sich MPaskamihngdgas s chon
neue Heft der Zeitschrift Fresenius zu Gesicht mit einer Arbeit von Neubauer Uber die
Erkennung gal'lisierter Weine.?d

Dies alles charakterisiert die gute Vernetzung bzw. deruglktionierendenVissers-
transfer im deutshgrachigen Weinba mit regionaler Begrenzung und kurzen Wegen.
Es bestand aber auch ein reger Wisaaestausch mit dem Nachbarland Frankreich, was
jedochdamalsmit aufwendiger Reisetatigkeit verbunden war.

442 Wei n(bau)apotheker in Deutschland

Die franzosiscan Verhaltnisse untersuchtBe Apothekerin Marie Boureau in ihrer

2012 erschienen Dissertation unter dem Tit
der Wein in Frankreich. Hi % Ihhaltlich wie dueh inSt udi e
den untersuchtenestepochen ergeben si€arallelen zwischen diesArbeit und deye-
nigenBoureaus. Der historische Einfluss bedeutender Pharmazeuten findet hier wie da
besondere Beachtung.

Es verwundert nicht, dass Boureauhren Recherchen weitaus mehr Pharmazeuten in
Frankreich benennen konnte, die sich meist hauptberuflich mit der Onologie bgschatfti

ten als fiir Deutschland vermutet werden. So kennt Boureau c& BB&rmazeutein
Frankreich,wahrend die Autorin fir Deutschlamediglich ca. 15 identifizieren konnte,

wobei allerdings hier drei hauptberufliche Beruéshsler im Vordergrund standen.

Ware die Suche auch auf nebenberufliches Wirken der Apotheker erweitert wotden, ha

ten sich moglicherweise Verschiebungen ergeben. In Deutscil@nauch in Fraa

reich wirkten zumindest in der ersten Halfte des 19. Jahrhusddie Apotheker auch

als Lebensmittelchemiker insofern waren der Wein und seine medizinisch
pharmazeutische Verwendung ein Ausbildungsbestandteil im damaligen Phamnmaziest

dium beider Lander. Die Ausbildung flhrte zwangslaufig zu einer intensiveren Ause
nandersetzung der Pharmazeuten mit dem Weifrodedzumindest zu einer nebeab

ruflichen Beschaftigungmit diesem Thema. In beiden Landern waren hierdurch gute
Voraussetzuren fir einen Berufswechsel in die Onologie geschaffen.

> A. BAUER (1926), S. 6.

®\v/gl. H.-D. SCHWARZ (1978), S. 464.
" A. BAUER (1926), S. T.

18 vgl. M. BOUREAU (2012).

19 vgl. M. BOUREAU (2012), S. 28B360.
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Abb. 54 Franzosische Apotheker, die sich um den Wein und Weinbau in Frankreich bemuhten
(von links nach rechts: Juktsmile Planchon (1823888); JeasBaptiste Francsi (17921838)
und AntoineBaudouin Poggiale (1868379)Y°

In Frankreich wie auchm Deutschland des 19. Jahrhundeyab es nur ménnliche Ap
theker, die sich mit Wein und Weinbau betass da Frauen in dieser ZeiasPharna-
ziestudiumnoch nicht méglich waim 20. bzw. 21. Jahrhundert wendsich das Blatt,

der Frauenanteil uchsstetigund ist heute dominant. Insofern ist es nicht verwunde
lichhdas sich in unsdeemWNaohhad| &mé@nRhreichi e
einemahnlichen Thema befasstée eine deutsche Doktorandin.

Pharmazeuten, die sich spater mit Wein und Weinbau beschéftigten,testaeua sehr
unterschiedlichen pharmazeutischen Arbeitsbereichen, was sich durch die inteérdiszipl
nare pharmazeutische Ausbildymgsbesondere in der Chemie, der Botanik, der ool

gie, der Mineralogie, der Toxikologie und der Mikrobiologieklaren lasst* Ein Gro3-

teil der Pharmazeuten déanzdsischen Studie arbeiteta Universitaten, Schulen und
wissenschaftlichen Fakultaten. Es waren Doktoranden und Professoren der PH&rmazie.
Auf deutscher Seite ware in diesem Zusammenhang Georg Friedrich Walz 18823

zu nennen, der als Pharmazieprofessor wirkte, aber auchiekribder Wein und Wat

bau verfasste.

Neben Apothekern von Universitaten gab es Krankenhausapotheker (Ludovici Portes,
Henri Joulie) und Militarapotheker, die sich mit Weinfragen tprdblemen, insbesn

dere auch mit Weinkrankheiten und Weinverfalschungewseinandersetzten. Fir sie
war es wichtig, bei Einkaufen fur ihre Institutionen Verfalschungen oder Weinverand
rungen aufzuspirefi.In beiden Landern mussten sich die Krankenhaus Militar-
apotheker mit dieser Materie beschaftigen, da der Weinvetbrau&rankenhausern

und Kasernen erheblich war. Wahrend bei diesen Apothekern der Ubergang zwischen

% BOUREAU(2012), S. 33, S. 99 &. 110
2L vgl. M. BOUREAU (2012), S. 6.
22 Vgl. M. BOUREAU (2012), S. 6.
2 Vvgl. M. BOUREAU (2012), S. 6.
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haupt und nebenberuflicher Tatigkeit flie3end war, war eine hauptberufliche Baschaft
gung dann unumganglich, wenn Pharmazeuten agronomische StationdRebdel-

len aufbauten. Apotheker auf franzosischer Seite mit diesem beruflichen Hintergrund
waren Alexande Baudrimont(1806 1880) Claude Ladrey und Ambroise Andrddd

auf deutscher Seite Julius Nef3ler und Philipp Bronner.

Der Weinbau basiert® frihererZeit hauptséachlich auf Empirie, erst im Laufe des 19.
Jahrhunderts wurde er verwissenschatftlicht. Neben anderen Naturwissenschaitlern, be
spielsweise Chemikern, haben in beiden Landern Apotheker mit ihrem breitendrund|
genwissen einen ganz zentralen Bejtdazu geleistét. Benedikt Kdges verwiesda-

rauf, das die Chemie dabei eirgzhliusselrolle spiek

ADi e Weincultur bewegte sich daher in dem |
auf unsere Zeit, wo die immer fortschreitende Chemie, der Schlissrr tiefsten
Geheimnissen der Natur, endlich ihre Lichtstrahlen tUber diese Perle der Landwirtschaft
in Fulle auszugief3en, und das Dunkel der Natur und ihrer Gesetze immer mehr aufz
klaren beginnt. Denn die Forschungen der Alles umfassenden Chemie sindeso
grenzt als die Gegenstande ihrer Untersuchungen unermeflich. Sie bethatigtrunaufho
lich ihre Wichtigkeit, sie greift tief in das praktische Leben ein, Kiinste und Gewerbe
sammeln sich um ihren Herd, um ihre leuchtenden Strahlen zu ihrem Vortheide zu b
nutzen. Sie gewahrt dem forschenden Weinbauer in allen seinen Berichtigungen den
reichhaltigen Stoff zum Nachdenken, indem sie ihm den Schlissel hergibt, umsdie My
terien der ewig schaffenden Natur einzudringen, die Ursache der mannigfaltigen E
scheinungeraufzuklaren, und alle an die Natur gestellten Fragen so viel wie mdglich

~

erschopfend #u beantworten. f

Spéter heilt es:

AEine naturwissenschaftliche Ausbildung gr ¢
Basis alles rationellen Fortschreitens; higrdurch wird es ihm gestattet den Schleier
zu |l ¢ften, um die Geheimnissé& der Natur all

Die damalige Dominanz Frankreigtsimindest im praktischen Weinhawird inske-
sondere dadurch bestétigt, dass Apotheker aus Deutschlanadtitmen zu Wein und
Weinbau im 19. Jahrhundert bevorzugt aus Frankreich einholten, was oft mit beschwe
licher Reisetatigkeit verbunden war. Bronner, der die gréRten Weinbaugebietd-Fran
reichs bereist hatte, kannte sidbrt bestens aus. In seinen Buahdyeschrieb er die
franzosische Lebensweise und stellte die Behauptung auf, dass Deutsche vergleichbar

24 Vgl. M. BOUREAU (2012), S. 6.

% \gl. M. BOUREAU (2012), Résurm@

% B. KOLGES(1837/ a), S.VII.

2 B. KOLGES(1837 /a)S.VII f.

28 Bronner reiste mit den unterschiedlichsten Verkehrsmitteln, unter anderem mit degesilw
(Adessen innere Wusdge khngbl PBRENNER (1840), S. III.
Ebenso berichtete er auch von einem Wagen, n é
verdient, so Bronner, kennengelernt hat er dieses zweiradrige Cabriolet in der Champagne:
Alch hatte das Gl ¢ck, 3 Tadeehdmpagng zuibereiseri, nem s o
und ich dankte meinem Schoépfer nach vollbrachter Tour, dal? meine Glieder nogh zusa
menhangend waren nach solchen Bewegungen, Stél3en und Erschitterungen, die-ich zu e
tragen hhR BReNNER(1840)) S. 11. Ebenso sclderte er die Lebensgewoh
heiten der Franzosen, sowie die Bauarten ihrer Halggr.J. P.BRONNER (1840), S.19
und S. 5658.
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gute Onologen seien. Beispielsweise seien sie in der Lage, einen ebenso gaten Cha
pagner zu produzieren wie die Franzosen. Viele Anregungen aus demaNactb
Frankreich nutzte er fur die Verbesserung des heimischen Weinbaus.
Eine dieser Anregungen Bronners stellte Benedikt Kélges in seinem Buch zor Oen
chemie vor:

AHer r Oekonomi erath Bronner zu Wiesl och,
BadenscherRegierung Frankreich durchstreifte, um die Weinbauverhéltnisse dort an
Ort und Stelle kennen zu lernen, gibt uns eine Beschreibung der Bordeauxtizldyen
Kastenpresse (f. die Abbildung), welche dort allgemein eingefihrt sind und grof3e Vo
zlige vor den eutschen noch jetzt gebrauchlichen Pressen haben, wie diese aes der B
schreibung hervorgehen wird. Indessen hat Hr. Bronner noch einige Verbesserungen bei
denselben angebracht, und wir wollen sie daher in diesem verbesserten Zuseande wi
dergebéeh. [é]n

Die nach franzdsischem Vorbild gebaute Kastenpresse konstruierte Bronner nach seinen
eigenen Vorstellungen uffi,
Dazu sagte er:

we

ADaC es an der Zeit ist, unser altes hunder

wohl jeder gebildete Weinproduzesinsehen, der sich taglich Uberzeugt, welche-For
schritte in der neuen Zeit das Maschienen=Bauwesen gemacht hat. Schon seit 10 bis 15
Jahren ist man allenthalben damit beschéaftigt den Weinbau zu verbessern; man pflanzt

bessere Rebsorten, man sucht besGerez i ehungsarten eimanuf ¢hr en,

sucht mit grof3ter Oekonomie das Produkt in seiner Erziehung mdglichst zis-verbe
31 ~
ser’n. n

443 Apotheker und die Gesundheit der

Die Pramisse eines Heilberufs ist es, Krankheiten des Menschen zu heilen oder zu li
dern. Insofern verwundert es nicht, wenn sich Apotheker auch fir Pflanzenkrankheiten
interessierten, beispielsweikeankheitender Reben. Als kultivierte Pflanzen mit einem
hohen Monokulturanteil wurden Weinstocke bevorzugt von Erregern befallen.

Parasitée wie auch Pilzerkrankungen des Weinstocks waren wahrend des 19ndahrhu
derts in Frankreich und Deutschland stark verbreitet. Zu den haufigsten Krankheiten
zéhlten hier wie dader Befall mit Reblausen, der Mehltau und die Schwarzfaule. Es
gab in Frankrah wie in DeutschlandSerien parasitarer Angriffe auf Weinberghke

zum Teil sehr gro3e réale verwisteten. Nicht ndie Quantitat sondern auclie Qua-

litat des Weins erfuhren erhebliche Einbul3en, was auch die pharmazeutischa-Verwe
dung des Weins negatbeeinflusste. Der Kampf gegen die Schadlinge war schwierig
und stellte Forscher immer wieder vor neue Herausforderungen. Manche Parasiten

# B.KOLGES(1841), S. 20.

\vgl. F. vonBASSERMANN-JORDAN (1975 / a), S. 36IEbenso verfasste er einen Br{gfies-
loch den 210Oktober 184} tiber Presserkinen ganz besonderen Dank fiir die Transkript
on des Briefes gilt Frau Geigges.

3 B.KOLGES(1841), S. 25.

F
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tauchten erst im 19. Jahrhundert auf, wie beispielsweise die aus Nordameriéa eing
schleppte Reblaus. Insbesondere &eblauskatastrophe verwlstete ganze Landstr
che’?, bis der Ubeltater durch Mitarbeit eines Apothekers aus Frankreich erkannt und
bekampft werden konnt&.

Reblausbefall war die wohl gro3te Katastrophe des Weinbaus Mitte des 19.ndahrhu
derts. In den nichtesistenten europaischen Reben fand dieser Parasit so gurestige L
bensbedingungen, dass er sich binnen weniger Jahre Gber ganz Europa ausbreiten kon
te. Die ersten Schaden wurden um 1863 in Sudfrankreich entdeckt, in Deutschiand wu
de erstmalig im Jahre 1824if dem Annaberg bei Bonn Reblausbefall festgesfelit.

Neben zwei weiteren Forschern gilt der franzdsische ApothekerBuids Planchon

(1823 1888) als Entdecker des verantwortlichen Insekis 15. Juli 1868 gelang es,

die mit bloBem Auge kaum zu erkeenden Wurzelreblau¥sin der Ackerbauschule zu
Montpellier erstmalszu identifizierer® Ebenso stellten Planchon und seine Kollegen

im Jahre 1869 fest, dass es zwei unterschiedliche Gestaltsformen der Reblaus gibt, die
Gallen und die Wurzellaus. Sie wued bis zu diesem Zeitpunkt als zwei Species b
trachtet, es sih jedoch zwei Formen der gleichen AftPlanchon fand auch heraus,
dass die Reblaus aus Amerika eingeschleppt worderi®war der Bekampfung dieses
Insektes beteiligten sicrerschiedenépothekermehr oder weniger erfolgreicfi. Man
versuchte beispielsweise, dem erkrankten Rebstock durch Dungung mehr Vitalitat zu
verleihen, dies brachte einem Apotheker namens Gaston Guy aus Bergerac den Titel
ACompost Gugiein.*

Versucht wurde auch, dassekt zu ertranken. Dabei wurden ganze Weinberge 3@ Tag
lang geflutef'* Fuir Apotheker besonders interessant ist, dass insektizide Kapseln zum
Einsatz gegen die Reblaus kamen. Sie steckte man mdglichst wurzelnah in den Boden
(Abb. 55), das enthaltenkohlenstoffdisulfid (CS) solitedenBodenentseucherf?

In Dijon wurde unter Beteiligung von Apothekern eine Fabrik aufgebaut, die CS
Kapseln herstellte. Leider war diese Methode fur kleine Flachen geeignet, da sie bei
lediglich kurzer Wirkdauer rechtuéwendig war:*®

32 Im Jahre 1877 hatte Fereich noch ein Gebiet von 2.346.000 ha Reben, verteilt auf 77
weinbautreibende Departement879 waren bereits 42, 1882 schon 50 Departements von
der Reblaus durchseucht. Die gesamte Flache die zerstért wurde betrug im Jahre 1882
763.000 havgl. J. F.ZAwWODNY (1898), S. 11.

% vgl. M. BOUREAU (2012), S. 11sowie Résurma (Klappentext) u. S. 21.

3 vgl. M. BOUREAU (2012), S. 34 sowie Vgl. W.HILLEBRAND / D. LORENZ / F. Louls

(1998), S. 127.

Der Lebenszyklusler Reblausést sehrkomplex undbeispielsweise bal. HILLEBRAND /

D. LORENZ/ F. Louls (1998), S. 127 beschriebeie Reblaus Phylloxera vasatrix Pl.,

spater:Viteus vitifoliag entzieht der Rebe ihre Nahrstoffe und schwécht somit ihr §Yach

tum, bis sie letztendlich abstirbt. Vgl. EBERT(2012), S. 123.

% vgl. M. BOUREAU (2012), S. 34.; sowie J. FZAWODNY (1898), S. 105.

37 vgl. J. F.ZAWODNY (1898, S. 69.

35

% vgl. M. BOUREAU (2012), S. 35f
% vgl. M. BOUREAU (2012), S. 40
9 vgl. M. BOUREAU (2012), S. 41
“1vgl. M. BOUREAU (2012), S. 42
2 vgl. M. BOUREAU (2012), S. 47
%3 vgl. M. BOUREAU (2012), S. 48
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Abb. 55 Der Kampf gegen die Reblaus mittels Kap&eln

Erkenntnisse aus einer Reise zum Studium der Reblaus, die Julius Neliler in die franz
sische Schweiz und Sidfrankreich untammen hatte, veroffentlichte Julius Nessler
unter dem Titel ADie Rebwurzellaus, i hr Vor
etwaiges Auftreten auch in Deutschland und die Migel e zu b Pi&Rem® f en. A
aufgrund eines Au fteriunesgach Sliefrankrédidn daite dalfgi fdMi ni s
gende Ziel&:
1 das Vorkommen der Phylloxera (Reblaus) in Sudfrankreich und die dat ang
wandten Mittel zu studieren,
1 zu untersuchen, ob sich die Wurzellaus in nordlichen Gegenden, also auch in
Deutschland verbreitekbnnte,
1 Verfahren zur Bekampfung der Phylloxera zu erforschen, wenn sie bei#ins au
treten sollte?®
Der Parasit war allerdings bereits 1874 in Deutschland aufgetreten, sodass Nel3lers 1875
veroffentlichte Empfehlungen die Reblauskatastrophe nur noch kaimraber nicht
verhindern konnten.
In seinem Buch erklart Ne3ler ddrutschen Winzern déilbringende und wirkursy
volle Verfahren (1+1= 1), dass er in Frankreich entdeckt hatte:

“ M. BOUREAU (2012), S.47.
% vgl. J.NERLER(1875/ &), S. 3.
% vgl. J.NERLER(1875/ @), S. 3.
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A...] oder wie Herr Barral es schon mit Erfolg ausgefiihrt hat, es weideamerikai

sches und ein franzdsisches Blindholz in der Mitte, das eine von unten nach oben, das
andere von oben nach unten schief eingeschnitten, in einander gesteckt, zusammen g
bunden und gesetzt so dal3 gleichzeitig franzdésische und amerikanischeliNurd
Ranken entstehen. Die amerikanischen Ranken werden abgeschnitten und wenn die
franzésische Wurzel durch die Phylloxera zerstort wird. So bleibt die amerikanische z
riick i

NeRler kannte den franzdsischen Apotheker und Reblausforéahde Plancha
(18231888) und schrieb:

AAm Ende dieses Berichtes [iiber die ReBlaerlaube ich mir noch, miroRer Ane-
kennung zu erwdhnen, daf3 ich von den Hern. [...] Planchon, Direktor der phaimazeut
schen Schule, [...] bestens aufgenommen, und in meiner AufgadsniNch unterstutzt
wurdefi*®
Insgesamt wurden bei der Schadlingsbekampfung der damaligen Zeit oft eiafaehe
auch wenig effektive Methoden eingesetzt. Neben der bereits beschriebenen Flutung bei
Reblausbefall ibergoss man die Weinstdcke mit kochendem Wasser um Schéadlinge zu
téten. Obwohl kostengiinstig, war dieses Verfahrens schwierig umzué&tdefller
trennte die Spreu vom Weizen und wahlte das einzig sinnvolle Verfahren zur gekam
fung der Reblaus.
Nachdem Julius Neller (182IP05) zu Beginn seiner pharmazeutischen Karriere in
Frankreich tatig war, blieb er glucklicherweise Deutschland als Weinbauexpeste e
ten, weil ihm der Kauf einer franzésischen Apotheke missgliicitbd hierziKapitel
4.3.0).
Viele Apotheker, wie beispielsweise der Franzose Pierre Batilliat (1884), bemb-
ten sich, chemische Grundlagen in die Onologie und die Schadlingsbekgneiriai-
fitlhren®® In Bezug auf Krankheiten des Weinbetusfasste sictBatilliat speziell mit
der Bekampfung des Springwurn&p@arganothis pilleriang einer Schmetterlingsart.
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Abb. 56 Pierre Batilliat(1788 1851) und sein Werk tber
den Springwurm

4" vgl. J.NERLER(1875/ @), S. 11
8 vgl. J.NERLER(1875/ a), S. 28.
49 vgl. M. BOUREAU (2012), S. 13
* vgl. M. BOUREAU (2012), S. 18



4.4. Pharmazeuten als hexperten ein deutscHranzdsischer Vergleich
237

Erwahnenswert ist Batilliat auch insofern, als er sich wie NeRlgrWeinanalytik le-

fasste. Ihn interessierte beispielsweise die Wirkung verschiedener fremder Substanzen
auf Weine. So empfahl é&ohlensauren Kalk zur Weinentsduerung. Sein grundlegendes
Wissen aus der Analytik beféahigte ihn wie Neller dazu, sich mit Schénung und der
Haltbarmachung des Weins zu befassen. Auch interessierten ihn Weinverfalschung und
wie erwahnt Weinkrankheiten undaten Bekampfung® Dies waren bekanntlich auch
Forschungsgebiete Nel3lers.

Nicht nur Parasiten waren eine Bedrohung der Weinfelder. Auch Pilzerkrankungen
mussten bekampft werden, beispielsweise der echte Mehltau (Oidium). Pharmazeuten
versuchten entsprechendAntimykotika zu entwickeln. In Frankreich wurde gegen
Mehltau ein einfaches Mittel aus Wasser und Senf in Pulverform entwickelt. Apotheker
Pierre Fonta (geboren 1856) empfahl magnesiumhaltige Schwefelverbindungdn in Pu
verform gegen diesen PiZ.

Auch bkei anderen Pilzerkrankungen des RebstocksP@i@nospora (falscher Mehltau)

und Schwarzfaule, lieferten franzdsische Apotheker mehr oder weniger wirkungsvolle
Beitrdge zu deren Bekampfung, vielavonwurden patentieriWelche Antimyotika

im Einzelnen n Frankreich eingesetzt wurden, kann der Arbeit von Boureau rentno
men werden?

Auch bei Applikation der Schadlingsbekampfungsmittel wirkten Apotheker mit und
konntenso zur Entwicklung effektiver Applikationsverfahren beitragén.

444 Di e Phar maze@ds=wunndnhai tdickcer Wei ne

AGesundheit des Weifisst ein vielschichtiger Begriff, der einer genauesfinition

bedarf. EinAgesundei Wein muss fiir eine pharmazeutische Verwendung imroer v
rausgesetzt werden. Gesundheit, Weinquaktiér auch Lagerfahigkesind dabei eng
miteinander verbunden. Insbesondere muss der Winzer auf witterungsbedingts- Einfll
se ati den Weinfeldern reagieren. Um einen guten, gesunden Wein zu produzieren, ihn
haltbar und transportfahig zu machen, mussAdieidene Regel der Weinproktionfi

befolgt werden. Man braucht zundchst gesundes Lesegut mit optimalen Eigenschaften.
Das Wachstum der Rebe unterliegt zunachst den Launen des Wetters. MalRnahmen der
Winzer in den Weinfeldern sollten wahrend des vegetativen Zyklus der Relgen mo
lichst im Einklang mit Wettereinflissen stehen. Im Zweifel muss die Kunst derrKelle
wirtschaft nicht zuletzt durch weinfremde Zusatze Gesundheit und Qualitat garantieren.
Dies ist fur den Winzer eine Gratwanderung, dden Gefahr detJnterstellung von
AWeinverfabchungefiist er auchi selbstbei gutem Wissein immer sehr schnelhus-

gesetzt

L vgl. M. BOUREAU (2012), S20f.
2 vgl. M. BOUREAU (2012), S. 23.
3 vgl. M. BOUREAU (2012), S. 61
> vgl. M. BOUREAU (2012), S. 29
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Im Sinne ihrer Gesundheit kénnen Weine im Alkehaid Sauregehalt sowie in ihrer
Lagerfahigkeit durch Zuséatze diaflusst werden. Hinzu kommejualitatsverbessernde
MalRRnahma wie das Schonen. Um Malinahmen sinnvoll, korrekt und mit optimierten
Mengen sowie Substanzen durchfihren zu kdnnen, bedarf es grundlegender Kenntnisse
der Weinanalytik und der Mikrobiologie.

Einen hervorragenden Beitrag zur Gesundheit des Weins in ggofsen Komplexitat
lieferte in der damaligen Zeit einanzésischesStandardwerk tber den Weinberg und
sein Produkt. Der weit gefacherte Inhalt dieses Buches beschaftigt sich mieder G
schichte des Weinbergs verschiedener Zeitepochen und Léander, baan&cilien,

dem Wein aus chemischer SidawieVeranderungen und Falschungen des Weins. E
ganzend wurden Weinbaupraxis und Rebkrankheiten angesprochen. Einer der Autoren
war Krankenhausapotheket.

TRAITE

LA VIGNE

ET DE SES PRODUITS

TOME PREMIER
&
- PARLS
; OGTAYE DOIN, RDITEUR

Abb.57ALa vigne et*de ses productso

Es handelt sich hierbei um Ludovic Portes (11842R4) er arbeiteteu. a. in Paris im

Hospital von Loucine von 1874 bis 1879, dann im Hospital Saiais bis 1910. Sein

Interesse am Wein bestand schon seit der Kindheier da einer Weingegend awg

wachsen war. Nicht zuletzt musste ihn daher auch das Endprodukt Wein interessieren.
Seine Autoritat war °In AWeinkreisenfi aner ka
Mikrobiologische Vorgénge bestimmen bei der Weinbereitung die alkoholische Garung

durch Heferund den Saureabbau durch Milchsaurebakterien. Andere Mikroorganismen

kénnen Weinkrankheiten hervorruféh.

Julius NeRler kannte diese Vorgange und bediente sich bei Beschreibungen einer dem
damaligen Wissenstand entsprechenden Ausdrucksweise. Auch VeriainBekam-

fung mikrobiell bedingter Weinkrankheiten fanden sein Interesse. Man denke hier an
Nellers schwimmende Holzstiickchen gegen Essigsaurebakterien.

Zu den auf diesem Gebiet tatigen franzésischen Pharmazeuten zahlte Jean Baptiste
Francois (17921839 aus ChAl ons sur Marne. Ee- schrie
dingte Weinkrankheit, das sogenannte Schnggaigs§ im Wein (in Deutschland

> vgl. M. BOUREAU (2012), S. 9%.

® M. BOUREAU 2012, S91.

> vgl. M. BOUREAU (2012), S. 92sowie F.CHAST / P.JULIEN (1995), S. 105.
8 vgl. M. BOUREAU (2012), S. 92
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spricht man von Langund Fettwerden der Weine) und Uber wirksame Mittel, um dieser
vorzubeugen bzw. diese zu bataln. Er empfahl eine Behandlung mit Gerbstoffen.
Um Nachteile wetterbedingt&mstande in den Weinfeldern auszugleichen, wurde auch
im Sinne der Gesunderhaltung des Weins der Alkoholgehalt erhéht. Dies etfcdgte
durch Anreicherung des Mostes mitrgarbarem Zucker. Chaptalisierung ist hierfir
haufig der Begriff, der in Deutschland fAiftDabei ist es nicht nur Jegimtoine Cha-
tal (1756 1832) gewesen, dem das Verbessern durch Zuckern zuzuordnen ist. Auch
dem Arzt und Chemiker Pierdseph Macquefl7181784)verdanken wir Versuche
ausden Jahren 1776/17%ur Erhdhung deslkoholgehals im Wein ©*
Ein weiterer bedeutender Wissenschatftler, der eine Schlusselrolle bei der verbesserten
Weinproduktion und bei der Zuckerung spielte, war Nglitarapotheker Antoine
Augustin Parmentier (17831813), dessen Name man in Deutschland seltener als Jean
Antoine Chaptal mit dem Zuckern verbind&abei wird in der franzésischen Studie
gezeigt, dass Parmentier eine fast genauso wichtige Rolle spielte. Parmentiers Schriften
wurden jedoch nur selten konsultie®eine Forschungsarbeiten warehrseffektiv und
praktisch nutzbringendAuf der Suche ndteinem Ersatz fir teuren Rohrzuckerpem
fahl er den reinen Traubenzucker, nachdem ihm beispielsweise Melasse wegen G
schmacksbeeinflussung als nicht sonderlich geeignet erséhien.
Auf deutscher Seite hatte die Zuckerung wegen der gewohnlich schlechtdten Wi
rungsbedingungen eine noch gré3ere Bedeutung. Beispielsweise veroffentlichte Nel3ler
im Jahre 187%, 189F%,1892° und 190%° vier Aufsétze iiber das Zuckern des Weins.
Nicht zuletzt aus wirtschaftlichen Gesichtspunkten hatte dabei auch die Art desverwe
deten Zuckers eine sehr hohe Bedeutung.
Durch die vielen Weinbeggrankheiten Mitte des 19. Jahrhunderts kam es zunWei
knappheit und dadurch zu einem starken Anstieg der Weinpreise. Inspiriert durch die
Praxis des Zuckerns und des Mangels an Wein kamen égatlauf die Idee, Kuhs
weine zu produzieren. So setzte sich der Franzose Magonty daflr ein, deantfamte
des Weins durch Zugabe von natirlich€raubenmost und einer ausreichenden Menge

% vgl. M. BOUREAU (2012), S. 99

% vgl. M. BOUREAU (2012), S. 101

1 vgl. M. BOUREAU (2012), S. 102

62 Vgl. M. BOUREAU (2012), S. 104. Der Pariser Militarapotheker beschaftigte sich vor allem
mit Nahrungsmitteln, hieraijt ein ganz besonderes Augenmerk der Kartoffel, die damals
noch als giftig galt. Permentier gilt als derjenige, der die Kartoffel als Nahrungsmittel in
Frankreich einfuhrte. So wurden unter anderem franzoésische Kartoffelzubereitungen nach
ihm benannt. Eirweiterer Forschungschwerpunkt des Apothekers galt der Gewinnung des
Zuckers, unter anderem aus Trauben. Ebenso fuhrte er weitere Analysen zum Kartdffel
Weizenmehl sowie zur Schokolade durdo Leben und Werk und weiteren zahlreichen
weiteren Errungechaften Parmentiers siehe hierzuQHAST / P. JULIEN (1995), S, 328
337; sowie OLAFONT (2012.

% vgl. J.NERLER(1879/ ©), S. 353355.

® vgl. J.NERLER(1891), S. 216.

% vgl. J.NERLER(1892/ c).

% vgl. J.NERLER(1901), S. 120.
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Glukose und Wasser zu verdopp®lmuch NeRler war ein Verfechteolcher Kuns
weine.
Die Zugabe von Gips (CaSQf0bei der Ernte ist eine lang#bliche Praxis, die vor allem
in Mittelmeerraum entwickelt und genutzt wurde. Insbesondere franzdsischer-Milita
apotheker kritisierten diese Praxis, da giesundheitsschadlicfiir die Soldaten sei.
Uberhohter Gipszusatz konntea. starke Kolikenhervorrufen entsprechend solite die
Gipsmenge begrenzt werden. Die Kontroverse im 19. Jahrhunderts spielte sich zwischen
wirtschaftlichen Interessen und der Gefahr fur die offentlicheu@eéheit ab. Beflirwe
ter leugneten die gesundheitlichen Bedenken und verwiesen auf das Alter dieser Praxis
sowie auf befirwortende Arbeiten von unterschiedlidBeperten Fir Gegner des @i
sens war der Schutz der offentlichen Gesundheit entscheidend, auabesie auf dn
sprechende aktuelle Forschungsergebnisse verwiesen. Heute wissen wir, tlass wir
schatftliche Interessen bei einer ablehnenden Haltung zum Gipsen auf dem $piel sta
den®®
Neller war einGegnerdes Gipszusatzes. Er kannte die gesundicéisiichen Gefah-
ren und forderte auch eine entsprechende Begrenzung der Gipsmenge, spezial fur We
ne, die beim Kranken und Wiedergenesenden zum Einsatz kamen. So wurden ungefahr
zeitgleich sowohl in Deutschland wie auch in Frankrei@edenkenbezuglich der
Gipszusatze laut®
Der franzdsische Militarapotheker Jeldippolyte Marty (18351918) fiihrte ein prakt
sches Nachweisverfahren fiir die Bestimmung von Kalium&BiifaigegipsterWeinen
ein. Dieser Nachweis ist jedem deutschen und franzdsischen Pharmazeuten bekannt. Es
ist der Sulfatnachweis mittels Bariumchlorid und Salzsaure. Man schloss auseder Ni
derschlagsmenge auf den im Wein enthaltenen Gips. Das Reagens ist in Framkreich u
ter den NamenfReagenz Martybekannt und hat folgende ZusammensetZing:

- BaCk 2H,O 14 g,

- HClpur 50 ml,

- Destilliertes Wasser ad 1000 ml.
Ein Milliliter dieses Reagenze®ntspricht bei Niederschlag ungefahr 0,010 gi-Kal
umsulfat (KSOy). 2
Marty forderte die Bgrenzung des Kaliumsulfatgehalts bei Weinen, die beim Militar
zum Einsatz kameff Forderungen, die auf deutscher Seite auch von NeRler gestellt
wurden(siehe hierzu Kapitel 4.3.11)

7 Vgl. M. BOUREAU (2012), S. 106

% Vgl. M. BOUREAU (2012), S. 114117

®vgl. J.NERLER(1879/ a), S. 239.

® Beim Gipsen handelt es sich um ein Verfahren, dass hauptsachlich bei Rotweinen eingesetzt
wurde u.a. auch mit dem Ziel, eine schonere Farbnuance des Weines zu erisaaen.
Gipszusatz (G&S0Qy) reagiert vor allenKaliumtartratdes Weinszu unléslchem Catium-
tartrat und zu l6slichem KaliumsulfdDer gegipst&Vein enthalt sgrofere Megen arKa-
liumsulfat. 2 KHGH O + CaS0O, -> CaCGH405 + K;SO, + HC4Og
Kaliumphosphate reagieren ebenso mit dem Gipszusatz. Das Verfahren des Gipsens hat
heutzutage jedoch keine Bedeutung m¥kgt. N. N. (1989/ a), S. 166.

™ vgl. M. BOUREAU (2012), S. 122

2 vgl. M. BOUREAU (2012), S. 123

" vgl. M. BOUREAU (2012), S122
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Bei Soldaten, die gegipsten Wein getrunken hatten, wurden folgende 3Symnpto-
bachtet: Etwa eine Stunde nach jeder Mahlzeit mit Weingenuss traten Schmerzen in der
Magengrube und am unteren Ende der Speiserthre auf. Es folgten Magenkv@mpfe
bunden oft mit unertraglichen Kolikanféllen sowie Diarrh6. Man erkannte damals nicht
gleich die Ursachevielleicht auch deswegen, weil Wein elationalheiligtunfi war.

Die Aufschlisselung gestaltete sich entsprechend mihsam. Die Verdauungsstorungen
wurden zunachst mit Miidigkeit, Uberforderung und mangelnder Bewegung der Sold
tenbegrundet und damit den schwierigen Lebensumstanden inrn€asaigeschrieben.

Diese wurden verandert, aber ohne Erfolg. In der Folge verzichtete man auf Wein und
Kaffee flr acht Tage. Wasser war das einzige Getréank, das erlaubt war. Am vierten Tag
waren de Beschwerden bei allen Soldaten vollstandig verschwunden. Zehn Tage spater
lieR man den Konsum von Kaffee wieder zu und vermutete, die Probanden wirden nun
entsprechendes Unbehagen erleben. Den Franzosen war es augenscheinlich nicht in den
Sinn gekommergen Wein fiir die Erkrankung verantwortlich zu machen.

Erst Marty verordnete den Testpersonen wieder ungefahr einen halben Liter Wein pro
Mahlzeit. Am dritten Tag traten neue Erkrankungen mit aBgmptomenrauf, wie er
meldete. Diesmal wollte er die Sddigen ausfindig machen und lie3 den Wein in se

nem Labor analysieren. Dieser Wein wirkte zunachst vollkommen natdrlich, enthielt
aber einen erheblichen Antaih Sulfaten. Der Wein stammte von einem Winzer aus
dem Suiden. Marty stellte fest, dass der Vgeigipst worden war’

Neben dem Gipsen gab es ein weiteres wichtiges Thema, das Schénen bzw. Klaren des
Weins. Substanzen fir das Schénen waren auf deutscher und franzésischer-Seite Ei
Albumin (Eiweil3), Gelatine, Hausenblase, das Blut von Rind und frisolieNch. Als
Naturprodukte waren diese Substanzen nicht immer in gleicher Qualitat verfugbar. Pr
dukte zum Schoénen durften aber keinen Fremdgeschmack oder besondere Aromen in
den Wein bringen. Dies war jedoch in der damaligen Zeit zu beflrchten, wenn be
spielsweise das Eiweil3 nicht von frischen Eiern stammte. Apotheker wurden @aher g
beten diese Produkte zkontrollieren Boureau benennt zwei damals dafur zustandige
Apotheker’®

Der fertige Wein erfordeée eine gewisse Haltbarkeit,dass er sich nicht iMerlauf der
Lagerung und des Transports veranderte bzw. triibte. Im Wein kénnen sich verschied
ne Mikroorganismen entwickeln, die zu unerwiinschten Eigenschaften und reduzierter
Lagerfahigkeit fuhren.

Wie erwahnt wurde die Krankheitgraissé (Langwerden bw. Fettwerden des \ite

nes),u. a. von Apothekerrerfolgreich bekamit. Der Apotheker JeaBaptisteFrancois
(17921838)aus ChAl ons sur Marne hatte Tennine z
handeln’’

Franzosische Apotheker setzten bei dieser Weinkrankbeh zerstoRene Eberesche
friichte ein. Nach finfzehn Tagen war der Wein klar, ohne dass eine Schéonung-erforde

" vgl. M. BOUREAU (2012), S. 12R125
> vgl. M. BOUREAU (2012), S. 12P125
® vgl. M. BOUREAU (2012), S. 132.
" Vvgl. M. BOUREAU (2012), S. 135
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lich war.”® Auf deutscher Seite empfahl Benedikt Kélges ebenfalls Gerbstoffe alis Gall
apfeln und Eberesche dieimfallende Stoffé "

Ebenso warempotheker daran interessie/einfehler,z. B. durch Uberschuss ani-E

sen mit nachfolgendem Trubungseffek beseitigen Eisen konnte durch Kontakt mit
gusseisernen Gegenstanden, die bei der Weinverarbeitung zum Einsatz kamen, oder
Uber stark eisenhaife Boden der Weinberge in den Wein gelangen. Wenn ein solcher
Wein mit der Luft in Kontakt kampxidiertezweiwertiges Eisen zu dreiwertigem Eisen
und konnteunldsliche Verbindungen bildemreiwertiges Eisen reagiert mit Phenol
Verbindungen unter Blaufauing, beispielsweise bei Rotweinen. Daher bemuhten sich
Apotheker, Weine zu enteisé&h.

Um Eisen aus dem Wein zu entfernesurde die sogenannte Blauschdonung verwendet.
Dieses Verfahren kennt jeder Pharmazemtar nicht unter dem NamefBlauscld-
nungi oder AViGslingerSchonund, sondern unter der BezeichnuéBerliner Blaui
(analytischer Nachweis von Eisen).

4 F€*+ 3 [FE"(CN)g]* -> Fe"[Fe™" Fe™ (CN)els

Dem eisenhaltigen Wein wird gelbes Blutlaugensalz (Kaliumhexacyanidoferrat (l1),
nach altereNomenklatur der IUPAC Kaliumhexacyanoferrat) zugesetzt. Es bildet sich
zunachst das ltishe Berliner Blau, das spater in eine unldsliche Form tbergeht. Bei
Weinen dauert es meist ein paar Wochen ©bis
wurde zu Anfag des 19. Jahrhunderts dieses Verfahren sehr ungern gesehen, da man
gesundheitliche Schaden fiur Konsumenten vermutete. Gefahr bestand beispielsweise im
sauren pH Bereich bei unsachgemafier Durchfihrung, wobei sich toxische Blauséure
aus Kaliumhexacyanidofeat(ll) bilden konnte. Insofern waren die gesundheitlichen
Bedenken der Franzoferdurchaus berechtigt. Heutzutage versucht man dem-Eise
Uberschuss durch Verwendung rostfreier Stahltanks und unter Vermeidung eisenhaltiger
Geréatschaften zu umgehédmdenbelingteEffekte sind jedoch nicht ganz vermeidi5ar.

Als Erfinder der Blauschdonung wird in der franzdsischen Studie der deutsche Chemiker
und Onologe Wilhelm Méslinger (1856930) genannt® Die in der Pfalz entwickelte

78
79
80
81

82

Vgl. M. BOUREAU (2012), S. 136

Vgl. B. KOLGES(1837/b), S. 62.

Vgl. M. BOUREAU (2012), S. 144

Nicht nur die Franzosen auRlerteadBnken auch die RButschen machtesich Gedanken.

So erschien beispielsweise ein Aufsatz in We
Kampf um das Schénungsverfahren nach Dr. Mdslinger, kritischie 8tel g n aViglnfe . A
BAUER (1926), S. 18.

Vgl. M. BOUREAU (2012), S. 145

8 Wilhelm Méslingerwurde an 16.07.1856 wurde in Breslau geboren. Im Alter von zehn Ja

ren kam das schwachliche Kind zu seinem GrolRvater, dieser sorgte fir seine Erziehung und
Aushildung. Inspiriert durch einen Chemiker, der im Hause des Grof3vaters lebte, studierte

der junge Mdslinger an der Breslauer Universitae@ie. Mit 19 Jahren schloss @m 5.

Juli 1867sei n Studium mit der Dissertatimn AUeber
sphondylium und einige neue Oktylverbindunge:
dung beschaftigte er sich zunachst mit Wasserversorgung, Abwassern und Selbsteesinigung

verhalten von Flissen, bevor er sich der Weinanalytik zuwandte. Am 1. August k882 be

er eine Assisteetstelle an der Landwirtschaftlichen Kreisversuchsstation fur die Pfalz in

Speyer. Dort beschétftigte sich Moslinger fast taglich mit allen Fragen und Problemen rund

um den Wein und so erkannte er schnell, wie zuriickgeblieben die Weirechvar, wo

doch eigentlich die Chemie in Deutschland zuseiieZeit einen Aufschwung erlebt8o
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AVisslingerSchonung richtet einmal d& Blick von Frankreich einmal nach Deutsc
land.?*
Ende des 19. Jahrhunderts und Anfang des 20. Jahrhunderts waren Existeneen pféalz
scheraber auch franzdsischer Winzer durch unkontrollierte Tribungen des Weines b
droht. Moslinger erkannte nagdhrzehntelager Forschungsarbeit, dass eine bestimmte
Art der Tribung auf Eisenverbindungen im Wein beruhte. Er erkannte auch, dass nicht
das zweiwertige Eisefiir die Tribungverantwortlichwar, sonderrvorrangigdas dre
wertige Eisen eine Verbindung einging, dig Zutibung des Weins fuhrte. Aufgrund
seiner chemischen Kenntnisse setzte er zur Entfernung des &&segelbe Blutlauge
salz ein. Damit kbnnen auch andere Metalle wie Kupfer, Blei, Arsen und Quecksilber
aus Weinen in unterschiedlichen Farbténen ausgeféiden. Wilhelm Mdslinger hatte
zunachst gesundheitliche Bedenken, wie sie auch andere Nahrungsmittelchemiker der
damaligen Zeit hegten. Diese Bedenken legte er aber im Laufe seiner Versuche ab, da
bei einer exakten Ausfuhrung die Schdonung unkritiscbhees. Leider gab es seheg
fahrliche Abwandlungen seines Verfahrens und er selbst warnte vor Abwandlungen und
Fehlinterpretationen,iel moglicherweise den Weirergiften konnten. Die gesundheitl
chen Bedenken fiihrten dazu, dass es mit Inkrafttreten dem®¢etzes von 1909 zum
Verbot der Weinbehandlung mit Eisencyanverbindungen kam. Im Jahre 1923 wurde das
Schomngsverfahren durch Verordnung des Reichsministesides Innern in Deutée
land wieder fir zuldssig erklart. Noch heute wird das Verfahren des@&iénung ia
gewendef®
Fur Moslingers herausragende Leistungen auf dem Gebiet der Weinchemie wurde dem
siebzigjahrigen Méslinger am 5. Juli 1926 das Doktordiplom ernétert.

ADie philosophische Fakultéat der Universitat Breslau erneuert unter dem Rekiorat
Alfred Manigk durch ihren Dekan Paul Ehrenberg dem Herrn Chemiker Dr. Wilhelm
Mdslinger zu Neustadt an der Haardt in Anerkennung seiner Leistungen auf desn Gebi
te der Chemie des Weines mit ihrem herzlick&ackwunsch heute am 5. Juli 1926
Wiirde und Reht eines Doktors der Philosoplfi&’

Die Franzosen blickten mit Sorge nach Deutschlapeziell in die Pfalz, denn sie
furchteten eine Konkurrenz durch ausléndische Weine. Wahrend die Deutschen klaren
Wein produzieren konnten, war in Frankreich das Klarungsverfahren bis zum Jahr 1928
noch nicht erlaubt. Sie brachten zum Teil tribe Weinedanfnationalen und internat

brachte Mdslinger seine Weinkenntnisse in die "Kommission flr Weinstatistik" ein, b
schaftigte sich mit der Verbesserung der Weinanalytik und sorgte dafi&r ddren Meth
den exakt und nachvollziehbar waren. Nach zehnjahriger Tatigkeit verliel3 er diese Ve
suchsstation. Er verfasste die erarbeiteten Analysemethoden als "wissenschafttiches A
schiedsgeschenk". Am 1. April 1893 machte er sich selbststandig tindete in Neustadt
ein Chemisches Laboratorium. Eines seiner grél@ent dec kungen war die A
Sc h?®° nun g fAH. BAMg 1 H. ESEHNAUER/ S. GORTGES/ G. SCHWEDT (2005) A.
BAUER (1926), S. B19; sowie H.ESCHNAUER(1996), S. 234.

8 vgl. M. BOUREAU (2012), S. 146

8 Vgl. K.-H. BAUER / H. ESCHNAUER/ S.GORTGES/ G. SCHWEDT (2005).

8vgl. H. ESCHNAUER(1996), S. 234.

87 A. BAUER (1926), S. 3.
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onalen Markt. Aufgrund des hohen Drucks, der nun auf der franzésischen Weinindustrie
lastete, fuhrte auch Frankreich Untersuchungen zu eventuellen Nebenwirkungen der
Blauschénung durch. Auch dort kam man zu dem Ergebnis, das¥e fahrenbei
sachgemaler Durchfuhrumgrtretbar sei. Ein Befurworter dieses Verfahrens war auf
franzdsische Seite der Apotheker Louis ChEllg8T 1960). Er verdffentlichtd927 im
ABulletin des Travaux de la Société de Bordéerire positive Stellugnahme®®

Auf franzosischer Seite setzten sich weitere Apothelea, der algerischstammige
Emile Couerbegfiir die Etablierung des Verfahrens éfh.

Abb. 58 Die Blauschdnungl{nks wird im Titel von einem
Unfall (1930) gesprochen rechts von der Lebensnotwgn(
keit (1949))

Damals wie heute ist es wichtig, dass das Verfahren von einem Chemiker bzw. einer
sachkundigen Person unter grof3ter Sorgfalt durchgefiihrt wird. Der Blautrub darf nicht
im Wein verbleiben, da sickonst Blausdure bilden kann. Es darf niendétserschor
werden, das hei3es darf nicht zu viel Kaliumhexacyanoferrat zugefuhrt werden, i

mer muss eine Restmenge an Metall im Wein verbleiben. Dies ist dann ein eindeutiger
Hinweis darauf, dass das zugese gelbe Blutlaugensalz vollstandig gebunden ist- Di

se Aufgabebedarf derHande eines Fachmanns. Auf franzdsischer Seite konnte gezeigt
werden, dass Apotheker Anfang des 20. Jahrhunderts zu diesen sachverstandigen Pers
nen gehdrten. Dagerfahrenallerdngs hatte der deutsche Chemiker Mdéslinger entw
ckelt. %

8Vgl. M. BOUREAU (2012), S. 1486.
8Vvgl. M. BOUREAU (2012), S. 148.
Dvgl. L. JAKOB (1998), S 126;sowieM. BOUREAU (2012), S. 148.




























































































































































